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GAS PIZZA OVEN

EN - USER MANUAL

Congratulations on your purchase of the Cozze GAS PIZZA OVEN.

You have chosen a high-quality product designed to deliver excellent functionality, durability,
and style. To ensure many years of safe and enjoyable use, please read and follow this user
manual carefully. Proper assembly, maintenance, and use will help keep your Cozze GAS
P1ZZA OVEN in optimal condition for years to come.

Thank you for choosing Cozze.

& WARNING! FOR YOUR SAFETY USE OUTDOORS ONLY.

Read this instruction carefully and ensure that your pizza oven is properly installed,
assembled, maintained and serviced in accordance to these instructions. Failure to follow
these instructions may result in serious bodily injury and/or property damage.

If you have any questions concerning the assembly or operation of this pizza oven, please
consult your dealer, your gas supplier, the manufacturer or agent.

Notes to the user:

USE OUTDOORS ONLY.

READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE.

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT, KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.

WARNING: DO NOT TOUCH THE SURFACES OF THE PIZZA OVEN WHILE IN USE, AS
IT BECOMES VERY HOT.

DO NOT MOVE THE APPLIANCE DURING USE.
RETAIN FOR FUTURE REFERENCE.

TECHNICAL INFORMATION
Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
o . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | BucanelOON | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
oy
3| IBG’ S ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HLJ, L\'/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com



Notes to the user:

Read the following instruction carefully and be sure your pizza oven is properly installed,
assembled and cared for. Failure to follow these instructions may result in serious bodily
injury and/or property damage.

If you have any questions concerning assembly or operation, consult your dealer or LPG
Company. The appliance and cylinder must be placed on level surface and must not be
used whilst alight.

Changing the gas cylinder shall be carried out away from any source of ignition.
Recommend to use the protective gloves when handling particularly hot components.
The parts sealed by the manufacturer or his agent shall not be manipulated by the user.
Note for consumer: Retain for future Reference.

USE AND CHARACTERISTICS

The pizza oven is safe and easy to use. The specified gases for use are butane at 28 to 30
mbar, propane at 37 mbar, butane/propane mixtures at 30 mbar, butane/propane mixtures
at 37 mbar and butane/propane mixtures at 50 mbar. Please ensure you only use your pizza
oven at the correct pressure the appliance is designed for.

Adequate ventilation is vital for combustion and efficiency performance of the pizza oven.
This will ensure the safety of the user and other people in the vicinity of the area where the
appliance is being used. Never use the appliance in any enclosed covered area.

Recommend to pre-heat the Pizza stone before cook pizza.

DO NOT use the stone over an open flame.

Avoid extreme temperature change to the stone. DO NOT place frozen foods on a hot stone.
The stone is fragile and can break if bumped or dropped.

The stone is very hot during use and stays hot for a long time after use.

DO NOT cool the stone with water when the stone is hot. After cleaning the stone with water,
please dry the stone before use.

Children should not be left alone or unattended in an area where the oven is being used. Do
not allow children to sit, stand or play around the oven at any time.

Never let clothing or other flammables come in contact with or too close to any burner or hot
surface until it has cooled. The fabric could ignite, causing serious personal injury.

For personal safety, wear proper apparel. Loose fittings garments or sleeves should never
be worn while using the oven. Some synthetic fabrics are highly flammable and should not
be worn while cooking.

Do not heat unopened food containers as a build-up of pressure may cause the containers
to burst. When lighting the burner, always pay close attention to what you are doing.

Do not use the oven to cook extremely fatty meats or other products which increase flare-up.

The temperature under the oven is high. Do not place the oven on a table with flammable
table clothes, plastic or any other inflammable materials.



WARNING: When using the oven, do not touch the outer shell, stone baking board or
immediate surroundings as these areas become extremely hot and could cause burns.
When the wind speed is above 3m/s, don’t use pizza oven facing to the wind.

The appliance is designed for use outdoors only.
Do not modify the appliance.
Do not move the appliance while in use.

This appliance is not intended to be installed in or on a boat. This appliance is not intended
to be installed in or on a recreational vehicle.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Any modification to the product may be dangerous and may cause injury or property
damage.

Any unauthorised modification of the product will invalidate the guarantee on this product.

The product must not have any overhead obstruction. E.g. trees, shrubs, lean to roofs. This
appliance must be kept away from flammable materials during use.

There must have no flammable materials (Petroleum based products,thinners or any other
solid object that carries a flammable warning label.) within 1 meter around the appliance
during use.

The use of this product in enclosed areas can be dangerous and is PROHIBITED.

im

The pizza oven door is a mobile door for your Cozze pizza oven outdoors. Using this pizza
oven door during heating can shorten the heating time by 20- 30%.

The pizza oven door MUST be removed after preheat for 20 minutes.

The pizza oven door MUST be removed when the temperature reaches 650 °C. If the

temperature falls, you can install the pizza oven door again between baking pizzas, but the
oven temperature must never exceed 650 °C.

The pizza oven door must be placed on the pizza oven with level surface during cooking. Do
not place the pizza oven door on the top of pizza oven during cooking.



INSTRUCTIONS FOR USE

Follow these instructions carefully to avoid seriously damaging your pizza oven and causing
injury to yourself and to property.

1.
2.
3.

D
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Assemble the pizza oven by following the assembly instructions carefully.
Connect the gas hose to the pizza oven. Connect the regulator to the hose.

Connect the regulator to the cylinder valve following the regulator instructions supplied
with the regulator.

. Turn all of the control knobs to the “OFF” position before turning on the gas supply to the

appliance.

. Operate the regulator in accordance with the instructions supplied with the regulator.

INSERTING AND REPLACING THE BATTERY

To insert or replace the battery in your Cozze pizza oven, turn the ignition button
anticlockwise until it can be removed.

Insert or replace the 1.5 V AA battery and screw the ignition button back in place.
Make sure that the battery terminals are fitted the right way round.




LED-LIGHT

STEP 1: Insert 4 AA batteries into the battery box, then secure the battery box firmly in the
correct position.

STEP 2: After installing the batteries, ensure the control knob is in the “OFF” position.
Press the starter to switch on the LED light — it will illuminate white. Turn the control knob
anticlockwise and the LED light will change to red. When finished, press the starter again to
switch off the LED light.




LIGHTING YOUR PIZZA OVEN

1. Connect the gas cylinder to the pizza oven following the instructions supplied with the
regulator.

2. Turn the control knob to the “OFF” position.

3. Turn ‘ON’ the gas supply at the cylinder or regulator switch following the regulator
connection and operating instructions. Check the cylinder to regulator connection and
hose to pizza oven hose inlet connection for leakage using soapy water. Any leakage
will show as bubbles in the area of the leak. If leak is found, do not use the pizza oven.
Consult your gas or pizza oven supplier for advice.

4. To light the burner, push down the control knob and keep pressing whilst turning
anticlockwise to the “Full rate” position and press the ignition button. This will light the
burner. Check that the burner is alight. If the burner has not lit, repeat this process.

5. If the burner has not lit after two attempts, turn “OFF” the gas tap and wait 5 minutes
before retrying the ignition sequence.

6. When the burner has lit, the burner rate can be adjusted by push down and turn the knob
anti-clockwise to any position between the full and low rate position.

7. After the oven is heated for use, the temperature should be turned down during baking.
The oven emits a lot of heat, and the temperature must therefore be adjusted to the
correct baking temperature.

8. To turn “OFF” the pizza oven, turn the cylinder valve handle or regulator switch to
the “OFF” position by following the regulator instructions. Once the burners have
extinguished turn all the control knobs to the “OFF” position.

Warning: If the burner fails to ignite, turn the control knob off (clockwise) and also turn the
cylinder valve off. Wait five minutes before attempting to relight with ignition sequence. Or
change the AA batteries.

After use, close the gas supply by either turning “OFF” the switch on the regulator or turning
“OFF” the cylinder valve.

In the event of light back whilst the appliance is in use. Turn the control, cylinder valve

and regulator switch to the “OFF” position. Wait 5 minutes before attempting to relight the
appliance. If the problem persists after relighting, consult your gas dealer, or the store where
you purchased the pizza oven, or a qualified gas engineer for assistance or repair. Never try
to rectify the problem yourself as this could result in serious injury and/or property damage.

Clean the appliance of excess fat, before storage, with a damp cloth using a mild detergent
solution as the cleaning agent.

Store the appliance in a clean dry environment.

Do not store your gas cylinder indoors. Store in a well ventilated area away from direct
sunlight.



CONNECTING THE GAS CYLINDER TO THE APPLIANCE

This appliance is only suitable for use with low-pressure butane or propane gas and fitted
with the appropriate low-pressure regulator via a flexible hose. The hose should be secured
to the regulator and the appliance with hose clips/nuts. This pizza oven is set to operate

a 28-30mbar regulator with butane gas, and a 37mbar regulator with propane gas, and a
regulator with butane/propane mixture at 28-30mbar. Use a suitable regulator certified to
BSEN 16129: 2013. Please consult your LPG dealer for information regarding a suitable
regulator for the gas cylinder.

Carry out a leakage test using soapy water before using the pizza oven.

TO CHECK FOR LEAKS

Make 2-3 fluid ounces of leak detecting solution by mixing one part washing up liquid with 3
parts water.

Ensure the control valve is “OFF”.

Connect the regulator to the cylinder and ON/OFF valve to the burner, ensure the
connections are secure then turn ON the gas.

Brush the soapy solution on to the hose and all joints. If bubbles appear you have a leak,
which must be rectified before use.

Retest after fixing the fault. Turn OFF the gas at the cylinder after testing.

If detected leakage can not be rectified, do not attempt to cure leakage but consult your gas
dealer.

In the event of gas leakage, turn off the gas supply.

REGULATOR AND HOSE

Use only regulators and hose approved for LPG at the above pressures (See technical
information). The life expectancy of the regulator is estimated as 10 years. It is
recommended that the regulator is changed within 10 years of the date of manufacture.

The use of the wrong regulator or hose is unsafe; always check that you have the correct
items before operating the appliance.

The hose used must conform to the relevant standard for the country of use. The length of
the hose must be 1.5 meters (maximum). Worn or damaged hose must be replaced.

Ensure that the hose is not obstructed, kinked, or in contact with any part of the pizza oven
other than at its connection.

The hose should comply with the standard EN16436.
The hose should not be twisted or kinked when attached to the gas cylinder.

Flexible metal or rubber pipe, used to connect the appliance with the LPG cylinder must be
changed within the prescribed intervals and according to the National Rules in force.

No part of the hose should touch any part of the appliance.

The pizza oven can be used with a gas hose with a %4” thread or a gas hose with a nipple
and hose clamp.

Make sure that the thread and/or clamp are securely tightened and that the connections
don't leak!
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When fitting a gas hose to the hose connection using a hose clamp, it is recommended to
place the hose in hot water, and to apply a little washing-up liquid to the inside of the hose,
which will make it easier to fit the hose to the hose connection.

STORAGE OF THE APPLIANCE

Storage of an appliance indoors is only permissible if the cylinder is disconnected and
removed from the appliance. When the appliance is not to be used for a period of time it
should be stored in its original packaging in a dry dust free environment.

GAS CYLINDER

The appliance can be used with any gas cylinder of weights between  E——

4.5 KGS and 15 KGS butane, 3.9 KGS to 13 KGS propane. The gas ) JJ:E—L’“
cylinder should not be dropped or handled roughly! If the appliance is -
not in use, the cylinder must be disconnected. Replace the protective
cap on the cylinder after disconnecting the cylinder from the appliance.

Cylinders must be stored outdoors in an upright position and out
of the reach of children. The cylinder must never be stored where
temperatures can reach over 50°C.

Do not store the cylinder near flames, pilot lights or other sources of
ignition. DO NOT SMOKE. Maxs20.0mm

Max660 mm

CLEANING AND CARE

CAUTION: All cleaning and maintenance should be carried out when the pizza oven is cool
and with the fuel supply turned OFF at the gas cylinder.

Recommend to clean and maintenance the appliance at least once a month.

CLEANING

“Burning off” the pizza oven after every use (for approx 15 minutes) will keep excessive food
residue to a minimum.

OUTSIDE SURFACE

Use mild detergent or baking soda and hot water solution. Non-abrasive scouring powder
can be used on stubborn stains, then rinse with water.

PLASTIC SURFACES

Wash with a soft cloth and hot soapy water solution. Rinse with water. Do not use abrasive
cleaners, degreasers or a concentrated barbecue cleaner on plastic parts.

PIZZA STONE

Use a mild soapy water solution. Non-abrasive scouring powder can be used on stubborn
stains, then rinse with water.
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THE BEST PIZZAS ARE BAKED IN A COZZE PI1ZZA OVEN

For best results, you need a good dough and a very hot pizza oven, preferably about 400 °C.
In short, the pizza oven must be VERY hot, because it is the high temperature that makes
the pizza crisp and airy.

Light the pizza oven in plenty of time before baking your pizza.

What to do:

Make sure that the pizza oven and the pizza stone are correctly positioned. Connect a gas
bottle to the pizza oven and start the oven at the highest temperature. Your Cozze pizza
oven has three burners in total, two in the sides and one at the back of the oven.

Check that all three are lit.
The thermometer indicates the temperature in the oven and is for guidance only.

The stone will always take longer to heat up than the oven itself and will only be hot enough
after a minimum of 20 minutes of heating.

A Cozze infrared thermometer can be used to determine the exact temperature of the stone.
Be aware that heating time can be affected by the wind and temperature outside.

Allow the pizza oven to heat up for about 20 minutes. It will then be ready to bake the most
delicious pizzas.

When your pizza is ready to be baked, gently push it into the oven on the pizza stone using
a pizza paddle. Turn the heat down to medium so that the top of your pizza does not burn.

Until your pizza is crisp and the cheese has melted.
Gently remove the pizza from the oven and place it on a cutting board.

Leave your steaming hot pizza to cool slightly before cutting it and sharing it with your loved
ones.

Turn the pizza oven up to the highest temperature and leave it a few minutes before baking
your next pizza.

Enjoy your pizza oven and bon appétit!
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WARRANTY

Cozze’s warranty includes the following:

2-year warranty

» Gas burners.

» Flame retarders, protect burners.
» Barbecue racks.

The above warranty is subject to the following conditions:

» The Cozze product is used according to the instructions in the user manual.
* It is properly assembled in accordance with the instructions.

* Itis maintained and frequently cleaned.

* Itis stored covered with a cover when the oven is not in use.

» Cozze winter storage: All wooden parts and accessories for Cozze products must be
stored indoors during the winter.

* The Cozze product must be connected to the correct type of gas.
* |t must be placed on a level, secure surface.
» Non-original Cozze parts must not be installed on the Cozze product.

* The Cozze product must not be stored as a permanent component close to the sea or
swimming pools or spas containing chlorine.

Cleaning:
Cozze products have a long life provided the oven is cleaned after use.

» The burner unit in all Cozze ovens is stainless steel and can be cleaned using oven
cleaner if necessary.

» The interior and exterior of the Cozze product must be cleaned thoroughly after use.

» The inside of the oven and the pizza stone must be cleaned after use using a sponge
and hot water and washing-up liquid. Make sure to remove excess water and detergents
after cleaning.

» Barbecue racks must be cleaned in the same way with hot water and washing-up liquid
or oven cleaner. (Do not use a steel brush on the rack)

+ The stainless steel parts can be lubricated using Caramba® multispray and a cotton cloth.
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GAS PIZZAOFEN

DE - BENUTZERHANDBUCH

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf des Cozze GAS PIZZAOFEN.

Sie haben sich flr ein hochwertiges Produkt entschieden, das hervorragende Funktionalitat,
Langlebigkeit und Stil bietet. Um viele Jahre sicheren und angenehmen Gebrauchs zu
gewahrleisten, lesen und befolgen Sie bitte diese Bedienungsanleitung sorgféltig. Eine
ordnungsgemale Montage, Pflege und Nutzung tragen dazu bei, dass Ihr Cozze GAS
P1ZZAOFEN Uber viele Jahre hinweg in optimalem Zustand bleibt.

Vielen Dank, dass Sie sich flir Cozze entschieden haben.

& ACHTUNG! ZU IHRER SICHERHEIT NUR IM FREIEN VERWENDEN.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass |hr Pizzaofen
ordnungsgemal installiert, montiert, gewartet und gemaf diesen Anweisungen in Betrieb
genommen wird. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Verletzungen
und/oder Sachschaden fuhren.

Wenn Sie Fragen zur Montage oder zum Betrieb dieses Pizzaofen haben, wenden Sie sich
bitte an lhren Handler, Ihren Gaslieferanten, den Hersteller oder dessen Vertreter.

Hinweise flir den Benutzer:
NUR IM FREIEN VERWENDEN.
DIE ANLEITUNG VOR GEBRAUCH DES GERATES LESEN.

WARNUNG: ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SEHR HEISS WERDEN, HALTEN SIE
KLEINE KINDER FERN.

WARNUNG: BERUHREN SIE DIE OBERFLACHEN DES PIZZAOFEN WAHREND DES
BETRIEBS NICHT, DA DIESE SEHR HEISS WERDEN.

BEWEGEN SIE DAS GERAT WAHREND DES BETRIEBS NICHT.
FUR ZUKUNFTIGE VERWENDUNG AUFBEWAHREN.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
L . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Eﬁéagﬁﬁgg%’) 28-30/37 1,25%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
LU, NL, DK, FI, SE, g/H)
Butane(G30)/
CY.CZ EE, LT MT, SK. | 13 3/p(28-30) | Propane(G31) 28-30 1,25%2

sk B|[_3|_,’ I:UNIEJVHGRR RO, their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com 14
Millarco@millarco.com



Hinweise fiir den Benutzer:

Lesen Sie die folgende Anleitung sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass lhr Pizzaofen
ordnungsgemaR installiert, montiert und gepflegt wird. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisungen kann zu schweren Verletzungen und/oder Sachschaden fuhren.

Wenn Sie Fragen zur Montage oder zum Betrieb haben, wenden Sie sich bitte an lhren
Handler oder lhr Flissiggasunternehmen. Das Gerat und die Gasflasche miissen auf einer
ebenen Flache aufgestellt werden und diirfen nicht wahrend des Betriebs bewegt werden.

Der Wechsel der Gasflasche muss fern von jeder Ziindquelle durchgefiihrt werden.

Es wird empfohlen, beim Umgang mit besonders hei3en Bauteilen Schutzhandschuhe zu
tragen.

Die vom Hersteller oder seinem Vertreter versiegelten Teile dirfen vom Benutzer nicht
manipuliert werden.

Hinweis flir den Verbraucher: Fur zukiinftige Verwendung aufbewahren.

VERWENDUNG UND EIGENSCHAFTEN

Der Pizzaofen ist sicher und einfach zu bedienen. Die angegebenen Gase zur Verwendung
sind Butan bei 28 bis 30 mbar, Propan bei 37 mbar, Butan/Propan-Gemische bei 30 mbar,
Butan/Propan-Gemische bei 37 mbar und Butan/Propan-Gemische bei 50 mbar. Bitte
stellen Sie sicher, dass Sie Ihren Pizzaofen nur mit dem richtigen Druck verwenden, fir den
das Gerat ausgelegt ist.

Eine ausreichende Beliiftung ist fur die Verbrennung und die Leistungsfahigkeit des
Pizzaofen unerlasslich. Dies gewahrleistet die Sicherheit des Benutzers und anderer
Personen in der Nahe des Bereichs, in dem der Pizzaofen verwendet wird. Verwenden Sie
den Pizzaofen niemals in einem geschlossenen liberdachten Bereich.

Es wird empfohlen, den Pizzastein vor dem Backen einer Pizza vorzuheizen.

DEN STEIN NICHT Uber einer offenen Flamme verwenden.

Extreme Temperaturwechsel am Stein vermeiden. KEINE tiefgekihlten Lebensmittel auf
einen heillen Stein legen.

Der Stein ist zerbrechlich und kann brechen, wenn er gestof3en oder fallen gelassen wird.
Der Stein ist wahrend des Gebrauchs sehr heifd und bleibt auch lange nach der Verwendung
heil3.

Den Stein NICHT mit Wasser abkiihlen, solange er heif3 ist. Nach der Reinigung des Steins
mit Wasser diesen bitte vor der Verwendung trocknen.

Kinder sollten niemals allein oder unbeaufsichtigt in einem Bereich gelassen werden, in dem
der Pizzaofen verwendet wird. Kinder diirfen sich zu keiner Zeit auf den Pizzaofen setzen,
stellen oder um ihn herumspielen.

Kleidung oder andere brennbare Materialien diirfen niemals mit einem Brenner oder einer
heilRen Oberflache in Kontakt kommen oder in deren Nahe gelangen, bevor diese abgekunhlt
ist. Der Stoff kdnnte sich entziinden und schwere Verletzungen verursachen.

Tragen Sie zur personlichen Sicherheit geeignete Kleidung. Weit geschnittene
Kleidungsstiicke oder Armel sollten beim Gebrauch des Pizzaofen niemals getragen
werden. Einige synthetische Stoffe sind hochentziindlich und sollten beim Kochen nicht
getragen werden.

Erhitzen Sie keine verschlossenen Lebensmittelbehalter, da sich Druck aufbauen und die
Behalter platzen kdnnten. Achten Sie beim Zunden des Brenners stets genau auf Ihr Vorgehen.
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Verwenden Sie den Pizzaofen nicht zum Garen von extrem fettem Fleisch oder anderen
Produkten, die verstarkte Stichflammen verursachen kénnen.

Die Temperatur unter dem Pizzaofen ist hoch. Stellen Sie den Pizzaofen nicht auf

einen Tisch mit brennbaren Tischdecken, Kunststoff oder anderen leicht entflammbaren
Materialien.

WARNUNG: Beim Gebrauch des Pizzaofen diirfen die AuRenhiille, der Pizzastein oder die
unmittelbare Umgebung nicht beriihrt werden, da diese Bereiche extrem heifld werden und
Verbrennungen verursachen kénnen. Wenn die Windgeschwindigkeit Gber 3 m/s liegt, darf
der Pizzaofen nicht gegen den Wind ausgerichtet betrieben werden.

Das Gerat ist ausschlieBlich fir die Verwendung im Freien bestimmt.

Das Gerat darf nicht verandert werden.

Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Installation in oder auf einem Boot vorgesehen. Dieses Gerat
ist nicht fur die Installation in oder auf einem Wohnmobil vorgesehen.

Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche abstellen.

Jede Anderung am Produkt kann gefahrlich sein und Verletzungen oder Sachschaden
verursachen.

Jede unautorisierte Anderung des Produkts fiihrt zum Verlust der Garantie auf dieses
Produkt.

Uber dem Produkt darf sich kein Hindernis befinden, z. B. Baume, Straucher oder
Anbaudacher. Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von brennbaren Materialien
ferngehalten werden.

Es diirfen sich wahrend des Gebrauchs keine brennbaren Materialien (Erdélprodukte,
Verdunner oder andere feste Stoffe mit einem Warnhinweis ,entzindlich®) im Umkreis von 1
Meter um das Gerat befinden.

Die Verwendung dieses Produkts in geschlossenen Raumen kann gefahrlich sein und ist
VERBOTEN.
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The pizza oven door is a mobile door for your Cozze pizza oven outdoors. Using this pizza
oven door during heating can shorten the heating time by 20- 30%.

The pizza oven door MUST be removed after preheat for 20 minutes.

The pizza oven door MUST be removed when the temperature reaches 650 °C. If the
temperature falls, you can install the pizza oven door again between baking pizzas, but the
oven temperature must never exceed 650 °C.

The pizza oven door must be placed on the pizza oven with level surface during cooking. Do
not place the pizza oven door on the top of pizza oven during cooking.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um ernsthafte Schaden an lhrem Pizzaofen
sowie Verletzungen an sich selbst und Schaden an Eigentum zu vermeiden.

1.

N

w

N

8]

Bauen Sie den Pizzaofen zusammen, indem Sie die Montageanleitung sorgfaltig
befolgen.

. Schlieflen Sie den Gasschlauch an den Pizzaofen an. Schliefien Sie den Regler an den

Schlauch an.

. Schlielen Sie den Regler an das Flaschenventil an, indem Sie die mit dem Regler

gelieferten Anweisungen befolgen.

. Drehen Sie alle Bedienkndpfe in die Position ,AUS", bevor Sie die Gaszufuhr zum Gerat

einschalten.

. Betatigen Sie den Regler gemaf den mit dem Regler gelieferten Anweisungen.

EINSETZEN UND AUSTAUSCHEN DER BATTERIE

Um die Batterie in Ihrem Cozze Pizzaofen einzusetzen oder auszutauschen, drehen Sie den
Zundknopf gegen den Uhrzeigersinn, bis er entfernt werden kann.

Setzen Sie die 1,5 V AA-Batterie ein oder tauschen Sie sie aus und schrauben Sie den
Ziundknopf wieder fest.

Stellen Sie sicher, dass die Batteriepole richtig herum eingesetzt sind.

17



LED-LICHT

SCHRITT 1: Setzen Sie 4 AA-Batterien in das Batteriefach ein und befestigen Sie das
Batteriefach anschlieRend fest in der richtigen Position.

SCHRITT 2: Nachdem die Batterien eingesetzt wurden, stellen Sie sicher, dass der
Drehknopf in der Position ,OFF* steht. Driicken Sie den Starter, um das LED-Licht
einzuschalten — es leuchtet weill. Drehen Sie den Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn und
das LED-Licht wechselt auf Rot. Wenn Sie fertig sind, driicken Sie erneut den Starter, um
das LED-Licht auszuschalten.

18



ZUNDEN IHRES PIZZAOFEN

1. SchlieRen Sie die Gasflasche gemaf den mit dem Regler gelieferten Anweisungen an
den Pizzaofen an.

2. Drehen Sie den Bedienknopf auf “OFF”.

3. Stellen Sie die Gaszufuhr an der Flasche oder am Reglerschalter auf ‘ON’, indem Sie
die Anweisungen zum AnschlieRen und Betreiben des Reglers befolgen. Uberpriifen
Sie die Verbindung zwischen Flasche und Regler sowie den Anschluss des Schlauchs
am Gaszufuhranschluss des Pizzaofen auf Undichtigkeit mit Seifenwasser. Jede
Undichtigkeit zeigt sich durch Blasenbildung an der undichten Stelle. Wenn eine
Undichtigkeit festgestellt wird, den Pizzaofen nicht verwenden. Wenden Sie sich fiir Rat
an lhren Gas- oder Pizzaofenlieferanten.

4. Um den Brenner zu ziinden, driicken Sie den Bedienknopf nach unten und halten ihn
gedrickt, wahrend Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position ,Full rate* drehen und
gleichzeitig den Ziindknopf driicken. Dadurch wird der Brenner geziindet. Uberpriifen
Sie, ob der Brenner brennt. Wenn der Brenner nicht geziindet hat, wiederholen Sie
diesen Vorgang.

5. Wenn der Brenner nach zwei Versuchen nicht geziindet hat, stellen Sie die Gaszufuhr
auf “OFF” und warten Sie 5 Minuten, bevor Sie den Ziindvorgang erneut versuchen.

6. Wenn der Brenner gezlindet hat, kann die Brennerleistung durch Driicken und Drehen
des Knopfes gegen den Uhrzeigersinn auf eine beliebige Position zwischen voller und
niedriger Leistung eingestellt werden.

7. Nachdem der Pizzaofen fur den Gebrauch aufgeheizt wurde, sollte die Temperatur
wahrend des Backens reduziert werden. Der Pizzaofen gibt sehr viel Hitze ab, daher
muss die Temperatur auf die richtige Backtemperatur eingestellt werden.

8. Um den Pizzaofen auszuschalten, stellen Sie den Flaschenventilgriff oder den
Reglerschalter geman den Regleranweisungen auf “OFF”. Sobald die Brenner erloschen
sind, drehen Sie alle Bedienknopfe auf “OFF”.

Warnung: Wenn der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Bedienknopf auf “OFF” (im
Uhrzeigersinn) und schliefen Sie auch das Flaschenventil. Warten Sie finf Minuten,
bevor Sie erneut versuchen, mit der Zlindsequenz zu zinden. Oder wechseln Sie die AA-
Batterien.

Nach dem Gebrauch schlieRen Sie die Gaszufuhr, indem Sie entweder den Schalter am
Regler auf “OFF” stellen oder das Flaschenventil auf “OFF” drehen.

Falls es wahrend des Betriebs zu einer Rickziindung kommt, drehen Sie den Bedienknopf,
das Flaschenventil und den Reglerschalter in die Position “OFF”. Warten Sie 5 Minuten,
bevor Sie erneut versuchen, das Gerat zu ziinden. Wenn das Problem nach erneutem
Zinden weiterhin besteht, wenden Sie sich an Ihren Gashéandler, das Geschéft, in dem Sie
den Pizzaofen gekauft haben, oder an einen qualifizierten Gasinstallateur fur Unterstltzung
oder Reparatur. Versuchen Sie niemals, das Problem selbst zu beheben, da dies zu
schweren Verletzungen und/oder Sachschaden flihren kdnnte.

Reinigen Sie das Gerat vor der Lagerung mit einem feuchten Tuch und einer milden
Reinigungsmittelldsung von tberschiissigem Fett.

Lagern Sie das Gerat in einer sauberen, trockenen Umgebung.

Lagern Sie lhre Gasflasche nicht in Innenraumen. Lagern Sie sie in einem gut belifteten
Bereich, fern von direkter Sonneneinstrahlung.
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ANSCHLIESSEN DER GASFLASCHE AN DAS GERAT

Dieses Gerat ist nur fur die Verwendung mit Niederdruck-Butan- oder Propangas geeignet
und muss Uber einen flexiblen Schlauch mit einem entsprechenden Niederdruckregler
ausgestattet werden. Der Schlauch sollte mit Schlauchschellen/Muttern am Regler und am
Gerat befestigt werden. Dieser Pizzaofen ist fiir den Betrieb mit einem 28—-30 mbar Regler
fir Butangas, einem 37 mbar Regler flr Propangas und einem Regler fir Butan/Propan-
Gemisch bei 28—-30 mbar eingestellt. Verwenden Sie einen geeigneten Regler, der nach
BSEN 16129:2013 zertifiziert ist. Bitte wenden Sie sich an |hren Flussiggas-Handler, um
Informationen Uber einen geeigneten Regler firr die Gasflasche zu erhalten.

Fuhren Sie vor der Verwendung des Pizzaofen eine Dichtheitspriifung mit Seifenwasser
durch.

AUF UNDICHTIGKEITEN PRUFEN

Mischen Sie 2-3 Flussigunzen Lecksuchlésung, indem Sie einen Teil Spllmittel mit drei
Teilen Wasser vermischen.

Stellen Sie sicher, dass das Regelventil auf “OFF” steht.

SchlieRen Sie den Regler an die Gasflasche und das ON/OFF-Ventil an den Brenner an,
stellen Sie sicher, dass die Verbindungen fest sitzen, und drehen Sie dann das Gas auf
“ON”.

Bestreichen Sie den Schlauch und alle Verbindungen mit der Seifenlésung. Wenn Blasen
auftreten, liegt eine Undichtigkeit vor, die vor der Verwendung behoben werden muss.

Uberpriifen Sie nach der Fehlerbehebung erneut. Schalten Sie das Gas an der Flasche
nach der Prufung auf “OFF”.

Wenn eine festgestellte Undichtigkeit nicht behoben werden kann, versuchen Sie nicht,
diese selbst zu reparieren, sondern wenden Sie sich an lhren Gashandler.

Im Falle einer Undichtigkeit drehen Sie die Gaszufuhr auf “OFF”.

DRUCKMINDERER UND SCHLAUCH

Verwenden Sie nur Druckminderer und Schlauche, die fiir Flissiggas (LPG) bei den

oben genannten Driicken zugelassen sind (siehe Technische Informationen). Die
Lebenserwartung des Druckminderers wird auf 10 Jahre geschatzt. Es wird empfohlen, den
Druckminderer innerhalb von 10 Jahren nach dem Herstellungsdatum auszutauschen.

Die Verwendung eines falschen Druckminderers oder Schlauchs ist unsicher; Gberprifen
Sie daher immer, dass Sie die richtigen Teile haben, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Der verwendete Schlauch muss der flr das jeweilige Land geltenden Norm entsprechen.
Die Lange des Schlauchs darf maximal 1,5 Meter betragen. Abgenutzte oder beschadigte
Schlauche missen ersetzt werden.

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht blockiert, geknickt oder mit irgendeinem Teil des
Pizzaofen in Berthrung ist, auer an der Anschlussstelle.

Der Schlauch muss der Norm EN16436 entsprechen.
Der Schlauch darf beim Anschluss an die Gasflasche weder verdreht noch geknickt sein.

Flexible Metall- oder Gummileitungen, die das Gerat mit der Flussiggasflasche verbinden,
mussen innerhalb der vorgeschriebenen Intervalle und gemaf den geltenden nationalen
Vorschriften ausgetauscht werden.



Kein Teil des Schlauchs darf irgendein Teil des Gerates beriihren.

Der Pizzaofen kann mit einem Gasschlauch mit 4”-Gewinde oder einem Gasschlauch mit
Nippel und Schlauchschelle betrieben werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gewinde und/oder die Schlauchschelle fest angezogen sind
und dass die Verbindungen nicht undicht sind!

Beim Anbringen eines Gasschlauchs am Schlauchanschluss mit einer Schlauchschelle
wird empfohlen, den Schlauch in heilses Wasser zu legen und etwas Spulmittel auf die
Innenseite des Schlauchs aufzutragen. Dadurch Iasst sich der Schlauch leichter auf den
Schlauchanschluss aufschieben.

LAGERUNG DES GERATES

Die Lagerung eines Gerates in Innenraumen ist nur zulassig, wenn die Gasflasche vom
Gerat getrennt und entfernt wurde. Wenn das Geréat fur einen langeren Zeitraum nicht
verwendet wird, sollte es in seiner Originalverpackung in einer trockenen, staubfreien
Umgebung aufbewahrt werden.

GASFLASCHE

Das Gerat kann mit jeder Gasflasche mit einem Gewicht zwischen 4,5

kg und 15 kg Butan bzw. 3,9 kg und 13 kg Propan betrieben werden. - JJ:E—F“
Die Gasflasche darf nicht fallengelassen oder unsachgemaf behandelt - =
werden! Wenn das Geréat nicht in Gebrauch ist, muss die Gasflasche
getrennt werden. Setzen Sie nach dem Trennen der Gasflasche vom

Gerat die Schutzkappe wieder auf die Flasche.

Gasflaschen missen im Freien, aufrecht stehend und auRerhalb der
Reichweite von Kindern gelagert werden. Die Gasflasche darf niemals
dort gelagert werden, wo Temperaturen von tber 50 °C auftreten
kénnen.

Lagern Sie die Gasflasche nicht in der Nahe von offenen Flammen,
Zundflammen oder anderen Zindquellen. NICHT RAUCHEN.

Max660 mm

——Max320.0 mm

REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT: Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nur durchgefiihrt werden, wenn
der Pizzaofen abgekihlt ist und die Brennstoffzufuhr an der Gasflasche auf “OFF” gestellt
wurde.

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Monat zu reinigen und zu warten.

Das ,Ausbrennen” des Pizzaofen nach jedem Gebrauch (fiir ca. 15 Minuten) reduziert
Speisertckstande auf ein Minimum.
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AUSSENFLACHE

Verwenden Sie eine milde Losung aus Reinigungsmittel oder Natron und heiRem Wasser.
Bei hartnackigen Flecken kann ein nicht scheuerndes Scheuerpulver verwendet werden,
anschlieBend mit Wasser abspulen.

KUNSTSTOFFFLACHEN

Mit einem weichen Tuch und heiflem Seifenwasser reinigen. Mit Wasser abspiilen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Entfetter oder konzentrierten Grillreiniger auf
Kunststoffteilen.

PIZZASTEIN

Mit einer milden Seifenldsung reinigen. Bei hartnackigen Flecken kann ein nicht
scheuerndes Scheuerpulver verwendet werden, anschlieBend mit Wasser abspulen.

DIE BESTEN PIZZEN WERDEN IN EINEM COZZE PIZZAOFEN GEBACKEN

Fir die besten Ergebnisse bendtigen Sie einen guten Teig und einen sehr heillen Pizzaofen,
vorzugsweise etwa 400 °C.

Kurz gesagt, der Pizzaofen muss SEHR heil} sein, denn die hohe Temperatur macht die Pizza
knusprig und luftig.

Zinden Sie den Pizzaofen rechtzeitig an, bevor Sie lhre Pizza backen.
Vorgehensweise:

Stellen Sie sicher, dass der Pizzaofen und der Pizzastein korrekt positioniert sind. SchlieRen
Sie eine Gasflasche an den Pizzaofen an und stellen Sie den Ofen auf die hochste
Temperatur. Ihr Cozze Pizzaofen verfligt insgesamt tiber drei Brenner, zwei an den Seiten und
einen auf der Riickseite des Ofens.

Uberpriifen Sie, dass alle drei Brenner brennen.
Das Thermometer zeigt die Temperatur im Ofen an und dient nur als Orientierung.

Der Pizzastein braucht immer langer zum Aufheizen als der Ofen selbst und ist erst nach
mindestens 20 Minuten Aufheizen heil genug.

Mit einem Cozze Infrarot-Thermometer kann die genaue Temperatur des Steins bestimmt
werden.

Beachten Sie, dass die Aufheizzeit durch Wind und Auf3entemperatur beeinflusst werden
kann.

Lassen Sie den Pizzaofen etwa 20 Minuten aufheizen. Danach ist er bereit, die kdstlichsten
Pizzen zu backen.

Wenn lhre Pizza bereit zum Backen ist, schieben Sie sie vorsichtig mit einer Pizzaschaufel in
den Ofen auf den Pizzastein. Reduzieren Sie die Hitze auf mittlere Stufe, damit die Oberseite
lhrer Pizza nicht verbrennt.

Backen Sie, bis Ihre Pizza knusprig ist und der Kése geschmolzen ist.
Nehmen Sie die Pizza vorsichtig aus dem Ofen und legen Sie sie auf ein Schneidebrett.

Lassen Sie lhre dampfend heil3e Pizza etwas abkiihlen, bevor Sie sie schneiden und mit Ihren
Liebsten teilen.

Stellen Sie den Pizzaofen wieder auf die héchste Temperatur und lassen Sie ihn einige
Minuten laufen, bevor Sie Ihre nachste Pizza backen.

Genielen Sie lhren Pizzaofen und guten Appetit!
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GARANTIE

Die Cozze-Garantie umfasst Folgendes:

2 Jahre Garantie

» Gasbrenner.

* Flammenabweiser, Brennerschutz.
* Girillroste.

Die obige Garantie unterliegt den folgenden Bedingungen:

» Das Cozze-Produkt wird gemafs den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
verwendet.

» Esist ordnungsgemafl gemaf den Anweisungen zusammengebaut.
» Es wird gewartet und regelmaRig gereinigt.
+ Es wird mit einer Abdeckung geschiitzt aufbewahrt, wenn der Ofen nicht in Gebrauch ist.

» Cozze-Winterlagerung: Alle Holzteile und Zubehorteile fiir Cozze-Produkte miissen
wahrend des Winters in Innenrdumen gelagert werden.

» Das Cozze-Produkt muss an die richtige Gasart angeschlossen werden.
» Es muss auf einer ebenen, sicheren Flache stehen.
* Nicht originale Cozze-Teile durfen nicht am Cozze-Produkt installiert werden.

» Das Cozze-Produkt darf nicht dauerhaft in der Nahe des Meeres oder von
Schwimmbecken oder Whirlpools mit Chlor gelagert werden.

REINIGUNG:

Cozze-Produkte haben eine lange Lebensdauer, sofern der Ofen nach Gebrauch gereinigt

wird.

» Die Brennereinheit in allen Cozze Pizzaofen besteht aus Edelstahl und kann bei Bedarf
mit Ofenreiniger gereinigt werden.

+ Das Innere und AuRere des Cozze-Produkts muss nach dem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

» Das Innere des Pizzaofen und der Pizzastein miissen nach dem Gebrauch mit einem
Schwamm, heilem Wasser und Spulmittel gereinigt werden. Stellen Sie sicher, dass
Uberschussiges Wasser und Reinigungsmittel nach der Reinigung entfernt werden.

* Die Grillroste mussen auf die gleiche Weise mit heilem Wasser und Spulmittel oder
Ofenreiniger gereinigt werden. (Verwenden Sie keine Stahlbirste fir den Rost.)

» Die Edelstahlteile kdnnen mit Caramba® Multispray und einem Baumwolltuch gepflegt
werden.
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FOUR A PI1ZZA A GAZ

FR — MANUEL D’UTILISATION

Félicitations pour votre achat du four a pizza a gaz Cozze.

Vous avez choisi un produit de haute qualité, congu pour offrir une excellente fonctionnalite,
une grande durabilité et un style élégant. Afin de garantir de nombreuses années
d’utilisation sdre et agréable, veuillez lire attentivement ce manuel d’utilisation et suivre

ses instructions. Un assemblage, un entretien et une utilisation appropriés permettront de
maintenir votre four a pizza & gaz Cozze en parfait état pendant de nombreuses années.

Merci d’avoir choisi Cozze.

& AVERTISSEMENT ! POUR VOTRE SECURITE, UTILISEZ UNIQUEMENT A L’EXTERIEUR.

Lisez attentivement ces instructions et assurez-vous que votre four a pizza est correctement
installé, assemblé, entretenu et révisé conformément a ces instructions. Le non-respect

de ces consignes peut entrainer de graves blessures corporelles et/ou des dommages
matériels.

Si vous avez des questions concernant 'assemblage ou I'utilisation de ce four a

pizza, veuillez consulter votre revendeur, votre fournisseur de gaz, le fabricant ou son
représentant.

Remarques a I'utilisateur:

UTILISER UNIQUEMENT A LEXTERIEUR.

LIRE LES INSTRUCTIONS AVANT D’UTILISER L'APPAREIL.

AVERTISSEMENT : LES PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT DEVENIR TRES CHAUDES,
TENEZ LES JEUNES ENFANTS A LUECART.

AVERTISSEMENT : NE TOUCHEZ PAS LES SURFACES DU FOUR A PIZZA LORS DE
SON UTILISATION, CAR ELLES DEVIENNENT TRES CHAUDES.

NE DEPLACEZ PAS L’APPAREIL PENDANT SON UTILISATION.

A CONSERVER POUR REFERENCE ULTERIEURE.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
L . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Et“a”ﬁ(?gg%’) 28-30/37 1,25%2
LT,CH, SI, LV, TR opané
13,0 kW (946
T L
SIBG, 1S, NO HR. RO, 13B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2

IT HU, LV, GR their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 24



Remarques a I'utilisateur:

Lisez attentivement les instructions suivantes et assurez-vous que votre four a pizza est
correctement installé, assemblé et entretenu. Le non-respect de ces instructions peut
entrainer de graves blessures corporelles et/ou des dommages matériels.

Si vous avez des questions concernant I'assemblage ou l'utilisation, consultez votre
revendeur ou votre fournisseur de GPL. L'appareil et le cylindre doivent étre placés sur une
surface plane et ne doivent pas étre utilisés lorsqu’ils sont enflammeés.

Le changement de cylindre de gaz doit étre effectué loin de toute source d’'inflammation.

Il est recommandé d’utiliser des gants de protection lors de la manipulation de composants
particulierement chauds.

Les pieces scellées par le fabricant ou son représentant ne doivent pas étre manipulées par
I'utilisateur.

Note a l'utilisateur : A conserver pour référence ultérieure.

UTILISATION ET CARACTERISTIQUES

Le four a pizza est s(r et facile a utiliser. Les gaz spécifiés pour I'utilisation sont : butane a
28 a 30 mbar, propane a 37 mbar, mélanges butane/propane a 30 mbar, mélanges butane/
propane a 37 mbar et mélanges butane/propane a 50 mbar. Veillez a n’utiliser votre four a
pizza qu’'a la pression correcte pour laquelle I'appareil est congu.

Une ventilation adéquate est essentielle pour la combustion et la performance du four a
pizza. Cela garantit la sécurité de I'utilisateur et des personnes présentes a proximité de la
zone d'utilisation de I'appareil. N'utilisez jamais I'appareil dans un espace clos ou couvert.

Il est recommandé de préchauffer la pierre a pizza avant de cuire la pizza.
NE PAS utiliser la pierre au-dessus d’une flamme nue.

Evitez les changements de température extrémes de la pierre. NE PLACEZ PAS d’aliments
congelés sur une pierre chaude.

La pierre est fragile et peut se casser si elle est heurtée ou tombée.

La pierre devient tres chaude pendant I'utilisation et reste chaude longtemps apres.

NE REFROIDISSEZ PAS la pierre avec de I'eau lorsqu’elle est chaude. Aprés avoir nettoyé
la pierre avec de I'eau, séchez-la soigneusement avant utilisation.

Les enfants ne doivent jamais étre laissés seuls ou sans surveillance dans une zone ou le four
est utilisé. Ne laissez jamais les enfants s’asseoir, se tenir debout ou jouer autour du four.

Ne laissez jamais de vétements ou autres matiéres inflammables entrer en contact ou trop
pres d’un braleur ou d’une surface chaude tant que celle-ci n’a pas refroidi. Le tissu pourrait
s’enflammer et causer des blessures graves.

Pour votre sécurité personnelle, portez une tenue appropriée. Les vétements amples ou les
manches flottantes ne doivent jamais étre portés lors de I'utilisation du four. Certains tissus
synthétiques sont hautement inflammables et ne doivent pas étre portés lors de la cuisson.

Ne chauffez pas de contenants alimentaires non ouverts, car 'accumulation de pression
peut provoquer leur explosion. Lors de I'allumage du brilleur, soyez toujours attentif a ce
que vous faites.

N’utilisez pas le four pour cuire des viandes trés grasses ou d’autres produits qui
provoquent des flambées excessives.

La température sous le four est élevée. Ne placez pas le four sur une table avec des nappes
inflammables, du plastique ou tout autre matériau inflammable.
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AVERTISSEMENT : Lors de I'utilisation du four, ne touchez pas la coque extérieure, la
pierre de cuisson ou les zones environnantes, car elles deviennent extrémement chaudes et
peuvent provoquer des brllures. Lorsque la vitesse du vent est supérieure a 3 m/s, n'utilisez
pas le four a pizza face au vent.

Cet appareil est congu uniquement pour une utilisation en extérieur.
Ne modifiez pas I'appareil.
Ne déplacez pas I'appareil pendant son utilisation.

Cet appareil n’est pas destiné a étre installé dans ou sur un bateau. Cet appareil n’est pas
destiné a étre installé dans ou sur un véhicule de loisirs.

Fermez I'alimentation en gaz au niveau du cylindre apres utilisation.

Toute modification du produit peut étre dangereuse et causer des blessures ou des
dommages matériels.

Toute modification non autorisée du produit annulera la garantie de ce produit.

Le produit ne doit avoir aucun obstacle au-dessus (par ex. arbres, arbustes, toits adossés).
Cet appareil doit étre tenu éloigné de tout matériau inflammable pendant son utilisation.

Il ne doit y avoir aucun matériau inflammable (produits a base de pétrole, diluants ou tout
autre objet solide portant une étiquette d’inflammabilité) dans un rayon d’1 métre autour de
I'appareil pendant son utilisation.

L'utilisation de ce produit dans des espaces clos est dangereuse et STRICTEMENT
INTERDITE.

La porte du four a pizza est une porte mobile congue pour votre four a pizza Cozze

en extérieur. L'utilisation de cette porte pendant le chauffage peut réduire le temps de
préchauffage de 20 a 30 %.

La porte du four a pizza DOIT étre retirée apres 20 minutes de préchauffage.

La porte du four a pizza DOIT étre retirée lorsque la température atteint 650 °C. Si la
température baisse, vous pouvez réinstaller la porte entre deux cuissons de pizzas, mais la
température du four ne doit jamais dépasser 650 °C.

La porte du four a pizza doit étre placée sur le four de maniere stable et plane pendant la
cuisson. Ne placez pas la porte du four a pizza sur le dessus du four pendant la cuisson.
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Suivez attentivement ces instructions afin d’éviter d’endommager gravement votre four a
pizza et de provoquer des blessures a vous-méme ainsi que des dommages matériels.

1.
. Raccordez le tuyau de gaz au four a pizza.
. Raccordez le détendeur au tuyau.

[&)] A WN

[e2]

Assemblez le four a pizza en suivant attentivement les instructions de montage.

. Raccordez le détendeur a la vanne du cylindre en suivant les instructions fournies avec

le détendeur.

. Mettez tous les boutons de commande en position « OFF » avant d’ouvrir I'alimentation

en gaz de I'appareil.

. Utilisez le détendeur conformément aux instructions fournies avec celui-ci.

INSERTION ET REMPLACEMENT DE LA PILE

Pour insérer ou remplacer la pile de votre four a pizza Cozze, tournez le bouton d’allumage
dans le sens antihoraire jusqu’a ce qu’il puisse étre retiré.

Insérez ou remplacez la pile AAde 1,5V et revissez le bouton d’allumage en place.
Assurez-vous que les bornes de la pile soient orientées dans le bon sens.

Y OFF
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VOYANT LED

ETAPE 1 : Insérez 4 piles AA dans le boitier de piles, puis fixez fermement le boitier de piles
dans la position correcte.

ETAPE 2 : Aprés avoir installé les piles, assurez-vous que le bouton de commande est en
position « OFF ». Appuyez sur le démarreur pour allumer la lampe LED — elle s’illuminera
en blanc. Tournez le bouton de commande dans le sens antihoraire et la lampe LED
passera au rouge. Lorsque vous avez terminé, appuyez de nouveau sur le démarreur pour

éteindre la lampe LED.
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ALLUMAGE DE VOTRE FOUR A PIZZA

1. Raccordez le cylindre de gaz au four a pizza en suivant les instructions fournies avec le
détendeur.

2. Mettez le bouton de commande en position « OFF ».

3. Ouvrez I'alimentation en gaz au niveau du cylindre ou de l'interrupteur du détendeur
conformément aux instructions de raccordement et d’utilisation du détendeur. Vérifiez
I’étanchéité de la connexion cylindre-détendeur et de la connexion tuyau-entrée du four a
pizza a I'aide d’eau savonneuse. Toute fuite se manifestera par des bulles au niveau de
la fuite. En cas de fuite, n'utilisez pas le four a pizza. Consultez votre fournisseur de gaz
ou de four a pizza pour obtenir des conseils.

4. Pour allumer le brileur, appuyez sur le bouton de commande et maintenez-le enfoncé
tout en le tournant dans le sens antihoraire jusqu’a la position « Plein débit », puis
appuyez sur le bouton d’allumage. Cela allumera le brlleur. Vérifiez que le brlleur est
bien allumé. Si le brlleur ne s’allume pas, répétez cette procédure.

5. Sile brdleur ne s’allume pas apres deux tentatives, fermez le robinet de gaz (« OFF ») et
attendez 5 minutes avant de réessayer la séquence d’allumage.

6. Lorsque le braleur est allumé, le débit du braleur peut étre réglé en appuyant sur le
bouton et en le tournant dans le sens antihoraire jusqu’a n'importe quelle position entre
le débit maximum et minimum.

7. Apres le préchauffage du four pour utilisation, la température doit étre réduite pendant la
cuisson. Le four dégage beaucoup de chaleur et la température doit donc étre réglée a la
température correcte de cuisson.

8. Pour éteindre le four a pizza, fermez la vanne du cylindre ou I'interrupteur du détendeur
en position « OFF », conformément aux instructions du détendeur. Une fois les braleurs
éteints, mettez tous les boutons de commande en position « OFF ».

Avertissement : Si le brlleur ne s’allume pas, tournez le bouton de commande sur « OFF
» (dans le sens horaire) et fermez également la vanne du cylindre. Attendez cinqg minutes
avant de tenter de rallumer en suivant la séquence d’allumage, ou changez les piles AA.

Aprés utilisation, fermez I'alimentation en gaz en mettant I'interrupteur du détendeur sur «
OFF » ou en fermant la vanne du cylindre.

En cas de retour de flamme pendant I'utilisation de I'appareil, mettez le bouton de
commande, la vanne du cylindre et I'interrupteur du détendeur sur « OFF ». Attendez 5
minutes avant de tenter de rallumer I'appareil. Si le probleme persiste apres le rallumage,
consultez votre fournisseur de gaz, le magasin ou vous avez acheté le four a pizza, ou un
technicien qualifié en gaz pour obtenir de I'aide ou une réparation. N'essayez jamais de
réparer le probléme vous-méme, cela pourrait entrainer des blessures graves et/ou des
dommages matériels.

Nettoyez I'appareil des excés de graisse avant de le ranger, a I'aide d’un chiffon humide et
d’une solution de détergent doux comme agent nettoyant.

Rangez I'appareil dans un environnement propre et sec.

Ne stockez pas votre cylindre de gaz a l'intérieur. Rangez-le dans un endroit bien ventilé, a
I'abri de la lumiére directe du soleil.
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RACCORDEMENT DU CYLINDRE DE GAZ A L’APPAREIL

Cet appareil est uniquement adapté a une utilisation avec du gaz butane ou propane a
basse pression et doit étre équipé d’'un détendeur basse pression approprié via un tuyau
flexible. Le tuyau doit étre fixé au détendeur et a I'appareil a I'aide de colliers ou d’écrous de
serrage. Ce four a pizza est réglé pour fonctionner avec un détendeur de 28-30 mbar pour
le gaz butane, un détendeur de 37 mbar pour le gaz propane, et un détendeur pour mélange
butane/propane a 28-30 mbar. Utilisez un détendeur approprié certifi¢ BSEN 16129:2013.
Veuillez consulter votre fournisseur de GPL pour obtenir des informations concernant un
détendeur adapté au cylindre de gaz.

Effectuez un test d’étanchéité avec de I'eau savonneuse avant d'utiliser le four a pizza.

VERIFICATION DES FUITES

Préparez 60 a 90 ml de solution de détection de fuites en mélangeant une part de liquide
vaisselle avec trois parts d’eau.

Assurez-vous que la vanne de commande est sur « OFF ».

Raccordez le détendeur au cylindre et la vanne d’arrét au brdleur, vérifiez que les
connexions sont bien serrées puis ouvrez le gaz.

Appliquez la solution savonneuse au pinceau sur le tuyau et sur tous les raccords. Si des
bulles apparaissent, cela indique une fuite qui doit étre corrigée avant toute utilisation.

Refaites le test apres avoir corrigé le défaut. Fermez le gaz au niveau du cylindre apres le test.

Si la fuite détectée ne peut pas étre réparée, n'essayez pas de la corriger vous-méme, mais
contactez votre fournisseur de gaz.

En cas de fuite de gaz, fermez immédiatement I'alimentation en gaz.

DETENDEUR ET TUYAU

Utilisez uniqguement des détendeurs et des tuyaux homologués pour le GPL aux pressions
indiquées ci-dessus (voir informations techniques). La durée de vie d’'un détendeur est
estimée a 10 ans. Il est recommandé de remplacer le détendeur dans les 10 ans suivant sa
date de fabrication.

L'utilisation d’'un détendeur ou d’un tuyau inadapté est dangereuse ; vérifiez toujours que
vous disposez des bons éléments avant de faire fonctionner I'appareil.

Le tuyau utilisé doit étre conforme a la norme en vigueur dans le pays d’utilisation. La
longueur du tuyau doit étre de 1,5 metre (maximum). Tout tuyau usé ou endommagé doit
étre remplaceé.

Assurez-vous que le tuyau n’est ni obstrué, ni plié, ni en contact avec une partie du four a
pizza autre que son point de connexion. Le tuyau doit étre conforme a la norme EN16436.
Le tuyau ne doit pas étre tordu ni plié lorsqu'’il est raccordé au cylindre de gaz.

Le tuyau flexible métallique ou en caoutchouc utilisé pour relier I'appareil au cylindre de GPL
doit étre remplacé aux intervalles prescrits et conformément aux réglementations nationales
en vigueur. Aucune partie du tuyau ne doit toucher une partie de I'appareil.

Le four a pizza peut étre utilisé avec un tuyau de gaz muni d’'un filetage de 2" ou avec un

tuyau de gaz équipé d’un embout et d’'un collier de serrage. Assurez-vous que le filetage et/
ou le collier sont bien serrés et que les connexions ne fuient pas.



Lors de l'installation d’un tuyau de gaz sur le raccord a I'aide d’un collier de serrage, il est
recommandé de placer le tuyau dans de I'eau chaude et d’appliquer un peu de liquide
vaisselle a l'intérieur du tuyau afin de faciliter son montage sur le raccord.

RANGEMENT DE L’APPAREIL

Le rangement de I'appareil a l'intérieur n’est autorisé que si le cylindre est déconnecté et
retiré de I'appareil. Lorsque I'appareil n’est pas utilisé pendant une période prolongée, il doit
étre stocké dans son emballage d’origine, dans un environnement sec et sans poussiére.

CYLINDRE DE GAZ

L'appareil peut étre utilisé avec tout cylindre de gaz de 4,5 kg a 15 B JJ;E—F“
kg de butane ou de 3,9 kg a 13 kg de propane. Le cylindre de gaz ne - =
doit pas étre laissé tomber ni manipulé brutalement ! Si I'appareil n’est
pas utilisé, le cylindre doit étre déconnecté. Remettez le capuchon de

protection sur le cylindre aprés I'avoir déconnecté de I'appareil.

Les cylindres doivent étre stockés a I'extérieur, en position verticale et
hors de portée des enfants. Le cylindre ne doit jamais étre stocké dans
un endroit ou la température peut dépasser 50 °C.

Ne stockez pas le cylindre a proximité de flammes, de veilleuses ou T vaxs20.0mm
d’autres sources d’inflammation. NE PAS FUMER.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION : Toutes les opérations de nettoyage et d’entretien doivent étre effectuées
lorsque le four a pizza est froid et que I'alimentation en carburant est coupée au niveau du
cylindre de gaz.

Il est recommandé de nettoyer et d’entretenir I'appareil au moins une fois par mois.

Max660 mm

NETTOYAGE

Un « brlage » du four a pizza aprés chaque utilisation (pendant environ 15 minutes)
permettra de réduire au minimum les résidus alimentaires excessifs.

SURFACE EXTERIEURE

Utilisez un détergent doux ou du bicarbonate de soude avec une solution d’eau chaude.
Une poudre a récurer non abrasive peut étre utilisée sur les taches tenaces, puis rincez a
l'eau.

SURFACES EN PLASTIQUE

Lavez avec un chiffon doux et une solution d’eau chaude savonneuse. Rincez a 'eau.
N’utilisez pas de nettoyants abrasifs, de dégraissants ou de nettoyant concentré pour
barbecue sur les parties en plastique.

PIERRE A PIZZA

Utilisez une solution d’eau savonneuse douce. Une poudre a récurer non abrasive peut étre
utilisée sur les taches tenaces, puis rincez a I'eau.
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LES MEILLEURES PIZZAS SONT CUITES DANS UN FOUR A PIZZA COZZE

Pour de meilleurs résultats, il vous faut une bonne pate et un four a pizza tres chaud,
idéalement a environ 400 °C.

En résumé, le four a pizza doit étre TRES chaud, car c’est la haute température qui rend la
pizza croustillante et aérée.

Allumez le four a pizza bien a I'avance avant de cuire votre pizza.

A faire :

Assurez-vous que le four a pizza et la pierre a pizza soient correctement positionnés.
Connectez une bouteille de gaz au four a pizza et démarrez le four a la température la plus
élevée. Votre four a pizza Cozze est équipé de trois brileurs au total, deux sur les c6tés et un
a l'arriére du four. Vérifiez que les trois sont allumés.

Le thermometre indique la température du four et sert uniquement de guide. La pierre mettra
toujours plus de temps a chauffer que le four lui-méme et ne sera suffisamment chaude
qgu’apres un minimum de 20 minutes de chauffe. Un thermometre infrarouge Cozze peut étre
utilisé pour déterminer la température exacte de la pierre. Tenez compte du fait que le temps
de chauffage peut étre influencé par le vent et la température extérieure.

Laissez le four a pizza chauffer pendant environ 20 minutes. Il sera alors prét a cuire les
pizzas les plus délicieuses.

Lorsque votre pizza est préte a étre enfournée, poussez-la délicatement sur la pierre a pizza
a l'aide d’'une pelle a pizza. Réduisez la chaleur a un niveau moyen pour que le dessus de la
pizza ne brdle pas, jusqu’a ce que votre pizza soit croustillante et que le fromage ait fondu.
Retirez délicatement la pizza du four et placez-la sur une planche a découper.

Laissez-la refroidir Iégérement avant de la couper et de la partager avec vos proches.
Remettez le four a pizza a la température maximale et laissez-le chauffer quelques minutes
avant de cuire votre prochaine pizza.

Profitez de votre four a pizza et bon appétit !
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GARANTIE

La garantie Cozze comprend les éléments suivants :

Garantie de 2 ans

» Brlleurs a gaz.

» Retardateurs de flamme, protecteurs de brileurs.
* Grilles de barbecue.

La garantie ci-dessus est soumise aux conditions suivantes :

» Le produit Cozze est utilisé conformément aux instructions du manuel d’utilisation.
« Il est correctement assemblé conformément aux instructions.

« Il est entretenu et nettoyé régulierement.

* |l est stocké sous une housse lorsque le four n’est pas utilisé.

» Stockage hivernal Cozze : toutes les piéces en bois et les accessoires des produits
Cozze doivent étre stockés a l'intérieur pendant I'hiver.

» Le produit Cozze doit étre raccordé au type de gaz approprié.
« |l doit étre placé sur une surface plane et stable.
» Aucune piéce non originale Cozze ne doit étre installée sur le produit Cozze.

» Le produit Cozze ne doit pas étre stocké en tant qu’élément permanent a proximité de la
mer ou de piscines/spas contenant du chlore.

Nettoyage:

Les produits Cozze ont une longue durée de vie a condition que le four soit nettoyé aprés

utilisation.

» L'unité de braleur de tous les fours Cozze est en acier inoxydable et peut étre nettoyée
avec un produit pour four si nécessaire.

» Lintérieur et I'extérieur du produit Cozze doivent étre soigneusement nettoyés aprées
utilisation.

» Lintérieur du four et la pierre a pizza doivent étre nettoyés apres utilisation avec une
éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle. Veillez a éliminer I'exces d’eau et de
détergent aprés le nettoyage.

* Les grilles de barbecue doivent étre nettoyées de la méme maniere avec de I'eau chaude
et du liquide vaisselle ou avec un produit pour four. (Ne pas utiliser de brosse métallique
sur la grille.)

» Les piéces en acier inoxydable peuvent étre lubrifiées avec le Caramba® multispray et
un chiffon en coton.
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HORNO DE PIZZA A GAS

ES - MANUAL DE USUARIO

Felicitaciones por la compra de su horno de pizza a gas Cozze.

Ha elegido un producto de alta calidad, disefiado para ofrecer una excelente funcionalidad,
durabilidad y estilo. Para garantizar muchos afos de uso seguro y agradable, lea
atentamente este manual de usuario y siga sus instrucciones. Un montaje, mantenimiento
y uso adecuados ayudaran a mantener su horno de pizza a gas Cozze en condiciones
Optimas durante muchos afios.

Gracias por elegir Cozze.

& jADVERTENCIA! POR SU SEGURIDAD, UTILICE UNICAMENTE EN EL EXTERIOR.

Lea atentamente estas instrucciones y asegurese de que su horno de pizza esté
correctamente instalado, montado, mantenido y revisado de acuerdo con ellas. El
incumplimiento de estas instrucciones puede ocasionar lesiones corporales graves y/o
dafos materiales.

Si tiene alguna pregunta sobre el montaje o el funcionamiento de este horno de pizza,
consulte a su distribuidor, a su proveedor de gas, al fabricante o a su representante.
Notas para el usuario:

UTILICE UNICAMENTE EN EL EXTERIOR.

LEALAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL APARATO.

ADVERTENCIA: LAS PARTES ACCESIBLES PUEDEN ESTAR MUY CALIENTES,
MANTENGA A LOS NINOS PEQUENOS ALEJADOS.

ADVERTENCIA: NO TOQUE LAS SUPERFICIES DEL HORNO DE PIZZA MIENTRAS
ESTE EN USO, YA QUE SE CALIENTA MUCHO.

NO MUEVA EL APARATO DURANTE SU USO.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES PARA REFERENCIA FUTURA.

INFORMACION TECNICA

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
L . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Ef;agﬁ(f(gg%’) 28-30/37 1,25%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
T o
SI'BG 1SN HR RO, | 13B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25%2
! ITI, HU, L\}, GF'% ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Notas para el usuario:

Lea atentamente las siguientes instrucciones y asegurese de que su horno de pizza esté
correctamente instalado, montado y cuidado. El incumplimiento de estas instrucciones
puede ocasionar lesiones corporales graves y/o dafios materiales.

Si tiene alguna pregunta sobre el montaje o el funcionamiento, consulte a su distribuidor o a
la compafia de GLP. El aparato y el cilindro deben colocarse sobre una superficie nivelada
y no deben utilizarse mientras estén encendidos.

El cambio del cilindro de gas debe realizarse lejos de cualquier fuente de ignicion.

Se recomienda usar guantes de proteccion al manipular componentes particularmente
calientes.

Las piezas selladas por el fabricante o su representante no deben ser manipuladas por el
usuario.

Nota para el consumidor: Conservar para referencia futura.

USO Y CARACTERISTICAS

El horno de pizza es seguro y facil de usar. Los gases especificados para su uso son:
butano a 28-30 mbar, propano a 37 mbar, mezclas de butano/propano a 30 mbar, mezclas
de butano/propano a 37 mbar y mezclas de butano/propano a 50 mbar. Asegurese de
utilizar su horno de pizza Unicamente a la presion correcta para la cual el aparato esta
disefiado.

La ventilacion adecuada es fundamental para la combustién y el rendimiento del horno de
pizza. Esto garantizara la seguridad del usuario y de otras personas en la zona donde se
utilice el aparato. Nunca utilice el aparato en un espacio cerrado o cubierto.

Se recomienda precalentar la piedra para pizza antes de cocinar la pizza.

NO utilice la piedra sobre una llama abierta.

Evite cambios extremos de temperatura en la piedra. NO coloque alimentos congelados
sobre una piedra caliente.

La piedra es fragil y puede romperse si se golpea o se cae.

La piedra se calienta mucho durante el uso y permanece caliente durante mucho tiempo
después.

NO enfrie la piedra con agua cuando esté caliente. Después de limpiarla con agua, séquela
bien antes de usarla.

Los nifios no deben quedarse solos ni sin supervision en un area donde se esté utilizando
el horno. No permita que los nifios se sienten, se pongan de pie o jueguen alrededor del
horno en ningin momento.

Nunca permita que la ropa u otros materiales inflamables entren en contacto o se acerquen
demasiado a un quemador o superficie caliente hasta que se haya enfriado. La tela podria
encenderse y causar lesiones graves.

Por seguridad personal, use ropa adecuada. No se deben usar prendas o mangas sueltas
mientras se utiliza el horno. Algunos tejidos sintéticos son altamente inflamables y no deben
usarse al cocinar.

No caliente envases de alimentos cerrados, ya que la acumulacién de presion puede hacer
que exploten. Al encender el quemador, preste siempre mucha atencion a lo que esta
haciendo.
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No use el horno para cocinar carnes extremadamente grasas u otros productos que
aumenten las llamaradas.

La temperatura debajo del horno es alta. No coloque el horno sobre una mesa con manteles
inflamables, plastico u otros materiales inflamables.

ADVERTENCIA: Cuando utilice el horno, no toque la carcasa exterior, la piedra de coccién
ni las areas inmediatas, ya que estas se vuelven extremadamente calientes y pueden
causar quemaduras. Cuando la velocidad del viento supere los 3 m/s, no utilice el horno de
pizza de frente al viento.

Este aparato esta disefiado Unicamente para uso en exteriores.
No modifique el aparato.
No mueva el aparato mientras esté en uso.

Este aparato no esta disefiado para ser instalado en ni sobre un barco. Este aparato no
esta disefiado para ser instalado en ni sobre un vehiculo recreativo.

Cierre el suministro de gas en el cilindro después de su uso.

Cualquier modificacion del producto puede ser peligrosa y causar lesiones o dafos
materiales.

Cualquier modificacion no autorizada del producto anulara la garantia de este producto.

El producto no debe tener ningun obstaculo por encima (por ejemplo, arboles, arbustos
o techos adosados). Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables
durante su uso.

No debe haber materiales inflamables (productos derivados del petréleo, disolventes u otros
objetos solidos que lleven una etiqueta de inflamabilidad) a menos de 1 metro alrededor del
aparato durante su uso.

El uso de este producto en areas cerradas puede ser peligroso y estda PROHIBIDO.

/

/

im

La puerta del horno de pizza es una puerta movil para su horno de pizza Cozze de exterior.

El uso de esta puerta durante el calentamiento puede acortar el tiempo de precalentamiento
entre un 20 % y un 30 %.

La puerta del horno de pizza DEBE retirarse después de 20 minutos de precalentamiento.
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La puerta del horno de pizza DEBE retirarse cuando la temperatura alcance los 650 °C. Si
la temperatura baja, puede volver a colocar la puerta entre horneadas de pizzas, pero la
temperatura del horno nunca debe superar los 650 °C.

La puerta del horno de pizza debe colocarse sobre el horno en una superficie nivelada
durante la coccion.

No coloque la puerta del horno de pizza sobre la parte superior del horno durante la
coccion.

INSTRUCCIONES DE USO

Siga estas instrucciones cuidadosamente para evitar dafiar gravemente su horno de pizza y
causar lesiones a usted mismo o dafos a la propiedad.

1. Monte el horno de pizza siguiendo cuidadosamente las instrucciones de montaje.

2. Conecte la manguera de gas al horno de pizza.

3. Conecte el regulador a la manguera.

4. Conecte el regulador a la valvula del cilindro siguiendo las instrucciones proporcionadas
con el regulador.

5. Coloque todos los mandos de control en la posicion «OFF» antes de abrir el suministro
de gas al aparato.

6. Utilice el regulador de acuerdo con las instrucciones proporcionadas con el mismo.

INSERCION Y REEMPLAZO DE LA PILA

Para insertar o reemplazar la pila en su horno de pizza Cozze, gire el botéon de encendido
en sentido antihorario hasta que pueda retirarse.

Inserte o reemplace la pila AAde 1,5V y vuelva a enroscar el botén de encendido en su
lugar.

Asegurese de que los polos de la pila estén colocados en la direccion correcta.
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LUZ LED

PASO 1: Inserte 4 pilas AA en la caja de baterias y luego fije la caja firmemente en la
posicion correcta.

PASO 2: Después de instalar las pilas, asegurese de que el mando de control esté en
la posicién «OFF». Presione el arrancador para encender la luz LED — se iluminara en
blanco. Gire el mando de control en sentido antihorario y la luz LED cambiara a rojo.
Cuando termine, presione nuevamente el arrancador para apagar la luz LED.
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ENCENDIDO DE SU HORNO DE PIZZA

1. Conecte el cilindro de gas al horno de pizza siguiendo las instrucciones suministradas
con el regulador.

2. Gire el mando de control a la posicion «OFF».

3. Abra el suministro de gas en el cilindro o en el interruptor del regulador siguiendo las
instrucciones de conexion y funcionamiento del regulador. Compruebe la conexion
del cilindro al regulador y la conexién de la manguera a la entrada del horno de pizza
utilizando agua jabonosa. Cualquier fuga se mostrara en forma de burbujas en la zona
de la fuga. Si se detecta una fuga, no utilice el horno de pizza. Consulte a su proveedor
de gas o de hornos de pizza para obtener asesoramiento.

4. Para encender el quemador, presione hacia abajo el mando de control y manténgalo
presionado mientras lo gira en sentido antihorario hasta la posicion de «maximo caudal»,
luego presione el botén de encendido. Esto encendera el quemador. Verifique que el
quemador esté encendido. Si no se enciende, repita este procedimiento.

5. Si el quemador no se ha encendido después de dos intentos, cierre la llave de gas
en posicion «OFF» y espere 5 minutos antes de volver a intentar la secuencia de
encendido.

6. Cuando el quemador esté encendido, la potencia puede ajustarse presionando el mando
y girdndolo en sentido antihorario hasta cualquier posicion entre el caudal maximo y el
minimo.

7. Después de que el horno esté precalentado para su uso, la temperatura debe reducirse
durante la coccion. El horno emite mucho calor, por lo que la temperatura debe ajustarse
a la temperatura de coccion correcta.

8. Para apagar el horno de pizza, cierre la valvula del cilindro o el interruptor del regulador
en la posicion «OFF» siguiendo las instrucciones del regulador. Una vez que los
quemadores se hayan apagado, gire todos los mandos de control a la posicion «OFF».

Advertencia: Si el quemador no se enciende, gire el mando de control a «OFF» (en el
sentido de las agujas del reloj) y cierre también la valvula del cilindro. Espere cinco minutos
antes de intentar encender de nuevo con la secuencia de encendido, o cambie las pilas AA.

Después de su uso, cierre el suministro de gas girando el interruptor del regulador a «OFF»
o girando la valvula del cilindro a «OFF».

En caso de retroceso de llama durante el uso del aparato, gire el mando de control, la
valvula del cilindro y el interruptor del regulador a la posicion «OFF». Espere 5 minutos
antes de intentar encender de nuevo el aparato. Si el problema persiste después de volver
a encender, consulte a su proveedor de gas, a la tienda donde compro el horno de pizza o a
un técnico de gas cualificado para obtener ayuda o reparacion. Nunca intente solucionar el
problema usted mismo, ya que esto podria provocar lesiones graves y/o dafios materiales.

Limpie el aparato del exceso de grasa antes de guardarlo, utilizando un pafio hUmedo y una
solucion de detergente suave como agente de limpieza.

Guarde el aparato en un entorno limpio y seco.

No guarde su cilindro de gas en interiores. Guardelo en un area bien ventilada y alejado de
la luz solar directa.
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CONEXION DEL CILINDRO DE GAS AL APARATO

Este aparato solo es adecuado para su uso con gas butano o propano de baja presion

y debe estar equipado con el regulador de baja presién correspondiente a través de una
manguera flexible. La manguera debe fijarse al regulador y al aparato con abrazaderas o
tuercas. Este horno de pizza esta configurado para funcionar con un regulador de 28-30
mbar con gas butano, un regulador de 37 mbar con gas propano y un regulador para
mezcla de butano/propano a 28-30 mbar. Utilice un regulador adecuado certificado segun
BSEN 16129:2013. Consulte a su distribuidor de GLP para obtener informacién sobre

un regulador adecuado para el cilindro de gas. Realice una prueba de fugas con agua
jabonosa antes de usar el horno de pizza.

COMPROBACION DE FUGAS

Prepare 60—90 ml de soluciéon para detectar fugas mezclando una parte de detergente
lavavajillas con tres partes de agua. Asegurese de que la valvula de control esté en «OFF».
Conecte el regulador al cilindro y la valvula de encendido/apagado al quemador, verifique
que las conexiones estén seguras y luego abra el gas. Aplique la solucién jabonosa sobre
la manguera y todas las uniones. Si aparecen burbujas, hay una fuga que debe corregirse
antes de usar. Repita la prueba después de corregir el fallo. Cierre el gas en el cilindro
después de la prueba. Si la fuga detectada no puede solucionarse, no intente arreglarla
usted mismo, consulte a su distribuidor de gas. En caso de fuga de gas, cierre el suministro
de gas.

REGULADOR Y MANGUERA

Utilice unicamente reguladores y mangueras aprobados para GLP a las presiones indicadas
anteriormente (ver informacion técnica). La vida util del regulador se estima en 10 afos.

Se recomienda cambiar el regulador dentro de los 10 afios posteriores a su fecha de
fabricacion. El uso de un regulador o manguera incorrectos es peligroso; verifique siempre
que dispone de los elementos correctos antes de utilizar el aparato. La manguera utilizada
debe cumplir con la norma correspondiente al pais de uso. La longitud de la manguera
debe ser de 1,5 metros (maximo). Cualquier manguera desgastada o dafiada debe ser
reemplazada.

Asegurese de que la manguera no esté obstruida, doblada ni en contacto con ninguna
parte del horno de pizza aparte de su conexion. La manguera debe cumplir con la norma
EN16436. La manguera no debe retorcerse ni doblarse cuando esté conectada al cilindro
de gas. La tuberia flexible metalica o de goma, utilizada para conectar el aparato con

el cilindro de GLP, debe cambiarse en los intervalos prescritos y de acuerdo con las
normativas nacionales en vigor. Ninguna parte de la manguera debe entrar en contacto con
el aparato.

El horno de pizza puede utilizarse con una manguera de gas con rosca de ¥4” 0 con una
manguera de gas con boquilla y abrazadera. Asegurese de que la rosca y/o la abrazadera
estén bien apretadas y de que las conexiones no tengan fugas. Al colocar una manguera de
gas en la conexion utilizando una abrazadera, se recomienda colocar la manguera en agua
caliente y aplicar un poco de detergente lavavajillas en el interior de la manguera, lo que
facilitara su colocacion en la conexion.



ALMACENAMIENTO DEL APARATO

El almacenamiento del aparato en interiores solo esta permitido si el cilindro esta
desconectado y retirado del aparato. Cuando el aparato no se vaya a usar durante un
periodo de tiempo, debe almacenarse en su embalaje original, en un entorno seco y libre de

©
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CILINDRO DE GAS

El aparato puede utilizarse con cualquier cilindro de gas de entre
4,5 kg y 15 kg de butano, o de entre 3,9 kg y 13 kg de propano. jEl 1E ==
cilindro de gas no debe dejarse caer ni manipularse bruscamente! Si — =
el aparato no esta en uso, el cilindro debe desconectarse. Vuelva a
colocar el tapon de proteccion en el cilindro después de desconectarlo
del aparato.

Los cilindros deben almacenarse en el exterior, en posicion vertical y
fuera del alcance de los nifios. El cilindro nunca debe almacenarse en
un lugar donde la temperatura pueda superar los 50 °C. No almacene
el cilindro cerca de llamas, llamas piloto u otras fuentes de ignicion.
NO FUME_ ——Max320.0 mm

Max660 mm

LIMPIEZAY CUIDADO

PRECAUCION: Todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben realizarse
cuando el horno de pizza esté frio y con el suministro de gas apagado en el cilindro. Se
recomienda limpiar y mantener el aparato al menos una vez al mes.

LIMPIEZA

Un “quemado” del horno de pizza después de cada uso (durante aproximadamente 15
minutos) mantendra al minimo el exceso de residuos de comida.

SUPERFICIE EXTERIOR

Use un detergente suave o bicarbonato de sodio con una solucion de agua caliente. Puede
utilizarse un polvo limpiador no abrasivo en las manchas dificiles y luego enjuagar con
agua.

SUPERFICIES DE PLASTICO

Lave con un pafo suave y una solucién de agua caliente con jabon. Enjuague con agua. No
utilice limpiadores abrasivos, desengrasantes ni limpiador de barbacoa concentrado en las
partes de plastico.

PIEDRA PARA PIZZA

Use una solucion de agua jabonosa suave. Puede utilizarse un polvo limpiador no abrasivo
en las manchas dificiles y luego enjuagar con agua.
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LAS MEJORES PIZZAS SE HORNEAN EN UN HORNO DE PIZZA COZZE

Para obtener los mejores resultados, necesita una buena masa y un horno de pizza muy
caliente, preferiblemente a unos 400 °C.

En resumen, el horno de pizza debe estar MUY caliente, porque es la alta temperatura la que
hace que la pizza quede crujiente y aireada.

Encienda el horno de pizza con suficiente antelacion antes de hornear su pizza.
Qué hacer:

Asegurese de que el horno de pizza y la piedra para pizza estén correctamente colocados.
Conecte una botella de gas al horno de pizza y enciéndalo a la temperatura mas alta. Su
horno de pizza Cozze tiene tres quemadores en total: dos en los laterales y uno en la parte
trasera del horno.

Verifique que los tres estén encendidos.

El termémetro indica la temperatura en el horno y sirve solo como referencia. La piedra
siempre tardara mas en calentarse que el horno mismo y solo estara lo suficientemente
caliente después de un minimo de 20 minutos de calentamiento. Se puede utilizar un
termometro infrarrojo Cozze para determinar la temperatura exacta de la piedra. Tenga en
cuenta que el tiempo de calentamiento puede verse afectado por el viento y la temperatura
exterior.

Deje que el horno de pizza se caliente durante unos 20 minutos. Después estara listo para
hornear las pizzas mas deliciosas.

Cuando su pizza esté lista para hornear, deslicela suavemente dentro del horno sobre la
piedra para pizza utilizando una pala para pizza. Baje el calor a un nivel medio para que la
parte superior de la pizza no se queme, hasta que la pizza esté crujiente y el queso se haya
derretido.

Retire la pizza suavemente del horno y coléquela sobre una tabla de cortar. Deje que su pizza
humeante se enfrie un poco antes de cortarla y compartirla con sus seres queridos.

Suba de nuevo el horno de pizza a la temperatura maxima y déjelo unos minutos antes de
hornear su préxima pizza.

iDisfrute de su horno de pizza y buen provecho!
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GARANTIA

La garantia de Cozze incluye lo siguiente:

Garantia de 2 anos

* Quemadores de gas.

» Retardadores de llama, protectores de quemadores.
» Parrillas de barbacoa.

La garantia anterior esta sujeta a las siguientes condiciones:

» El producto Cozze se utiliza de acuerdo con las instrucciones del manual de usuario.
» Esta correctamente ensamblado de acuerdo con las instrucciones.

» Se mantiene y se limpia con frecuencia.

» Se guarda cubierto con una funda cuando el horno no esta en uso.

» Almacenamiento invernal Cozze: todas las piezas de madera y los accesorios de los
productos Cozze deben guardarse en interiores durante el invierno.

» El producto Cozze debe conectarse al tipo de gas correcto.
» Debe colocarse sobre una superficie nivelada y segura.
» No deben instalarse piezas no originales de Cozze en el producto.

» El producto Cozze no debe almacenarse como un componente permanente cerca del
mar o de piscinas o spas que contengan cloro.

Limpieza:
Los productos Cozze tienen una larga vida util siempre que el horno se limpie después de
cada uso.

» La unidad de quemadores de todos los hornos Cozze es de acero inoxidable y puede
limpiarse con limpiador de hornos si es necesario.

» Elinterior y el exterior del producto Cozze deben limpiarse a fondo después de su uso.
» Elinterior del horno y la piedra para pizza deben limpiarse después de su uso con una
esponja, agua caliente y detergente lavavaijillas. Asegurese de eliminar el exceso de

agua y detergente después de la limpieza.

 Las parrillas de barbacoa deben limpiarse de la misma manera con agua caliente
y detergente lavavajillas o limpiador de hornos. (No utilice un cepillo de acero en la
parrilla).

» Las piezas de acero inoxidable pueden lubricarse con Caramba® multispray y un pafo
de algodon.
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FORNO A GAS PER PIZZA

IT — MANUALE D’USO

Congratulazioni per I'acquisto del forno a gas per pizza Cozze.

Avete scelto un prodotto di alta qualita, progettato per garantire eccellente funzionalita,
durata e stile. Per assicurare molti anni di utilizzo sicuro e piacevole, leggere attentamente e
seguire questo manuale d’'uso. Un corretto montaggio, manutenzione e utilizzo aiuteranno a
mantenere il vostro forno a gas per pizza Cozze in condizioni ottimali per molti anni.

Grazie per aver scelto Cozze.

& ATTENZIONE! PER LA VOSTRA SICUREZZA UTILIZZARE SOLO ALL’APERTO.

Leggere attentamente queste istruzioni e assicurarsi che il forno per pizza sia correttamente
installato, montato, mantenuto e sottoposto a manutenzione in conformita a quanto indicato.
Il mancato rispetto di queste istruzioni pud causare gravi lesioni personali e/o danni
materiali.

Per qualsiasi domanda relativa al montaggio o al funzionamento di questo forno per pizza,
rivolgersi al proprio rivenditore, al fornitore di gas, al produttore o al suo rappresentante.

Note per l'utente:
UTILIZZARE SOLO ALL’'APERTO.
LEGGERE LE ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO.

ATTENZIONE: LE PARTI ACCESSIBILI POSSONO DIVENTARE MOLTO CALDE, TENERE
| BAMBINI PICCOLI A DISTANZA.

ATTENZIONE: NON TOCCARE LE SUPERFICI DEL FORNO PER PIZZA DURANTE
L’USO, POICHE DIVENTANO MOLTO CALDE.

NON SPOSTARE L'APPARECCHIO DURANTE L'UTILIZZO.
CONSERVARE PER RIFERIMENTI FUTURI.

INFORMAZIONI TECNICHE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 2s310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Eﬁéagﬁﬁg% 28-30/37 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
M, sz o
3| 'BG’ S ’NO’ HR’ RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25%2
! IT’, HU, L\}, GR’ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 44



Note per 'utente:

Leggere attentamente le seguenti istruzioni e assicurarsi che il forno per pizza sia
correttamente installato, montato e mantenuto. Il mancato rispetto di queste istruzioni puo
causare gravi lesioni personali e/o danni materiali.

Per qualsiasi domanda relativa al montaggio o al funzionamento, consultare il proprio
rivenditore o la compagnia di GPL. L'apparecchio e il cilindro devono essere posizionati su
una superficie piana e non devono essere utilizzati mentre sono accesi.

La sostituzione del cilindro di gas deve essere effettuata lontano da qualsiasi fonte di
accensione.

Si raccomanda di utilizzare guanti protettivi quando si maneggiano componenti
particolarmente caldi.

Le parti sigillate dal produttore o dal suo rappresentante non devono essere manipolate
dall’utente.

Nota per il consumatore: Conservare per riferimento futuro.

USO E CARATTERISTICHE

Il forno per pizza & sicuro e facile da usare. | gas specificati per 'uso sono: butano a 28-30
mbar, propano a 37 mbar, miscele di butano/propano a 30 mbar, miscele di butano/propano
a 37 mbar e miscele di butano/propano a 50 mbar. Assicurarsi di utilizzare il forno per pizza
solo alla pressione corretta per cui 'apparecchio € stato progettato.

Una ventilazione adeguata & fondamentale per la combustione e le prestazioni del forno per
pizza. Cio garantira la sicurezza dell’'utente e delle persone presenti nelle vicinanze della zona in
cui viene utilizzato 'apparecchio. Non utilizzare mai 'apparecchio in un’area chiusa o coperta.

Si consiglia di preriscaldare la pietra per pizza prima di cuocere la pizza.
NON utilizzare la pietra sopra una fiamma libera.

Evitare sbalzi di temperatura estremi sulla pietra. NON posizionare alimenti surgelati su una
pietra calda.

La pietra e fragile e pud rompersi se urtata o fatta cadere.

La pietra diventa molto calda durante I'uso e rimane calda a lungo dopo l'uso.

NON raffreddare la pietra con acqua quando € calda. Dopo aver pulito la pietra con acqua,
asciugarla bene prima dell’'uso.

| bambini non devono mai essere lasciati soli o incustoditi in un’area in cui viene utilizzato

il forno. Non permettere ai bambini di sedersi, stare in piedi o giocare intorno al forno in
nessun momento.

Non lasciare mai che indumenti o altri materiali infiammabili vengano a contatto o troppo

vicino a un bruciatore o a una superficie calda finché non si siano raffreddati. | tessuti
potrebbero incendiarsi causando gravi lesioni personali.

Per la sicurezza personale, indossare abbigliamento adeguato. Non indossare indumenti
larghi o maniche svolazzanti durante I'utilizzo del forno. Alcuni tessuti sintetici sono
altamente infiammabili e non devono essere indossati durante la cottura.

Non riscaldare contenitori di alimenti chiusi, poiché 'accumulo di pressione potrebbe farli
esplodere. Durante I'accensione del bruciatore, prestare sempre molta attenzione a cio che
si sta facendo.

Non utilizzare il forno per cuocere carni estremamente grasse o altri prodotti che possono
aumentare le fiammate.
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La temperatura sotto il forno € elevata. Non posizionare il forno su un tavolo con tovaglie
infiammabili, plastica o altri materiali infiammabili.

ATTENZIONE: Durante I'uso del forno, non toccare il guscio esterno, la pietra refrattaria o
le aree circostanti, poiché queste parti diventano estremamente calde e possono causare
ustioni. Quando la velocita del vento & superiore a 3 m/s, non utilizzare il forno per pizza
rivolto controvento.

Questo apparecchio € progettato esclusivamente per uso esterno.
Non modificare I'apparecchio.
Non spostare I'apparecchio durante 'uso.

Questo apparecchio non & destinato a essere installato su o in una barca. Questo
apparecchio non € destinato a essere installato su o in un veicolo ricreazionale.

Chiudere I'alimentazione del gas al cilindro dopo l'uso.
Qualsiasi modifica al prodotto pud essere pericolosa e causare lesioni o danni materiali.
Qualsiasi modifica non autorizzata al prodotto invalidera la garanzia di questo prodotto.

Il prodotto non deve avere alcun ostacolo sopra di sé (ad es. alberi, arbusti, tettoie).
L’apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali infiammabili durante 'uso.

Non devono esserci materiali infiammabili (prodotti a base di petrolio, diluenti o
qualsiasi altro oggetto solido con etichetta di infiammabilita) entro un raggio di 1 metro
dall’apparecchio durante I'uso.

L'uso di questo prodotto in aree chiuse puo essere pericoloso ed & VIETATO.

im

Lo sportello del forno per pizza € uno sportello mobile per il vostro forno per pizza Cozze da
esterno.

L'uso di questo sportello durante il riscaldamento pud ridurre il tempo di preriscaldamento
del 20-30%.

Lo sportello del forno per pizza DEVE essere rimosso dopo 20 minuti di preriscaldamento.

Lo sportello del forno per pizza DEVE essere rimosso quando la temperatura raggiunge
i 650 °C. Se la temperatura scende, € possibile reinstallare lo sportello tra una cottura e
I'altra, ma la temperatura del forno non deve mai superare i 650 °C.

Lo sportello del forno per pizza deve essere posizionato sul forno su una superficie piana
durante la cottura.
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Non appoggiare lo sportello del forno per pizza sulla parte superiore del forno durante la
cottura.

ISTRUZIONI PER L’USO

Seguire attentamente queste istruzioni per evitare di danneggiare gravemente il forno per
pizza e di causare lesioni a sé stessi o danni a cose.

1. Assembilare il forno per pizza seguendo attentamente le istruzioni di montaggio.
2. Collegare il tubo del gas al forno per pizza. Collegare il regolatore al tubo.

3. Collegare il regolatore alla valvola del cilindro seguendo le istruzioni fornite con il
regolatore.

. Portare tutte le manopole di controllo sulla posizione «OFF» prima di aprire
I'alimentazione del gas all’apparecchio.

D

)]

. Azionare il regolatore in conformita alle istruzioni fornite con esso.

INSERIMENTO E SOSTITUZIONE DELLA BATTERIA

Per inserire o sostituire la batteria nel vostro forno per pizza Cozze, ruotare il pulsante di
accensione in senso antiorario fino a quando pud essere rimosso.

Inserire o sostituire la batteria AAda 1,5V e riavvitare il pulsante di accensione in posizione.
Assicurarsi che i poli della batteria siano inseriti nel verso corretto.
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LUCE LED

PASSO 1: Inserire 4 batterie AA nel vano batterie e fissare il vano in modo saldo nella
posizione corretta.

PASSO 2: Dopo aver installato le batterie, assicurarsi che la manopola di controllo sia

in posizione «OFF». Premere il pulsante di accensione per accendere la luce LED — si
illuminera di bianco. Ruotare la manopola di controllo in senso antiorario e la luce LED
diventera rossa. Al termine, premere nuovamente il pulsante di accensione per spegnere la

luce LED.

48



ACCENSIONE DEL FORNO PER PIZZA

1. Collegare il cilindro di gas al forno per pizza seguendo le istruzioni fornite con il
regolatore.

2. Portare la manopola di controllo in posizione «OFF».

3. Aprire il gas sul cilindro o sull'interruttore del regolatore seguendo le istruzioni di
collegamento e di funzionamento del regolatore. Controllare la connessione tra cilindro
e regolatore e la connessione del tubo all'ingresso del forno per pizza per verificare
eventuali perdite utilizzando acqua saponata. Qualsiasi perdita si manifestera con bolle
nella zona interessata. In caso di perdita, non utilizzare il forno per pizza. Consultare il
fornitore di gas o il rivenditore del forno per pizza per assistenza.

4. Per accendere il bruciatore, premere la manopola di controllo verso il basso e mantenerla
premuta mentre la si ruota in senso antiorario fino alla posizione di «massima potenza,
quindi premere il pulsante di accensione. In questo modo si accendera il bruciatore.
Verificare che il bruciatore sia acceso. Se non si accende, ripetere il procedimento.

5. Se il bruciatore non si &€ acceso dopo due tentativi, chiudere il rubinetto del gas in
posizione «OFF» e attendere 5 minuti prima di ripetere la sequenza di accensione.

6. Quando il bruciatore € acceso, la potenza pud essere regolata premendo la manopola
e ruotandola in senso antiorario su qualsiasi posizione tra la potenza massima e quella
minima.

7. Dopo che il forno ¢ stato preriscaldato per I'uso, la temperatura deve essere abbassata
durante la cottura. Il forno emette molto calore e la temperatura deve quindi essere
regolata a quella corretta di cottura.

8. Per spegnere il forno per pizza, chiudere la valvola del cilindro o l'interruttore del
regolatore in posizione «OFF», seguendo le istruzioni del regolatore. Una volta che i
bruciatori si sono spenti, portare tutte le manopole di controllo in posizione «OFF».

Avvertenza: Se il bruciatore non si accende, ruotare la manopola di controllo su «OFF»
(in senso orario) e chiudere anche la valvola del cilindro. Attendere cinque minuti prima di
tentare nuovamente I'accensione con la sequenza di avvio, oppure sostituire le batterie AA.

Dopo l'uso, chiudere I'alimentazione del gas girando su «OFF» I'interruttore del regolatore o
la valvola del cilindro.

In caso di ritorno di fiamma durante I'utilizzo dell’apparecchio, portare la manopola di
controllo, la valvola del cilindro e I'interruttore del regolatore in posizione «OFF». Attendere
5 minuti prima di tentare nuovamente I'accensione. Se il problema persiste dopo il riavvio,
consultare il proprio fornitore di gas, il negozio dove & stato acquistato il forno per pizza o
un tecnico qualificato del gas per assistenza o riparazione. Non tentare mai di risolvere il
problema da soli, poiché cid potrebbe causare gravi lesioni e/o danni materiali.

Pulire 'apparecchio dal grasso in eccesso, prima di riporlo, utilizzando un panno umido con
una soluzione di detergente delicato come agente di pulizia.

Conservare I'apparecchio in un ambiente pulito e asciutto.

Non conservare il cilindro di gas in ambienti chiusi. Conservarlo in un’area ben ventilata e
lontano dalla luce diretta del sole.
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COLLEGAMENTO DEL CILINDRO DI GAS ALL’APPARECCHIO

Questo apparecchio € adatto solo all'uso con gas butano o propano a bassa pressione

ed ¢ dotato del relativo regolatore di bassa pressione tramite un tubo flessibile. Il tubo

deve essere fissato al regolatore e all’apparecchio con fascette o dadi. Questo forno

per pizza €& impostato per funzionare con un regolatore da 28-30 mbar con gas butano,

con un regolatore da 37 mbar con gas propano e con un regolatore per miscela butano/
propano a 28-30 mbar. Utilizzare un regolatore idoneo certificato secondo la norma

BSEN 16129:2013. Consultare il proprio rivenditore di GPL per informazioni riguardanti un
regolatore adatto al cilindro di gas. Effettuare una prova di tenuta con acqua saponata prima
di utilizzare il forno per pizza.

CONTROLLO DELLE PERDITE

Preparare 60—90 ml di soluzione per rilevare perdite mescolando una parte di detersivo

per piatti con tre parti di acqua. Assicurarsi che la valvola di controllo sia in posizione
«OFF». Collegare il regolatore al cilindro e la valvola ON/OFF al bruciatore, verificare che

le connessioni siano sicure e quindi aprire il gas. Applicare la soluzione saponata sul tubo

e su tutte le giunzioni. Se compaiono bolle, & presente una perdita che deve essere risolta
prima dell’'uso. Ripetere il test dopo aver risolto il problema. Chiudere il gas dal cilindro dopo
la prova. Se la perdita rilevata non pud essere risolta, non tentare di ripararla da soli ma
consultare il proprio rivenditore di gas. In caso di perdita di gas, chiudere I'alimentazione del

REGOLATORE E TUBO

|
[
»

Utilizzare solo regolatori e tubi approvati per GPL alle pressioni sopra indicate (vedere
informazioni tecniche). La durata del regolatore € stimata in 10 anni. Si raccomanda di
sostituire il regolatore entro 10 anni dalla data di fabbricazione. L'uso di un regolatore o

di un tubo errati & pericoloso; verificare sempre di avere i componenti corretti prima di
utilizzare I'apparecchio. Il tubo utilizzato deve essere conforme alla norma vigente nel
Paese di utilizzo. La lunghezza del tubo deve essere di 1,5 metri (massimo). | tubi usurati o
danneggiati devono essere sostituiti.

Assicurarsi che il tubo non sia ostruito, piegato o a contatto con alcuna parte del forno per
pizza, se non in corrispondenza del collegamento. Il tubo deve essere conforme alla norma
EN16436. Il tubo non deve essere attorcigliato o piegato quando € collegato al cilindro di
gas. | tubi flessibili in metallo o gomma, utilizzati per collegare I'apparecchio al cilindro di
GPL, devono essere sostituiti agli intervalli prescritti e secondo le norme nazionali vigenti.
Nessuna parte del tubo deve toccare alcuna parte dell’apparecchio.

Il forno per pizza puo essere utilizzato con un tubo del gas con filetto da ¥4” o con un tubo
del gas con beccuccio e fascetta. Assicurarsi che il filetto e/o la fascetta siano ben serrati
e che le connessioni non presentino perdite! Quando si collega un tubo del gas all’attacco
tramite fascetta, si consiglia di immergere il tubo in acqua calda e di applicare un po’ di
detersivo per piatti all'interno del tubo, per facilitare I'inserimento nell’attacco.



STOCCAGGIO DELL’APPARECCHIO

La conservazione dell’'apparecchio all'interno & consentita solo se il cilindro & scollegato e
rimosso dall’apparecchio. Quando I'apparecchio non deve essere utilizzato per un periodo
di tempo, deve essere conservato nel suo imballo originale, in un ambiente asciutto e privo
di polvere.

CILINDRO DI GAS

L’apparecchio puo essere utilizzato con qualsiasi cilindro di gas con .
peso compreso tra 4,5 kg e 15 kg di butano o tra 3,9 kg e 13 kg di JJLE_M
propano. Il cilindro di gas non deve essere fatto cadere o maneggiato — —
in modo brusco! Se I'apparecchio non € in uso, il cilindro deve essere
scollegato. Riposizionare il tappo protettivo sul cilindro dopo averlo
scollegato dall’apparecchio.

| cilindri devono essere conservati all’esterno, in posizione verticale

e fuori dalla portata dei bambini. Il cilindro non deve mai essere
conservato in un luogo dove la temperatura pud superare i 50 °C. Non
conservare il cilindro vicino a fiamme, fiammelle pilota o altre fonti di
accensione. NON FUMARE.

Max660 mm

——Max320.0 mm

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate
quando il forno per pizza € freddo e con 'alimentazione di gas chiusa al cilindro.

Si raccomanda di pulire e mantenere I'apparecchio almeno una volta al mese

PULIZIA

Un “bruciaggio” del forno per pizza dopo ogni utilizzo (per circa 15 minuti) manterra al
minimo i residui alimentari in eccesso.

SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare un detergente delicato o bicarbonato di sodio con una soluzione di acqua
calda. Per le macchie ostinate si puo usare una polvere detergente non abrasiva, quindi
risciacquare con acqua.

SUPERFICI IN PLASTICA

Lavare con un panno morbido e una soluzione di acqua calda e sapone. Risciacquare con
acqua. Non utilizzare detergenti abrasivi, sgrassatori o detergenti concentrati per barbecue
sulle parti in plastica.

PIETRA PER PIZZA

Utilizzare una soluzione di acqua saponata delicata. Per le macchie ostinate si pud usare
una polvere detergente non abrasiva, quindi risciacquare con acqua.
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LE MIGLIORI PIZZE S| CUOCIONO IN UN FORNO PER PIZZA COZZE

Per ottenere i migliori risultati, € necessaria una buona pasta e un forno per pizza molto caldo,
preferibilmente intorno ai 400 °C.

In breve, il forno per pizza deve essere MOLTO caldo, perché & I'alta temperatura che rende
la pizza croccante e leggera.

Accendere il forno per pizza con largo anticipo prima di cuocere la pizza.
Cosa fare:
Assicurarsi che il forno per pizza e la pietra per pizza siano correttamente posizionati.

Collegare una bombola di gas al forno per pizza e avviare il forno alla temperatura piu alta. Il
vostro forno per pizza Cozze ha tre bruciatori in totale: due ai lati € uno sul retro del forno.

Verificare che tutti e tre siano accesi.

Il termometro indica la temperatura nel forno ed € solo a scopo orientativo. La pietra
impieghera sempre piu tempo a riscaldarsi rispetto al forno stesso ed & pronta solo dopo
un minimo di 20 minuti di riscaldamento. E possibile utilizzare un termometro a infrarossi
Cozze per determinare la temperatura esatta della pietra. Tenere presente che il tempo di
riscaldamento puo essere influenzato dal vento e dalla temperatura esterna.

Lasciare riscaldare il forno per pizza per circa 20 minuti. Sara quindi pronto per cuocere le
pizze piu deliziose.

Quando la pizza & pronta per essere infornata, farla scivolare delicatamente nel forno sulla
pietra per pizza utilizzando una pala per pizza. Abbassare il calore a un livello medio in modo
che la parte superiore della pizza non bruci, finché la pizza non & croccante e il formaggio
fuso.

Estrarre delicatamente la pizza dal forno e posizionarla su un tagliere. Lasciare raffreddare
leggermente la pizza fumante prima di tagliarla e condividerla con i propri cari.

Riportare il forno per pizza alla temperatura massima e lasciarlo alcuni minuti prima di cuocere
la pizza successiva.

Godetevi il vostro forno per pizza e buon appetito!
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GARANZIA

La garanzia Cozze comprende i seguenti elementi:

Garanzia di 2 anni

 Bruciatori a gas.

» Ritardatori di fiamma, protezioni per bruciatori.
» Griglie per barbecue.

La suddetta garanzia é soggetta alle seguenti condizioni:

* |l prodotto Cozze viene utilizzato secondo le istruzioni del manuale d’uso.
+ E assemblato correttamente in conformita alle istruzioni.

+ E mantenuto e pulito regolarmente.

« E riposto coperto con una copertura quando il forno non & in uso.

» Stoccaggio invernale Cozze: tutte le parti in legno e gli accessori dei prodotti Cozze
devono essere riposti al chiuso durante I'inverno.

« |l prodotto Cozze deve essere collegato al tipo corretto di gas.
» Deve essere posizionato su una superficie piana e stabile.
» Non devono essere installate parti non originali Cozze sul prodotto.

* |l prodotto Cozze non deve essere conservato come componente permanente vicino al
mare o0 a piscine o spa contenenti cloro.

PULIZIA:
| prodotti Cozze hanno una lunga durata a condizione che il forno venga pulito dopo l'uso.

» L'unita bruciatore di tutti i forni Cozze € in acciaio inossidabile e puo essere pulita con
detergente per forni, se necessario.

» Linterno e I'esterno del prodotto Cozze devono essere accuratamente puliti dopo l'uso.

» Linterno del forno e la pietra per pizza devono essere puliti dopo I'uso con una spugna,
acqua calda e detersivo per piatti. Assicurarsi di rimuovere I'acqua e i detergenti in
eccesso dopo la pulizia.

» Le griglie per barbecue devono essere pulite allo stesso modo con acqua calda e
detersivo per piatti o detergente per forni. (Non utilizzare una spazzola in acciaio sulla
griglia).

» Le parti in acciaio inossidabile possono essere lubrificate utilizzando Caramba®
multispray e un panno di cotone.
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GAS PIZZAOVN

DK - BRUGSANVISNING

Tillykke med dit keb af Cozze GAS PIZZAOVN.

Du har valgt et kvalitetsprodukt, der er designet til at levere fremragende funktionalitet,
holdbarhed og stil. For at sikre mange ars sikker og forngjelig brug, bedes du laese og falge
denne brugervejledning omhyggeligt. Korrekt montering, vedligeholdelse og brug vil hjeelpe
med at holde din Cozze GAS PIZZAOVN i optimal stand i mange ar fremover.

Tak fordi du valgte Cozze.

& ADVARSEL! FOR DIN SIKKERHED MA DEN KUN BRUGES UDEND@RS.

Laes denne instruktion grundigt, og s@rg for, at din pizzaovn er korrekt installeret, samlet,
vedligeholdt og serviceret i overensstemmelse med disse anvisninger. Undladelse af at
folge disse instruktioner kan medfgre alvorlig personskade og/eller materielle skader.

Hvis du har spgrgsmal vedrgrende samling eller betjening af denne pizzaovn, bedes du
kontakte din forhandler, din gasleverander, producenten eller dennes agent.

Bemeerkninger til brugeren:
MA KUN ANVENDES UDEND@RS.
LAS INSTRUKTIONERNE, FOR DU BRUGER APPARATET.

ADVARSEL: TILGANGELIGE DELE KAN BLIVE MEGET VARME, HOLD SMA B@RN
VK.

ADVARSEL: R@R IKKE VED PIZZAOVNENS OVERFLADER UNDER BRUG, DA DE
BLIVER MEGET VARME.

FLYT IKKE APPARATET UNDER BRUG.
OPBEVAR DENNE VEJLEDNING TIL FREMTIDIG REFERENCE.

TEKNISKE OPLYSNINGER

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+(28-30/37) | Busanel@Ol | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
ey
3| IBG’ S ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HLJ, L\l/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com
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Bemaerkninger til brugeren:

Lees folgende instruktion grundigt, og serg for, at din pizzaovn er korrekt installeret, samlet
og vedligeholdt. Undladelse af at fglge disse instruktioner kan medfare alvorlig personskade
og/eller materielle skader. Hvis du har spgrgsmal vedrgrende samling eller betjening, skal
du kontakte din forhandler eller LPG-leverandagr.

Apparatet og gasflasken skal placeres pa en plan overflade og ma ikke anvendes, mens de
er antaendt. Udskiftning af gasflasken skal foretages vaek fra enhver antaendelseskilde. Det
anbefales at bruge beskyttelseshandsker ved handtering af saerligt varme komponenter.

De dele, der er forseglet af producenten eller dennes agent, ma ikke manipuleres af
brugeren.

Bemazerkning til forbrugeren: Opbevares til fremtidig reference.

BRUG OG EGENSKABER

Pizzaovnen er sikker og nem at bruge. De angivne gasser til brug er butan ved 28 til 30
mbar, propan ved 37 mbar, butan/propan-blandinger ved 30 mbar, butan/propan-blandinger
ved 37 mbar og butan/propan-blandinger ved 50 mbar. Sgrg for kun at bruge din pizzaovn
ved det korrekte tryk, som apparatet er designet til.

Tilstraekkelig ventilation er afgerende for forbreending og effektiv ydeevne af pizzaovnen.
Dette vil sikre brugerens og andre personers sikkerhed i naerheden af det omrade, hvor
apparatet anvendes. Brug aldrig apparatet i et lukket eller overdeekket omrade.

Det anbefales at forvarme pizzastenen, fgr du bager pizza.
MA IKKE bruges direkte over aben ild.

Undgé ekstreme temperaturaendringer pa stenen. MA IKKE placeres frosne fadevarer pa en
varm sten.

Stenen er skrgbelig og kan ga i stykker, hvis den stgdes eller tabes.
Stenen er meget varm under brug og forbliver varm i lang tid efter brug.

MA IKKE afkgles med vand, nar stenen er varm. Efter renggring af stenen med vand, skal
den tgrres grundigt, fer den anvendes igen.

Bgrn ma ikke efterlades alene eller uden opsyn i et omrade, hvor ovnen bruges. Lad ikke
bgrn sidde, sta eller lege omkring ovnen pa noget tidspunkt.

Tgj eller andre brandfarlige materialer ma aldrig komme i kontakt med eller for teet pa nogen
braender eller varm overflade, for det er kelet af. Stoffet kan anteendes og forarsage alvorlig
personskade.

Af hensyn til personlig sikkerhed bar der beeres korrekt tgj. Lgst siddende tgj eller sermer
bgr aldrig baeres, nar ovnen bruges. Visse syntetiske stoffer er meget brandfarlige og bar
ikke baeres under madlavning.

Opvarm ikke forseglede fgdevarebeholdere, da trykopbygning kan fa dem til at spreenges.
Nar breenderen teendes, skal du altid vaere meget opmaerksom.

Brug ikke ovnen til at tilberede meget fede kadtyper eller andre produkter, der kan forarsage
store flammer.

Temperaturen under ovnen er hgj. Placer ikke ovnen pa et bord med brandfarlige duge,
plastik eller andre braendbare materialer.
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ADVARSEL: Ved brug af ovnen ma du ikke rgre ved yderskallen, pizzastenen eller

de naermeste omgivelser, da disse omrader bliver ekstremt varme og kan forarsage
forbreendinger. Nar vindhastigheden er over 3 m/s, ma pizzaovnen ikke bruges med fronten
mod vinden.

Apparatet er kun beregnet til udendars brug.
Apparatet ma ikke aendres.
Apparatet ma ikke flyttes, mens det er i brug.

Dette apparat er ikke beregnet til installation i eller pa en bad. Dette apparat er ikke
beregnet til installation i eller pa et fritidskaretgj.

Luk for gasforsyningen pa gasflasken efter brug.

Enhver aendring af produktet kan veere farlig og medfere personskade eller materielle
skader. Enhver uautoriseret andring af produktet vil ugyldiggere garantien pa dette produkt.
Produktet ma ikke have nogen overliggende forhindringer, f.eks. traeer, buske eller halvtag.
Dette apparat skal holdes veek fra brandfarlige materialer under brug.

Der ma ikke veere brandfarlige materialer (petroleumsbaserede produkter, fortynder eller
andre faste genstande med brandfare-advarsel) inden for 1 meter rundt om apparatet under
brug.

Brugen af dette produkt i lukkede omrader kan veere farlig og er FORBUDT.

Pizzaovndgren er en mobil der til din Cozze pizzaovn til udendars brug. Ved at bruge
pizzaovndgren under opvarmning kan opvarmningstiden forkortes med 20-30 %.

Pizzaovndgren SKAL fjernes efter forvarmning i 20 minutter.

Pizzaovndgren SKAL fjernes, nar temperaturen nar 650 °C. Hvis temperaturen falder, kan
du montere pizzaovndgren igen mellem bagning af pizzaer, men ovnens temperatur ma
aldrig overstige 650 °C.

Pizzaovndgren skal placeres pa pizzaovnen péa en plan overflade under madlavning. Leeg
ikke pizzaovndgren oven pa pizzaovnen under madlavning.
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BRUGSANVISNING

Folg disse instruktioner ngje for at undga alvorlige skader pa din pizzaovn samt
personskade og/eller skade pa ejendom.

1.
2.
3.

D

8]

Saml pizzaovnen ved ngje at fglge samlevejledningen.
Tilslut gasslangen til pizzaovnen. Tilslut regulatoren til slangen.

Tilslut regulatoren til ventilens udgang pa gasflasken i henhold til de instruktioner, der
felger med regulatoren.

. Drej alle betjeningsknapper til positionen “OFF”, far du &bner for gasforsyningen til

apparatet.

. Betjen regulatoren i overensstemmelse med de instruktioner, der falger med regulatoren.

ISZAETNING OG UDSKIFTNING AF BATTERI

For at indsaette eller udskifte batteriet i din Cozze pizzaovn skal du dreje teendingsknappen
mod uret, indtil den kan fiernes.

Indseet eller udskift 1,5 V AA-batteriet, og skru teendingsknappen pa plads igen.
Sgrg for, at batteripolerne vender korrekt.
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LED-LYS

TRIN 1: Indszet 4 AA-batterier i batteriboksen, og fastger derefter batteriboksen sikkert i den
korrekte position.

TRIN 2: Efter iseetning af batterierne skal du sikre, at betjeningsknappen star pa “OFF”. Tryk
pa starteren for at teende LED-lyset — det vil lyse hvidt. Drej betjeningsknappen mod uret,
og LED-lyset skifter til redt. Nar du er feerdig, skal du trykke pa starteren igen for at slukke
LED-lyset.
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TZANDING AF DIN PIZZAOVN

1. Tilslut gasflasken til pizzaovnen i henhold til de instruktioner, der falger med regulatoren.
2. Drej betjeningsknappen til positionen “OFF”.

3. Teend for gasforsyningen pa cylinderen eller regulatorens kontakt i overensstemmelse
med regulatorens tilslutnings- og betjeningsvejledning. Kontroller forbindelsen mellem
cylinder og regulator samt slangen til pizzaovnens indlgb for laekage ved hjselp af
saebevand. Enhver lzekage vil vise sig som bobler ved uteetheden. Hvis der findes en
laekage, ma pizzaovnen ikke bruges. Kontakt din gasleverander eller pizzaovnforhandler
for radgivning.

4. For at teende braenderen skal du trykke betjeningsknappen ned og holde den nede, mens
du drejer den mod uret til positionen “fuld effekt”, og trykke pa teendingsknappen. Dette
vil teende breenderen. Kontroller, at breenderen er teendt. Hvis breenderen ikke teender,
gentag processen.

5. Hvis braenderen ikke er taendt efter to forsgg, skal du dreje gasventilen til “OFF” og vente
5 minutter, far du prgver teendingssekvensen igen.

6. Nar braenderen er teendt, kan breenderydelsen justeres ved at trykke knappen ned og
dreje den mod uret til en hvilken som helst position mellem fuld og lav effekt.

7. Nar ovnen er opvarmet til brug, skal temperaturen saenkes under bagning. Ovnen
udsender meget varme, og temperaturen skal derfor justeres til den korrekte
bagetemperatur.

8. For at slukke pizzaovnen skal du dreje cylinderens ventilhandtag eller regulatorens
kontakt til “OFF” i henhold til regulatorens instruktioner. Nar breenderne er slukket, drejes
alle betjeningsknapper til “OFF”.

Advarsel: Hvis braenderen ikke teender, skal du dreje betjeningsknappen til “OFF” (med uret)
og ogsa lukke for cylinderens ventil. Vent fem minutter, fgr du fors@ger at teende igen med
teendingssekvensen. Eller skift AA-batterierne.

Efter brug skal gasforsyningen lukkes ved enten at dreje regulatorens kontakt til “OFF” eller
cylinderens ventil til “OFF”.

| tilfaelde af tilbagebrand under brug af apparatet skal betjeningsknappen, cylinderens ventil
og regulatorens kontakt drejes til “OFF”. Vent 5 minutter, for du forsgger at teende apparatet
igen. Hvis problemet fortseetter efter genanteending, skal du kontakte din gasleverander,
den butik hvor du kgbte pizzaovnen, eller en kvalificeret gasinstallater for assistance

eller reparation. Forsgg aldrig selv at afhjeelpe problemet, da dette kan medfare alvorlig
personskade og/eller materielle skader.

Renggr apparatet for overskydende fedt fgr opbevaring med en fugtig klud og en mild
saebeoplgsning som renggringsmiddel.

Opbevar apparatet i et rent og tert miljg.

Opbevar ikke gasflasken indendgrs. Den skal opbevares i et godt ventileret omrade og vaek
fra direkte sollys.
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TILSLUTNING AF GASFLASKEN TIL APPARATET

Dette apparat er kun egnet til brug med lavtryks butan- eller propangas og forsynet med den
passende lavtryksregulator via en fleksibel slange. Slangen skal fastggres til regulatoren

og apparatet med slangeklemmer/mgtrikker. Denne pizzaovn er indstillet til at fungere med
en 28-30 mbar regulator til butangas, en 37 mbar regulator til propangas og en regulator

til butan/propan-blanding ved 28-30 mbar. Brug en egnet regulator certificeret efter BSEN
16129:2013. Kontakt din LPG-forhandler for oplysninger om en passende regulator til
gasflasken. Udfer en leekagetest med seebevand, for pizzaovnen tages i brug.

KONTROL FOR LEKAGER

Lav 60-90 ml laekages@gningsoplasning ved at blande én del opvaskemiddel med tre dele
vand.

Serg for, at betjeningsventilen star pa “OFF”.

Tilslut regulatoren til cylinderen og ON/OFF-ventilen til breenderen, kontroller at
forbindelserne er taette, og teend derefter for gassen.

Pafar seebeoplgsningen pa slangen og alle samlinger. Hvis der dannes bobler, er der en
leekage, som skal udbedres, for apparatet kan bruges.

Gentag testen efter udbedring af fejlen. Sluk for gassen pa cylinderen efter testen.

Hvis en konstateret laekage ikke kan udbedres, ma du ikke fors@ge at reparere den selv,
men kontakt din gasleverander.

Ved gasleekage skal gasforsyningen lukkes.

REGULATOR OG SLANGE

Brug kun regulatorer og slanger, der er godkendt til LPG ved ovennaevnte tryk (se tekniske
oplysninger). Regulatorens levetid er anslaet til 10 ar. Det anbefales, at regulatoren
udskiftes inden for 10 ar fra produktionsdatoen.

Brugen af en forkert regulator eller slange er farlig; kontroller altid, at du har de korrekte
dele, fgr apparatet tages i brug. Slangen skal opfylde den geeldende standard i brugslandet.
Slangens leengde ma hgjst veere 1,5 meter. Slidte eller beskadigede slanger skal udskiftes.

Sarg for, at slangen ikke er blokeret, bgjet eller i kontakt med nogen del af pizzaovnen
bortset fra ved tilslutningen. Slangen skal veere i overensstemmelse med standarden
EN16436. Slangen ma ikke veere snoet eller bgjet, nar den er tilsluttet gasflasken. Fleksible
metal- eller gummislanger, der bruges til at forbinde apparatet med LPG-cylinderen, skal
udskiftes inden for de foreskrevne intervaller og i henhold til de nationale regler, der geelder.
Ingen del af slangen ma rgre ved nogen del af apparatet.

Pizzaovnen kan bruges med en gasslange med 4" gevind eller en gasslange med studs og
slangeklemme. Sgrg for, at gevindet og/eller klemmen er strammet sikkert, og at der ikke
er leekager i forbindelserne! Nar du monterer en gasslange til slangeforbindelsen med en
slangeklemme, anbefales det at lazegge slangen i varmt vand og péafare lidt opvaskemiddel
indvendigt i slangen, hvilket gor det lettere at montere slangen pa tilslutningen.



OPBEVARING AF APPARATET

Opbevaring af apparatet indendgrs er kun tilladt, hvis flasken er frakoblet og fiernet fra
apparatet. Nar apparatet ikke skal bruges i en periode, bgr det opbevares i sin originale
emballage i et tart og stavfrit miljg.

GASFLASKE

Apparatet kan anvendes med enhver gasflaske med veegt mellem —e
4,5 kg og 15 kg butan, eller 3,9 kg til 13 kg propan. Gasflasken ma - =
ikke tabes eller handteres hardhaendet! Hvis apparatet ikke er i brug, -
skal flasken afkobles. Saet beskyttelseshaetten pa flasken igen efter
afkobling fra apparatet.

Flasker skal opbevares udenders i opretstaende position og uden
for barns raekkevidde. Flasken ma aldrig opbevares pa steder, hvor
temperaturen kan overstige 50 °C.

Opbevar ikke flasken i neerheden af aben ild, teendte pilotflammer eller
andre antaendelseskilder. RYGNING FORBUDT. - Max320.0 mm

Max660 mm

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Forsigtig: Al rengering og vedligeholdelse skal udferes, nar pizzaovnen er afkglet, og
breendstofforsyningen er slukket pa gasflasken.

Det anbefales at renggre og vedligeholde apparatet mindst én gang om maneden.

RENGQGRING

Et “afbreending” af pizzaovnen efter hver brug (i ca. 15 minutter) vil holde overskydende
madrester pa et minimum.

UDVENDIG OVERFLADE

Brug mildt renggringsmiddel eller natron i en oplgsning med varmt vand. Ikke-slibende
skurepulver kan bruges pa genstridige pletter, skyl derefter med vand.

PLASTOVERFLADER

Vask med en blgd klud og en oplgsning af varmt vand med saebe. Skyl med vand. Brug ikke
slibende rengaringsmidler, affedtere eller koncentreret grillrens pa plastdele.

PIZZASTEN

Brug en mild oplgsning af vand med saebe. Ikke-slibende skurepulver kan bruges pa
genstridige pletter, skyl derefter med vand.

61



DE BEDSTE PIZZAER BAGES | EN COZZE PIZZAOVN

For at opna de bedste resultater skal du bruge en god dej og en meget varm pizzaovn, helst
omkring 400 °C.

Kort sagt skal pizzaovnen veere MEGET varm, fordi det er den hgje temperatur, der gar
pizzaen sprad og luftig.

Teend pizzaovnen i god tid, inden du skal bage din pizza.
Sadan ger du:

Serg for, at pizzaovnen og pizzastenen er korrekt placeret. Tilslut en gasflaske til pizzaovnen,
og start ovnen ved den hgjeste temperatur. Din Cozze pizzaovn har i alt tre braendere, to i
siderne og en bag i ovnen.

Kontroller, at alle tre er teendt.

Termometeret viser temperaturen i ovnen og er kun vejledende. Stenen tager altid lzengere
tid at varme op end selve ovnen og er farst varm nok efter mindst 20 minutters opvarmning.
Et Cozze infrargdt termometer kan bruges til at bestemme stenens preecise temperatur. Veer
opmaerksom pa, at opvarmningstiden kan pavirkes af vind og udendarstemperatur.

Lad pizzaovnen varme op i cirka 20 minutter. Den vil derefter veere klar til at bage de laekreste
pizzaer.

Nar din pizza er klar til at blive bagt, skub den forsigtigt ind i ovnen pa pizzastenen med en
pizzaspade. Skru ned for varmen til middel, sa toppen af din pizza ikke breender pa, indtil
pizzaen er sprgd, og osten er smeltet.

Tag forsigtigt pizzaen ud af ovnen, og leeg den pa et skeerebreet. Lad din rygende varme pizza
kale lidt af, inden du skeerer den ud og deler den med dine naermeste.

Skru pizzaovnen op pa hgjeste temperatur, og lad den sté i et par minutter, inden du bager
den nzeste pizza.

Nyd din pizzaovn — og velbekommel!

62



GARANTI

Cozze'’s garanti omfatter felgende:

2 ars garanti

Gasbreendere.
Flammehaemmere, beskyt breendere.
Grillriste.

Ovenstaende garanti er underlagt falgende betingelser:

Cozze-produktet anvendes i overensstemmelse med brugsanvisningen.
Det er korrekt samlet i henhold til anvisningerne.

Det vedligeholdes og renggres jeevnligt.

Det opbevares deekket med et overtreek, nar ovnen ikke er i brug.

Vinteropbevaring: Alle traedele og tilbehear til Cozze-produkter skal opbevares indenders
om vinteren.

Cozze-produktet skal veere tilsluttet den korrekte gastype.
Det skal placeres pa en plan og sikker overflade.
Der ma ikke monteres uoriginale Cozze-dele pa produktet.

Cozze-produktet ma ikke opbevares som en permanent installation teet pa havet eller ved
swimmingpools eller spaomrader med klor.

RENG@RING:
Cozze-produkter har en lang levetid, forudsat at ovnen renggres efter brug.

Braender-enheden i alle Cozze-ovne er i rustfrit stal og kan renggres med ovnrens om
ngdvendigt.

Indersiden og ydersiden af Cozze-produktet skal renggres grundigt efter brug.

Indersiden af ovnen og pizzastenen skal renggres efter brug med en svamp, varmt vand
og opvaskemiddel. Sgrg for at fierne overskydende vand og saeberester efter rengaring.

Grillriste skal rengeres pa samme made med varmt vand og opvaskemiddel eller
ovnrens. (Brug ikke stalbgrste pa risten).

De rustfri staldele kan smgres med Caramba® multispray og en bomuldsklud.

63



GASS PIZZAOVN

NO — BRUKSANVISNING

Gratulerer med ditt kjgp av Cozze GASS PIZZAOVN.

Du har valgt et kvalitetsprodukt som er designet for & levere utmerket funksjonalitet,
holdbarhet og stil. For & sikre mange ar med trygg og forngyelig bruk, vennligst les og falg
denne brukerveiledningen ngye. Riktig montering, vedlikehold og bruk vil bidra til & holde din
Cozze GASS PIZZAOVN i optimal stand i mange ar fremover.

Takk for at du valgte Cozze.

& ADVARSEL! FOR DIN SIKKERHET, BRUK KUN UTENDORS.

Les denne instruksjonen ngye, og s@rg for at pizzaovnen din er riktig installert, montert,
vedlikeholdt og servet i samsvar med disse instruksjonene. Unnlatelse av a felge disse
instruksjonene kan fare til alvorlig personskade og/eller materielle skader.

Hvis du har spgrsmal om montering eller bruk av denne pizzaovnen, vennligst kontakt din
forhandler, din gassleverandgr, produsenten eller agenten.

Merknader til brukeren:
KUN FOR UTEND@RS BRUK.
LES INSTRUKSJONENE F@R DU BRUKER APPARATET.

ADVARSEL: TILGJENGELIGE DELER KAN BLI SVART VARME, HOLD SMA BARN
UNNA.

ADVARSEL: IKKE BER@R OVERFLATENE PA PIZZAOVNEN UNDER BRUK, DA DE BLIR
SVZART VARME.

FLYTT IKKE APPARATET UNDER BRUK.
OPPBEVAR FOR FREMTIDIG REFERANSE.

TEKNISK INFORMASJON
Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 2s310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+(28-30/37) Eﬁéagﬁﬁgg}’) 28-30/37 125%2
LT, CH, S, LV, TR P
13,0 kW (946
S sz o
3| 'BG’ S ’NO’ HR’ RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25%2
! IT’, HU, L\}, GR’ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Merknader til brukeren:

Les folgende instruksjon naye, og sgrg for at pizzaovnen din er riktig installert, montert og
vedlikeholdt. Unnlatelse av & fglge disse instruksjonene kan fgre til alvorlig personskade og/
eller materielle skader.

Hvis du har spgrsmal om montering eller bruk, kontakt din forhandler eller LPG-selskap.

Apparatet og gassflasken ma plasseres pa en jevn overflate og ma ikke brukes mens de er
tent.

Bytte av gassflaske skal utfares borte fra alle tennkilder.
Det anbefales a bruke vernehansker nar du handterer spesielt varme komponenter.

Delene som er forseglet av produsenten eller dennes agent, skal ikke manipuleres av
brukeren.

Merknad til forbruker: Oppbevar for fremtidig referanse.

BRUK OG EGENSKAPER

Pizzaovnen er sikker og enkel a bruke. De spesifiserte gassene til bruk er butan ved 28

til 30 mbar, propan ved 37 mbar, butan/propan-blandinger ved 30 mbar, butan/propan-
blandinger ved 37 mbar og butan/propan-blandinger ved 50 mbar. Sgrg for at du kun bruker
pizzaovnen din ved det riktige trykket som apparatet er designet for.

Tilstrekkelig ventilasjon er avgjgrende for forbrenning og effektiv ytelse av pizzaovnen. Dette
vil sikre sikkerheten til brukeren og andre personer i naerheten av omradet hvor apparatet
brukes. Bruk aldri apparatet i et lukket eller tildekket omrade.

Det anbefales & forvarme pizzasteinen fer du baker pizza.
MA IKKE brukes direkte over &pen flamme.

Unnga ekstreme temperaturendringer i steinen. MA IKKE plasseres frossen mat pa en varm
stein.

Steinen er skjar og kan ga i stykker hvis den stgtes eller mistes.
Steinen blir svaert varm under bruk og forblir varm i lang tid etter bruk.

MA IKKE kjgles ned med vann nér steinen er varm. Etter rengjgring av steinen med vann,
ma den terkes for bruk.

Barn skal ikke vaere alene eller uten tilsyn i et omrade hvor ovnen er i bruk. La ikke barn
sitte, sta eller leke rundt ovnen pa noe tidspunkt.

Kleer eller andre brennbare materialer ma aldri komme i kontakt med eller for nzer en
brenner eller varm overflate far de har kjglt seg ned. Stoffet kan antennes og forarsake
alvorlig personskade.

Av hensyn til personlig sikkerhet bar riktig bekledning brukes. Lgse kleer eller ermer bgr aldri
brukes nar ovnen er i drift. Enkelte syntetiske stoffer er sveert brennbare og ber ikke brukes
under matlaging.

Ikke varm opp uapnede matbeholdere, da oppbygging av trykk kan fgre til at beholderne
eksploderer. Nar brenneren tennes, ma du alltid vaere svaert oppmerksom.

Ikke bruk ovnen til & tilberede sveert fettholdig kjett eller andre produkter som kan gke
flammeutslag.

Temperaturen under ovnen er hgy. Ikke plasser ovnen pa et bord med brennbare duker,
plast eller andre brennbare materialer.
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ADVARSEL: Nar ovnen er i bruk, ma du ikke bergre ytterskallet, steinplaten eller de
neermeste omgivelsene, da disse omradene blir ekstremt varme og kan forarsake
brannskader. Nar vindhastigheten er over 3 m/s, mé pizzaovnen ikke brukes med fronten
mot vinden.

Apparatet er kun beregnet for utendgrs bruk.
Apparatet ma ikke endres.
Apparatet ma ikke flyttes mens det er i bruk.

Dette apparatet er ikke beregnet for installasjon i eller pa en bat. Dette apparatet er ikke
beregnet for installasjon i eller pa et fritidskjeretay.

Sla av gasstilfarselen pa gassflasken etter bruk.

Enhver endring av produktet kan vaere farlig og kan forarsake personskade eller materielle
skader. Enhver uautorisert endring av produktet vil gjgre garantien ugyldig.

Produktet ma ikke ha noen overliggende hindringer, f.eks. traer, busker eller takoverbygg.
Dette apparatet ma holdes borte fra brennbare materialer under bruk.

Det ma ikke veere brennbare materialer (petroleumsbaserte produkter, tynnere eller andre
faste gjenstander med brannfarlig advarsel) innenfor 1 meter rundt apparatet under bruk.

Bruk av dette produktet i lukkede omrader kan veere farlig og er FORBUDT.

Pizzaovndgren er en bevegelig der til din Cozze pizzaovn for utenders bruk. Ved a bruke
pizzaovndgren under oppvarming kan oppvarmingstiden reduseres med 20-30 %.

Pizzaovndgren MA fiernes etter forvarming i 20 minutter.

Pizzaovndgren MA fijernes nar temperaturen nar 650 °C. Hvis temperaturen faller, kan du
sette inn pizzaovndgren igjen mellom steking av pizzaer, men ovnstemperaturen ma aldri
overstige 650 °C.

Pizzaovndgren ma plasseres pa pizzaovnen pa en plan overflate under bruk. lkke plasser
pizzaovndgren oppa pizzaovnen under bruk.
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BRUKSANVISNING

Folg disse instruksjonene naye for & unnga alvorlige skader pa pizzaovnen din og for &
hindre personskader og/eller materielle skader.

1.
2.
3.

[0 N

Monter pizzaovnen ved & fglge monteringsanvisningen ngye.
Koble gasslangen til pizzaovnen. Koble regulatoren til slangen.

Koble regulatoren til ventilutgangen pa gassflasken i henhold til instruksjonene som
felger med regulatoren.

. Drei alle kontrollknappene til «KOFF» fgr du apner for gasstilfarselen til apparatet.
. Bruk regulatoren i samsvar med instruksjonene som fglger med regulatoren.

NNSETTING OG UTSKIFTING AV BATTERI

For a sette inn eller bytte batteriet i din Cozze pizzaovn, drei tenningsknappen mot klokken
til den kan fjernes.

Sett inn eller bytt ut 1,5 V AA-batteriet, og skru tenningsknappen pa plass igjen.
Searg for at batteripolene er satt inn riktig vei.
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LED-LYS

TRINN 1: Sett inn 4 AA-batterier i batteriboksen, og fest deretter batteriboksen godt pa plass
i riktig posisjon.

TRINN 2: Etter at batteriene er satt inn, sgrg for at kontrollknappen star i «OFF»-posisjon.
Trykk pa starteren for a sla pa LED-lyset — det vil lyse hvitt. Drei kontrollknappen mot
klokken, og LED-lyset vil skifte til radt. Nar du er ferdig, trykk pa starteren igjen for a sla av
LED-lyset.
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TENNING AV DIN PIZZAOVN

1. Koble gassflasken til pizzaovnen i henhold til instruksjonene som falger med regulatoren.
2. Vri kontrollknappen til «OFF»-posisjon.

3. Sla «PA» gassforsyningen pa flasken eller regulatorbryteren i henhold til regulatorens
tilkoblings- og bruksanvisning. Kontroller tilkoblingen mellom flaske og regulator, samt
slangen til pizzaovnens slangeinntak for lekkasjer ved a bruke sapevann. Eventuelle
lekkasjer vil vise seg som bobler pa lekkasjestedet. Hvis lekkasje oppdages, ma ovnen
ikke brukes. Kontakt din gassleverandgr eller leverandgr av pizzaovnen for rad.

4. For a tenne brenneren, trykk ned kontrollknappen og hold den inne mens du dreier mot
klokken til «Full rate»-posisjon, og trykk pa tennknappen. Dette vil tenne brenneren.
Kontroller at brenneren er tent. Hvis brenneren ikke har tent, gjenta prosessen.

5. Hvis brenneren ikke har tent etter to forsgk, sla «AV» gasskranen og vent i 5 minutter for
du prever tenningssekvensen igjen.

6. Nar brenneren har tent, kan brennerstyrken justeres ved a trykke ned og dreie knappen
mot klokken til en posisjon mellom full og lav styrke.

7. Etter at ovnen er oppvarmet for bruk, bgr temperaturen senkes under baking. Ovnen
avgir mye varme, og temperaturen ma derfor justeres til riktig baketemperatur.

8. For a sla «AV» pizzaovnen, vri sylinderens handtak eller regulatorbryteren til «OFF»-
posisjon i henhold til regulatorinstruksjonene. Nar brennerne er slukket, vri alle
kontrollknappene til «OFF»-posisjon.

Advarsel: Hvis brenneren ikke tenner, vri kontrollknappen av (med klokken) og
steng ogsa gassflaskens ventil. Vent fem minutter fgr du prever a tenne pa nytt med
tenningssekvensen. Eller bytt AA-batteriene.

Etter bruk, steng gassforsyningen ved enten a sla «AV» bryteren pa regulatoren eller ved a
stenge ventilen pa gassflasken.

Ved tilbakeslag mens apparatet er i bruk: Sla av kontrollen, sylinderens ventil og
regulatorbryteren til «OFF»-posisjon. Vent 5 minutter fgr du prever a tenne apparatet pa
nytt. Hvis problemet vedvarer etter opptenning, kontakt din gassleverandear, butikken der
du kjgpte pizzaovnen, eller en kvalifisert gassmontgr for hjelp eller reparasjon. Forsgk aldri
a utbedre problemet selv, da dette kan medfare alvorlig personskade og/eller materielle
skader.

Rengjer apparatet for overflgdig fett far lagring med en fuktig klut og en mild sapelgsning
som rengjgringsmiddel.

Oppbevar apparatet i et rent og tert miljo.

Ikke oppbevar gassflasken innendgrs. Oppbevar den i et godt ventilert omrade, beskyttet
mot direkte sollys.
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TILKOBLING AV GASSFLASKEN TIL APPARATET

Dette apparatet er kun egnet for bruk med lavtrykks butan- eller propangass og skal
tilkobles med en passende lavtrykksregulator via en fleksibel slange. Slangen skal festes

til regulatoren og apparatet med slangeklemmer/muttere. Denne pizzaovnen er innstilt il &
fungere med en 28-30 mbar regulator for butangass, en 37 mbar regulator for propangass,
samt en regulator for butan/propan-blanding ved 28-30 mbar. Bruk en egnet regulator
sertifisert i henhold til BSEN 16129:2013. Kontakt din LPG-forhandler for informasjon om en
passende regulator for gassflasken.

Utfar en lekkasjetest med sdpevann far pizzaovnen tas i bruk.

KONTROLL AV LEKKASJER

Lag 6-9 cl lekkasjedeteksjonsvaeske ved & blande én del oppvaskmiddel med tre deler
vann.

Sarg for at kontrollventilen star pad «OFF».

Koble regulatoren til flasken og AV/PA-ventilen til brenneren, kontroller at koblingene er
sikre, og sla deretter PA gassen.

Pafer sdpevannslgsningen pa slangen og alle skjgter. Hvis det oppstar bobler, har du en
lekkasje som ma utbedres fer bruk.

Test pa nytt etter at feilen er rettet. Sla AV gassen pa flasken etter testing.

Hvis lekkasjen ikke kan rettes, ma du ikke forsgke & reparere den selv, men kontakte din
gassforhandler.

Ved gasslekkasje, steng gassforsyningen umiddelbart.

REGULATOR OG SLANGE

Bruk kun regulatorer og slanger godkjent for LPG ved de angitte trykkene (se teknisk
informasjon). Forventet levetid pa regulatoren er anslatt til 10 ar. Det anbefales at
regulatoren byttes innen 10 ar fra produksjonsdatoen.

Bruk av feil regulator eller slange er farlig; kontroller alltid at du har riktige deler for apparatet
tas i bruk.

Slangen som brukes ma samsvare med gjeldende standard for landet hvor apparatet
brukes. Lengden pa slangen ma vaere maks. 1,5 meter. Slitt eller skadet slange ma skiftes
ut.

Kontroller at slangen ikke er blokkert, klemt eller i kontakt med noen del av pizzaovnen
unntatt ved tilkoblingen.

Slangen skal samsvare med standarden EN16436.
Slangen skal ikke vaere tvinnet eller klemt nar den er tilkoblet gassflasken.

Fleksibel metall- eller gummislange som brukes til & koble apparatet til LPG-flasken ma
skiftes ut i henhold til de foreskrevne intervallene og de nasjonale reglene som gjelder.

Ingen del av slangen skal bergre noen del av apparatet.

Pizzaovnen kan brukes med en gasslange med 4" gjenger eller en gasslange med nippel
og slangeklemme.

Kontroller at gjengen og/eller klemmen er forsvarlig strammet og at koblingene ikke lekker!
Nar du monterer en gasslange til slangeforbindelsen ved hjelp av en slangeklemme,
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anbefales det & legge slangen i varmt vann og pafere litt oppvaskmiddel pa innsiden av
slangen for a gjgre det lettere a feste den til koblingen.

OPPBEVARING AV APPARATET

Oppbevaring av apparatet innendgrs er kun tillatt dersom gassflasken er frakoblet og
fiernet fra apparatet. Nar apparatet ikke skal brukes over lengre tid, ber det oppbevares i
originalemballasjen pa et tart og stovfritt sted.

GASSFLASKE

Apparatet kan brukes med enhver gassflaske med vekt mellom 4,5 kg
og 15 kg butan, eller mellom 3,9 kg og 13 kg propan. Gassflasken ma JJ:E—F“
ikke slippes eller handteres hardt! Hvis apparatet ikke er i bruk, skal - -
flasken kobles fra. Sett pa beskyttelseshetten pa flasken etter at den er
koblet fra apparatet.

Flasker méa oppbevares utendgrs, staende oppreist og utilgjengelig for
barn. Flasken ma aldri oppbevares pa steder hvor temperaturen kan
overstige 50 °C.

Oppbevar ikke flasken nzer apen ild, tennflammer eller andre -
tennkilder. ROYKING FORBUDT.  Maxs20 0mm

Max660 mm

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

ADVARSEL: All rengjering og vedlikehold skal utfgres nar pizzaovnen er avkjglt, og nar
drivstofftilfgrselen er stengt av pa gassflasken.

Det anbefales & rengjgre og vedlikeholde apparatet minst én gang i maneden.

RENGJORING

«Brenning av» pizzaovnen etter hver bruk (i ca. 15 minutter) vil holde matrester pa et
minimum.

YTTERFLATE

Bruk mildt rengjgringsmiddel eller natron og varmt vann. lkke-slipende skurepulver kan
brukes pa vanskelige flekker, skyll deretter med vann.

PLASTOVERFLATER

Vask med en myk klut og varmt sapevann. Skyll med vann. Ikke bruk slipende
rengjeringsmidler, avfettingsmidler eller konsentrert grillrens pa plastdeler.

PIZZASTEIN

Bruk en mild sapevannslgsning. Ikke-slipende skurepulver kan brukes pa vanskelige flekker,
skyll deretter med vann.
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DE BESTE PIZZAENE BAKES | EN COZZE PIZZAOVN

For best resultat trenger du en god deig og en svaert varm pizzaovn, helst rundt 400 °C.

Kort sagt ma pizzaovnen veere SVART varm, fordi det er den hgye temperaturen som gjer
pizzaen sprg og luftig.

Tenn opp pizzaovnen i god tid fer du skal bake pizza.
Hva du skal gjgre:

Sarg for at pizzaovnen og pizzasteinen er riktig plassert. Koble en gassflaske til pizzaovnen
og start ovnen pa hayeste temperatur. Din Cozze pizzaovn har tre brennere i alt, to pa sidene
0g én pa baksiden av ovnen.

Kontroller at alle tre er tent.
Termometeret viser temperaturen i ovnen og er kun veiledende.

Steinen vil alltid ta lengre tid & varme opp enn selve ovnen og vil farst veere varm nok etter
minst 20 minutters oppvarming.

Et Cozze infrargdt termometer kan brukes for a fastsla den ngyaktige temperaturen pa
steinen.

Veer oppmerksom pa at oppvarmingstiden kan pavirkes av vind og utetemperatur.

La pizzaovnen varme opp i omtrent 20 minutter. Da vil den veere klar til & bake de deiligste
pizzaer.

Nar pizzaen din er klar til & bakes, skyv den forsiktig inn i ovnen pa pizzasteinen ved hjelp av
en pizzaspade. Skru ned varmen til middels slik at toppen av pizzaen ikke brenner seg.

Stek til pizzaen er sprg og osten har smeltet.
Ta forsiktig pizzaen ut av ovnen og legg den pa et skjaerebrett.
La din rykende varme pizza avkjgles litt for du skjeerer den opp og deler den med dine kjeere.

Skru opp pizzaovnen til hgyeste temperatur og la den sta noen minutter far du baker neste
pizza.

Nyt pizzaovnen din og vel bekomme!
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GARANTI

Cozze’s garanti inkluderer fglgende:

2-ars garanti

» Gassbrennere.

» Flammehemmere, beskyttere til brennere.
* Girillrister.

Folgende betingelser gjelder for garantien:

» Cozze-produktet brukes i henhold til instruksjonene i brukermanualen.
 Det er riktig montert i henhold til instruksjonene.

» Det vedlikeholdes og rengjgres jevnlig.

» Det oppbevares med trekk over nar ovnen ikke er i bruk.

« Vinterlagring av Cozze: Alle trekomponenter og tilbehgr til Cozze-produkter skal
oppbevares innendgrs om vinteren.

» Cozze-produktet ma vaere koblet til riktig type gass.
» Det ma plasseres pa en plan og sikker overflate.
« lkke-originale Cozze-deler ma ikke monteres pa produktet.

» Cozze-produktet skal ikke oppbevares permanent i neerheten av sjgen eller
svgmmebasseng/spa som inneholder klor.

Rengjgring:
Cozze-produkter har lang levetid forutsatt at ovnen rengjares etter bruk.

» Brennerenheten i alle Cozze-ovner er i rustfritt stal og kan rengjeres med ovnsrens om
ngdvendig.

* Inn- og utsiden av Cozze-produktet ma rengjeres grundig etter bruk.

* Innvendig ovn og pizzastein ma rengjeres etter bruk med en svamp, varmt vann og
oppvaskmiddel. Sgrg for a fierne overfladig vann og saperester etter rengjgring.

* Grillrister ma rengjgres pa samme mate med varmt vann og oppvaskmiddel eller
ovnsrens. (Bruk ikke stalbgrste pa risten).

» De rustfrie delene kan smgres med Caramba® multispray og en bomullsklut.
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SE - BRUKSANVISNING

Grattis till ditt kop av Cozze GAS PIZZAUGN.

Du har valt en hégkvalitativ produkt som &r utformad for att ge utmarkt funktionalitet,
hallbarhet och stil. For att sékerstalla manga ars saker och njutbar anvandning, vanligen
I8s och f6lj denna anvandarmanual noggrant. Korrekt montering, underhall och anvandning
hjalper till att halla din Cozze GAS PIZZAUGN i optimalt skick i manga ar framéver.

Tack for att du valde Cozze.

& VARNING! FOR DIN SAKERHET, ANVAND ENDAST UTOMHUS.

Las dessa instruktioner noggrant och sakerstall att din pizzaugn ar korrekt installerad,
monterad, underhallen och servad i enlighet med dessa instruktioner. Underlatenhet att folja
dessa instruktioner kan resultera i allvarliga personskador och/eller materiella skador.

Om du har nagra fragor angaende montering eller anvandning av denna pizzaugn, vanligen
kontakta din aterforsaljare, din gasleverantor, tillverkaren eller agenten.

Noteringar till anvandaren:
ANVAND ENDAST UTOMHUS.
LAS INSTRUKTIONERNA INNAN DU ANVANDER APPARATEN.

VARNING: DELAR SOM AR TILLGANGLIGA KAN BLI MYCKET VARMA, HALL SMA BARN
BORTA.

VARNING: ROR INTE VID PIZZAUGNENS YTOR UNDER ANVANDNING, DA DE BLIR
MYCKET VARMA.

FLYTTA INTE APPARATEN UNDER ANVANDNING.
SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS.

TEKNISK INFORMATION

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 2s310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+(28-30/37) Eﬁéagﬁﬁgg}’) 28-30/37 125%2
LT, CH, S, LV, TR P
13,0 kW (946
S sz o
3| 'BG’ S ’NO’ HR’ RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25%2
! IT’, HU, L\}, GR’ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Noteringar till anvandaren:

Las foljande instruktioner noggrant och forsakra dig om att din pizzaugn ar korrekt
installerad, monterad och underhallen. Underlatenhet att félja dessa instruktioner kan leda
till allvarliga personskador och/eller materiella skador.

Om du har nagra fragor angaende montering eller anvandning, kontakta din aterforsaljare
eller LPG-féretag. Apparaten och gasflaskan maste placeras pa en plan yta och far inte
anvandas medan den ar tand.

Byte av gasflaska ska utféras langt bort fran alla antandningskallor.

Det rekommenderas att anvanda skyddshandskar vid hantering av sarskilt heta
komponenter.

Delar som &r forseglade av tillverkaren eller dennes agent far inte manipuleras av
anvandaren.

Notering till konsumenten: Spara for framtida referens.

ANVANDNING OCH EGENSKAPER

Pizzaugnen ar saker och enkel att anvanda. De specificerade gaserna for anvandning ar
butan vid 28-30 mbar, propan vid 37 mbar, butan/propanblandningar vid 30 mbar, butan/
propanblandningar vid 37 mbar och butan/propanblandningar vid 50 mbar. Kontrollera att du
endast anvander din pizzaugn vid det korrekta tryck som apparaten ar avsedd for.

Tillracklig ventilation ar avgdérande for férbranning och effektiv prestanda i pizzaugnen. Detta
sakerstaller anvandarens och andra personers sékerhet i omradet dar apparaten anvands.
Anvand aldrig apparaten i nagot slutet eller tackt utrymme.

Det rekommenderas att forvarma pizzastenen innan du bakar pizza.
ANVAND INTE stenen éver dppen laga.

Undvik extrema temperaturféréandringar pa stenen. LAGG INTE frysta livsmedel pa en het
sten.

Stenen ar émtalig och kan ga sénder om den stots eller tappas.
Stenen blir mycket het under anvandning och forblir het Iange efterat.

KYLA INTE stenen med vatten nar den ar het. Efter rengéring av stenen med vatten, torka
den noggrant innan anvandning.

Barn ska inte Iamnas ensamma eller obevakade i ett omrade dar ugnen anvands. Tillat inte
barn att sitta, sta eller leka runt ugnen vid nagot tillfalle.

Lat aldrig klader eller andra brannbara material komma i kontakt med eller for nara en
brannare eller het yta forréan den har svalnat. Tyget kan antéandas och orsaka allvarliga
personskador.

For din personliga sakerhet, bar Iampliga klader. Lostsittande plagg eller armar bor aldrig
anvandas vid matlagning med ugnen. Vissa syntetiska tyger ar mycket brannbara och bor
inte baras under matlagning.

Varm inte odppnade livsmedelsbehallare, eftersom tryckuppbyggnad kan orsaka att
behallarna spricker. Nar du tander brannaren, var alltid mycket uppmarksam pa vad du gor.
Anvand inte ugnen for att tillaga extremt feta kéttstycken eller andra produkter som kan
orsaka stora lagor.

Temperaturen under ugnen ar hoég. Placera inte ugnen pa ett bord med brannbara dukar,
plast eller andra antandliga material.
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VARNING: Nar du anvander ugnen, ror inte vid det yttre hdljet, pizzastenen eller det
omedelbara omradet runt omkring, eftersom dessa delar blir extremt heta och kan orsaka
brannskador. Nar vindhastigheten ar éver 3 m/s, anvand inte pizzaugnen med fronten mot
vinden.

Apparaten ar avsedd endast for utomhusbruk.
Modifiera inte apparaten.
Flytta inte apparaten under anvandning.

Denna apparat ar inte avsedd att installeras i eller pa en bat. Denna apparat ar inte avsedd
att installeras i eller pa ett fritidsfordon.

Stang av gasforsorjningen vid gasflaskan efter anvandning.
Alla modifieringar av produkten kan vara farliga och orsaka skador eller materiella skador.
Alla obehdriga modifieringar av produkten upphaver garantin.

Produkten far inte ha nagra hinder ovanfor, t.ex. trad, buskar eller tak. Apparaten maste
hallas borta fran brannbart material under anvandning.

Det far inte finnas nagra bréannbara material (petroleumbaserade produkter, I6sningsmedel
eller andra fasta objekt med brannbarhetsvarning) inom 1 meter runt apparaten under
anvandning.

Anvandningen av denna produkt i slutna utrymmen kan vara farlig och ar FORBJUDEN.

im

Pizzaugnsdorren ar en flyttbar dorr for din Cozze pizzaugn utomhus. Att anvanda denna
pizzaugnsdorr under uppvarmning kan forkorta uppvarmningstiden med 20-30 %.

Pizzaugnsdérren MASTE tas bort efter 20 minuters férvarmning.

Pizzaugnsdorren MASTE tas bort nar temperaturen nar 650 °C. Om temperaturen sjunker
kan du satta tillbaka pizzaugnsddrren mellan graddning av pizzor, men ugnstemperaturen
far aldrig dverstiga 650 °C.

Pizzaugnsdorren maste placeras pa pizzaugnen med plan yta under tillagning. Placera inte
pizzaugnsdorren ovanpa pizzaugnen under tillagning.
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BRUKSANVISNING

Folj dessa instruktioner noggrant for att undvika allvarliga skador pa din pizzaugn samt
personskador och/eller materiella skador.

1.
2.
3.

[0 N

Montera pizzaugnen genom att noggrant félja monteringsanvisningarna.
Anslut gasslangen till pizzaugnen. Anslut regulatorn till slangen.

Anslut regulatorn till ventiluttaget pa gasflaskan enligt de instruktioner som medfdljer
regulatorn.

. Vrid alla kontrollknappar till "OFF”-laget innan du slar pa gasférsorjningen till apparaten.
. Anvand regulatorn i enlighet med de instruktioner som medféljer regulatorn.

INSATTNING OCH BYTE AV BATTERI

For att satta in eller byta batteriet i din Cozze pizzaugn, vrid tdndknappen moturs tills den
kan tas bort.

Satti eller byt ut 1,5 V AA-batteriet och skruva fast tandknappen igen.
Se till att batteripolerna ar vanda at ratt haill.
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LED-LJUS

STEG 1: Satt i 4 AA-batterier i batterilddan och fast sedan batteriladan ordentligt pa ratt
plats.

STEG 2: Efter att batterierna har installerats, se till att kontrollvredet star i "OFF”-laget. Tryck
pa startknappen for att sla pa LED-ljuset — det kommer att lysa vitt. Vrid kontrollvredet
moturs och LED-ljuset &ndrar farg till rétt. Nar du ar klar, tryck pa startknappen igen for att
stéanga av LED-ljuset.
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TANDA DIN PIZZAUGN

1. Anslut gasflaskan till pizzaugnen enligt de instruktioner som medfdljer regulatorn.
2. Vrid kontrollvredet till "OFF”-laget.

3. Sla PA gasforsérjningen pa flaskan eller regulatorns strémbrytare enligt anslutnings- och
bruksanvisningarna for regulatorn. Kontrollera anslutningen mellan flaska och regulator
samt mellan slang och pizzaugnens slanganslutning med hjalp av sapvatten. Eventuella
lackor visar sig som bubblor vid lackagepunkten. Om en lacka upptacks, anvand inte
pizzaugnen. Kontakta din gasleverantor eller leverantor av pizzaugn for rad.

4. For att tanda brannaren, tryck ner kontrollvredet och hall det nere medan du vrider
det moturs till "Full rate™-laget och trycker pa tandknappen. Detta kommer att tdnda
brannaren. Kontrollera att brannaren ar tand. Om brannaren inte har tants, upprepa
processen.

5. Om brannaren inte har tants efter tva forsok, vrid gasventilen till "OFF” och vanta i 5
minuter innan du férséker tédnda igen.

6. Nar brannaren ar tand kan brannarens effekt justeras genom att trycka ner och vrida
vredet moturs till valfri position mellan full effekt och lag effekt.

7. Efter att ugnen har varmts upp for anvandning bér temperaturen sankas under
bakningen. Ugnen avger mycket varme och temperaturen maste darfor justeras till ratt
baktillstand.

8. For att stdnga AV pizzaugnen, vrid flaskventilens handtag eller regulatorns strombrytare
till "OFF”-laget enligt regulatorns instruktioner. Nar brannarna har slocknat, vrid alla
kontrollvred till "OFF”-laget.

Varning: Om brannaren inte tands, vrid kontrollvredet till "OFF” (medurs) och stang aven
flaskventilen. Vanta fem minuter innan du forsoker tanda igen enligt tandsekvensen. Eller
byt AA-batterierna.

Efter anvandning, stang gasforsorjningen genom att antingen vrida regulatorns strombrytare
till "OFF” eller vrida flaskventilen till "OFF”.

Vid bakbrand medan apparaten anvands: vrid kontrollvred, flaskventil och regulatorns
strombrytare till "OFF”-laget. Vanta 5 minuter innan du forsoker tdnda apparaten igen. Om
problemet kvarstar efter atertandning, kontakta din gasleverantér, butiken dar du kopte
pizzaugnen eller en kvalificerad gasingenjor for hjalp eller reparation. Forsok aldrig att
atgarda problemet sjalv, eftersom detta kan resultera i allvarliga personskador och/eller
materiella skador.

Rengor apparaten fran overflodigt fett fore forvaring, med en fuktig trasa och en mild
rengoringslosning.

Forvara apparaten i en ren och torr miljo.

Férvara inte din gasflaska inomhus. Foérvara den pa en vélventilerad plats, skyddad fran
direkt solljus.
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ANSLUTNING AV GASFLASKAN TILL APPARATEN

Denna apparat ar endast avsedd for anvandning med lagtrycks butan- eller propangas och
ska vara utrustad med en Iamplig lagtrycksregulator via en flexibel slang. Slangen ska fastas
pa regulatorn och apparaten med slangklammor/muttrar. Denna pizzaugn ar installd for att
fungera med en 28-30 mbar regulator fér butangas, en 37 mbar regulator for propangas
och en regulator for butan/propanblandning vid 28—-30 mbar. Anvand en lamplig regulator
certifierad enligt BSEN 16129:2013. Kontakta din LPG-aterférsaljare for information om en
lamplig regulator for gasflaskan.

Utfor ett lackagetest med sapvatten innan pizzaugnen anvands.

KONTROLL AV LACKOR

Blanda 6-9 cl lackdetekteringsldsning genom att blanda en del diskmedel med tre delar
vatten.

Kontrollera att kontrollventilen star i "OFF”-lage.

Anslut regulatorn till flaskan och AV/PA-ventilen till bréannaren, sakerstall att anslutningarna
&r tita och sl& sedan PA gasen.

Pensla sapldsningen pa slangen och alla skarvar. Om bubblor uppstar har du en lacka, som
maste atgardas innan anvandning.

Testa igen efter att felet har atgardats. Stang AV gasen pa flaskan efter testet.

Om en upptackt lacka inte kan atgardas, forsok inte att reparera den sjélv utan kontakta din
gasaterforsaljare.

Vid gaslackage, stang omedelbart av gasforsorjningen.

REGULATOR OCH SLANG

Anvand endast regulatorer och slangar som ar godkanda fér LPG vid ovanstaende tryck
(se teknisk information). Regulatorns férvantade livslangd ar uppskattad till 10 ar. Det
rekommenderas att regulatorn byts ut inom 10 ar fran tillverkningsdatum.

Anvandning av fel regulator eller slang ar osakert; kontrollera alltid att du har ratt delar innan
apparaten anvands.

Slangen som anvands maste uppfylla gallande standard for anvandningslandet. Slangens
langd far vara hogst 1,5 meter. Sliten eller skadad slang maste bytas ut.

Se till att slangen inte ar blockerad, vikt eller i kontakt med nagon del av pizzaugnen férutom
vid anslutningen.

Slangen ska uppfylla standarden EN16436.
Slangen far inte vara vriden eller vikt nar den ar ansluten till gasflaskan.

Flexibel metall- eller gummislang som anvands for att ansluta apparaten till LPG-flaskan
maste bytas ut inom foreskrivna intervaller och i enlighet med géllande nationella regler.

Ingen del av slangen far vidréra nagon del av apparaten.

Pizzaugnen kan anvandas med en gasslang med 4" ganga eller en gasslang med nippel
och slangklamma.

Se till att gdngan och/eller kldamman ar ordentligt atdragen och att anslutningarna inte lacker!



Nar du monterar en gasslang till anslutningen med hjélp av en slangklamma,
rekommenderas att ldgga slangen i varmt vatten och att applicera lite diskmedel pa
slangens insida, vilket gor det lattare att fasta slangen pa anslutningen.

FORVARING AV APPARATEN

Forvaring av apparaten inomhus ar endast tillatet om gasflaskan &r bortkopplad och
avlagsnad fran apparaten. Nar apparaten inte ska anvandas under en langre tid bor den
forvaras i sin originalférpackning pa en torr och dammfri plats.

GASFLASKA

| |

Apparaten kan anvandas med vilken gasflaska som helst med vikt JJ;E
mellan 4,5 kg och 15 kg butan eller mellan 3,9 kg och 13 kg propan. - -
Gasflaskan far inte tappas eller hanteras vardslést! Om apparaten inte
anvands ska flaskan kopplas bort. Satt pa skyddslocket pa flaskan
efter att den har kopplats bort fran apparaten.

Flaskor ska forvaras utomhus, staende uppratt och utom rackhall for
barn. Flaskan far aldrig forvaras dar temperaturen kan dverstiga 50 °C.

Forvara inte flaskan i narheten av éppen eld, tandlagor eller andra
antandningskéllor. ROKNING FORBJUDEN.

Max660 mm

——Max320.0 mm

RENGORING OCH UNDERHALL

VARNING: All reng6ring och underhall ska utféras nar pizzaugnen ar kall och nér
gasforsorjningen har stangts av vid gasflaskan.

Det rekommenderas att rengdra och underhalla apparaten minst en gang i manaden.

"Uppbranning” av pizzaugnen efter varje anvandning (i ca 15 minuter) kommer att halla
matresterna pa ett minimum.

UTSIDA

Anvand mildt rengéringsmedel eller bikarbonat och en 16sning av varmt vatten. Icke-slipande
skurpulver kan anvandas pa envisa flackar, skolj sedan med vatten.

PLASTYTOR

Tvatta med en mjuk trasa och varmt sapvatten. Skolj med vatten. Anvand inte slipande
rengdringsmedel, avfettningsmedel eller koncentrerat grillrengéringsmedel pa plastdelar.

PIZZASTEN

Anvand en mild tvallésning. Icke-slipande skurpulver kan anvandas pa envisa flackar, skolj
sedan med vatten.
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DE BASTA PIZZORNA BAKAS | EN COZZE PIZZAUGN

For basta resultat behdver du en bra deg och en mycket het pizzaugn, helst cirka 400 °C.

Kort sagt maste pizzaugnen vara MYCKET varm, eftersom det ar den hdga temperaturen som
gor pizzan krispig och luftig.

Tand pizzaugnen i god tid innan du bakar din pizza.

Sa har gor du:

Se till att pizzaugnen och pizzastenen ar korrekt placerade. Anslut en gasolflaska till

pizzaugnen och starta ugnen pa hogsta temperatur. Din Cozze pizzaugn har totalt tre
bréannare, tva pa sidorna och en pa baksidan av ugnen.

Kontrollera att alla tre &r tanda.
Termometern visar temperaturen i ugnen och ar endast vagledande.

Stenen tar alltid Iangre tid att varma upp an ugnen i sig och ar forst tillrackligt varm efter minst
20 minuters uppvarmning.

En Cozze infraréd termometer kan anvandas for att mata den exakta temperaturen pa stenen.
Var medveten om att uppvarmningstiden kan paverkas av vind och utomhustemperatur.

Lat pizzaugnen varmas upp i cirka 20 minuter. Den ar sedan redo att baka de mest utsokta
pizzorna.

Nar din pizza ar redo att bakas, skjut forsiktigt in den i ugnen pa pizzastenen med hjalp av en
pizzaspade. Sank varmen till medel sa att toppen av pizzan inte branns, tills pizzan ar krispig
och osten har smailt.

Ta forsiktigt ut pizzan ur ugnen och lagg den pa en skarbrada.

Lat din rykande heta pizza svalna nagot innan du skar upp den och delar den med dina néra
och kara.

HGj aterigen pizzaugnen till hogsta temperatur och lat den sta nagra minuter innan du bakar
nasta pizza.

Njut av din pizzaugn och bon appétit!
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GARANTI

Cozze’s garanti inkluderar foljande:

2 ars garanti

» Gasbrannare.

» Lagspridare, skyddar brannare.
 Grillgaller.

Garantin galler under foéljande villkor:

» Cozze-produkten anvands enligt instruktionerna i anvandarmanualen.
» Den ar korrekt monterad enligt instruktionerna.

» Den underhalls och rengors regelbundet.

» Den forvaras tackt med ett dverdrag nar ugnen inte anvands.

» Cozze vinterférvaring: Alla trédelar och tillbehér till Cozze-produkter ska férvaras
inomhus under vintern.

» Cozze-produkten maste vara ansluten till ratt typ av gas.
» Den maste placeras pa en plan, saker yta.
* Icke-original Cozze-delar far inte monteras pa Cozze-produkten.

» Cozze-produkten far inte forvaras permanent nara havet eller pooler/spa som innehaller
klor.

Rengoring:
Cozze-produkter har lang livslangd forutsatt att ugnen rengdrs efter anvandning.

* Brannarenheten i alla Cozze-ugnar ar i rostfritt stal och kan vid behov rengéras med
ugnsrengdringsmedel.

* Insidan och utsidan av Cozze-produkten maste rengdras noggrant efter anvandning.

 Insidan av ugnen och pizzastenen maste rengoras efter anvandning med en svamp och
varmt vatten med diskmedel. Se till att avlagsna dverflodigt vatten och rengéringsmedel
efter rengoring.

* Grillgaller maste rengdras pa samma satt med varmt vatten och diskmedel eller
ugnsrengoringsmedel. (Anvand inte en stalborste pa gallret.)

* De rostfria staldelarna kan smorjas med Caramba® multispray och en bomullstrasa.
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IS - NOTKUNARLEIDBEININGAR

Til hamingju med kaup pin & Cozze GAS PIZZUOFNI.

Pu hefur valid hageeda voru sem er honnud til ad tryggja framurskarandi virkni,
endingargeedi og stil. Til ad tryggja morg ar af 6ruggri og anasgjulegri notkun skaltu
vinsamlegast lesa pessa notendahandbdk vandlega og fylgja leidbeiningunum. Rétt
samsetning, vidhald og notkun munu hjalpa til vid ad halda Cozze GAS PIZZUOFNINUM
pinum i bestu moégulegu astandi um 6komin ar.

Pokkum pér fyrir ad velja Cozze.

& APVORUN! FYRIR ORYGGI PITT SKALTU ADEINS NOTA UTANDYRA.

Lestu pessar leidbeiningar vandlega og gakktu ur skugga um ad pitsuofninn pinn sé rétt
uppsettur, samsettur, vidhaldid og pjonustadur i samraemi vid pessar leidbeiningar. Ef ekki er
fylgt pessum leidbeiningum getur pad leitt til alvarlegra meidsla og/eda tjons a eignum.

Ef pu hefur einhverjar spurningar vardandi samsetningu eda notkun pessa pitsuofns,
vinsamlegast haféu samband vid séluadila pinn, gasbirgi, framleidanda eda umbodsmann.

Athugasemdir til notanda:
NOTADU ADEINS UTANDYRA.
LESTU LEIDBEININGARNAR ADUR EN T/ZKID ER NOTAD.

VIDVORUN: ADGENGILEGIR HLUTAR GETA VERID MJOG HEITIR, HALDID UNGUM
BORNUM i BiLI FRA.

VIDVORUN: EKKI SNERTA YFIRBORD PITSUOFNSINS A MEDAN A NOTKUN
STENDUR, bVi PAD VERDUR MJOG HEITT.

EKKI FAERA TAKID A MEDAN A NOTKUN STENDUR.
GEYMID FYRIR FRAMTIDARNOTKUN.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
N . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+(28-30/37) E‘rj;a’;ﬁ(e[%g% 28-30/37 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
s
3| IBG’ IS ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HLJ, L\'/, GRI ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 84



Athugasemdir til notanda:

Lestu eftirfarandi leidbeiningar vandlega og gakktu ur skugga um ad pitsuofninn pinn
sé rétt uppsettur, samsettur og vid haldid honum a réttan hatt. Ef ekki er fylgt pessum
leidbeiningum getur pad leitt til alvarlegra meidsla og/eda tjéns a eignum.

Ef pu hefur einhverjar spurningar vardandi samsetningu eda notkun, haféu samband vid
sOluadila pinn eda LPG-fyrirtaeki. Taekid og gaskuturinn verda ad vera stadsett & sléttu
undirlagi og ma ekki nota a medan logi er til stadar.

Skipta skal um gaskut fjarri 6llum upptdkum kveikju.
Meelt er med ad nota hliféarhanska pegar medhdndla parf sérstaklega heita hluta.

Hlutar sem eru innsigladir af framleidanda eda umbodsmanni hans mega ekki vera
medhdéndladir af notanda.

Athugid fyrir neytendur: Geymid pessar leidbeiningar til framtidar.

NOTKUN OG EIGINLEIKAR

Pitsuofninn er 6ruggur og audveldur i notkun. Tilgreindar gastegundir til notkunar eru butan
vid 28 til 30 mbar, propan vid 37 mbar, butan/prépan bléndur vid 30 mbar, batan/propan
blondur vid 37 mbar og batan/propan blondur vid 50 mbar. Vinsamlegast vertu viss um ad
nota pitsuofninn pinn adeins vié pad prystistig sem taekid er hannad fyrir.

Neeg loftraesting er lifsnaudsynleg fyrir bruna og skilvirkni pitsuofnsins. Petta tryggir 6ryggi
notandans og annarra i grennd vid svaedid par sem teekid er i notkun. Aldrei ma nota teekid i
lokudu eda poktu rymi.

Meelt er med ad forhita pitsusteininn adur en pitsa er bokud.

NOTA EKKI steininn yfir opnum loga.

Fordist miklar hitabreytingar a steininum. EKKI setja frosinn mat a heitan stein.
Steinninn er vidkvaemur og getur brotnad ef hann rekst i eda dettur.

Steinninn verdur mjog heitur vid notkun og helst heitur lengi eftir notkun. EKKI keela steininn
med vatni pegar hann er heitur. Eftir prif & steininum med vatni skaltu purrka hann vel adur
en hann er notadur aftur.

Born skulu aldrei skilin ein eda eftirlitslaus a sveedinu par sem ofninn er i notkun. Ekki leyfa
bdrnum ad sitja, standa eda leika sér i kringum ofninn a nokkurn hatt.

Aldrei leyfa fatnadi eda 68rum eldfimum efnum ad komast i snertingu vid eda of nalaegt
brennara eda heitum fleti fyrr en hann hefur kélnad. Efnid geaeti kviknad og valdid alvarlegum
meidslum.

Til persodnulegs 6ryggis skal nota videigandi fatnad. Lausfittandi fatnadur eda ermar aettu
aldrei ad vera notadar vid notkun ofnsins. Sum gerviefni eru mjog eldfim og aetti ekki ad nota
pau vid matreidslu.

Ekki hita lokada matarbeininga par sem prystingur getur safnast upp og valdidé pvi ad ilatin
springi. Pegar brennarinn er kveiktur skal avallt fylgjast naid med pvi sem pu ert ad gera.

Ekki nota ofninn til ad elda mjog fiturikt kjot eda dnnur matveeli sem geta aukid logamyndun.
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Hitastigid undir ofninum er hatt. Ekki setja ofninn & bord med eldfimum dukum, plasti eda
60ru eldfimu efni.

VIDVORUN: begar ofninn er i notkun ma ekki snerta ytri skel, steinbakbord eda nzerliggjandi
svaedi par sem pessi svaedi verda mjog heit og geta valdid bruna. begar vindhradi er yfir 3
m/s, ekki nota pitsuofninn sntia a maéti vindi.

Taekid er eingdngu hannad til notkunar utandyra.

Ekki breyta teekinu.

Ekki hreyfa taeki® medan pad er i notkun.

betta taeki er ekki aetlad til uppsetningar i eda a bat. betta taeki er ekki aetlad til uppsetningar
i eda a hjolhysi.

SlIokktu a gasbirgdinni vid gaskutinn eftir notkun.

Allar breytingar a vérunni geta verid haettulegar og geta valdid meidslum eda tjoni a eignum.
Allar oleyfilegar breytingar & vorunni 6gilda abyrgd a pessari voru.

Varan ma ekki hafa neinar hindranir fyrir ofan sig, t.d. tré, runna eda skyli. betta taeki verdur
ad vera i 6ruggri fiarleegd fra eldfimum efnum vid notkun.

Pad ma ekki vera nein eldfim efni (t.d. jardoliuvorur, pynni eda énnur fost efni sem bera
vidvorunarmerki um eldfimi) innan 1 metra fra taekinu vié notkun.

Notkun pessarar véru i lokudu rymi getur verid haettuleg og er BONNUD.

im

Hurd pitsuofnsins er feeranleg hurd fyrir Cozze pitsuofninn pinn utandyra. Med pvi ad nota
pessa hurd @ medan upphitun stendur yfir ma stytta upphitunartimann um 20-30%.

Hurdin & pitsuofninum VERDUR ad vera fjarleegd eftir 20 mindtna forhita.

Hurdin a pitsuofninum VERDUR ad vera fjarlaegd pegar hitastigid naer 650 °C. Ef hitastigi®
leekkar ma setja hurdina aftur @ milli pitsubaksturs, en hitastigid i ofninum ma aldrei fara yfir
650 °C.

Hurdin a pitsuofninum verdur ad vera sett & ofninn a sléttu yfirbordi medan a eldun stendur.
Ekki setja hurdina ofan & pitsuofninn medan a eldun stendur.
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LEIDBEININGAR UM NOTKUN

Fylgdu pessum leidbeiningum vandlega til ad fordast ad valda alvarlegum skemmdum a
pitsuofninum pinum og koma i veg fyrir meidsli & pér sjalfum eda tjon a eignum

1.
2.
3.

[0 N

Settu pitsuofninn saman med pvi ad fylgja samsetningarleidbeiningunum vandlega.
Tengdu gasslonguna vié pitsuofninn. Tengdu prystijafnarann vid slonguna.

Tengdu prystijafnarann vid lokann a gaskdtnum samkvaemt leidbeiningum sem fylgja
prystijafnaranum.

. Snuidu 6llum stjornhndéppum i stéduna ,OFF* adur en gasstreymi til taekisins er opnad.
. Notadu prystijafnarann i samraemi vid leidbeiningarnar sem fylgja honum.

SETJA OG SKIPTA UM RAFHLOBU

Til ad setja eda skipta um rafhlédu i Cozze pitsuofninum pinum skaltu snda
kveikjuhnappnum rangseelis par til heegt er ad fjarlaegja hann.

Settu eda skiptu um 1,5 V AA rafhlédu og skrufadu kveikjuhnappinn aftur & sinn stad.
Gakktu ur skugga um ad rafhlédupdlarnir séu settir rétt inn.
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LED-LJOS

SKREF 1: Settu 4 AA rafhlédur i rafhléduhdlfid og festu pad sidan tryggilega i rétta stédu.

SKREF 2: Eftir ad hafa sett inn rafhlédurnar skaltu ganga ur skugga um ad stjérnhnappurinn
sé i stédunni ,OF F*. Yttu & kveikjarann til ad kveikja & LED-ljésinu — pad mun lysa hvitt.
Snudu stjérnhnappnum rangseelis og LED-lj6sid mun breytast i rautt. begar buid er ad nota
ljosid, yttu a kveikjarann aftur til ad slokkva a LED-ljosinu.
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KVEIKJA A PITSUOFNINUM biNUM

1. Tengdu gashylkid vid pitsuofninn samkvaemt leidbeiningunum sem fylgja
prystijafnaranum.

2. Snudu stjérnrofanum i “OFF” stéduna.

3. Kveiktu a gasfleedinu a hylkinu eda prystijafnaranum samkveaemt leidbeiningum um
tengingu og notkun prystijafnarans. Athugadu tengingu milli hylkis og prystijafnara og
slongu ad inntaki pitsuofnsins fyrir leka med pvi ad nota sapuvatn. Allur leki sést sem
loftbdlur par sem hann kemur fram. Ef leki finnst, ekki nota pitsuofninn. Hafdu samband
vid gas- eda pitsuofnsoluadila fyrir radleggingar.

4. Til ad kveikja & brennaranum, yttu nidur stjérnrofanum og haltu honum niéri & medan
pu snyrd rangseelis i “Fullt afl” stédu og yttu a kveikjarahnappinn. betta kveikir a
brennaranum. Gakktu ur skugga um aé loginn hafi kviknad. Ef loginn hefur ekki kviknad,
endurtaktu ferlid.

5. Efloginn kviknar ekki eftir tveer tilraunir, snudu “OFF” & gaslokanum og biddu i 5 minatur
adur en pu reynir aftur kveikjarédina.

6. begar loginn hefur kviknad er haegt ad stilla afl brennarans med pvi ad prysta nidur og
snua rofanum rangseelis i hvada stédu sem er & milli fulls og lags afls.

7. Eftir ad ofninn hefur hitnad til notkunar, skal draga ur hitanum vié bakstur. Ofninn gefur
fra sér mikinn hita og pvi parf ad stilla hitann a rétt baksturshita.

8. Til ad slokkva a pitsuofninum, snudu lokahandfanginu a hylkinu eda prystijafnaranum i
“OFF” stoduna samkvaemt leidbeiningum prystijafnarans. begar logarnir hafa slokknad,
snudu Ollum stjérnrofum i “OFF” stoéduna.

Vidvorun: Ef brennarinn kviknar ekki, snadu stjérnrofanum i OFF (réttseelis) og lokadu
einnig fyrir gashylkid. Biddu i fimm minuatur adur en pu reynir aftur ad kveikja samkvaemt
kveikjar6dinni. Eda skiptu um AA rafhlédur.

Eftir notkun skaltu loka fyrir gasfleeid annadhvort med pvi ad snla sldokkt & rofanum a
prystijafnaranum eda med pvi ad loka fyrir hylkid.

Ef baklogi kemur upp @ medan teekid er i notkun: Snudu stjérnrofanum, hylkisventlinum og
prystijafnaranum i OFF st6du. Biddu i 5 minatur adur en pu reynir aftur ad kveikja a taekinu.
Ef vandamalié heldur afram eftir endurisetningu, haféu samband vié gasbirgi, verslunina par
sem pu keyptir pitsuofninn, eda loggiltan gasverkfreeding til adstodar eda vidgerdar. Reyndu
aldrei ad laga vandamalid sjalf(ur) par sem pad geeti valdid alvarlegum meidslum og/eda
eignatjoni.

Hreinsadu taekid af fituleifum med rékum klut og mildri sapuvatnslausn adur en pad er sett i
geymslu.

Geymdu teekid a hreinum og purrum stad.
Ekki geyma gashylkié innandyra. Geymdu pad a vel loftraestu svaedi fjarri beinu sélarljési.
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TENGING GASHYLLISINS VID TAKID

betta taeki er adeins hentugt til notkunar med lagprysti butan- eda propangas og buid
videigandi lagprystijafnara med sveigjanlegri sldngu. Slangan skal festa vid prystijafnarann
og teekid med slonguklemmum eda hnetum. Pessi pitsuofn er stilltur til ad virka med 28-30
mbar prystijafnara fyrir butangas, 37 mbar prystijafnara fyrir propangas og prystijafnara fyrir
butan/propan-bléndu vid 28—-30 mbar. Notid hentugan prystijafnara vottadan samkvaemt
BSEN 16129:2013. Hafid samband vié gasbirgi ykkar vardandi upplysingar um hentugan
prystijafnara fyrir gashylkid.

Framkvaemid lekapréf med sapuvatni adur en pitsuofninn er notadur.

TIL Ab ATHUGA LEKA

Bui6 til 60—90 ml lausn til ad greina leka med pvi ad blanda einu hlutfalli upppvottavékva vid
prju hlutfoll vatns.

Gakktu ur skugga um ad stjérnlokinn sé i stodunni ,OFF*.

Tengdu prystijafnarann vid hylki® og ON/OFF lokann vid brennarann, gakktu Ur skugga um
ad tengingarnar séu tryggar og kveiktu sidan a gasinu.

Berid sapuvatnslausnina a slénguna og allar tengingar. Ef bélur myndast er leki til stadar
sem parf ad laga adur en teekid er notad.

Endurtaktu profid eftir ad gallinn hefur verid lagadur. Slokktu a gasinu vid hylkid eftir profid.

Ef ekki tekst ad laga leka skaltu ekki reyna ad gera vid hann sjalfur, heldur hafa samband
vid gasbirginn.
Ef gasleki kemur upp skaltu loka fyrir gasfleedid.

PRYSTIJAFNARI OG SLANGA

Notid adeins prystijafnara og slongur sampykktar fyrir LPG vié ofangreindan prysting
(sja teeknilegar upplysingar). Liftimi prystijafnara er asetladur 10 ar. Maelt er med ad
prystijafnarinn sé skiptur Gt innan 10 ara fra framleidsludegi.

Notkun rangs prystijafnara eda slongu er heettuleg; gakktu alltaf ar skugga um ad pu sért
med rétta hluti adur en teekid er notad.

Slangan sem notud er verdur ad uppfylla videigandi stadla fyrir notkunarlandid. Lengd
slongunnar ma ekki fara yfir 1,5 metra. Slitin eda skemmd slanga verdur ad vera skipt ut.

Gakktu ur skugga um ad slangan sé hvorki stiflud, bogin né i snertingu vié nokkurn hluta
pitsuofnsins ad undanskilinni tengingu hans.

Slangan skal uppfylla stadalinn EN16436.
Slangan ma hvorki sndast né leggjast i bugur pegar hin er tengd vid gashylkid.

Sveigjanlegar malm- eda gummislongur, notadar til ad tengja teekid vid LPG-hylkid, verda ad
vera skipt Ut innan tilgreindra timamarka og samkvaemt gildandi landsreglum.

Enginn hluti sldngunnar ma snerta nokkurn hluta teekisins.

Pitsuofninn er haegt ad nota med gassléngu med V4" pradi eda gasslongu med stut og
slénguklemmu.

Gakktu ur skugga um ad pradurinn og/eda klemmurnar séu tryggilega hertar og ad
tengingarnar leki ekki!



begar gasslongu er komid fyrir a tengingu med slénguklemmu er maelt med ad setja
slonguna i heitt vatn og bera litid magn af upppvottavokva a innra byrdi slongunnar til ad
audvelda ad festa hana & tenginguna.

GEYMSLA TAKISINS

Geymsla teekis innandyra er adeins heimil ef hylkid er aftengt og fjarleegt ur taekinu. Pegar
teekid a ekki ad vera notad i einhvern tima skal pad geymt i upprunalegum umbudum sinum
i purru, rykfriu umhverfi.

GASHYLLI

Taeki® ma nota med gashylkjum a bilinu 4,5 kg til 15 kg butan og T

3,9 kg til 13 kg propan. Ekki ma lata hylkid detta eda medhdndla —
pad harkalega! Ef taekid er ekki i notkun skal aftengja hylkid. Set;jid
verndarlokid aftur & hylkid eftir ad pad hefur verid aftengt fra taekinu.

Hylki skal geyma utandyra i uppréttri stédu og par sem born na ekki til.
Hylki® ma aldrei geyma par sem hitastig getur farid yfir 50 °C.

Ekki geyma hylkid naleegt logum, kveikjum eda 66rum upptokum elds.
REYKINGAR BANNAR.

Max660 mm

——Max320.0 mm

PREIFING OG UMHIRDA

VARUBD: Oll prif og vidhald skulu framkvaemd pegar pitsuofninn er kaldur og med gaslokad
vid gashylkid.

Meelt er med ad teekid sé prifist og vidhaldi® ad minnsta kosti einu sinni i manudi.

PREIFING
,Brenna af* pitsuofninum eftir hverja notkun (i um pad bil 15 minatur) mun halda matarleifum
i lagmarki.

YTRA YFIRBORD

Notid milt pvottaefni eda matarsdda og heita vatnslausn. Heegt er ad nota éslipandi
skrubbduft & pralata bletti og skola sidan med vatni.

PLASTYFIRBORD

Pvoid med mjukum klut og heitri sapuvatnslausn. Skolid med vatni. Ekki nota slipandi
hreinsiefni, fituhreinsa eda sterka grillhreinsa a plasthluta.

PiTSUSTEINN

Notid milda sapuvatnslausn. Hzegt er ad nota 6slipandi skrubbduft & pralata bletti og skola
sidan med vatni.
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BESTU PITSURNAR ERU BAKADAR i COZZE PiTSUOFNI

Til ad fa bestu nidurstodur parftu gott deig og mjog heitan pitsuofn, helst um 400 °C.

| stuttu mali parf pitsuofninn ad vera MJOG heitur, pvi pad er hai hiti sem gerir pitsuna stékkva
og loftkennda.

Kveiktu a pitsuofninum med gédum fyrirvara adur en pu bakar pitsuna pina.
Hvad & ad gera:

Gakktu ur skugga um ad pitsuofninn og pitsusteinninn séu rétt stadsettir. Tengdu gasflosku vid
pitsuofninn og kveiktu & ofninum & heesta hita. Cozze pitsuofninn pinn hefur prja brennara alls,
tvo a hlidunum og einn aftan & ofninum.

Athugadu ad allir prir séu kveiktir.
Hitameelirinn synir hitann i ofninum og er adeins til vidmidunar.

Steinninn tekur alltaf lengri tima ad hitna en ofninn sjalfur og verdur adeins naegilega heitur
eftir ad minnsta kosti 20 minatna upphitun.

Haegt er ad nota Cozze innraudan hitameeli til ad akvarda nakveeman hita steinsins.
Vertu medvitadur um ad upphitunartimi getur radist af vindi og hitastigi utandyra.

Leyfou pitsuofninum ad hitna i um 20 mindtur. Pa verdur hann tilbuinn til ad baka dasamlegar
pitsur.

Pegar pitsan pin er tilbuin til ad fara i ofninn, yttu henni varlega inn a pitsusteininn med
pitsuspdd. Laekkadu hitann nidur i midlungs svo toppurinn & pitsunni brenni ekki.

Bakadu par til pitsan er stokk og osturinn er bradnadur.
Taktu pitsuna varlega ut ar ofninum og leggdu hana & skurdarbretti.
Leyfou gloheitu pitsunni ad kolna adeins adur en hun er skorin og deilt med astvinum pinum.

Stilltu pitsuofninn aftur & heesta hita og lattu hann standa i nokkrar minttur adur en pu bakar
naestu pitsu.

Njottu pitsuofnsins og verdi pér ad godu!
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ABYRGP

Abyrgd Cozze felur i sér eftirfarandi:

2 ara abyrgo

» Gasbrennara.

» Logavarnareiningar, vernd fyrir brennara.
* Grillgrindur.

Abyrgdin er had eftirfarandi skilyrdum:

» Cozze varan er notud samkveaemt leidbeiningum i notendahandbokinni.
* Hun er rétt samsett i samraemi vid leiébeiningar.

* Hun er vel vid haldid og hreinsud reglulega.

* Hun er geymd undir hlif pegar ofninn er ekki i notkun.

» Vetrargeymsla Cozze: Allir vidarhlutar og aukahlutir fyrir Cozze vorur verda ad vera
geymdir innandyra yfir veturinn.

» Cozze varan verdur ad vera tengd réttri gerd gass.
* Hun verdur ad standa & sléttu, éruggu yfirbordi.
« Ekki mé setja dupprunalega Cozze hluti i véruna.

» Cozze varan ma ekki vera geymd sem fastur hluti naleegt sjé eda sundlaugum/spa med
klor.

Hreinsun:
Cozze vorur endast lengi ef ofninn er hreinsadur eftir hverja notkun.

* Brennarinn i 6llum Cozze ofnum er Ur rydfriu stali og ma hreinsa med ofnahreinsi ef porf
krefur.

* Innra og ytra byrdi Cozze vorunnar verdur ad vera vandlega hreinsad eftir notkun.

* Innanvert i ofninum og pitsusteinninn verdur ad hreinsa med svampi, heitu vatni og
uppbvottaldg. Geettu pess ad fjarlaegja umfram vatn og hreinsiefni eftir prif.

* Grillgrindur verdur ad hreinsa & sama hatt med heitu vatni og upppvottaldg eda
ofnahreinsi. (Ekki nota stalbursta a grindina.)

» Ryoéfriu stali® ma smyrja med Caramba® multispray og bémullarklat.
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GAZOWY PIEKARNIK DO PIZZzY

PL - INSTRUKCJA OBSLUGI

Gratulacje z okazji zakupu pieca do pizzy gazowego Cozze.

Wybrates$ produkt wysokiej jakosci, zaprojektowany tak, aby zapewni¢ doskonatg
funkcjonalnos¢, trwatosé i styl. Aby cieszy¢ sie wieloletnim, bezpiecznym i przyjemnym
uzytkowaniem, prosimy o uwazne przeczytanie i stosowanie sie do niniejszej instrukgcji
obstugi. Prawidtowy montaz, konserwacja i uzytkowanie pomogg utrzymaé¢ Twoj piec do
pizzy gazowy Cozze w optymalnym stanie przez wiele lat.

Dziekujemy za wybor marki Cozze.

OSTRZEZENIE! DLA TWOJEGO BEZPIECZENSTWA UZYWAJ TYLKO NA ZEWNATRZ.

Przeczytaj uwaznie te instrukcje i upewnij sie, ze Twoj piec do pizzy jest prawidtowo
zainstalowany, zmontowany, konserwowany i serwisowany zgodnie z niniejszymi
wskazéwkami. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami
ciata i/lub uszkodzeniem mienia.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczgce montazu lub obstugi tego pieca do pizzy,
skontaktuj sie ze swoim sprzedawcg, dostawcg gazu, producentem lub przedstawicielem.

Uwagi dla uzytkownika:

UZYWAJ TYLKO NA ZEWNATRZ.

PRZECZYTAJ INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM URZADZENIA.

OSTRZEZENIE: DOSTEPNE CZESCI MOGA BYC BARDZO GORACE, TRZYMAJ MALE
DZIECI Z DALA.

OSTRZEZENIE: NIE DOTYKAJ POWIERZCHNI PIECA DO PIZZY PODCZAS
UZYTKOWANIA, PONIEWAZ STAJA SIE BARDZO GORACE.

NIE PRZESUWAJ URZADZENIA PODCZAS UZYTKOWANIA.

ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC.

INFORMACJE TECHNICZNE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C E 2531DP-0142
Injector
— . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+(28-30/37) E,‘rjéa’;ﬁﬁg% 28-30/37 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
LU, NL, DK, FI, SE, g/H)
Butane(G30)/
CY.CZ EE, LT MT. SK. | 13 3/p(28-30) | Propane(G31) 28-30 1,25%2

sk BI['BI", EUNI?VHGRR RO, their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 04



Uwagi dla uzytkownika:

Przeczytaj uwaznie ponizszg instrukcje i upewnij sie, ze Twoj piec do pizzy jest prawidtowo
zainstalowany, zmontowany i konserwowany. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
spowodowac powazne obrazenia ciata i/lub uszkodzenie mienia.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczgce montazu lub obstugi, skontaktuj sie ze swoim
sprzedawcg lub firmg dostarczajgcg LPG. Urzadzenie i butla muszg by¢ ustawione na
réwnej powierzchni i nie moga by¢ uzywane podczas palenia.

Wymiana butli gazowej powinna by¢ przeprowadzana z dala od wszelkich zrédet zaptonu.

Zaleca sie stosowanie rekawic ochronnych podczas obstugi szczegdlnie gorgcych
elementow.

Czesci zaplombowane przez producenta lub jego przedstawiciela nie mogg by¢
modyfikowane przez uzytkownika.

Uwaga dla konsumenta: Zachowa¢ do przysztego wykorzystania.

UZYTKOWANIE | CHARAKTERYSTYKA

Piec do pizzy jest bezpieczny i tatwy w uzyciu. Okreslone gazy do uzycia to: butan przy
28 do 30 mbar, propan przy 37 mbar, mieszanki butanu/propan przy 30 mbar, mieszanki
butanu/propan przy 37 mbar oraz mieszanki butanu/propan przy 50 mbar. Upewnij sie,
ze uzywasz pieca do pizzy wytgcznie przy odpowiednim cisnieniu, do ktérego urzadzenie
zostato zaprojektowane.

Odpowiednia wentylacja jest niezbedna dla procesu spalania i efektywnej pracy pieca
do pizzy. Zapewni to bezpieczenstwo uzytkownika oraz innych oséb znajdujgcych sie w
poblizu miejsca, gdzie urzgdzenie jest uzywane. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w zadnym
zamknietym ani zadaszonym miejscu.

Zaleca sie wstepne nagrzanie kamienia do pizzy przed pieczeniem.

NIE uzywaj kamienia nad otwartym ptomieniem.

Unikaj nagtych zmian temperatury kamienia. NIE ktadZz mrozonej zywnosci na gorgcy
kamien.
Kamien jest delikatny i moze sie ztamac, jesli zostanie uderzony lub upuszczony.

Kamien jest bardzo gorgcy podczas uzywania i pozostaje goracy przez dtugi czas po
zakonczeniu pracy.

NIE chtodz kamienia wodg, gdy jest gorgcy. Po umyciu kamienia wodg nalezy go wysuszy¢
przed ponownym uzyciem.

Dzieci nie powinny by¢ pozostawiane same lub bez opieki w miejscu, gdzie piec jest
uzywany. Nie pozwalaj dzieciom siada¢, sta¢ ani bawi¢ sie wokot pieca w zadnym
momencie.

Nigdy nie dopuszczaj, aby ubrania lub inne fatwopalne materiaty miaty kontakt z palnikiem
lub gorgcg powierzchnig bgdz znajdowaty sie zbyt blisko niej, dopoki ta nie ostygnie.
Tkanina mogtaby sie zapali¢, powodujac powazne obrazenia.

Dla wtasnego bezpieczenstwa no$ odpowiednie ubranie. Luzne czesci garderoby lub
rekawy nigdy nie powinny by¢ noszone podczas korzystania z pieca. Niektore tkaniny
syntetyczne sg wysoce tatwopalne i nie powinny by¢ uzywane podczas gotowania.

Nie podgrzewaj zamknietych pojemnikéw z zywnoscig, poniewaz gromadzace sig cisnienie
moze spowodowac ich rozerwanie. Podczas zapalania palnika zawsze zwracaj szczegolng
uwage na to, co robisz.
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Nie uzywaj pieca do gotowania bardzo ttustych mies ani innych produktéw, ktére mogag
zwiekszy¢ ryzyko zaptonu.

Temperatura pod piecem jest wysoka. Nie stawiaj pieca na stole z tatwopalnymi obrusami,
plastikiem ani innymi materiatami fatwopalnymi.

OSTRZEZENIE: Podczas uzywania pieca nie dotykaj zewnetrznej obudowy, kamienia
do pieczenia ani najblizszego otoczenia, poniewaz te elementy stajg sie bardzo gorgce i
mogg spowodowac oparzenia. Gdy predkos¢ wiatru przekracza 3 m/s, nie uzywaj pieca
ustawionego pod wiatr.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku na zewnatrz.

Nie modyfikuj urzgdzenia.

Nie przesuwaj urzgdzenia podczas uzytkowania.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu na todzi ani w pojezdzie rekreacyjnym.
Po zakonczeniu uzytkowania zakre¢ doptyw gazu na butli gazowe;.

Jakakolwiek modyfikacja produktu moze by¢ niebezpieczna i moze spowodowa¢ obrazenia
lub uszkodzenia mienia.

Kazda nieautoryzowana modyfikacja produktu uniewazni gwarancje na ten produkt.
Produkt nie moze mie¢ zadnych przeszkod nad sobag, np. drzew, krzewdw czy daszkow.
Urzadzenie musi by¢ trzymane z dala od materiatéw tatwopalnych podczas uzytkowania.
W promieniu 1 metra wokot urzgdzenia podczas uzytkowania nie moga znajdowac sie
zadne materiaty tatwopalne (produkty na bazie ropy, rozpuszczalniki ani zaden inny
przedmiot oznaczony symbolem fatwopalnosci).

Uzywanie tego produktu w zamknietych pomieszczeniach moze by¢ niebezpieczne i jest
ZABRONIONE.

Drzwi do pieca do pizzy sg ruchomymi drzwiami do Twojego zewnetrznego pieca do pizzy
Cozze. Uzywanie tych drzwi podczas nagrzewania moze skréci¢ czas nagrzewania o
20-30%.
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Drzwi do pieca do pizzy MUSZA zosta¢ usuniete po 20 minutach wstepnego nagrzewania.

Drzwi do pieca do pizzy MUSZA zosta¢ usuniete, gdy temperatura osiggnie 650 °C. Jesli
temperatura spadnie, mozesz ponownie zamontowac¢ drzwi do pieca pomiedzy pieczeniem
pizz, ale temperatura pieca nigdy nie moze przekroczy¢ 650 °C.

Drzwi do pieca do pizzy muszg by¢ umieszczone na piecu do pizzy na réwnej powierzchni
podczas gotowania. Nie ktadz drzwi do pieca do pizzy na gérze pieca podczas gotowania.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Postepuj zgodnie z tymi instrukcjami, aby unikng¢ powaznego uszkodzenia swojego pieca
do pizzy oraz obrazen ciata i szkod materialnych.

1. Zt6z piec do pizzy, doktadnie postepujgc zgodnie z instrukcjg montazu.
2. Podtacz waz gazowy do pieca do pizzy. Podigcz reduktor do weza.

3. Podtacz reduktor do zaworu butli, postepujgc zgodnie z instrukcjg dostarczong z
reduktorem.

. Ustaw wszystkie pokretta sterujgce w pozycji ,OFF” przed wigczeniem doptywu gazu do
urzgdzenia.

. Obstuguj reduktor zgodnie z instrukcja dostarczong z reduktorem.

WKLADANIE | WYMIANA BATERII

Aby wiozy¢ lub wymieni¢ baterie w swoim piecu do pizzy Cozze, przekre¢ przycisk zaptonu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az bedzie mozna go wyjgc.

Witéz lub wymien baterie 1,5 V AA i wkre¢ ponownie przycisk zaptonu na miejsce.
Upewnij sie, ze bieguny baterii sg prawidtowo ustawione.

N

[$)]
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SWIATLO LED

KROK 1: Witdz 4 baterie AA do pojemnika na baterie, a nastepnie zamocuj pojemnik pewnie
we wiasciwej pozycji.

KROK 2: Po zamontowaniu baterii upewnij sie, ze pokretto sterujgce znajduje sie w pozycji
,OFF”. Nacisnij przycisk zaptonu, aby wtaczy¢ swiatto LED — zaswieci sie na biato. Obré¢
pokretto sterujgce przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, a $wiatto LED zmieni kolor na

czerwony. Po zakonczeniu ponownie nacisnij przycisk zaptonu, aby wytaczy¢ swiatto LED.
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ZAPALANIE TWOJEGO PIECA DO PIZZY

1. Podigcz butle gazowg do pieca do pizzy, postepujgc zgodnie z instrukcjami
dostarczonymi z reduktorem.

2. Przekre¢ pokretto sterujgce do pozycji ,OFF”.

3. Wigcz doptyw gazu na butli lub przetgczniku reduktora, zgodnie z instrukcjg podtgczenia
i obstugi reduktora. Sprawdz potgczenie butli z reduktorem oraz przewodu z przytgczem
pieca do pizzy pod katem nieszczelnosci, uzywajgc wody z mydtem. Kazdy wyciek ujawni
sie w postaci pecherzykéw w miejscu nieszczelnosci. Jezeli wyciek zostanie wykryty, nie
uzywaj pieca do pizzy. Skontaktuj sie ze swoim dostawca gazu lub sprzedawcg pieca do
pizzy w celu uzyskania porady.

4. Aby zapali¢ palnik, wcisnij pokretto sterujgce i trzymaj je wcisniete, jednoczesnie
obracajgc w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara do pozyciji ,Full rate”, a
nastepnie nacisnij przycisk zaptonu. Palnik powinien sie zapali¢. Sprawdz, czy ptomien
sie pojawit. Jesli palnik sie nie zapalit, powtérz procedure.

5. Jezeli palnik nie zapali sie po dwoch prébach, zakre¢ zawdr gazu i odczekaj 5 minut
przed ponownym podjeciem proby zapalenia.

6. Po zapaleniu palnika intensywnos$¢ ptomienia mozna regulowac, wciskajgc pokretto i

obracajgc je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do dowolnej pozyc;ji
miedzy petnym a niskim ptomieniem.

7. Po rozgrzaniu pieca do pizzy, podczas pieczenia nalezy zmniejszy¢ temperature. Piec
wytwarza bardzo duzo ciepta, dlatego temperatura musi by¢ dostosowana do wiasciwego
poziomu pieczenia.

8. Aby wytaczy¢ piec do pizzy, zakre¢ zawor butli lub przetacznik reduktora do pozycji
,OFF”, postepujac zgodnie z instrukcjg obstugi reduktora. Gdy palniki zgasna, przekre¢
wszystkie pokretta sterujgce do pozycji ,OFF”.

Ostrzezenie: Jesli palnik nie zapali sie, przekre¢ pokretto sterujgce w prawo do pozycji
,OFF” oraz zakre¢ zawor butli. Odczekaj pie¢ minut przed ponowng prébg zapalenia wedtug
sekwencji zaptonu. Alternatywnie wymien baterie AA.

Po uzyciu zamknij doptyw gazu, przekrecajac przetgcznik na reduktorze do pozycji ,OFF”
lub zakrecajgc zawér butli.

W przypadku cofniecia sie ptomienia podczas pracy urzgdzenia, przekre¢ pokretto
sterujagce, zawor butli i przetacznik reduktora do pozycji ,OFF”. Odczekaj 5 minut przed
ponowng probg zapalenia urzadzenia. Jesli problem bedzie sie powtarzat po ponownym
zapaleniu, skontaktuj sie z dostawcg gazu, sklepem, w ktérym zakupiono piec do pizzy, lub
z wykwalifikowanym inzynierem gazowym w celu uzyskania pomocy lub naprawy. Nigdy
nie probuj samodzielnie rozwigzywac problemu, poniewaz moze to spowodowac powazne
obrazenia i/lub uszkodzenia mienia.

Przed przechowywaniem oczy$¢ urzadzenie z nadmiaru ttuszczu wilgotng $ciereczka,
uzywajac tagodnego roztworu detergentu.

Przechowuj urzadzenie w czystym i suchym srodowisku.

Nie przechowuj butli gazowej w pomieszczeniach. Przechowuj jg w dobrze wentylowanym
miejscu, z dala od bezposredniego $Swiatta stonecznego.
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PODLACZENIE BUTLI GAZOWEJ DO URZADZENIA

To urzadzenie nadaje sie wytgcznie do uzytku z gazem butanowym lub propanowym
niskiego cisnienia i musi by¢ wyposazone w odpowiedni reduktor niskiego cisnienia
potaczony elastycznym wezem. Waz nalezy przymocowacé do reduktora i urzgdzenia

za pomocg opasek zaciskowych/nakretek. Ten piec do pizzy jest ustawiony do pracy

z reduktorem 28-30 mbar przy gazie butanowym, reduktorem 37 mbar przy gazie
propanowym oraz z reduktorem dla mieszaniny butanu/propan w zakresie 28—-30 mbar.
Uzywaj odpowiedniego reduktora posiadajgcego certyfikat BSEN 16129:2013. W celu
uzyskania informacji dotyczacych wtasciwego reduktora do butli gazowej skonsultuj sie ze
swoim dostawcg LPG.

Przed uzyciem pieca do pizzy nalezy przeprowadzi¢ test szczelnosci przy uzyciu wody z
mydtem.

SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Przygotuj 60—-90 ml roztworu do wykrywania nieszczelnosci, mieszajac jedng czes¢ ptynu do
mycia naczyn z trzema czesciami wody.

Upewnij sie, ze zawor sterujgcy jest w pozycji ,OFF”.
Podtgcz reduktor do butli oraz zawér ON/OFF do palnika, upewnij sie, ze potgczenia sg
szczelne, a nastepnie wtgcz gaz.

Nanie$ roztwor mydlany na waz i wszystkie ztgcza. Jesli pojawia sie pecherzyki, oznacza to
nieszczelnos¢, ktérg nalezy usung¢ przed uzyciem.

Powtérz test po naprawieniu usterki. Po zakornczeniu testu zakre¢ gaz w butli.
Jesli wykryta nieszczelno$é nie moze zostac¢ usunieta, nie probuj jej naprawiac
samodzielnie, lecz skontaktuj sie ze swoim dostawcg gazu.

W przypadku wycieku gazu natychmiast zakre¢ doptyw gazu.

REDUKTOR | WAZ

Uzywaj wylgcznie reduktoréw i wezy zatwierdzonych do LPG przy powyzszych cisnieniach
(patrz informacje techniczne). Przewidywana zywotno$¢ reduktora wynosi okoto 10 lat.
Zaleca sie wymiane reduktora w ciggu 10 lat od daty produkc;ji.

Uzycie niewtasciwego reduktora lub weza jest niebezpieczne; zawsze upewnij si¢, ze masz
odpowiednie elementy przed uruchomieniem urzadzenia.

Waz musi by¢ zgodny z odpowiednig normg obowigzujaca w kraju uzytkowania. Dtugos$¢
weza nie moze przekraczac 1,5 metra. Zuzyty lub uszkodzony waz nalezy wymienic.

Upewnij sie, ze waz nie jest zablokowany, zagiety ani w kontakcie z zadng czescig pieca do
pizzy poza miejscem podtgczenia.

Waz powinien by¢ zgodny z normg EN16436.

Waz nie moze byc¢ skrecony ani zagiety, gdy jest podtgczony do butli gazowe;.

Metalowe lub gumowe przewody elastyczne uzywane do podtgczenia urzgdzenia z butlg

LPG muszg by¢ wymieniane w okreslonych odstepach czasu, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami krajowymi.

Zadna cze$¢ weza nie moze dotykaé zadnej czesci urzgdzenia.

Piec do pizzy moze by¢ uzywany z wezem gazowym z gwintem 4" lub wezem gazowym z
kroccem i opaska zaciskowa.
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Upewnij sie, ze gwint i/lub opaska sg mocno dokrecone i ze potgczenia nie przepuszczajg gazu!

Podczas montazu weza gazowego do przytgcza weza przy uzyciu opaski zaciskowej zaleca
sie zanurzenie weza w gorgcej wodzie i natozenie niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn
do wnetrza weza, co utatwi jego zatozenie na przytgcze.

PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

Przechowywanie urzadzenia w pomieszczeniu jest dozwolone tylko wtedy, gdy butla jest
odtgczona i usunieta z urzadzenia. Gdy urzgdzenie nie jest uzywane przez dituzszy czas,
nalezy je przechowywaé w oryginalnym opakowaniu w suchym i wolnym od kurzu miejscu.

BUTLA GAZOWA

Urzadzenie moze by¢ uzywane z butlg gazowa o wadze od 4,5 kg T

do 15 kg butanu lub od 3,9 kg do 13 kg propanu. Butli gazowej nie _—
wolno upuszczaé ani obchodzi¢ sie z nig w sposob nieostrozny! Jesli
urzgdzenie nie jest uzywane, butla musi by¢ odtgczona. Po odtgczeniu
butli od urzagdzenia zat6z kapturek ochronny na zawor.

Butle muszg by¢ przechowywane na zewnatrz, w pozycji pionowe;j i
poza zasiegiem dzieci. Butli nie wolno przechowywaé¢ w miejscach,
gdzie temperatura moze przekroczy¢ 50°C.

Nie przechowuj butli w poblizu otwartego ognia, Swiatet kontrolnych ani
innych zrédet zaptonu. NIE WOLNO PALIC. T Mexdz0.0mm

Max660 mm

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Wszelkie prace zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nalezy wykonywaé, gdy
piec do pizzy jest zimny, a doptyw paliwa z butli gazowej zakrecony.

Zaleca sie czyszczenie i konserwacje urzgdzenia co najmniej raz w miesigcu.

CZYSZCZENIE

,Wypalanie” pieca do pizzy po kazdym uzyciu (przez okoto 15 minut) pozwoli
zminimalizowa¢ nadmierne nagromadzenie resztek jedzenia.

POWIERZCHNIA ZEWNETRZNA

Uzywaj tagodnego detergentu lub roztworu sody oczyszczonej z gorgcg wodg. W przypadku
uporczywych plam mozna uzy¢ niesciernego proszku do szorowania, a nastepnie sptukac
wodg.

POWIERZCHNIE PLASTIKOWE

Myj miekka Sciereczkg i roztworem gorgcej wody z mydtem. Sptucz wodg. Nie uzywaj
srodkéw Sciernych, odttuszczaczy ani skoncentrowanych srodkéw do czyszczenia grilli na
czesciach z plastiku.

KAMIEN DO PIZzY

Uzywaj tagodnego roztworu wody z mydtem. W przypadku uporczywych plam mozna
zastosowacé niescierny proszek do szorowania, a nastepnie sptuka¢ wodg
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NAJLEPSZE PIZZE SA PIECZONE W PIECU DO PIZZY COZZE

Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, potrzebujesz dobrego ciasta i bardzo gorgcego pieca do
pizzy, najlepiej okoto 400 °C.

Krotko méwiac, piec do pizzy musi byé BARDZO gorgcy, poniewaz to wiasnie wysoka
temperatura sprawia, ze pizza jest chrupigca i puszysta.

Rozpal piec do pizzy odpowiednio wczesniej przed pieczeniem.
Co nalezy zrobic:

Upewnij sie, ze piec do pizzy i kamien do pizzy sg prawidtowo umieszczone. Podtgcz butle
gazowa do pieca i uruchom piec na najwyzszej temperaturze. Twoj piec do pizzy Cozze ma
trzy palniki — dwa po bokach i jeden z tytu pieca.

Sprawdz, czy wszystkie trzy palg sie.
Termometr wskazuje temperature w piecu i stuzy wytagcznie jako wskazéwka.

Kamien zawsze nagrzewa sie dtuzej niz sam piec i bedzie wystarczajgco gorgcy dopiero po
minimum 20 minutach nagrzewania.

Do doktadnego okreslenia temperatury kamienia mozna uzy¢ pirometru Cozze.
Pamietaj, ze czas nagrzewania moze by¢ zalezny od wiatru i temperatury otoczenia.

Pozwdl, aby piec do pizzy nagrzewat sie przez okoto 20 minut. Nastepnie bedzie gotowy do
pieczenia najpyszniejszych pizz.

Kiedy twoja pizza jest gotowa do pieczenia, delikatnie wsuwaj jg do pieca na kamieniu do
pizzy, uzywajac topaty do pizzy. Zmniejsz temperature do $redniej, aby wierzch pizzy sie nie
spalit.

Piecz do momentu, az ciasto bedzie chrupigce, a ser sie rozpusci.
Delikatnie wyjmij pizze z pieca i potéz jg na desce do krojenia.
Pozostaw gorgcg pizze na chwile do ostygniecia, zanim jg pokroisz i podasz bliskim.

Przed upieczeniem kolejnej pizzy ponownie ustaw piec na najwyzszg temperature i odczekaj
kilka minut.

Ciesz sie swoim piecem do pizzy i smacznego!
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GWARANCJA

Gwarancja Cozze obejmuje:

2 lata gwarancji

Palniki gazowe.
Ostony przeciwwybuchowe, zabezpieczajgce palniki.
Ruszt do grilla.

Powyzsza gwarancja obowigzuje pod nastepujacymi warunkami:

Produkt Cozze jest uzywany zgodnie z instrukcjg zawartg w podreczniku uzytkownika.
Jest prawidtowo zmontowany zgodnie z instrukcjami.

Jest regularnie konserwowany i czyszczony.

Jest przechowywany przykryty pokrowcem, gdy nie jest uzywany.

Zimowe przechowywanie Cozze: wszystkie drewniane elementy i akcesoria do
produktéw Cozze muszg by¢ przechowywane w pomieszczeniu w okresie zimowym.

Produkt Cozze musi by¢ podigczony do odpowiedniego rodzaju gazu.
Musi by¢ ustawiony na stabilnej i rownej powierzchni.
Nie wolno instalowac¢ nieoryginalnych czesci Cozze w produkcie Cozze.

Produkt Cozze nie moze by¢ przechowywany na state w poblizu morza, basendw lub spa
zawierajgcych chlor.

Czyszczenie:

Produkty Cozze majg dtugg zywotnos¢ pod warunkiem, ze piec jest czyszczony po kazdym
uzyciu.

TJednostka palnika we wszystkich piecach Cozze jest wykonana ze stali nierdzewnej i w
razie potrzeby mozna jg czysci¢ srodkiem do czyszczenia piekarnikow.

Whnetrze i zewnetrze produktu Cozze musi by¢ doktadnie czyszczone po kazdym uzyciu.
Whetrze pieca i kamien do pizzy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu ggbka i gorgcg woda z
ptynem do mycia naczyn. Po czyszczeniu nalezy usungé nadmiar wody i detergentu.
Ruszt do grilla nalezy czy$ci¢ w ten sam sposdb — goragcg wodg z ptynem do mycia
naczyn lub srodkiem do czyszczenia piekarnikow. (Nie uzywaj stalowej szczotki do
rusztu).

Czesci ze stali nierdzewnej mozna konserwowac za pomocg Caramba® multispray i
bawetnianej sciereczki.
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GAS PIZZA-OVEN

NL — GEBRUIKSAANWIJZING

Gefeliciteerd met de aankoop van de Cozze GAS PIZZA-OVEN.

U heeft gekozen voor een hoogwaardig product dat is ontworpen om uitstekende
functionaliteit, duurzaamheid en stijl te bieden. Om vele jaren van veilig en plezierig gebruik
te garanderen, verzoeken wij u deze handleiding zorgvuldig te lezen en op te volgen. Juiste
montage, onderhoud en gebruik helpen uw Cozze GAS PIZZA-OVEN in optimale conditie te
houden voor de komende jaren.

Dank u voor uw keuze voor Cozze

& WAARSCHUWING! VOOR UW VEILIGHEID ALLEEN BUITEN GEBRUIKEN.

Read this instruction carefully and ensure that your pizza oven is properly installed,
assembled, maintained and serviced in accordance to these instructions. Failure to follow
these instructions may result in serious bodily injury and/or property damage.

If you have any questions concerning the assembly or operation of this pizza oven, please
consult your dealer, your gas supplier, the manufacturer or agent.

Notes to the user:

USE OUTDOORS ONLY.

READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE.

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT, KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.

WARNING: DO NOT TOUCH THE SURFACES OF THE PIZZA OVEN WHILE IN USE, AS
IT BECOMES VERY HOT.

DO NOT MOVE THE APPLIANCE DURING USE.
RETAIN FOR FUTURE REFERENCE.

TECHNISCHE INFORMATIE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
o . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | BucanelOON | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
oy
3| IBG’ S ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HLJ, L\'/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Opmerkingen voor de gebruiker:

Read the following instruction carefully and be sure your pizza oven is properly installed,
assembled and cared for. Failure to follow these instructions may result in serious bodily
injury and/or property damage.

If you have any questions concerning assembly or operation, consult your dealer or LPG
Company. The appliance and cylinder must be placed on level surface and must not be
used whilst alight.

Changing the gas cylinder shall be carried out away from any source of ignition.
Recommend to use the protective gloves when handling particularly hot components.
The parts sealed by the manufacturer or his agent shall not be manipulated by the user.
Note for consumer: Retain for future Reference.

GEBRUIK EN KENMERKEN

De pizzaoven is veilig en eenvoudig in gebruik.

De gespecificeerde gassen voor gebruik zijn: butaan bij 28 tot 30 mbar, propaan bij 37 mbar,
butaan/propaangas-mengsels bij 30 mbar, butaan/propaangas-mengsels bij 37 mbar en
butaan/propaangas-mengsels bij 50 mbar. Zorg ervoor dat je jouw pizzaoven alleen gebruikt
op de juiste druk waarvoor het apparaat is ontworpen.

Voldoende ventilatie is van vitaal belang voor de verbranding en de prestatie-efficiéntie

van de pizzaoven. Dit waarborgt de veiligheid van de gebruiker en andere mensen in de
omgeving waar het apparaat wordt gebruikt. Gebruik het apparaat nooit in een gesloten of
overdekte ruimte.

Het wordt aanbevolen de pizzasteen voor te verwarmen voordat je pizza’s bakt.

NIET de steen boven een open vlam gebruiken.

Vermijd extreme temperatuurschommelingen van de steen. NIET bevroren voedsel op een
hete steen plaatsen.

De steen is breekbaar en kan barsten als hij wordt gestoten of gevallen.

De steen wordt tijdens gebruik erg heet en blijft lang heet na gebruik.

NIET de steen met water afkoelen als hij heet is. Na het reinigen van de steen met water,
moet je de steen drogen voordat je hem opnieuw gebruikt.

Kinderen mogen nooit alleen of zonder toezicht zijn in de omgeving waar de oven wordt
gebruikt. Laat kinderen op geen enkel moment zitten, staan of spelen rond de oven.

Laat kleding of andere brandbare materialen nooit in contact komen met of te dicht bij een
brander of heet oppervlak totdat deze is afgekoeld. De stof kan ontbranden en ernstig
lichamelijk letsel veroorzaken.

Voor persoonlijke veiligheid: draag geschikte kleding. Loszittende kledingstukken of mouwen
mogen nooit worden gedragen tijdens het gebruik van de oven. Sommige synthetische
stoffen zijn zeer brandbaar en mogen niet worden gedragen tijdens het koken.

Verwarm geen gesloten voedselcontainers, omdat de opbouw van druk de containers kan
doen barsten. Wanneer je de brander aansteekt, let altijd goed op wat je doet.

Gebruik de oven niet voor het bereiden van extreem vet viees of andere producten die de
kans op steekvlammen vergroten.

De temperatuur onder de oven is hoog. Plaats de oven niet op een tafel met brandbare
tafelkleden, plastic of ander ontvlambaar materiaal.
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WAARSCHUWING: Tijdens gebruik de buitenwand, pizzasteen of directe omgeving niet
aanraken, omdat deze delen extreem heet worden en brandwonden kunnen veroorzaken.
Wanneer de windsnelheid hoger is dan 3 m/s, gebruik de pizzaoven dan niet in de
windrichting.

Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor gebruik buitenshuis.

Wijzig het apparaat niet.

Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden geinstalleerd in of op een boot. Dit apparaat is
niet bedoeld om te worden geinstalleerd in of op een recreatievoertuig.

Draai de gastoevoer bij de gasfles dicht na gebruik.
Elke wijziging aan het product kan gevaarlijk zijn en letsel of materi€le schade veroorzaken.

Elke niet-geautoriseerde wijziging van het product maakt de garantie op dit product
ongeldig.

Het product mag geen bovenliggende obstakels hebben, zoals bomen, struiken of afdakjes.
Dit apparaat moet tijdens gebruik uit de buurt van brandbare materialen worden gehouden.

Binnen een straal van 1 meter rond het apparaat mogen geen brandbare materialen
aanwezig zijn (bijv. producten op basis van petroleum, verdunners of andere voorwerpen
met een brandbaarheidswaarschuwing).

Het gebruik van dit product in afgesloten ruimten kan gevaarlijk zijn en is VERBODEN.

/
/

/

im

De pizzaovendeur is een losse deur voor je Cozze pizzaoven buitenshuis.

Het gebruik van deze pizzaovendeur tijdens het voorverwarmen kan de opwarmtijd met
20-30% verkorten.

De pizzaovendeur MOET worden verwijderd na 20 minuten voorverwarmen.

De pizzaovendeur MOET worden verwijderd wanneer de temperatuur 650 °C bereikt. Als
de temperatuur daalt, kun je de pizzaovendeur opnieuw plaatsen tussen het bakken van
pizza’s, maar de oventemperatuur mag nooit hoger zijn dan 650 °C.

De pizzaovendeur moet tijdens het koken op een vlak oppervlak op de pizzaoven worden
geplaatst. Plaats de pizzaovendeur niet bovenop de pizzaoven tijdens het koken.

106



GEBRUIKSAANWIJZING

Volg deze instructies zorgvuldig op om ernstige schade aan uw pizzaoven en letsel aan
uzelf en aan eigendommen te voorkomen.

1.
2.
3.

D

8]

Monteer de pizzaoven door de montagehandleiding zorgvuldig te volgen.
Sluit de gasslang aan op de pizzaoven. Sluit de drukregelaar aan op de slang.

Sluit de drukregelaar aan op de cilinderklep volgens de instructies die bij de drukregelaar
zijn geleverd.

. Draai alle bedieningsknoppen naar de stand “UIT” voordat u de gastoevoer naar het

apparaat inschakelt.

. Bedien de drukregelaar in overeenstemming met de instructies die bij de drukregelaar

zijn geleverd.

BATTERIJ PLAATSEN EN VERVANGEN

Om de batterij in uw Cozze pizzaoven te plaatsen of te vervangen, draait u de
ontstekingsknop tegen de klok in totdat deze kan worden verwijderd.

Plaats of vervang de 1,5 V AA-batterij en draai de ontstekingsknop weer stevig vast.

Zorg ervoor dat de batterijpennen correct zijn geplaatst.

107



LED-LICHT

STAP 1: Plaats 4 AA-batterijen in het batterijvak en bevestig vervolgens het batterijvak
stevig in de juiste positie.

STAP 2: Zorg er na het installeren van de batterijen voor dat de regelknop in de stand “UIT”
staat. Druk op de ontsteker om het LED-licht in te schakelen — het zal wit oplichten.

Draai de regelknop tegen de klok in en het LED-licht verandert naar rood.
Wanneer u klaar bent, drukt u opnieuw op de ontsteker om het LED-licht uit te schakelen.
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HET AANSTEKEN VAN UW PIZZAOVEN

1. Sluit de gascilinder aan op de pizzaoven volgens de instructies die bij de regelaar zijn
geleverd.

2. Draai de bedieningsknop naar de “OFF”-stand.

3. Zet de gasschakelaar ‘ON’ op de cilinder of op de regelaar volgens de aansluit- en
gebruiksinstructies van de regelaar. Controleer de aansluiting van de cilinder op de
regelaar en de slang op de gasinlaat van de pizzaoven op lekkage met zeepsop.
Eventuele lekkage wordt zichtbaar door bellen op de plaats van het lek. Als er een
lek wordt gevonden, gebruik de pizzaoven dan niet. Raadpleeg je gasleverancier of
leverancier van de pizzaoven voor advies.

4. Om de brander aan te steken, druk je de bedieningsknop in en blijf je drukken terwijl je
deze linksom draait naar de “Full rate”-stand en druk je op de ontstekingsknop. Dit steekt
de brander aan. Controleer of de brander brandt. Als de brander niet ontsteekt, herhaal
dan dit proces.

5. Als de brander na twee pogingen nog niet ontsteekt, draai de gaskraan naar “OFF” en
wacht 5 minuten voordat je het ontstekingsproces opnieuw probeert.

6. Wanneer de brander brandt, kan het vlamniveau worden aangepast door de knop in te
drukken en linksom te draaien naar elke positie tussen de volledige en lage stand.

7. Nadat de oven is voorverwarmd, moet de temperatuur tildens het bakken worden
verlaagd. De oven produceert veel warmte, en de temperatuur moet daarom worden
aangepast aan de juiste baktijd en -temperatuur.

8. Om de pizzaoven uit te schakelen, draai je de gashandgreep of de schakelaar op de
regelaar naar “OFF” volgens de instructies van de regelaar. Zodra de branders zijn
gedoofd, draai je alle bedieningsknoppen naar de “OFF”-stand.

Waarschuwing: Als de brander niet ontsteekt, draai de bedieningsknop naar “OFF”
(rechtsom) en zet ook de gaskraan op de cilinder op “OFF”. Wacht vijf minuten voordat
je opnieuw probeert te ontsteken volgens de ontstekingsprocedure. Of vervang de AA-
batterijen.

Na gebruik sluit je de gastoevoer af door ofwel de schakelaar op de regelaar naar “OFF” te
draaien of de cilinderkraan naar “OFF” te draaien.

Bij terugslag tijdens gebruik van het toestel: zet de bedieningsknop, de cilinderkraan en de
regelaarschakelaar op “OFF”. Wacht 5 minuten voordat je opnieuw probeert te ontsteken.
Als het probleem na het opnieuw ontsteken aanhoudt, raadpleeg dan je gasleverancier, de
winkel waar je de pizzaoven hebt gekocht, of een erkend gasmonteur voor hulp of reparatie.
Probeer het probleem nooit zelf op te lossen, dit kan leiden tot ernstig letsel en/of schade
aan eigendommen.

Reinig het apparaat véor opslag van overtollig vet met een vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel.

Bewaar het toestel in een schone, droge omgeving.

Bewaar je gascilinder nooit binnenshuis. Bewaar deze in een goed geventileerde ruimte, uit
direct zonlicht.
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AANSLUITEN VAN DE GASCILINDER OP HET APPARAAT

Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik met laagdruk butaan- of propaangas

en voorzien van de juiste laagdrukregelaar via een flexibele slang. De slang moet met
slangklemmen/moeren aan de regelaar en het apparaat worden bevestigd. Deze pizzaoven
is ingesteld om te werken met een 28-30 mbar regelaar voor butaangas, een 37 mbar
regelaar voor propaangas en een regelaar voor butaan/propaanmengsel bij 28—-30 mbar.
Gebruik een geschikte regelaar die gecertificeerd is volgens BSEN 16129: 2013. Raadpleeg
je LPG-leverancier voor informatie over een geschikte regelaar voor de gascilinder.

Voer een lektest uit met zeepsop voordat je de pizzaoven gebruikt.

LEKTEST

Maak 60—-90 ml lekopsporingsoplossing door één deel afwasmiddel te mengen met drie
delen water.

Zorg ervoor dat de regelklep op “OFF” staat.

Sluit de regelaar aan op de cilinder en de ON/OFF-klep op de brander, zorg dat de
aansluitingen stevig vastzitten en zet daarna het gas ON.

Breng de zeepsopoplossing aan op de slang en alle verbindingen. Verschijnen er belletjes,
dan is er een lek dat moet worden verholpen voér gebruik.

Test opnieuw nadat het probleem is opgelost. Zet het gas bij de cilinder op OFF na het testen.

Als een lek niet kan worden verholpen, probeer dit dan niet zelf maar raadpleeg je
gasleverancier.

In geval van gaslek: draai de gastoevoer dicht.

REGELAAR EN SLANG

Gebruik alleen regelaars en slangen die zijn goedgekeurd voor LPG bij de bovengenoemde
drukken (zie technische informatie). De geschatte levensduur van de regelaar is 10 jaar. Het
wordt aanbevolen de regelaar te vervangen binnen 10 jaar na de productiedatum.

Het gebruik van de verkeerde regelaar of slang is gevaarlijk; controleer altijd of je de juiste
onderdelen hebt voordat je het apparaat gebruikt.

De slang moet voldoen aan de geldende norm voor het betreffende land. De maximale lengte
van de slang is 1,5 meter. Versleten of beschadigde slangen moeten worden vervangen.

Zorg ervoor dat de slang niet wordt belemmerd, geknikt of in contact komt met enig deel van
de pizzaoven behalve bij de aansluiting.

De slang moet voldoen aan de norm EN16436.
De slang mag niet gedraaid of geknikt zijn bij aansluiting op de gascilinder.

Flexibele metalen of rubberen leidingen die het apparaat met de LPG-cilinder verbinden,
moeten worden vervangen binnen de voorgeschreven intervallen en volgens de nationale
regelgeving.

Geen enkel deel van de slang mag enig deel van het apparaat raken.

De pizzaoven kan worden gebruikt met een gasslang met een '4"-schroefdraad of een
gasslang met een nippel en slangklem.

Zorg dat de schroefdraad en/of de klem goed zijn aangedraaid en dat de aansluitingen niet
lekken!

110



Bij het bevestigen van een gasslang met een slangklem wordt aanbevolen de slang in heet
water te leggen en een beetje afwasmiddel aan de binnenkant van de slang aan te brengen.
Dit maakt het gemakkelijker de slang op de aansluiting te schuiven.

OPSLAG VAN HET APPARAAT

Opslag van een apparaat binnenshuis is alleen toegestaan als de cilinder is losgekoppeld
en verwijderd van het apparaat. Wanneer het apparaat langere tijd niet wordt gebruikt, moet
het worden opgeslagen in de originele verpakking in een droge, stofvrije omgeving.

GASCILINDER

Het apparaat kan worden gebruikt met gascilinders met een gewicht

tussen 4,5 kg en 15 kg butaan, of 3,9 kg tot 13 kg propaan. De J;g b
gascilinder mag niet worden laten vallen of ruw worden behandeld! = —
Als het apparaat niet in gebruik is, moet de cilinder worden
losgekoppeld. Plaats de beschermdop terug op de cilinder nadat deze

is losgekoppeld.

Cilinders moeten buitenshuis rechtop worden opgeslagen en buiten
het bereik van kinderen. De cilinder mag nooit worden opgeslagen bij
temperaturen boven 50 °C.

Max660 mm

Bewaar de cilinder niet in de buurt van open vuur, waakvlammen of
andere ontstekingsbronnen. NIET ROKEN.

REINIGING EN ONDERHOUD

LET OP: Alle reiniging en onderhoud moeten worden uitgevoerd wanneer de pizzaoven is
afgekoeld en de brandstoftoevoer bij de gascilinder op OFF staat.

Het wordt aanbevolen het apparaat minstens één keer per maand te reinigen en te
onderhouden.

Het “uitbranden” van de pizzaoven na elk gebruik (ongeveer 15 minuten) helpt overtollige
etensresten tot een minimum te beperken.

——Max320.0 mm

BUITENKANT

Gebruik een mild reinigingsmiddel of baking soda opgelost in heet water. Bij hardnekkige
vlekken kan een niet-schurend schuurmiddel worden gebruikt, spoel daarna goed af met
water.

KUNSTSTOF OPPERVLAKKEN

Reinig met een zachte doek en warm sop. Spoel na met water. Gebruik geen
schuurmiddelen, ontvetters of geconcentreerde barbecue-reinigers op kunststof onderdelen.

PIZZASTEEN

Gebruik een milde zeepoplossing. Bij hardnekkige viekken kan een niet-schurend
schuurmiddel worden gebruikt, spoel daarna goed af met water.
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DE BESTE PIZZA’S WORDEN GEBAKKEN IN EEN COZZE PIZZAOVEN

Voor het beste resultaat heb je een goed deeg en een zeer hete pizzaoven nodig, bij voorkeur
ongeveer 400 °C.

Kortom: de pizzaoven moet ZEER heet zijn, want het is de hoge temperatuur die de pizza
knapperig en luchtig maakt.

Steek de pizzaoven ruim van tevoren aan voordat je je pizza gaat bakken.
Wat te doen:

Zorg ervoor dat de pizzaoven en de pizzasteen correct zijn geplaatst.

Sluit een gasfles aan op de pizzaoven en zet de oven op de hoogste stand.

Je Cozze pizzaoven heeft in totaal drie branders: twee aan de zijkanten en één aan de
achterkant van de oven.

Controleer of alle drie branders branden.
De thermometer geeft de temperatuur in de oven aan en dient alleen ter indicatie.

De steen doet er altijd langer over om op te warmen dan de oven zelf en is pas heet genoeg
na minimaal 20 minuten verwarmen.

Met een Cozze infraroodthermometer kun je de exacte temperatuur van de steen meten.

Houd er rekening mee dat de opwarmtijd beinvloed kan worden door wind en
buitentemperatuur.

Laat de pizzaoven ongeveer 20 minuten opwarmen. Daarna is hij klaar om de heerlijkste
pizza’s te bakken.

Wanneer je pizza klaar is om gebakken te worden, schuif je hem voorzichtig op de pizzasteen
in de oven met behulp van een pizzaschep.

Draai het vuur terug naar middelmatig, zodat de bovenkant van je pizza niet verbrandt.
Bak tot je pizza knapperig is en de kaas gesmolten.

Haal de pizza voorzichtig uit de oven en leg hem op een snijplank.

Laat je stomend hete pizza even afkoelen voordat je hem snijdt en deelt met je geliefden.

Zet de pizzaoven weer op de hoogste stand en laat hem een paar minuten opwarmen voordat
je je volgende pizza bakt.

Geniet van je pizzaoven en bon appétit!
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GARANTIE

De garantie van Cozze omvat het volgende:

2 jaar garantie

Gasbranders.
Vlamverdelers, beschermbranders.
Barbecueroosters.

Bovenstaande garantie geldt onder de volgende voorwaarden:

Het Cozze-product wordt gebruikt volgens de instructies in de handleiding.
Het is correct gemonteerd volgens de instructies.

Het wordt onderhouden en regelmatig schoongemaakt.

Het wordt afgedekt opgeborgen wanneer de oven niet in gebruik is.

Cozze winteropslag: Alle houten onderdelen en accessoires van Cozze-producten
moeten tijdens de winter binnen worden opgeslagen.

Het Cozze-product moet worden aangesloten op het juiste type gas.
Het moet op een vlakke, stabiele ondergrond worden geplaatst.
Niet-originele Cozze-onderdelen mogen niet worden geinstalleerd.

Het Cozze-product mag niet permanent worden opgeslagen in de buurt van de zee of
zwembaden/spa’s met chloor.

Reiniging:

Cozze-producten hebben een lange levensduur mits ze na gebruik worden schoongemaakt.

De branderunit in alle Cozze-ovens is van roestvrij staal en kan indien nodig worden
gereinigd met ovenreiniger.

Het interieur en exterieur van het Cozze-product moeten na gebruik grondig worden
schoongemaakt.

Het binnenwerk van de oven en de pizzasteen moeten na gebruik worden gereinigd
met een spons, heet water en afwasmiddel. Zorg ervoor dat overtollig water en
reinigingsmiddel worden verwijderd.

Barbecueroosters moeten op dezelfde manier worden schoongemaakt met heet water en
afwasmiddel of ovenreiniger. (Gebruik geen stalen borstel op het rooster.)

De roestvrijstalen onderdelen kunnen worden behandeld met Caramba® multispray en
een katoenen doek.
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FORNO DE PIZZA A GAS

PT — MANUAL DO UTILIZADOR

Congratulations on your purchase of the Cozze GAS PIZZA OVEN.

You have chosen a high-quality product designed to deliver excellent functionality, durability,
and style. To ensure many years of safe and enjoyable use, please read and follow this user
manual carefully. Proper assembly, maintenance, and use will help keep your Cozze GAS
P1ZZA OVEN in optimal condition for years to come.

Thank you for choosing Cozze.

& AVISO! PARA SUA SEGURANCA, UTILIZE APENAS NO EXTERIOR.

Leia atentamente estas instrugdes e certifique-se de que o seu forno de pizza esta
corretamente instalado, montado, mantido e sujeito a assisténcia de acordo com estas
instrugdes. O ndo cumprimento destas instru¢cdes pode resultar em ferimentos graves e/ou
danos materiais.

Se tiver alguma duvida relativa a montagem ou funcionamento deste forno de pizza,
consulte o seu revendedor, o seu fornecedor de gas, o fabricante ou o agente.

Notas para o utilizador:
UTILIZE APENAS NO EXTERIOR.
LEIAAS INSTRUGCOES ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

AVISO: AS PARTES ACESSIVEIS PODEM ESTAR MUITO QUENTES, MANTENHA AS
CRIANCAS AFASTADAS.

AVISO: NAO TOQUE NAS SUPERFICIES DO FORNO DE PIZZA DURANTE A
UTILIZAGAO, POIS FICAM MUITO QUENTES.

NAO DESLOQUE O APARELHO DURANTE A UTILIZAGAO.
GUARDE PARA REFERENCIA FUTURA.

TECHNICAL INFORMATION
Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
L . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Et“a”ﬁ(?gg%’) 28-30/37 1,25%2
LT,CH, SI, LV, TR opané
13,0 kW (946
T o
3| IBG’ S ’NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! ITI, HU, L\}, GF'% ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 114



Notas para o utilizador:

Leia atentamente as seguintes instrugdes e certifique-se de que o seu forno de pizza esta
corretamente instalado, montado e cuidado. O incumprimento destas instru¢gdes pode
resultar em ferimentos corporais graves e/ou danos materiais.

Se tiver alguma duavida relativa a montagem ou utilizagéo, consulte o seu revendedor ou a
empresa fornecedora de GPL. O aparelho e a garrafa devem ser colocados numa superficie
nivelada e ndo devem ser utilizados enquanto estiverem acesos.

A substituicdo da garrafa de gas deve ser realizada afastada de qualquer fonte de ignigéo.

Recomenda-se o uso de luvas de protegdo ao manusear componentes particularmente
quentes.

As pecas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente ndo devem ser manipuladas pelo
utilizador.

Nota para o consumidor: Guarde para referéncia futura.

UTILIZAGAO E CARACTERISTICAS

O forno de pizza ¢é seguro e facil de usar. Os gases especificados para utilizagdo sédo
butano a 28 a 30 mbar, propano a 37 mbar, misturas de butano/propano a 30 mbar,
misturas de butano/propano a 37 mbar e misturas de butano/propano a 50 mbar. Certifique-
se de que utiliza o forno de pizza apenas com a pressao correta para a qual o aparelho foi
concebido.

Uma ventilagdo adequada € vital para a combustéo e para o desempenho eficiente do forno
de pizza. Isto garantira a seguranga do utilizador e de outras pessoas na proximidade da
area onde o aparelho esta a ser utilizado. Nunca utilize o aparelho em locais fechados ou
cobertos.

Recomenda-se pré-aquecer a pedra de pizza antes de cozinhar.
NAO utilize a pedra diretamente sobre uma chama aberta.

Evite mudangas extremas de temperatura na pedra. NAO coloque alimentos congelados
numa pedra quente.

A pedra é fragil e pode partir-se se for batida ou deixada cair.

A pedra fica muito quente durante a utilizagdo e mantém-se quente durante muito tempo
apos 0 uso.

NAO arrefeca a pedra com agua quando esta estiver quente. Apés limpar a pedra com
agua, seque-a bem antes de a voltar a usar.

As criangas ndo devem ser deixadas sozinhas ou sem vigilancia na area onde o forno esta
a ser utilizado. Nao permita que as criancas se sentem, estejam de pé ou brinquem a volta
do forno em qualquer altura.

Nunca permita que roupas ou outros materiais inflamaveis entrem em contacto ou fiquem
demasiado proximos de qualquer queimador ou superficie quente até arrefecerem. O tecido
pode inflamar-se, provocando ferimentos graves.

Para sua seguranca pessoal, use roupa adequada. Pecas de vestuario largas ou mangas
soltas nunca devem ser usadas enquanto utiliza o forno. Alguns tecidos sintéticos séo
altamente inflamaveis e ndo devem ser usados durante a cozedura.

Nao aqueca recipientes de alimentos fechados, pois a acumulagao de pressao pode fazer
com que os recipientes rebentem. Ao acender o queimador, esteja sempre muito atento ao
que esta a fazer.
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Nao utilize o forno para cozinhar carnes extremamente gordurosas ou outros produtos que
possam provocar chamas excessivas.

A temperatura por baixo do forno é elevada. Nao coloque o forno sobre uma mesa com
toalhas de mesa inflamaveis, plastico ou outros materiais inflamaveis.

AVISO: Ao utilizar o forno, ndo toque na estrutura exterior, na pedra de cozedura ou nas
areas circundantes, pois estas zonas tornam-se extremamente quentes e podem causar
queimaduras. Quando a velocidade do vento for superior a 3 m/s, néo utilize o forno de
pizza virado contra o vento.

O aparelho foi concebido para utilizagdo apenas no exterior.

Nao modifique o aparelho.

N&o mova o aparelho enquanto esta em uso.

Este aparelho néo se destina a ser instalado em barcos ou veiculos recreativos.
Desligue o fornecimento de gas no cilindro apés a utilizagéo.

Qualquer modificagédo do produto pode ser perigosa e pode causar ferimentos ou danos
materiais.

Qualquer modificagéo nao autorizada do produto invalidara a garantia deste produto.

O produto ndo deve ter nenhuma obstrugdo por cima, como arvores, arbustos ou telheiros.
Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizagao.

Nao deve haver materiais inflamaveis (produtos a base de petréleo, diluentes ou qualquer
outro objeto solido com rotulo de aviso inflamavel) num raio de 1 metro a volta do aparelho
durante a utilizagao.

A utilizagdo deste produto em locais fechados pode ser perigosa e estda PROIBIDA.

A porta do forno de pizza € uma porta movel para o seu forno de pizza Cozze de exterior.

A utilizagéo desta porta durante o aquecimento pode reduzir o tempo de aquecimento em
20 a 30%.

A porta do forno de pizza DEVE ser removida ap6s o pré-aquecimento de 20 minutos.
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A porta do forno de pizza DEVE ser removida quando a temperatura atingir os 650 °C.

Se a temperatura descer, pode voltar a instalar a porta entre a cozedura das pizzas, mas a
temperatura do forno nunca deve ultrapassar os 650 °C.

A porta do forno de pizza deve ser colocada no forno de pizza numa superficie nivelada
durante a cozedura.

Nao coloque a porta do forno de pizza sobre o topo do forno durante a cozedura.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Siga estas instrugdes cuidadosamente para evitar danificar gravemente o seu forno de
pizza e causar ferimentos a si préprio ou a terceiros, bem como danos materiais.

1. Monte o forno de pizza seguindo cuidadosamente as instru¢des de montagem.
. Ligue a mangueira de gas ao forno de pizza. Ligue o regulador a mangueira.
. Ligue o regulador a valvula da botija, seguindo as instrugdes fornecidas com o regulador.

. Coloque todos os botdes de controlo na posigao “OFF” antes de abrir o fornecimento de
gas ao aparelho.

AW N

)]

. Utilize o regulador de acordo com as instrugdes fornecidas com o mesmo.

INSERGAO E SUBSTITUIGAO DA PILHA

Para inserir ou substituir a pilha no seu forno de pizza Cozze, rode o bot&o de igni¢cdo no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio até poder ser removido.

Insira ou substitua a pilha AA de 1,5 V e volte a enroscar o botéo de igni¢do no lugar.
Certifique-se de que os terminais da pilha estao corretamente posicionados.
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LUZ LED

PASSO 1: Insira 4 pilhas AA na caixa de pilhas e fixe a caixa firmemente na posigéo correta.

PASSO 2: Apds instalar as pilhas, certifique-se de que o botao de controlo esta na posi¢édo
“OFF”. Prima o botéo de igni¢ao para ligar a luz LED — esta acendera a branco. Rode o
botéo de controlo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio e a luz LED mudara para
vermelho.
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ACENDER O SEU FORNO DE PIZZA

1. Ligue a garrafa de gas ao forno de pizza seguindo as instru¢des fornecidas com o
regulador.

2. Rode o botéo de controlo para a posi¢ao “OFF”.

3. Ligue o fornecimento de gas na garrafa ou no interruptor do regulador seguindo as
instrucdes de ligacao e operagao do regulador. Verifique a ligagéo da garrafa ao
regulador e a ligagdo da mangueira a entrada de gas do forno de pizza quanto a fugas
usando agua com sab&o. Qualquer fuga sera visivel sob a forma de bolhas na area
afetada.

4. Se for detetada fuga, néo utilize o forno de pizza. Consulte o seu fornecedor de gas ou
de fornos de pizza para obter aconselhamento. Para acender o queimador, pressione o
botdo de controlo e mantenha-o pressionado enquanto o roda no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até a posigao “Full rate”, e pressione o botdo de ignigao. Isto
acendera o queimador. Verifique se o queimador esta aceso. Se ndo acender, repita o
processo.

5. Se o queimador n&o acender ap6s duas tentativas, desligue a torneira de gas (‘OFF”) e
aguarde 5 minutos antes de tentar novamente a sequéncia de ignicao.

6. Quando o queimador estiver aceso, a intensidade da chama pode ser ajustada
pressionando e rodando o botdo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para
qualquer posicéo entre “full” e “low rate”.

7. Apos o forno estar aquecido para uso, a temperatura deve ser reduzida durante a
cozedura. O forno emite muito calor, pelo que é necessario ajustar a temperatura a
adequada para cozer pizzas.

8. Para desligar o forno de pizza, rode a valvula da garrafa ou o interruptor do regulador
para a posigédo “OFF” de acordo com as instrugdes do regulador. Assim que os
queimadores se extinguirem, rode todos os botdes de controlo para a posi¢ao “OFF”.

Aviso: Se o queimador n&o acender, rode o botéo de controlo para “OFF” (sentido dos
ponteiros do reldgio) e desligue também a valvula da garrafa. Aguarde cinco minutos antes
de tentar acender novamente utilizando a sequéncia de ignigao. Ou substitua as pilhas AA.

Apos a utilizagao, feche o fornecimento de gas, desligando o interruptor no regulador
(“OFF”) ou rodando a valvula da garrafa para “OFF”.
Em caso de retrocesso da chama enquanto o aparelho estiver em funcionamento, rode o

botéo de controlo, a valvula da garrafa e o interruptor do regulador para “OFF”. Aguarde 5
minutos antes de tentar reacender o aparelho.

Se o problema persistir apds reacender, consulte o seu fornecedor de gas, a loja onde
comprou o forno de pizza, ou um técnico de gas qualificado para assisténcia ou reparagao.
Nunca tente resolver o problema sozinho, pois isso pode resultar em ferimentos graves e/
ou danos materiais.

Limpe o aparelho de qualquer excesso de gordura, antes de o guardar, com um pano
hdmido e uma solugéo suave de detergente como agente de limpeza.

Guarde o aparelho num ambiente limpo e seco.

N&o armazene a sua garrafa de gas em interiores. Guarde-a numa area bem ventilada e
afastada da luz solar direta.
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LIGAR A GARRAFA DE GAS AO APARELHO

Este aparelho é adequado apenas para utilizagdo com gas butano ou propano de baixa
pressao e deve estar equipado com o regulador de baixa pressao apropriado através de
uma mangueira flexivel.

A mangueira deve ser fixada ao regulador e ao aparelho com bragadeiras/porcas.
Este forno de pizza esta configurado para funcionar com:

regulador de 28-30 mbar para gas butano,

regulador de 37 mbar para gas propano,

regulador para misturas de butano/propano a 28-30 mbar.

Use um regulador adequado, certificado segundo a norma BSEN 16129:2013.

Consulte o seu fornecedor de GPL para obter informagdes sobre um regulador adequado
para a garrafa de gas.

Realize um teste de fugas com agua com sabéo antes de usar o forno de pizza.

COMO VERIFICAR FUGAS

Prepare 60-90 ml de solucéo para detecéo de fugas, misturando 1 parte de detergente da
loiga com 3 partes de agua.

Certifique-se de que a valvula de controlo esta em posigao “OFF”.

Ligue o regulador a garrafa e a valvula ON/OFF ao queimador, garanta que as ligagdes
estao seguras e depois abra o gas.

Pincele a solugdo com sabdo sobre a mangueira e todas as unides.

Se surgirem bolhas, existe uma fuga que deve ser reparada antes de utilizar o forno.
Volte a testar apds corrigir a falha.

Feche o gas na garrafa apds o teste.

Se a fuga nao puder ser reparada, ndo tente resolvé-la vocé mesmo — consulte o seu
fornecedor de gas.

Em caso de fuga de gas, feche imediatamente o fornecimento de gas.

REGULADOR E MANGUEIRA

Utilize apenas reguladores e mangueiras aprovados para GPL nas pressdes indicadas (ver
informagdes técnicas).

A vida util estimada do regulador é de 10 anos. Recomenda-se a substituigdo do regulador
dentro de 10 anos apds a data de fabrico.

A utilizagédo de regulador ou mangueira incorretos € perigosa; verifique sempre se tem os
itens adequados antes de usar o aparelho.

A mangueira deve cumprir a norma relevante do pais de utilizagdo. O comprimento da
mangueira deve ser 1,5 metros (maximo).

Mangueiras gastas ou danificadas devem ser substituidas.

Assegure-se de que a mangueira ndo esta obstruida, torcida, nem em contacto com
qualquer parte do forno de pizza, exceto na ligagao.

A mangueira deve cumprir a norma EN16436.
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A mangueira néo deve estar torcida ou dobrada quando ligada a garrafa de gas.

Tubos flexiveis de metal ou borracha usados para ligar o aparelho a garrafa de GPL devem
ser substituidos dentro dos intervalos prescritos e de acordo com as normas nacionais em
vigor.

Nenhuma parte da mangueira deve tocar em qualquer parte do aparelho.

O forno de pizza pode ser usado com uma mangueira de gas com rosca de %2” ou uma
mangueira de gas com bico e bragadeira.

Certifique-se de que a rosca e/ou a bragadeira estdo bem apertadas e que ndo existem
fugas!

Dica: Ao ligar uma mangueira de gas com bragadeira, recomenda-se colocar a mangueira
em agua quente e aplicar um pouco de detergente da loiga no interior da mangueira,
facilitando a ligagao ao conector.

ARMAZENAMENTO DO APARELHO

O armazenamento do aparelho em interiores sé é permitido se a garrafa estiver desligada e
removida do aparelho.

Quando o aparelho néo for utilizado durante algum tempo, deve ser armazenado na
embalagem original, num ambiente seco e livre de po.

GARRAFA DE GAS

O aparelho pode ser utilizado com garrafas de gas entre 4,5 kg e 15

kg de butano ou 3,9 kg e 13 kg de propano. J;g b
A garrafa de gas nado deve ser deixada cair ou manuseada de forma f— —
brusca!

Se o aparelho n&o estiver em uso, a garrafa deve ser desligada.
Coloque a tampa de protegao na garrafa apds a sua desconexao.

As garrafas devem ser armazenadas no exterior, em posic¢ao vertical e
fora do alcance das criangas.

A garrafa nunca deve ser armazenada em locais onde a temperatura
possa ultrapassar 50°C.

Nao armazene a garrafa perto de chamas, luzes piloto ou outras fontes de ignigao.
PROIBIDO FUMAR.

Max660 mm

——Max320.0 mm

LIMPEZA E MANUTENCAO

ATENCAO: Toda a limpeza e manutencgéo deve ser realizada quando o forno de pizza
estiver frio e com o fornecimento de combustivel desligado na garrafa de gas.

Recomenda-se limpar e efetuar manutengéo ao aparelho pelo menos uma vez por més.
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LIMPEZA

“Queimar” o forno de pizza apds cada utilizagéo (aprox. 15 minutos) ajudara a manter ao
minimo os residuos alimentares em excesso.

SUPERFICIE EXTERIOR

Use detergente suave ou bicarbonato de sédio com solugéo de agua quente. Um pé de
limpeza n&o abrasivo pode ser utilizado em manchas dificeis, depois enxague com agua.

SUPERFICIES DE PLASTICO

Lave com um pano macio e uma solugao de agua com sab&o quente. Nao utilize produtos
de limpeza abrasivos, desengordurantes ou um produto de limpeza concentrado para
churrasqueiras nas partes de plastico.

PEDRA DE PIZZA

Use uma solugéo suave de agua com sabao. Um p6 de limpeza néo abrasivo pode ser
utilizado em manchas dificeis, depois enxague com agua.

AS MELHORES PIZZAS SAO ASSADAS NUM FORNO DE PIZZA COZZE

Para obter os melhores resultados, precisa de uma boa massa e de um forno de pizza
muito quente, de preferéncia cerca de 400 °C. Em resumo, o forno de pizza deve estar
muito quente, porque € a alta temperatura que torna a pizza crocante e arejada.

Acenda o forno de pizza com bastante antecedéncia antes de cozer a sua pizza.

Certifique-se de que o forno de pizza e a pedra para pizza estdo corretamente
posicionados. Ligue uma garrafa de gas ao forno de pizza e ligue-o na temperatura mais
alta. O seu forno de pizza Cozze tem trés queimadores no total, dois nas laterais e um na
parte de tras do forno. Verifique se todos os trés estao acesos.

O termometro indica a temperatura no forno e serve apenas como referéncia. A pedra
demorara sempre mais tempo a aquecer do que o proprio forno e so6 estara suficientemente
quente apods pelo menos 20 minutos de aquecimento. Um termémetro infravermelhos
Cozze pode ser usado para determinar a temperatura exata da pedra. Tenha em atengao
que o tempo de aquecimento pode ser afetado pelo vento e pela temperatura exterior.

Deixe o forno de pizza aquecer durante cerca de 20 minutos. Depois estara pronto para
cozer as pizzas mais deliciosas.

Quando a sua pizza estiver pronta para ser cozida, empurre-a suavemente para dentro
do forno sobre a pedra usando uma pa para pizza. Reduza o calor para médio, para que
a parte superior da pizza ndo queime, até que a pizza esteja crocante e o queijo tenha
derretido.

Retire cuidadosamente a pizza do forno e coloque-a numa tabua de cortar. Deixe a sua
pizza fumegante arrefecer ligeiramente antes de a cortar e partilhar com os seus entes
queridos.

Volte a colocar o forno de pizza na temperatura mais alta e deixe-o aquecer alguns minutos
antes de cozer a proxima pizza.

Aproveite o seu forno de pizza Cozze e bom apetite! Aproveite o seu forno de pizza e bom
apetite!
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GARANTIA

A garantia da Cozze inclui o seguinte:

Garantia de 2 anos

» Queimadores a gas.

» Defletores de chama, protetores de queimadores.
* Grelhas de churrasco..

A garantia acima esta sujeita as seguintes condigoes:

» O produto Cozze deve ser utilizado de acordo com as instrugdes do manual de utilizador.
* Deve ser devidamente montado de acordo com as instrucoes.

* Deve ser mantido e limpo com frequéncia.

» Deve ser guardado coberto com uma capa quando o forno néo estiver a ser utilizado.

* Armazenamento de inverno Cozze: todas as partes em madeira e acessorios dos
produtos Cozze devem ser armazenados em interiores durante o inverno.

» O produto Cozze deve estar ligado ao tipo de gas correto.
» Deve ser colocado sobre uma superficie nivelada e estavel.
» Pecas ndo originais da Cozze n&o devem ser instaladas no produto Cozze.

» O produto Cozze nao deve ser armazenado como componente permanente perto do
mar, piscinas ou spas contendo cloro.

Limpeza:

Os produtos Cozze tém uma longa vida util desde que o forno seja limpo apos cada

utilizacao.

* Aunidade do queimador em todos os fornos Cozze é em ago inoxidavel e pode ser limpa
com produto de limpeza de fornos, se necessario.

» O interior e o exterior do produto Cozze devem ser limpos cuidadosamente apos cada
utilizagao.

» O interior do forno e a pedra para pizza devem ser limpos apos a utilizagdo com uma
esponja, agua quente e detergente da loiga. Certifique-se de remover o excesso de agua
e detergente apos a limpeza.

* As grelhas de churrasco devem ser limpas da mesma forma, com agua quente e
detergente da loiga ou produto de limpeza de forno. (Nao utilizar escova de ago na
grelha).

» As partes em aco inoxidavel podem ser lubrificadas com Caramba® multispray e um
pano de algodao.
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GAASI PITSAAHI

ET — KASUTUSJUHEND

Congratulations on your purchase of the Cozze GAS PIZZA OVEN.

You have chosen a high-quality product designed to deliver excellent functionality, durability,
and style. To ensure many years of safe and enjoyable use, please read and follow this user
manual carefully. Proper assembly, maintenance, and use will help keep your Cozze GAS
P1ZZA OVEN in optimal condition for years to come.

Thank you for choosing Cozze.

& HOIATUS! TEIE OHUTUSE TAGAMISEKS KASUTAGE AINULT OUES.

Lugege neid juhiseid hoolikalt ja veenduge, et teie pitsaahi on korrektselt paigaldatud, kokku
pandud, hooldatud ja teenindatud vastavalt kdesolevatele juhistele. Nende juhiste eiramine
voib pohjustada tdsiseid kehavigastusi ja/vdi varalist kahju.

Kui teil on kiisimusi selle pitsaahju kokkupaneku voi kasutamise kohta, péorduge oma
edasimuuja, gaasitarneettevotte, tootja voi esindaja poole.

Markused kasutajale:
KASUTADA AINULT OUES.
LUGEGE JUHISED ENNE SEADME KASUTAMIST.

HOIATUS: LIGIPAASETAVAD OSAD VOIVAD OLLA VAGA KUUMAD, HOIDKE VAIKSED
LAPSED EEMALE.

HOIATUS: ARGE PUUTUGE PITSAAHJU PINDA KASUTAMISE AJAL, KUNA SEE
MUUTUB VAGA KUUMAKS.

ARGE LIIGUTAGE SEADMET KASUTAMISE AJAL.
SAILITAGE TULEVIKUS VIIDETEKS.

TEHNILINE TEAVE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 2s310P-0142
Injector
N . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Ef;agﬁ(es(gg%’) 28-30/37 1,25%2
LT,CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
S s "
SI'BG 1S NOHR RO, | 13B/P(28-30) [ Propane(G31y 28-30 1,25%2
! IT’, HU, L\}, GRI ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Markused kasutajale:

Lugege jargmisi juhiseid hoolikalt ja veenduge, et teie pitsiahju oleks digesti paigaldatud,
kokku pandud ja hooldatud. Nende juhiste eiramine vdib pohjustada tdsiseid kehavigastusi
ja/voi varakahju. Kui teil on kiisimusi, mis puudutavad kokkupanekut véi kasutamist,
pdorduge oma edasimiilja voi LPG ettevdtte poole. Seade ja balloon peavad olema
asetatud tasasele pinnale ning neid ei tohi kasutada pdlemise ajal. Gaasiballooni
vahetamine tuleb labi viia eemal igasugustest siilteallikatest. Soovitatav on kasutada
kaitsekindaid eriti kuumade komponentide kasitsemisel. Tootja voi tema esindaja poolt
pitseeritud osi ei tohi kasutaja muuta ega kasitseda.

Markus tarbijale: Séilitage edaspidiseks viiteks.

KASUTUS JA OMADUSED

Pitsaahi on ohutu ja lihtne kasutada. Kasutatavad gaasid on butaan 28 kuni 30 mbar juures,
propaan 37 mbar juures, butaani/propaani segud 30 mbar, butaani/propaani segud 37 mbar
ja butaani/propaani segud 50 mbar juures. Palun veendu, et kasutad oma pitsaahju ainult
selleks ettenahtud rohul.

Piisav ventilatsioon on oluline pitsaahju pdlemise ja tdhusa t06 tagamiseks. See tagab
kasutaja ja Umbritsevate inimeste ohutuse. Seadet ei tohi kunagi kasutada kinnises voi
kaetud ruumis.

Soovitame pitsa kivi eelkuumutada enne pitsa kipsetamist.

ARA kasuta kivi lahtise leegi kohal.

Valdi aarmuslikke temperatuurimuutusi kivile. ARA pane kiilmutatud toite kuumale kivile.
Kivi on habras ja voib katki minna, kui seda liGa véi maha kukutada.

Kivi muutub kasutamise ajal vaga kuumaks ja jaab kuumaks pikaks ajaks parast kasutamist.

ARA jahuta kivi veega, kui see on kuum. Parast kivi puhastamist veega kuivata see enne
jargmist kasutuskorda.

Lapsi ei tohi jatta Uksi ega jarelvalveta piirkonda, kus ahju kasutatakse. Lapsi ei tohi lubada
ahju Umber istuda, seista ega mangida.

Ara lase riietel ega muudel tuleohtlikel materjalidel puutuda kokku péletite véi kuumade
pindadega, enne kui need on jahtunud. Riie vdib suttida ja pdhjustada tosiseid vigastusi.
Isikliku ohutuse tagamiseks kanna sobivaid riideid. Liiga avaraid réivaid ega varrukaid ei
tohiks ahju kasutamise ajal kanda. Mdned slinteetilised kangad on vaga tuleohtlikud ega
sobi toidu valmistamisel kandmiseks.

Ara kuumuta suletud toidupakendeid, sest réhu kogunemine véib need plahvatama panna.
Pdletit stitidates poora alati tahelepanu sellele, mida sa teed.

Ara kasuta ahju darmiselt rasvaste liha- v6i muude toodete kiipsetamiseks, mis pdhjustavad
ligseid leeke.

Ahju all olev temperatuur on kérge. Ara aseta ahju lauale, millel on kergesti sittiv laudlina,
plastik v6i muud tuleohtlikud materjalid.
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HOIATUS: Ahju kasutamisel ara puuduta valimist korpust, kivist kiipsetusplaati ega selle
Umbrust, sest need muutuvad vaga kuumaks ja voivad pohjustada poletusi. Kui tuule kiirus
Uletab 3 m/s, &ra kasuta pitsaahju tuule suunas.

Seade on moeldud ainult valitingimustes kasutamiseks.

Ara muuda seadet.

Ara liiguta seadet, kui see on kasutuses.

Seade ei ole mdeldud paigaldamiseks laeval ega elamissoéidukisse.

Sulge gaasivoolik gaasiballoonil parast kasutamist.

Igasugused muudatused tootel vbivad olla ohtlikud ja pdhjustada vigastusi voi varalist kahju.
Igasugune loata muudatus tuhistab toote garantii.

Toode ei tohi asuda mingisuguse katte all (nt puud, pd6sad, varikatused). Seade peab
olema kasutamise ajal eemal koigist sUttivatest materjalidest.

Seadme Umbruses ei tohi olla thtegi sUttivat materjali (naftapdhised tooted, lahustid voi
muud tahked esemed, millel on tuleohtlikkuse hoiatusmargis) 1 meetri raadiuses kasutamise
ajal.

Selle toote kasutamine kinnistes ruumides vdib olla ohtlik ja on KEELATUD.

im

Pitsaahju uks on liikuv uks sinu Cozze pitsaahjule valitingimustes. Selle ukse kasutamine
kuumutamise ajal v6ib lihendada soojenemisaega 20—-30%.

Pitsaahju uks TULEB eemaldada péarast 20 minutit eelkuumutamist.

Pitsaahju uks TULEB eemaldada, kui temperatuur saavutab 650 °C. Kui temperatuur
langeb, vdid ukse taas paigaldada pitsade kiipsetuste vahepeal, kuid ahju temperatuur ei
tohi kunagi tletada 650 °C.

Pitsaahju uks peab kiipsetamise ajal olema paigaldatud ahju ette tasasele pinnale. Ara
aseta pitsaahju ust ahju peale kupsetamise ajal.
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JUHISED KASUTAMISEKS

Jargi neid juhiseid hoolikalt, et valtida pitsaahju tdsist kahjustamist ja vigastuste voi varalise
kahju tekkimist.

1.
. Uhenda gaasivoolik pitsaahjuga. Uhenda regulaator voolikuga.

. Uhenda regulaator ballooni ventiiliga, jargides regulaatori juurde kuuluvaid juhiseid.

. Keera koik juhtnupud asendisse “OFF” enne, kui lUlitad gaasivarustuse seadmele sisse.
. Kasuta regulaatorit vastavalt regulaatori kasutusjuhendis toodud juhistele.

a A~ WN

Kokku pane pitsaahi, jargides hoolikalt kokkupaneku juhiseid.

PISTIKU SISSETOSTMINE JA VAHETAMINE

Et sisestada vdi vahetada patarei oma Cozze pitsaahjus, keera slitenupp vastupaeva, kuni
see on eemaldatav.

Sisesta voi vaheta 1,5 V AA patarei ja keera stilitenupp tagasi oma kohale.
Veendu, et patarei klemmid oleksid digesti paigaldatud.

127



LED-TULI

SAMM 1: Sisesta 4 AA patareid patareikarpi, seejarel kinnita patareikarp kindlalt digesse
asendisse.

SAMM 2: Parast patareide paigaldamist veendu, et juhtnupp on asendis “OFF”. Vajuta
sutdet, et LED-tuli sisse lllitada — see suttib valgena. Keera juhtnuppu vastupaeva ja LED-
tuli muutub punaseks. Kui oled I6petanud, vajuta stiidet uuesti, et LED-tuli valja lulitada.
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PITSAAHJU SUUTAMINE

1. Uhenda gaasiballoon pitsaahjuga vastavalt regulaatori kasutusjuhendis toodud juhistele.
2. Keera juhtnupp asendisse “OFF”.

3. Ldulita gaas sisse ballooni véi regulaatori lulitist, jargides regulaatori Uhendamise ja
kasutamise juhiseid. Kontrolli ballooni ja regulaatori ihendust ning vooliku hendust
pitsaahju sisselaskeavaga, kasutades lekete avastamiseks seebivett. Iga leke ilmub
mullidena lekke piirkonnas. Kui leket leitakse, ara kasuta pitsaahju. P66rdu nou
saamiseks oma gaasi- vOi pitsaahjumuuja poole.

4. Poleti stltamiseks vajuta juhtnupp alla ja hoia all, samal ajal keerates seda vastupaeva
asendisse “Full rate” ning vajuta stltenuppu. See stitab pdletit. Kontrolli, et pdleti on
suttinud. Kui poleti ei sitti, korda protsessi.

5. Kui pdleti ei ole sittinud kahe katse jarel, keera gaasikraan asendisse “OFF” ja oota 5
minutit enne stultamisjarjestuse uuesti proovimist.

6. Kui pdleti on sittinud, saab pdlemiskiirust reguleerida, vajutades juhtnuppu alla ja
keerates seda vastupdeva Ukskoik millisesse asendisse taieliku ja madala kiiruse vahel.

7. Parast ahju kuumutamist kasutamiseks tuleks kiipsetamise ajal temperatuuri
alandada. Ahi eraldab palju soojust ja seetbttu tuleb temperatuuri reguleerida digele
kiipsetamistemperatuurile.

8. Pitsaahju valjalllitamiseks keera ballooni klapi kaepide voi regulaatori liliti asendisse
“OFF”, jargides regulaatori juhiseid. Kui leegid on kustunud, keera koéik juhtnupud
asendisse “OFF”.

Hoiatus: Kui poleti ei sutti, keera juhtnupp (paripaeva) asendisse “OFF” ja keera ka ballooni
klapp kinni. Oota viis minutit enne uuesti stilitamisjarjestuse proovimist. V&i vaheta AA
patareid.

Parast kasutamist sule gaasivarustus, keerates regulaatori liliti asendisse “OFF” voi
keerates ballooni klapi asendisse “OFF”.

Tagasiloogi korral, kui seade on kasutuses, keera juhtnupp, ballooni klapp ja regulaatori
|Uliti asendisse “OFF”. Oota 5 minutit enne uuesti stititamist. Kui probleem parast

uuesti stititamist jatkub, pd6rdu abi saamiseks oma gaasimutija, poe v6i kvalifitseeritud
gaasitehniku poole. Ara plla probleemi ise lahendada, kuna see voib pdhjustada tosiseid
vigastusi ja/vdi varakahju.

Enne hoiulepanekut puhasta seade Uleliigsest rasvast, kasutades niisket lappi ja kerget
pesuvahendilahust puhastusainena.

Hoia seadet puhtas ja kuivas keskkonnas.

Ara hoia gaasiballooni siseruumides. Hoia seda hasti ventileeritavas kohas, eemal otsesest
paikesevalgusest.
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GAASIBALLOONI UHENDAMINE SEADMEGA

See seade sobib ainult madalsurvega butaani voi propaanigaasile ning tuleb tihendada
sobiva madalsurve regulaatoriga, kasutades painduvat voolikut. Voolik tuleb kinnitada
regulaatori ja seadme kulge voolikuklambrite voi -mutritega. See pitsaahi on seadistatud
todtama 28-30 mbar regulaatoriga butaanigaasi korral, 37 mbar regulaatoriga
propaanigaasi korral ning 28—-30 mbar regulaatoriga butaani/propaani segu korral. Kasutage
sobivat regulaatorit, mis on sertifitseeritud vastavalt standardile BSEN 16129:2013. Sobiva
regulaatori kohta gaasiballooni jaoks kiisige oma LPG edasimujalt.

Enne pitsaahju kasutamist tehke lekkeproov seebiveega.

LEKETE KONTROLLIMINE

Valmistage 2-3 untsi lekkeavastamise lahust, segades Uhe osa ndudepesuvahendit kolme
osa veega.

Veenduge, et juhtventiil on asendis “OFF”.

Uhendage regulaator ballooniga ja ON/OFF klapp pdletiga, kontrollige, et iihendused on
kindlad, seejarel keerake gaas sisse.

Kandke seebilahus voolikule ja kdigile Uhenduskohtadele. Kui tekivad mullid, on tegemist
lekkega, mis tuleb enne kasutamist kérvaldada.

Parast vea parandamist testige uuesti. Parast testimist keerake gaas ballooni juurest valja.

Kui tuvastatud leket ei 6nnestu kdrvaldada, arge putdke seda ise parandada, vaid p6drduge
oma gaasimuuja poole.

Gaasilekke korral keerake gaasivarustus valja.

REGULAATOR JA VOOLIK

Kasutage ainult LPG jaoks heaks kiidetud regulaatoreid ja voolikuid eespool nimetatud
rohkudel (vt tehniline teave). Regulaatori eluiga on hinnanguliselt 10 aastat. Soovitatav on
regulaator vahetada 10 aasta jooksul alates tootmiskuupéaevast.

Vale regulaatori voi vooliku kasutamine on ohtlik; kontrollige alati enne seadme kasutamist,
et teil on diged osad.

Kasutatav voolik peab vastama kasutusriigi standarditele. Vooliku pikkus peab olema
maksimaalselt 1,5 meetrit. Kulunud voi kahjustatud voolik tuleb valja vahetada.

Veenduge, et voolik ei oleks takistatud, kokku surutud ega puutuks kokku thegi pitsaahju
osaga peale thenduse.

Voolik peab vastama standardile EN16436.

Voolik ei tohi olla keerdu keeratud ega kokku surutud, kui see on gaasiballooni kilge
Uhendatud.

Seadet LPG ballooniga ihendamiseks kasutatav metall- véi kummivoolik tuleb vahetada
ettendhtud intervallide jargi ja vastavalt riiklikele eeskirjadele.

Ukski osa voolikust ei tohi puutuda seadme (ihegi osaga kokku.

Pitsaahju saab kasutada kas V4" keermega gaasivoolikuga vdi nipliga ja voolikuklambriga
gaasivoolikuga.

Veenduge, et keere ja/voi klamber on kindlalt pingutatud ja et Gihendustes lekkeid ei esine!
Kui kinnitate gaasivooliku voolikuihenduse kilge voolikuklambriga, on soovitatav asetada
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voolik kuuma vette ja kanda vooliku sisekuljele veidi nbudepesuvahendit, mis teeb
Uhendamise lihtsamaks.

SEADME LADUSTAMINE

Seadme siseruumides hoidmine on lubatud ainult siis, kui balloon on lahti Ghendatud
ja seadmest eemaldatud. Kui seadet ei kasutata pikemat aega, tuleb seda hoida
originaalpakendis kuivas ja tolmuvabas keskkonnas.

GAASIBALLOON

Seadet saab kasutada butaaniballoonidega kaaluga 4,5-15 kg ja -
propaaniballoonidega kaaluga 3,9-13 kg. Gaasiballooni ei tohi maha JJ:E—F“
kukutada ega karmilt kasitseda! Kui seadet ei kasutata, tuleb balloon — =
lahti Ghendada. Parast ballooni lahtiihendamist paigaldage kaitsekork
tagasi.

Balloonid tuleb hoida dues plstises asendis ja laste kdeulatusest
eemal. Balloone ei tohi kunagi hoida kohas, kus temperatuur voib
téusta ule 50 °C.

Arge hoidke balloone leekide, pilootleekide ega muude siiiiteallikate -
laheduses. ARGE SUITSETAGE. -

Max660 mm

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

ETTEVAATUST: Kogu puhastamine ja hooldus tuleb Iabi viia siis, kui pitsaahi on jahtunud ja
kiitusevarustus on gaasiballooni juurest valja lulitatud.

Soovitatav on seadet puhastada ja hooldada vahemalt kord kuus.

PUHASTAMINE

Pitsaahju “Iabi pdletamine” parast igat kasutuskorda (umbes 15 minutit) hoiab ara liigse
toidujaakide kogunemise.

VALISPINNAD

Kasutage kerget pesuvahendit vdi sédgisoodat ja kuuma vee lahust. Kangekaelsete
plekkide puhul voib kasutada mitteabrasiivset puhastuspulbrit, seejarel loputage veega.
PLASTIKPINNAD

Peske pehme lapi ja kuuma seebiveega. Loputage veega. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid, rasvaarastajaid ega kontsentreeritud grillipuhastusvahendeid
plastosadel.

PITSATELLIS (kivi)

Kasutage kerget seebivee lahust. Kangekaelsete plekkide puhul véib kasutada
mitteabrasiivset puhastuspulbrit, seejarel loputage veega.
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PARIMAD PITSAD KUPSETATAKSE COZZE PITSAAHJUS

Parimate tulemuste saavutamiseks on vaja head tainast ja vaga kuuma pitsaahju, eelistatavalt
umbes 400 °C.

Luhidalt deldes peab pitsaahi olema VAGA kuum, sest just kdrge temperatuur muudab pitsa
krébedaks ja dhuliseks.

Siuta pitsaahi aegsasti enne pitsa kipsetamist.
Mida teha:

Veendu, et pitsaahi ja pitsa kivi on Gigesti paigutatud. Uhenda gaasiballoon pitsaahjuga
ja kaivita ahi kdrgeimal temperatuuril. Sinu Cozze pitsaahjus on kokku kolm pdletit — kaks
kllgedel ja Uks ahju tagaosas.

Kontrolli, et kdik kolm oleksid suttinud.
Termomeeter naitab ahju temperatuuri ja on ainult juhiseks.

Kivi kuumeneb alati aeglasemalt kui ahi ise ja on piisavalt kuum alles parast vahemalt 20
minutit kuumutamist.

Kivi tapse temperatuuri maaramiseks voib kasutada Cozze infrapuna-termomeetrit.
Arvesta, et soojenemisaega vdivad mojutada tuul ja valistemperatuur.

Lase pitsaahjul soojeneda umbes 20 minutit. Seejarel on see valmis kdige maitsvamate
pitsade kiupsetamiseks.

Kui sinu pitsa on kiipsetamiseks valmis, likka see drnalt pitsa kivile, kasutades pitsalabidat.
Keera kuumus keskmiseks, et pitsa pealmine osa ara ei pdleks.

Kupseta seni, kuni pitsa on krobe ja juust on sulanud.
Véta pitsa ettevaatlikult ahjust valja ja aseta I6ikelauale.
Lase oma tulikuumal pitsal veidi jahtuda enne I6ikamist ja Iahedastega jagamist.

Keera pitsaahi uuesti kdrgeimale temperatuurile ja lase paar minutit seista enne jargmise pitsa
klipsetamist.

Naudi oma pitsaahju ja head isu!
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GARANTII

Cozze garantii sisaldab jargmist:

2-aastane garantii

» Gaasipoletid.

» Leegikaitsed, pdletite kaitseks.
* Grillrestid.

Ulaltoodud garantii kehtib jargmistel tingimustel:

» Cozze toodet kasutatakse vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele.
» See on digesti kokku pandud vastavalt juhistele.

» Seda hooldatakse ja puhastatakse regulaarselt.

» Seda hoitakse kaetuna kattega, kui ahi ei ole kasutuses.

» Cozze talvine hoiustamine: kdik puidust osad ja Cozze toodete tarvikud tuleb talveks
hoiustada siseruumides.

» Cozze toode peab olema thendatud Gige tlipi gaasiga.
» See peab paiknema tasasel ja kindlal pinnal.
» Originaal-Cozze osasid ei tohi asendada mitteoriginaalsete osadega.

» Cozze toodet ei tohi pusivalt hoiustada mere, basseinide ega kloori sisaldavate spade
laheduses.

Puhastamine:
Cozze toodetel on pikk kasutusiga, kui neid puhastatakse parast igat kasutuskorda.

» Koikide Cozze ahjude poletusiiksused on roostevabast terasest ja vajadusel saab neid
puhastada ahjupuhastusvahendiga.

» Cozze toote sisemust ja valispinda tuleb parast kasutamist hoolikalt puhastada.

» Ahju sisemust ja pitsakivi tuleb puhastada kasna, kuuma vee ja ndudepesuvahendiga.
Pérast puhastamist eemalda kindlasti liigne vesi ja pesuvahend.

* Grillrestid tuleb puhastada samal viisil kuuma vee ja ndudepesuvahendi voi
ahjupuhastusvahendiga. (Ara kasuta restil terasharja.)

» Roostevabast terasest osi voib dlitada Caramba® multispreiga ja puuvillase lapiga.
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KAASU PIZZAUUNI

Fl - KAYTTOOHJE

Onnittelut Cozze KAASU-PIZZAUUNIN ostosta.

Olet valinnut korkealaatuisen tuotteen, joka on suunniteltu tarjoamaan erinomaista
toimivuutta, kestavyytta ja tyylia. Varmistaaksesi monien vuosien turvallisen ja miellyttavan
kayton, lue tama kayttdohje huolellisesti ja noudata sita tarkasti. Oikea kokoaminen, huolto
ja kaytto auttavat pitamaan Cozze KAASU-PIZZAUUNISI erinomaisessa kunnossa vuosien
ajan.

Kiitos, etta valitsit Cozze-tuotteen.

& VAROITUS! TURVALLISUUTESI VUOKSI KAYTA VAIN ULKONA.

Lue nama ohjeet huolellisesti ja varmista, etta pizza-uuni on asennettu, koottu, huollettu
ja yllapidetty naiden ohjeiden mukaisesti. Ohjeiden laiminlyonti voi johtaa vakaviin
henkildovammoihin ja/tai omaisuusvahinkoihin.

Jos sinulla on kysyttavaa taman pizza-uunin kokoamisesta tai kaytosta, ota yhteytta
jalleenmyyjaan, kaasuntoimittajaan, valmistajaan tai valtuutettuun huoltajaan.

Huomautuksia kayttajalle:
KAYTA VAIN ULKONA.
LUE OHJEET ENNEN LAITTEEN KAYTTOA.

VAROITUS: SAATAVILLA OLEVAT OSAT VOIVAT OLLA HYVIN KUUMIA, PIDA PIENET
LAPSET LOITOLLA.

VAROITUS: ALA KOSKETA PIZZAUUNIN PINTOJA SEN KAYTON AIKANA, NE TULEVAT
HYVIN KUUMIKSI.

ALA SIIRRA LAITETTA SEN KAYTON AIKANA.
SAILYTA NAMA OHJEET TULEVAA KAYTTOA VARTEN..

TEKNISET TIEDOT

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
L . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Et“a”ﬁ(?gg%’) 28-30/37 1,25%2
LT,CH, SI, LV, TR opané
13,0 kW (946
T o
3| IBG’ S ’NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) Pro_pan_e(G31)/ 28-30 1,25*2
IT HU, LV, GR their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 134



Huomautuksia kayttéjalle:

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ja varmista, etta pizza-uuni on asennettu, koottu
ja huollettu oikein. Ohjeiden laiminlydnti voi johtaa vakaviin henkilovammoihin ja/tai
omaisuusvahinkoihin.

Jos sinulla on kysyttavaa kokoamisesta tai kaytosta, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai LPG-
kaasuyhtioon. Laite ja sylinteri on sijoitettava tasaiselle alustalle eika niité saa kayttaa tulen
palaessa.

Kaasusylinterin vaihto on suoritettava kaukana sytytyslahteista.

Suositellaan kayttamaan suojakasineita erityisen kuumia osia kasiteltdessa.
Valmistajan tai hanen edustajansa tiivistamia osia ei saa kayttajan toimesta muuttaa.
Huomio kuluttajalle: Sailyta ohjeet tulevaa tarvetta varten.

KAYTTO JA OMINAISUUDET

Pizza-uuni on turvallinen ja helppokayttdinen. Sallittuja kaasuja ovat butaani paineella 28-30
mbar, propaani 37 mbar, butaani/propaani-seokset 30 mbar, butaani/propaani-seokset

37 mbar ja butaani/propaani-seokset 50 mbar. Varmista, etta kaytat pizza-uunia vain sille
tarkoitetulla paineella.

Riittava ilmanvaihto on valttdméatonta palamisen ja uunin tehokkuuden takaamiseksi. Tama
varmistaa kayttajan ja lahiympaéristén turvallisuuden. Al koskaan kéyta laitetta suljetussa
tilassa.

Suositellaan esilammittdmaan pizzakivi ennen paistamista.

ALA kéyta kived avotulen paalla.

Valta &killisia 1ampétilanvaihteluita kivessa. ALA aseta pakastettuja ruokia kuuman kiven
paalle.

Kivi on herkka ja voi rikkoutua iskusta tai putoamisesta.

Kivi kuumenee kaytdn aikana erittdin kuumaksi ja pysyy kuumana pitkdan kayton jalkeen.
ALA ja&hdyta kived vedelléd sen ollessa kuuma. Puhdistuksen jalkeen kuivaa kivi ennen
kayttoa.

Lapsia ei saa jattaa yksin uunin laheisyyteen kaytén aikana. Ald anna lasten istua, seista tai
leikkia uunin ymparilla milloinkaan.

Ala koskaan anna vaatteiden tai muiden syttyvien materiaalien koskettaa tai olla liian lahell&
polttimia tai kuumia pintoja, ennen kuin ne ovat jadhtyneet. Kankaat voivat syttya, mika voi
aiheuttaa vakavia vammoja.

Turvallisuussyista kayta asianmukaista vaatetusta. Valjat vaatteet tai hihat eivat sovi

uunia kaytettaessa. Jotkut synteettiset kankaat ovat erittain syttyvia, eika niita tule kayttaa
ruoanlaitossa.

Ala kuumenna avaamattomia ruokapakkauksia, sillé paineen kasvu voi saada ne
rajahtamaan. Sytyttdessa poltinta kiinnita erityistd huomiota tekemiseesi.

Ala kayta uunia erittain rasvaisten lihojen tai muiden tuotteiden paistamiseen, jotka voivat
aiheuttaa leimahduksia.

Uunin alapuolen lampétila on korkea. Al sijoita uunia poydalle, jossa on syttyva poytéliina,
muovia tai muita helposti syttyvia materiaaleja.
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VAROITUS: Kayton aikana ala kosketa ulkokuorta, pizzakivea tai sen valitontd ymparistoa,
koska ne voivat kuumentua erittain paljon ja aiheuttaa palovammoja. Kun tuulen nopeus on
yli 3 m/s, ala kayta pizza-uunia tuulta vasten.

Laite on tarkoitettu vain ulkokayttoon.

Ala muuta laitetta.

Ala siirra laitetta kayton aikana.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu asennettavaksi veneeseen tai matkailuajoneuvoon.

Sulje kaasunsyo6ttd kaasusylinterista kayton jalkeen.

Kaikki laitteen muutokset voivat olla vaarallisia ja aiheuttaa vammoja tai omaisuusvahinkoja.
Kaikki luvattomat muutokset mitatoivat tuotteen takuun.

Laitteen ylapuolella ei saa olla esteita, kuten puita, pensaita tai katoksia. Laite on pidettava
kaukana syttyvista materiaaleista kayton aikana.

Laitteen ymparilla ei saa olla syttyvia materiaaleja (petrolipohjaiset tuotteet, tinnerit tai muut
kiinteat esineet, joissa on syttyvyysmerkintd) metrin sateella kayton aikana.

Taman tuotteen kayttd suljetuissa tiloissa on vaarallista ja KIELLETTY.

/
/
o/

/

im

Pizza-uunin ovi on siirrettava ovi Cozze-pizza-uuniisi ulkokayttdon. Oven kayttd Iammityksen
aikana voi lyhentaa esilammitysaikaa 20-30 %.

Pizza-uunin ovi TAYTYY poistaa 20 minuutin esilammityksen jalkeen.

Pizza-uunin ovi TAYTYY poistaa, kun lampétila saavuttaa 650 °C. Jos lampétila laskee, voit
asettaa oven takaisin paistojen valilla, mutta lampdtila ei saa koskaan ylittda 650 °C.

Pizza-uunin ovi on asetettava uunin paalle tasaiselle pinnalle kayton aikana. Al3 aseta
pizza-uunin ovea uunin paalle kayton aikana.
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KAYTTOOHJEET

Noudata naita ohjeita huolellisesti valttdaksesi vakavia vahinkoja pizza-uunille seka
loukkaantumisia itsellesi tai omaisuusvahinkoja.

1.
2.
3.

[0 N

Kokoa pizza-uuni noudattaen tarkasti kokoamisohjeita.
Liitd kaasuletku pizza-uuniin. Liita paineensaadin letkuun.

Liitd paineensaadin sylinteriventtiiliin paineensaatimen mukana toimitettujen ohjeiden
mukaisesti.

. Kaanna kaikki saatimet asentoon “OFF” ennen kaasun avaamista laitteelle.
. Kayta paineensaadinta sen mukana toimitettujen ohjeiden mukaisesti.

PARISTON ASETTAMINEN JA VAIHTAMINEN

Asettaaksesi tai vaihtaaksesi pariston Cozze-pizza-uuniisi, kierra sytytyspainiketta
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.

Aseta tai vaihda 1,5 V AA -paristo ja kierra sytytyspainike takaisin paikalleen.
Varmista, etta pariston navat on asetettu oikein pain.
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LED-VALO

VAIHE 1: Aseta 4 AA-paristoa paristokoteloon ja kiinnita kotelo tukevasti oikeaan paikkaan.

VAIHE 2: Paristojen asettamisen jalkeen varmista, ettd saatonuppi on asennossa “OFF”.
Paina kaynnistyspainiketta sytyttaaksesi LED-valon — se syttyy valkoisena. Kaanna
saaténuppia vastapaivaan, jolloin LED-valo muuttuu punaiseksi. Kun olet valmis, paina
kaynnistyspainiketta uudelleen sammuttaaksesi LED-valon.
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PIZZA-UUNIN SYTYTTAMINEN

1. Liita kaasupullo pizza-uuniin paineensaatimen mukana toimitettujen ohjeiden mukaisesti.
2. Kaanna saatonuppi asentoon “OFF”.

3. Avaa kaasu sylinterista tai paineensaatimesta sen kayttdohjeiden mukaan. Tarkista
litokset saippuavedella (sylinteristd paineensaatimeen ja paineensaatimesta uuniin).
Vuoto nakyy kuplina liitoksissa. Jos vuoto havaitaan, ala kayta uunia. Ota yhteys
kaasuntoimittajaasi tai pizza-uunin toimittajaan.

4. Sytyttaaksesi polttimen paina saaténuppia alas ja pida painettuna samalla kun kaannat
sen vastapaivaan “Taysi teho” -asentoon ja painat sytytyspainiketta. Tama sytyttaa
polttimen. Varmista, etta poltin palaa. Jos poltin ei syty, toista tdma prosessi.

5. Jos poltin ei syty kahden yrityksen jalkeen, kdanna kaasuhana asentoon “OFF” ja odota
5 minuuttia ennen kuin yritat uudelleen.

6. Kun poltin palaa, tehoa voidaan saataa painamalla nuppia alas ja kdantamalla sita
vastapaivaan mihin tahansa asentoon tdyden ja matalan tehon valilla.

7. Kun uuni on esilammitetty, lAmpdtilaa on laskettava paiston aikana. Uuni tuottaa paljon
lampo6a, joten lampdtila on sdadettava oikeaksi paistolampatilaksi.

8. Sammuttaaksesi pizza-uunin kdanna sylinteriventtiili tai paineensaatimen kytkin asentoon
“OFF” sen ohjeiden mukaisesti. Kun polttimet sammuvat, kdanna kaikki saatimet
asentoon “OFF”.

Varoitus: Jos poltin ei syty, kdanna saatonuppi kiinni-asentoon (myoétapaivaan) ja sulje
sylinteriventtiili. Odota viisi minuuttia ennen kuin yritat uudelleen sytytysjarjestyksen
mukaan. Tai vaihda AA-paristot.

Kayton jalkeen sulje kaasunsyotto joko kaantamalla paineensaatimen kytkin asentoon “OFF”
tai sulkemalla sylinteriventtiili.

Jos laitteen kayton aikana tapahtuu takatulitus, kdanna saadin, sylinteriventtiili ja
paineensaatimen kytkin asentoon “OFF”. Odota 5 minuuttia ennen kuin yritat uudelleen
sytyttaa laitteen. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys kaasuntoimittajaasi, siihen liikkkeeseen josta
ostit pizza-uunin tai valtuutettuun kaasuasentajaan. Ala yrita korjata ongelmaa itse, sillé se
voi aiheuttaa vakavia vammoja ja/tai omaisuusvahinkoja.

Puhdista laite ylimaaraisesta rasvasta ennen varastointia kostealla liinalla ja miedolla
pesuaineliuoksella.

Sailyta laite kuivassa ja puhtaassa ymparistossa.

Ala sailyta kaasupulloa sisétiloissa. Sailyta se hyvin tuuletetussa tilassa, poissa suorasta
auringonvalosta.
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KAASUPULLON LITTAMINEN LAIHTEESEEN

Tama laite soveltuu vain matalapaineiselle butaani- tai propaanikaasulle ja varustettavaksi
asianmukaisella matalapaineisella paineensaatimella joustavan letkun kautta. Letku on
kiinnitettava paineensaatimeen ja laitteeseen letkunkiristimilla/muttereilla. Tama pizza-uuni
on asetettu toimimaan 28-30 mbar paineensaatimella butaanilla, 37 mbar paineensaatimella
propaanilla seka butaani/propaaniseoksella 28—30 mbar paineella. Kayta sopivaa
paineensaadinta, joka on sertifioitu standardin BSEN 16129:2013 mukaisesti. Kysy LPG-
toimittajaltasi sopivasta paineensaatimesta kaasupullolle.

Suorita vuototesti saippuavedelld ennen uunin kayttoa.

VUOTOJEN TARKISTAMINEN

Valmista 60-90 ml vuodonilmaisuliuosta sekoittamalla yksi osa astianpesuainetta kolmeen
osaan vetta.

Varmista, ettd saatéventtiili on asennossa “OFF”.

Liitd paineensaadin sylinteriin ja ON/OFF-venttiili polttimeen, varmista liitosten tiiviys ja avaa
kaasu.

Levita saippualiuosta letkuun ja kaikkiin liitoksiin. Jos kuplia ilmestyy, sinulla on vuoto, joka
on korjattava ennen kayttoa.

Testaa uudelleen korjauksen jalkeen. Sulje kaasu sylinterista testauksen jalkeen.
Jos vuotoa ei voida korjata, ala yrita itse, vaan ota yhteys kaasuntoimittajaasi.
Kaasuvuodon sattuessa sulje kaasunsyotto.

PAINEENSAADIN JA LETKU

Kayta vain paineensaatimia ja letkuja, jotka on hyvaksytty LPG:lle yllamainituissa paineissa
(katso tekniset tiedot). Paineensaatimen kayttdika on arvioitu 10 vuodeksi. On suositeltavaa
vaihtaa paineensaadin 10 vuoden sisalla sen valmistuspaivasta.

Vaaranlaisen paineensaatimen tai letkun kayttd on vaarallista; tarkista aina, etta sinulla on
oikeat osat ennen laitteen kayttoa.

Letkun on taytettava kayttomaan vaatimukset. Letkun pituus saa olla enintéan 1,5 metria.
Kulunut tai vaurioitunut letku on vaihdettava.

Varmista, ettei letku ole puristuksissa, taittunut tai kosketa mitdan muuta osaa pizza-uunista
paitsi liitoksessaan.

Letkun tulee tayttaa standardin EN16436 vaatimukset.
Letku ei saa olla vaantynyt tai taittunut kaasupulloon liitettaessa.

Joustavat metalli- tai kumiputket, joita kdytetdan laitteen ja kaasusylinterin yhdistamiseen,
on vaihdettava maaraaikojen mukaisesti ja kansallisten saantdjen mukaan.

Mikaan osa letkusta ei saa koskea laitteen osiin.

Pizza-uunia voidaan kayttaa kaasuletkulla, jossa on 4" kierre, tai kaasuletkulla, jossa on
nippa ja letkunkiristin.

Varmista, etta kierre ja/tai kiristin on kiinnitetty kunnolla ja ettei liitoksissa ole vuotoja!

Kun liitat kaasuletkun letkunkiristimella, on suositeltavaa kastaa letku kuumaan veteen ja
levittda hieman astianpesuainetta letkun sisapuolelle, mika helpottaa liittamista.
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LAITTEEN SAILYTYS

Laitteen sailytys sisatiloissa on sallittua vain, jos sylinteri on irrotettu ja poistettu laitteesta.
Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, se on sailytettava alkuperaispakkauksessaan kuivassa
ja polyttdmassa ymparistossa.

KAASUPULLO
Laitetta voidaan kayttéaa kaasupulloilla, joiden paino on 4,5-15 kg JJ;E b

butaania tai 3,9—-13 kg propaania. Kaasupulloa ei saa pudottaa tai e —
kasitella rajusti! Jos laite ei ole kaytdssa, sylinteri on irrotettava. Aseta
suojakorkki sylinteriin sen irrottamisen jalkeen.

Sylinterit on sailytettava ulkona pystyasennossa ja lasten
ulottumattomissa. Sylintereita ei saa sailyttda paikoissa, joissa
lampétila voi nousta yli 50 °C.

Ala sailyta sylinteria liekkien, sytytysliekkejen tai muiden
sytytyslahteiden lahelld. ALA TUPAKOI.

Max660 mm

——Max320.0 mm

PUHDISTUS JA HOITO

VAROITUS: Kaikki puhdistus ja huolto on suoritettava, kun pizza-uuni on jaahtynyt ja
polttoaineen syottd suljettu kaasusylinterista.

Suositellaan laitteen puhdistamista ja huoltamista vahintdan kerran kuukaudessa.

PUHDISTUS

Polta uuni tyhjana jokaisen kayton jalkeen (noin 15 minuuttia), jotta ylimaaraiset
ruokajaamat palavat pois.
ULKOPINNAT

Kayta mietoa pesuainetta tai ruokasoodaa kuuman veden kanssa. Hankalat tahrat voi
poistaa kayttamalla hienojakoista, hankaamatonta puhdistusainetta ja huuhtelemalla
vedella.

MUOVIPINNAT

Pese pehmedll4 liinalla ja kuumalla saippuavedelld. Huuhtele vedella. Al4 kayta hankaavia
puhdistusaineita, rasvanpoistoaineita tai tiivistettyja grillinpuhdistusaineita muoviosiin.

PIZZAKIVI

Kayta mietoa saippuavettd. Hankaamatonta puhdistusainetta voidaan kayttaa vaikeisiin
tahroihin, huuhtele sitten vedella.
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PARHAAT PIZZAT PAISTETAAN COZZE-PIZZA-UUNISSA

Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi tarvitset hyvan taikinan ja erittédin kuuman pizza-
uunin, mieluiten noin 400 °C.

Lyhyesti sanottuna, uunin on oltava ERITTAIN kuuma, sillé juuri korkea lampétila tekee
pizzasta rapean ja ilmavan.

Sytyta pizza-uuni hyvissa ajoin ennen paistamista.

Varmista, etta pizza-uuni ja pizzakivi ovat oikein paikoillaan. Liitd kaasupullo pizza-uuniin ja
kaynnista uuni taydelle teholla. Cozze-pizza-uunissa on yhteensa kolme poltinta, kaksi sivuilla
ja yksi takana.

Tarkista, etta kaikki kolme palavat.

Uunin lampdmittari ndyttéda uunin Iampdtilan ja toimii vain ohjeellisena.

Kivi kuumenee aina hitaammin kuin itse uuni ja on riittdvan kuuma vasta vahintaan 20
minuutin ldmmityksen jalkeen.

Cozze-infrapunalampodmittarilla voidaan mitata kiven tarkka lampdtila.

Huomaa, ettad lammitysaikaan voivat vaikuttaa tuuli ja ulkolampdtila.

Anna uunin lammeta noin 20 minuuttia. Sen jalkeen se on valmis paistamaan herkullisia
pizzoja.

Kun pizzasi on valmis paistettavaksi, tydnna se varovasti pizzakivelle pizzalastalla. Laske
lampda keskitasolle, jotta pizzan pinta ei pala.

Paista, kunnes pizza on rapea ja juusto sulanut.

Ota pizza varovasti pois uunista ja aseta se leikkuulaudalle.

Anna héyryavan kuuman pizzan jaahtya hieman ennen leikkaamista ja jakamista laheistesi
kanssa.

Nosta uuni takaisin taysille tehoille ja anna sen lammeta muutaman minuutin ajan ennen
seuraavan pizzan paistoa.

Nauti pizza-uunistasi ja hyvaa ruokahalua!
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TAKUU

Cozze-takuu kattaa seuraavat:

2 vuoden takuu

Kaasupolttimet.
Liekkisuojat, polttimien suojat.
Grilliritilat.

Ylla oleva takuu on voimassa seuraavin ehdoin:

Cozze-tuotetta kaytetdan kayttbohjeen mukaisesti.

Se on koottu oikein ohjeiden mukaisesti.

Sita huolletaan ja puhdistetaan saanndllisesti.

Se sailytetaan suojapeitteen alla, kun uuni ei ole kaytossa.

Cozze-talvisailytys: Kaikki puiset osat ja Cozze-tuotteiden lisdvarusteet on sailytettava
sisatiloissa talven ajan.

Cozze-tuote on liitettava oikeantyyppiseen kaasuun.
Se on asetettava tasaiselle, vakaalle alustalle.
Ei-alkuperaisia Cozze-osia ei saa asentaa tuotteeseen.

Cozze-tuotetta ei saa sailyttaa pysyvasti lahella merta tai uima-altaita/ kylpyloita, joissa
on klooria.

Puhdistus:
Cozze-tuotteilla on pitka kayttoika, jos ne puhdistetaan kayton jalkeen.

Kaikkien Cozze-uunien polttoyksikot ovat ruostumatonta terasta, ja ne voidaan puhdistaa
tarvittaessa uuninpuhdistusaineella.

Cozze-tuotteen sisa- ja ulkopinnat on puhdistettava huolellisesti kayton jalkeen.

Uunin sisdosa ja pizzakivi on puhdistettava kayton jalkeen sienella, kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella. Varmista, ettad ylimaarainen vesi ja pesuaine poistetaan puhdistuksen
jalkeen.

Grilliritilat on puhdistettava samalla tavalla kuumalla vedelld ja astianpesuaineella tai
uuninpuhdistusaineella. (Al4 kayta terdsharjaa ritildan).

Ruostumattomat terasosat voidaan voidella Caramba®-monispraylla ja puuvillaliinalla.
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KAYZIMO AEPIO PIZZA OVEN
EL - EFXEIPIAIO XPHZHZ

ZuyxapnTApia yia Tnv ayopd Tou Cozze GAS PIZZA OVEN.

‘Exete emAEEEl Eva TTPOIOV UWNANG TTOIOTNTOG, OXEDIATUEVO VO TTPOOPEPE] EEAIPETIKN
AeIToupyIKOTNTa, avToxr Kal OTUA. INa va eEaa@alioeTe TTOAG Xpovia acpaAloug Kal
aTTOAQUOTIKAG XPAONG, 8IaBACTE KAl AKOAOUBNOTE TTPOCEKTIKA QUTO TO £YXEIPIOIO XPrONG.
H owoTh ouvapuoAdynon, ouvthpnon kai xprion 6a BonbrAoouv va diatnprioete 1o Cozze
GAS PIZZA OVEN ocog o€ GpIoTn KAatdoTaon yia TTOAG Xpovia.

Zag euxaploToUpe TTou eTTIAéCaTe TOo Cozze.

& MPOEIAOMOIHZH! A TH AIKH ZAZ AZ®AAEIA XPHZH MONO ZE EZQTEPIKO XQPO.

AlaBdoTe TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0Onyieg Kal BeRaiwBeite 6TI 0 poUpvog TTITOAG 0aG Eival
OWOTA EYKATECTNHEVOG, GUVOPUOAOYNUEVOG, OUVTNPNHPEVOG KOl ETTIOKEUOTHEVOG OUPPWVO
Me auTég. H un TApNoN autwv Twv odnyIwv UTTopEi va TTPoKaAéael coBapd TpaupaTioud r/
Kal UNIKEG GnMIEG.

Av £XETE ATTOPIEG OXETIKA WE TN CUVAPUOAOYNON A TN Aeitoupyia autol Tou @oUpvou TIToaG,
OUMBOUAEUTEITE TOV AQVTITTPOCWTTO GAG, TOV TTIPOUNOEUTH AEPIOU, TOV KOTOOKEUOOTH ) TOV
€€0UCI000TNUEVO AVTITTIPOCWTTO.

SNUEIWOEIG YIa TOV XPNoTN:

XPHZH MONO 2E EZQTEPIKO XQPO.

AIABAXTE TIZ OAHTIEZ MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEYH.

MPOEIAOIMOIHZH: TA NMPOZBAZIMA MEPH MINOPEI NA EINAI TMOAY ZEXTA, KPATHETE
TA MIKPA MAIAIA MAKPIA.

MPOEIAONMOIHEH: MHN AITIZETE TIZ ENI®ANEIEEZ TOY ®OYPNOY MITZAX OTAN
EINAI ZE AEITOYPTIA, KAOQZ FINONTAI MOAY ZEXTEZ.

MHN METAKINEITE TH ZYZKEYH KATA TH XPHZH.

OYNA=TE TIZ OAHIEZ INA MEAAONTIKH ANADOPA.

TEXNIKEZ MAHPO®OPIEZ

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Eﬁéagﬁﬁg% 28-30/37 125%2
LT, CH, S, LV, TR P
13,0 kW (946
G sz i
3| 'BG’ S ’NO’ HR’ RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! ITI, HU, L\}, GRI ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 144



ZNMEIWOEIG YIO TOV XPAOTN:

AloBaoTe TTPOCEKTIKA TIG TTAPAKATW 0dnyieg Kal BeRaiwOEeiTE OTI 0 POUPVOG TTITOOG €ival
OWOTEA EYKATECTNHEVOG, GUVAPHOAOYNUEVOG KOl CUVTNPNMEVOG. H un TApNON autwy Twy
odnyIwv pTTopei va TTpokaAéael copapd TpaupaTiond f/kai {nuid otnv I1I810KTNCiaA.

Av £XETE ATTOPIEG OXETIKA PE TN CUVAPUOAOYNON A TN A&iIToupyia, CUPBOUAEUTEITE TOV
avTITTIPOoWTTO 0ag ) TNV eTaipeia LPG. H ouokeun kal n @IGAn TTpETTEl va TOTTOBETOUVTAI O€
ETTITTEDN ETTIPAVEIQ KAl OEV TTPETTEI VA XPNOIPOTTOIOUVTAl EVW €IVl QVOAUUEVA.

H aAAayn TNG @IGANG agpiou TTPETTEN va yiveTal JOKPIA aTTd TTNYEG avAPAEENG.
JUVIOTATaI N XPrON TTPOCTATEUTIKWY YOVTIWV KATA TOV XEIPITPO TTOAU {EOTWV PEPWIV.

Ta pépn TTOU £XOUV OEPAYIOTEN ATTO TOV KATAOKEUAQOTH ) TOV QVTITIPOCOWTTO TOU JEV TTPETTEI
Va TPOTTOTTOIOUVTAI OTTO TOV XPrOoTN.

Znueiwan yia Tov KatavoAwTh: PUAGETE yia HEANOVTIKA avagopd.

XPHZH KAI XAPAKTHPIZTIKA

O @oUpvog TTiToag gival ao@aARg Kal EUKOAOG oTn Xpron. Ta kaBopiouéva agpia yia xpron
gival Boutdvio ota 28 £wg 30 mbar, rpotrdvio ota 37 mbar, piypata outaviou/TrpoTraviou
ota 30 mbar, piyuata Boutaviou/trpoTtraviou ota 37 mbar kai piypata Boutaviou/TrpoTtraviou
ota 50 mbar. MapakaAoUpe BeBaiwOEITE OTI XPNOIPOTIOIEITE TOV POUPVO TTITOOG 0OG HOVO HE
TN OWOTA TTECN YA TNV OTToIa €XEl OXEDIAOTEI N CUOKEUN.

O emapkng agpIopdg gival (WTIKAG onuaagiag yia Tnv kadon Kal TNV atrodoTIKr AEIToupyia Tou
@oupvou TTiToag. Autd Ba e€acalioel TNV ac@AAEIa TOU XProTn Kal GAAWY avBpwTTwy oTnv
TTEPIOXN OTTOU XPNOIPOTIOIEITAI N CUOKEUN. MV XpNOIUOTIOIEITE TTOTE TN GUOKEUR O€ KAEIOTO
Il OKETTOOHUEVO XWPO.

ZUVIOTATaI VO TTPOBEPUAVETE TNV TTETPA TTITOOG TTPIV TO WHGIMO.

MHN xpnoiyoTtroigite TNV TETPa atreuBeiag TTavw atd avoixTh eAdya.

AtropuyeTe TIG akpaieg aAAayEg Beppokpaaiag otnv ETpa. MHN ToTTOB€ETEITE KATEWUYHEVT
TPO@IUa TTAVW o€ CEOTH TTETPA.

H méTpa gival elBpauaTn Kal UTTopEi va oTrdoel av XTutrnOei ) éoel.

H méTpa gival TTOAU eoTr) KaTd TN XpAON Kal TTapapével CeaTr yia apKeTd XpOvo UETA.

MHN wixeTe TNV TETPA pE vepd GTav gival CeoTr). MeTd Tov KABapIOPO PE vEPD, OTEYVWOTE
TNV KaAd 1Tpiv atmo tn xpron.

Ta Taidid dev TTPETTEN va JEVOuV POVa 1 Xwpig eTTIBAEWN o€ TTEPIOYT OTTOU XPNOIUOTIOIEITAI O
@oupvog. Mnv emrtpémeTe oTa TTaudIG va kdBovTal, va oTékovTal 1 va Traiouv yUpw atrd Tov
@oUpVOo OTTOIadATTOTE OTIYHA.

Mnv agrivete TToTE pouxa ) GAAa eUQAEKTA UAIKG va €pBouv g€ eTTa@n ] TTOAU KovTa

0€ KQUOTAPA 1 Bepr| ETTIQAVEIQ HEXPI VA KPUWOEL To UQacua UTTOPEi va avagAEyei,
TIPOKAAWVTAG 0ORapd TPAUNATIGHO.

Mo TpoowTTIKr ac@AAEia, QopEéaTe KATAAANAN evOupacaia. XaAapd pouxa ) pavikia dgv
TIPETTEN VA PoploUvTal Katd Tn xprAon Tou @oupvou. Opiopéva ouvBeTIKA upaouaTa gival
1I01aiTEPQ EUPAEKTA KOl OEV TTPETTEI VA POPIOUVTAI KATA TO payEipEPa.

Mnv Beppaivete KAEIOTG doxeia TPOPIUWY KABWG N CUCCWPEUCT TTIECNG UTTOPET va
TpokaAéael £kpnén. OTav avapete Tov KAUOTAPA, va diveTe TTAVTA 1S1AITEPN TTPOCGOXNA O€ QUTO
TTOU KAVETE.

Mnv xpnoiyoTrolgite Tov QoUpvo yia va WroeTe 1d1aiTepa AITTapd Kpéata fj GAAa TTpoidvTa
TTOU TTPOKAAOUV €VTOVEG OVAPAESEIS.
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H Beppokpacia KaTw atrd Tov goUpvo eival upnAr. Mnv ToTroBeTEITE TOV POUPVO TTAVW OE
TPATTEQ e EUPAEKTO TPATTECOUAVTNAO, TTAQCTIKO i OTTOIOOATTOTE AAAO EUPAEKTO UAIKO.

[MPOEIAOINOIHXH: Otav XpnoIMOTIOIEITE TOV POUPVO, PNV ayyigeTe To £EWTEPIKS TTEPIBANUQ,
TNV TTETPA YNOIYaTOG A TIG AUETES YUPW ETTIPAVEIES, KOBWGS aAUTEG yivovTal TTOAU (EOTEG Kal
pTTopei va TrpokaAécouv eykadpata. Otav n TaxUTnTa Tou avéuou utrepPaivel Ta 3 m/s, unv
XPNOIUOTIOIEITE TOV POUPVO HE KATEUBUVON TTPOG TOV AVEWO.

H ouokeun éxel oxediaaTei aTToKAEIOTIKA yia Xprion o€ eEwTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv TpoTTOTIOIEITE TN CUOKEUT).

Mnv JETOKIVEITE TN CUCKEUN eV BpioKeTal o€ AsiToupyia.

H ouokeun dev TTpoopileTal va eykataoTabei o€ OKAPOG 1) O TPOXOOTTITO.

KAgivete TNV TTapOxn agpiou atrd Tn @IAAN PETA TN XPNAON.

OTT01a0ATTOTE TPOTIOTTOINGN OTO TIPOIOV UTTOPEI va gival eTTIKIVOUVN Kal VA TIPOKOAETEI
TPAUUATIONO A {nuId.

Mn g€ouciodoTnuévn TPOTTOTTOINGN TOU TTPOIGVTOG Ba AKUPWOEI TNV £yyunon.

To 1poidv dev TTPETTEI va £XEI EPTTODIO aTTO TTAVW Tou (TT.X. O€EvTpa, BAPvVOoUG, OTEYaoTPa).
AUTA N cuokeun TTPETTEN va dlaTnPEITal JAKPIG aTTd EUPAEKTA UAIKA KaTtd Tn XpARon.

Agv TTpETTEl VA UTTAPXOUV EUQAEKTA UAIKG (TTpOoidvVTa TrETPEAQioU, SIGAUTIKG ) OTTOIOBATTOTE
GAAO QVTIKEINEVO e orpavan eUPAEKTOU) O€ akTiva 1 JETPOU yUpw aTTd T CUOKEUN KATA Th
xenon.

H xprion auTtoU Tou TTPoIOVTOG O€ KAEIOTOUG XWPOUG PTTOPEI va ival ETTIKIVOUVN Kal
AMNATOPEYETAL

H mépTa TOu PoUpvou TTIToAG €ival hia KIVNTA TTOPTA YIa TOV £EWTEPIKO POUPVO TTITOAG
Cozze. H xpron auTtig Tng TTOPTAG KATA Tn SIGPKEIQ TNG TTPOBEPUAVONG UTTOPEI VA PEIWOEI
Tov Xpovo TTpoBépuavong kard 20—30%.

H mépTta Tou @oupvou mitoag MNPEMEI va agaipeital yetd atd 20 AeTrtd TpoBépuavong.

H moépTa Tou @oUpvou TriToag MPEMEI va agaipeital 6tav n Beppokpacia @réoel otoug 650
°C. Av n Beppokpaaia TTéoel, JTTOPEITE va TOTTOBETACETE Eavd TNV TTOPTA TOU YOUPVOU TTITOAG
avAapeoa OTo WACIUO TWV TNITOWYV, AAAG n Beplokpaacia Tou goUpvou dev TTPETTEN TTOTE v
gemepdoel Toug 650 °C.
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H mépTa TOU PoUpvoU TTITOAG TTIPETTEI VA TOTTOBETEITAI OTOV POUPVO TIITOAG O€ ETTITTEDN
eM@Avela KaTa Tn SIdPKEIa TOU Ynaoiuatog. Mnv ToTToBeTEiTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU TTTOAG
OTNV KOPU@r| TOU GoUpVou TTITOOG KATA TO WHOIUO.

OAHrIIEZ XPHZHZ

AKOAOUBAOTE TIPOTEKTIKA QUTEG TIG OONYIEG VIO VO OTTOQUYETE CORAPES CNUIEG OTOV YOUPVO

TTTOOG 0AG KAl TPAUUATIONOUG O€ €0GG 1 ¢NMUIEG OTNV TTEPIOUTIQ.

1. ZuvappoAoyAoTE TOV POUPVO TTITOOG AKOAOUBWVTAG TTPOTEKTIKA TIG 0Onyieg
OUVapPHOAGYNONG.

. ZUVOEOTE TOV OWARAVA Agpiou OToV POUPVO TTITOAG. ZUVOEDTE TOV PUBUICTH OTOV CWANVa.

. ZuvoéoTe Tov pubpioTh oTn BaABida TG IGANG aKoAoUBWVTAG TIG 0dNYiEg TOU PUBUIOTH
TTOU TTAPEXOVTAI JE QUTOV.

. TupioTe 6Aoug Toug BIaKOTITEG EAEyxou oTn Béon “OFF” Trpiv avoifete TNV TTapoxn agpiou
OTn CUOKEUN.

w N

D

)]

. XelploTeiTe TOV pUBUIOTH CUPPWYVA PE TIG 0dNYIEG TTOU TTAPEXOVTAI PE QUTOV.

EIZArQrH KAl ANTIKATAZTAZH MIATAPIAZ

Ma va eI0dyeTe | va avTIKATAGTACETE TNV PTTaTapia otov @oupvo Tritoag Cozze, TIEPIOTPEWTE
TO KOUMTTI avAQAEENG apIoTEPOOTPOPA PEXPI VO APaIPEDEI.

Eiodyete ) avrikataotAaTe TNV ptratapia 1,5 V AA kai BIdwaoTe Eavé To KOUMTT avAQAEENS
oTn 6€on Tou.

BeBaiwbeite 611 01 TTOAOI TNG PTTATAPiAg £XOUV TOTTOBETNOEI OTN CWOTH KaTeuBuvon.
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LED-®Q2

BHMA 1: TotroBetr\oTe 4 pmratapieg AA OTO KOUTI UTTOTAPIWY KOI GTEPEWOTE TO KOUTI GTN
owoTr Béon.

BHMA 2: Apou ToTToBeTACETE TIG YTTaTapieg, BePaiwBeite 6T 0 JIOKOTITNG EAEyXOU €ival TN
B8¢éon “OFF”. MarAaTe T0 PTTOUTOV €KKivnong yia va avawel To LED pwg — Ba pwTioel Aeuko.
lupioTe Tov dIAKATITN EAéyxoU apioTepOOTPOoPa Kal To LED @wg Ba aAAdgel o€ kOkkivo. Otav
TEAEIWOETE, TTATAOTE VA TO ITTOUTOV €KKivnong yia va ofroel To LED ¢wg.
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ANAMMA TOY ®OYPNOY MITZAZ

1. ZuvdéaTe TN QIGAN agpiou aTov GOUPVO TTITOAG aKoAOUBWVTAG TIG 0dnyieg TToU
TIAPEXOVTAI PE TOV PUBUIOTH.

2. TupioTe Tov d1akOTITN eAéyxou aTtn Béon “OFF”.

3. Avoi€te TNV TTapoxn agpiou atrd TN @IAAN 1 Tov SIAKOTITN TOU PUBUICTA CUUPWVA HE
TIG 0dnyieg oUvdeonG Kal Aeitoupyiag Tou pubuioTr. EAEyETe TN oUvdEDON TNG QIGANG PE
TOV PUBUICTA KAl TOU CWARAVA JE TOV QOUPVO TTITOOG VI JIAPPOEG XPNOIUOTIOIWVTOG
oaTtrouvovepo. O1roleadiTToTE PUOOAISEG UTTOBEIKVUOUV dlappor]. Av evTOTTIOTEI diappor,
UNV XPNOIMOTIOINCETE TOV POUPVO. ZUUBOUAEUTEITE TOV TTPOUNBEUTH agpiou ] @oUpvou
TTOOG.

4. To va avAYeTe TOV KAUGTAPA, TTIECTE TTPOG Ta KATW TOV OIAKAOTITN EAEYXOU KOl KPATAOTE
TTATNUEVO, EVW TOV YUPICeTE aploTepOaTpo®a aTn BEon “MAARPNG TTapoxr” Kal TTaTRoTE
TO KOUMTTI avaQAeENS. AuTo Ba avayel Tov KauoTApa. BeBaiwbeite 0TI 0 KAUOTAPAG £XEI
avayel. Av 6xl1, eravaAaBeTe Tn diadikaaia.

5. Av o kauaTpag dev avayel PeTd atmd dU0 TTPOOTTIABEIES, KAEIOTE TOV SIOKOTITN AEPIOU OTN
0éon “OFF” kal repipéveTe 5 AeTTTd TTPIV EOVODOKIPGOETE.

6. Otav avdyel, n évraon ptropei va pubuioTei TECOVTAG Kal YupiovTag Tov dIaKOTITN
aploTePOaTPOPa o€ oTTolIadATIOTE BE0N PETALU TTARPOUG Kal XOUNAAG TTAPOXAG.

7. Metd 1n Béppavon, ewoTe TN Beppokpaaia yia 1o Whoigo. O @oUpvog EKTTEUTTEI TTOAU
BepudTnNTa KOl TTPETTEN VO puBuiCeTal 0Tn owaTr BEPUOKPATia YnaiuaTog.

8. TNa va ofnoete Tov Youpvo TTiToag, yupiote Tn BaABida TG @IGANG ) Tov SIaKATITN Tou
pubuioT oTn Béon “OFF”. MOAIg affjoouv 01 KAUGTAPEG, yupioTe GAOUG TOUG BIOKOTITEG
eAéyxou otn Béon “OFF”.

[Mpoeidotroinon: Av 0 KauoTApag dev avayel, yupioTe Tov dIGKOTITN degI0aTPOYa OTNn BEN
“OFF” kai etriong kAgioTe TN BaABida TNG GIGANG. MepIYéveTe 5 AETTTA TTPIV ETTIXEIPAOETE EVA.
EvoANaKTIKG, aAAGETE TIG pTTaTapieg AA.

MeTd Tn Xpron, KAEIOTE TNV TTapoxH agpiou €ite yupifovTiag Tov dIOKOTITN TOU pUBUICTH €iTE TN
BaABida NG @iaAng otn B€on “OFF”.

2 TTEPITTITWON ETIOTPOPNG GAOYAG KOTA TN XProN, KAgioTe Tov SIaKOTITN, TN BaABida Tng
@IGANG Kl TOV pUBUIOTH. TMePINEVETE 5 AETITA TTPIV ETTIXEIPHOETE va avAyeTe Eavd. Av 1O
TTPORANUQA ETTIYEVEI, CUPPBOUAEUTEITE TOV TTPOUNBEUTH agpiou A Tov KaTaokeuaoTr. Mnv
ETTIXEIPAOCETE VA TO ETTIOKEUACETE POVOI OAG.

KaBapioTe 1o TTAcovalov AiITTog Je vwTTO TTavi Kail ATTI0 aTTOPPUTTAVTIKO TTPIV TNV
aTrodnKeuon.

ATT0ONKEUATE TOV POUPVO 0€ KaBapd kal aTeyvo TTEPIBAAAOV.

Mnv atroBnkeveTe TN QIAGAN agpiou o€ OWTEPIKO XwWPOo. Na puAdooeTal o€ KaAd agpi{Ouevo
XWPO, HAKPIG aTTd TO AUECO NAIOKO PWG.

149



ZYNAEZH THZ ®IAAHZ AEPIOY ME TH ZYZKEYH

AuTA n ouokeun gival KATAAANAN HOVO yia xprAon PE Uypagplio XaunAng Trieong (Boutdavio

Il TTPOTTAVIO) KaI TTPETTEN va gival EEOTTAIONEVN JE TOV KATAAANAO puBUIOTr XaUNANG TTiEoNg
pEow eUKAUTITOU OWARVA. O CWAARVOG TTPETTEI VO OTEPEWVETAI OTOV PUBUICTA KAl OTN
OUOKEUN PE OQIYKTAPEG/TTagiuadia. O @oupvog TTToag £XEl PUBMIOTEN WOTE va AEITOUPYEI PE
pubuioT 28—-30 mbar yia Boutdvio, ye pubuIOTA 37 mbar yia TTPOTTAVIO, KOl e pUBUICTH
yia peiypa Boutaviou/tmrpotraviou ata 28—-30 mbar. XpnoiyotoiiaTte KAaTaAANAo pubuIoTn
moToTroinuévo katd BSEN 16129:2013. ZupBouleuteite Tov rpounBeuth LPG yia
TIANPOYOPIEG OXETIKA PE TOV KATAAANAO pUBUIOTA yia TN QIGAN agpiou.

MpayuaTtoTroinoTe €Aeyxo dIOPPONG PE OATTOUVOVEPO TTPIV ATTO TN XPROTN ToUu @oUpVou TTTOAG.

EAErXOz AIAPPOQN

O1agre 60—90 ml diaAparog avixveuong dIapPong, avapelyvUiovTog Eva JEPOG
QTTOPPUTTAVTIKO TNIATWY PE TPia Pépn VEPO.

BeBaiwbeite 611 N BaABida eAéyxou eival otn Béon “OFF”.

ZuvdéaTe Tov puBuIoTA aTn @IAAN kai TN BaABida ON/OFF aTov kauoThpa, BeRaiwdeite 6T oI
OuVvO£OEIG Eival AOQAAEIG KAl OTn CUVEXEIQ OVOIETE TO QEPIO.

MepdaoTe TO COTTOUVOVEPO OTOV CWARVA KAl O OAEG TIG TUVOEDEIG. AV EUPaVIOTOUV
QUOaAideg, uTTApyEl dlappor], n oTToia TTPETTEN va dIopBwOEi TIpIv aTTd TN XProN.

EtmmavaAaBete Tov éAeyxo agou mdlopBwaeTe To TPORANua. KAgioTe To aépio atn @IGAn
META TOV €AeyXO.

Av n diappon dev PTTOPEI va aTToKaTaoTadEl, NV TTPooTTabRoeTe va Tn SlopBwaoeTe Pévol
oag, aAAG oupBouAeuTeiTe TOV TTPOUNBEUTA CAG.

> TEPITTITWON dIoPPONG aEPiou, KAEIOTE TNV TTAPOXT aEPiou.

PYOMIZTHZ KAI ZQAHNAZ

XPNOIYOTTOIEITE HOVO PUBUIOTEG KAl CWANVEG EYKEKPIMEVOUG Yia LPG oTig TTapattavw TTIECEIG
(G¢iTe TIG TEXVIKEG TTANPOYOPIES). H didpkeia {wng Tou pubuioTr ekTipdTal o€ 10 xpovia.
>uvioTaTal va avTikabioTaTal eviog 10 ETwV aTTd TNV NUEPONNVIO KOTAOKEUNG.

H xprion AdBog pubuioTr) A cwAfva eivar emmikivouvn: TTAvTa va eEAEYXETE OTI EXETE TA CWOTA
€COPTANOTA TIPIV XPNOIUOTIOIACETE TN CUCKEUN.

O owAAvag TTPETTEI VO CUPPOPQPWVETAI IE TO OXETIKO TTIPOTUTTIO TNG XWPAS XPRoNnG. To uAKOG
ToUu owARva TTPETTEl va gival péyiaTto 1,5 pétpo. O1 pBapuévol ) KATETPANPEVOI CWANVEG
TIPETTEI VA avTIKaBioTavTal.

BeBaiwbeite 611 0 cwARvag dev gival ppaypévogs, dITTAWPEVOGS ) O€ ETTAPNA YE OTTOIOONTIOTE
MEPOG TOU POUPVOU TTITOAG, EKTOG OTTO TO ONUEIO OUVOEDNG.

O owAnRvag mpéTel va TTAnpoi 1o TpoTuTto EN16436.

O owAnvag dev TTPETTEN va gival OTPIPPEVOG 1 SITTAWPEVOG OTaV gival oUVOEDEPEVOS OTN
@IGAN agpiou.

O eUKauTITOG HETAAAIKOG 1 AAOTIXEVIOG CWAARVAG TTOU XPNOIUOTIOIEITAI VIO T oUVOEDN
TNG OUOKEUNG PE TN QIGAN LPG Trpérel va aAAdleTal péoa aTa TTPOKABOPICHEVA XPOVIKA
diaoTrpara kal cupewva pe Toug EBvikoug Kavoviopoug.

Kavéva puépog Tou cwAfva dev TTPETTEl va ayyidel Kavéva PHEPOG TNG CUOKEUNG.
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O @oUpvOoG TTITOOG PTTOPET VO XPNOIYOTTOINDE e CWARvVa agpiou Ye oTreipwpa 4" ) pe
owAnva agpiou ge akpoPUTIo Kal OPIYKTHPA.

BeBaiwdeite 611 TO OoTTEipwpPa A/Kal 0 OPIYKTAPAG gival o@Iypéva KaAG Kai 6Tl ol ouvOEDEIg BV
£xouv O1appoEG.

Katd tnv To1100£TNoN CWAAVA agpiou JE GPIYKTAPA, CUVIOTATAI VA TOTTOBETATETE TOV
OwAnva o€ (eoTO vePO KAl VA EQAPPOCETE Aiyo ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY OTO ECWTEPIKO TOU,
waoTe va OIEUKOAUVOE N TOTTOBETNON 0T GUVOED.

ATOOHKEYZH THZ ZYZKEYHZ

H o1moBrkeuon TNG CUCKEUNG O€ E0WTEPIKO XWPO ETITPETTETAI OVO av N GIAAN aTToouvoeDEi
Kol a@aipedei atrd Tn cuokeur). OTav n cuokeur dev TTPOKEITAI VO XPNOIKOTTOINBEI yIa KATTOI0
XPOVIKG didoTnua, TTPETTEI VA ATTOBNKEVUETAI GTNV OPXIKF TG CUCKEUQOia o€ Enpd Kal Xwpig
oKovn TTEPIBAAAOV.

®IAAH AEPIOY

H ouokeun ptropei va xpnoiyotroindei pe @idAeg Boutaviou Bapoug I
4,5-15 kIAwv kai TTpoTTaviou Bapoug 3,9-13 kIAwv. H @IGAn agpiou -
Oev TIPETTEl va TTEQTEI ) va PeTapEPETal Biaia. Av n ouokeur] dgv
XPNOIYoTToIEITAl, N GIGAN TTPETTEI VO aTTOCUVOEETal. TOTTOBETACTE {avd
TO TIPOCTATEUTIKO KOTTAKI OTN QIAAN PETA TNV ATTOOUVOECH TNG.

O1 @IdAeg TTPETTEI VO QUAGCOOVTaI O€ EEWTEPIKO XWPO, O€ 6pBia

B¢on kai yakpId aTTo TTaIdIA. Agv TTPETTEI TTOTE va aTToBnKeUovTal O€
Beppokpaoieg dvw Twv 50°C.

Max660 mm

Mnv atroBnkeUeTe TN QIAAN KOVTE 0€ GAOYEG, THIAOTOUG ) GAAEG TTNYEG
avapheéng. AMATOPEYETAI TO KATMNIZMA. ——Max320.0mm

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MPOZOXH: OAog 0 kaBapIoPOGS Kal N ouvTAPNON TTPETTEN va yivovTal 6TaV 0 poUpPVOG TTITOAG
gival kpUOG Kal PE TNV TTAPOXN KOUGiUOU KAEIOTA 0T QIGAN agpiou.
ZuvioTaTal KoBapIoPOG Kal GUVTAPNON TNG CUOKEUNG TOUAGXIOTOV Wia @Oopd TOV Prva.
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KAGAPIZMOZ

To “Kayiho” Tou @oupvou TTiToag PETG atrd kABe xprion (yia TrepitTou 15 AeTTTA) Ba PEITE
01O €AAXIOTO TO UTTOAEIUPATA TPOPUWIV.

EZQTEPIKH EMNI®ANEIA

XpPNOIYOTIOIRCTE ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO 1 HAYEIPIKT) 000a PE CeaTd vePS. Mn S1aBpwTIKN
OoKOVN KABapIoPOU UTTOPET Va XPNOIPOTIOINBEI O€ ETTINOVOUG AEKEDEG™ OTN OUVEXEID
EeTTAOVETE pE VEPO.

NAAZTIKEZ ENI®ANEIEX

[MAUOveTE pe paAako Travi Kal {e0TO OOTTOUVOVEPO. =ETTAUVETE e VEPO. MnV XpnOIUOTIOIEITE
O1aBPpwWTIKA KABAPIOTIKA, ATTONITIAVTIKA 1| CUUTTUKVWHEVO KOBAPIOTIKO UTTAPUTTEKIOU O€
TIAQOTIKG pépN.

MNETPA MITZAZ

XpPNOIYOTIOIACTE ATTIO GaTTOUVOVEPO. Mn SIaBpwTIKR OKOVN KaBapiopou UTTopEi va
XPNOIUOTTOINGEI O€ ETTINOVOUG AEKEDEG: OTN CUVEXEID EETTAUVETE PE VEPO.

Ol KAAYTEPEZ MITZEZ WYHNONTAI ZE ENAN COZZE PIZZA OVEN

Ma Ta KaAUTEPa aTTOTEAETUATA, XPEIGCETTE Pia KAAR CUPN Kal évav TToAU (eoTO @oUPVO TTITOOG,
KaTd TrpoTipnon mepitou otoug 400 °C.

Me Aiya Adyia, o @oUpvog mritoag TTpéTel va gival MOAY eoTdg, yiaTi n uwnAr Beppokpaacia
€ival auTr TTou KAVEl TNV TTITOO Tpayavr Kal agparn.

AvAyTe TOV QOUPVO TTITOAG OPKETA WPA TTPIV YATETE TNV TTITOA 00G.

Ti va KAVeTE:

BeBaiwBeite 611 0 POUPVOG TTTOAG KAl N TIETPA TTTOAG €ival CWOTA TOTTOBETNPEVA. ZUVOEDTE
Mo @IGAN agpiou aTov POUPVO TTITOAG Kal EEKIVAOTE TOV pOoUpVO aTn PEYIOTN Bepuokpaaia. O
@oupvog Tritoag Cozze d1abETel GUVOANIKA TPEIG KAUOGTAPEG, OUO OTa TTAAYIa Kal évav GTO TTiow
MEPOG TOU POUPVOU.

EAéyETe 6TI OAOI 01 KAUOTAPESG EXOUV AVAWEL.

To BepudpeTpO deixvel TN Bepuokpaaia aTov poupvo Kai gival gévo yia kabodrynon.

H métpa Ba xpeiaaTei TAvTa TIEPITOATEPO XPOVO YIa Va (e0TaBEN aTTd TOV iB10 TOV POUPVO Kal
Ba eival apkeTd (eaTh POVO PETA atrd TouAdxioTov 20 AeTrTd B€puavong.

‘Eva utrépuBpo BepuodpeTpo Cozze UTTopEi va XpnaoioTToindei yia Tov akpiRr) TTPoadIopIoud
NG BeppoKpaaTiag TNG TTETPAG.

NAdBeTe UTTOWN OTI 0 XPOVOG BEPUAVONG PTTOPET VO ETTNPEACTEI ATTO TOV AVEUO Kal T
Beppokpaaia TTEPIBAAAOVTOG.

AgnoTe Tov @oUpvo TTiToag va (eaTabei yia Trepitrou 20 AeTTTd. 2T guvéxela Ba gival £ToINOG
Va YOEI TIG TTIO VOOTIPEG TTITOEG.

Orav n TriTOQ 00G €ival £€ToIUN YIa WYACIUO, OTTPWETE TRV OTTAAG GTOV QOUPVO TTAVW OTNV TTETPA
XPNOIKOTIOIWVTAG HIa @TUAPA TTITOOG. XaUNAWOTE TN BEPUOKPACia OTN PHECTIQ WOTE Va Pnv
KOEi N ETQAvEIA TNG TTITOOG.

Méxpi n TTiToa va yivel Tpayavr] Kal va AIaEl TO TUpi.
BydAte TnVv TriToa ammaAd atmd Tov @oUpvo Kal TOTTOBETAOTE TNV 0€ EUAO KOTTAG.
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AQNOTE TNV KAUTH TTITOO VA KPUWOEI EAAPPA TTPIV TNV KOWETE KAI TN PHOIPACTEITE JE TOUG
QyaTTNUEVOUG 0aG.

AveBdoTe ToV poUpvo TTIToag Eavd oTn PEYIOTN BEPUOKPATia Kal agraTe ToV Aiya AETTTA TTPIV
WAOETE TNV ETTOPEVN TTITOQ.

ATtroAaUoTE TOV QOUPVO TITOAG Oag Kal KA 6pegn!

EFTYHZH

H eyydnon tng Cozze mepiAapBavel Ta §AG:

2 xpovia eyyunon

* KauoTipeg agpiou.

* DOAOYOKATAOTOAEIG, TIPOCTAGIA KAUCTHPWV.
* 2ZXGPEG PTTAPUTTEKIOU.

H Trapatrdvw gyyunon utrokeiTal oToug ak6Aouboug 6poug:

» To mpoiév Cozze xpnoipoTIoIEiTOl GUP@WVA PE TIG 0dNnYieg TOU eyxEIpIdiou Xprong.
» ‘Exel ouvappoAoynBei cwaTd cUP@WVa PE TIG 0dnyiEg.

* ZuvTtnpeital kal kabapideTal guxva.

* AmroBnkeUeTal KOAUPMPEVO e KAAUPUQ OTAV O PoUPVOG BEV XPNOIUOTIOIEITAI.

» Xelpepivr amobrikeuon Cozze: OAa Ta EUAIVa pépn Kal Ta a§ETOUAP TwV TTPOIOVTWYV
Cozze TrpéTTel va aTroBNKEUOVTAI € ECWTEPIKO XWPO KATA T SIGPKEIQ TOU XEIMWVA.

» To mpoidv Cozze TrpéTrel va oUVOEETAI E TOV OWOTO TUTTO QEPIOU.
* [péTTel va TOTTOBETEITAI O€ ETTITTEDN, ACTPAAN ETTIPAVEIQ.
» Aev rpéTTel va ToTroBeTouvTal un yvioia aviaAAakTikd Cozze oTo TTpoidv Cozze.

* To mpoidv Cozze dev TTPETTEI VO ATTOBNKEUETAI WG POVIPO EEAPTNHA KOVTA 0T BAAacoa N
o€ TTOIVEG/TTTA TTOU TTEPIEXOUV XAWPIO.

KaBapiouog:
Ta mrpoidvta Cozze €xouv peydAn didpkeia (wAg epdoov kabapifovTal HETA T XPHoN.

* H povdada kauoTthpwy og 6Aoug Toug @oupvoug Cozze eival atrd avoeidwTto atadAi Kal
UTTOPEi Vva KaBapIoTei pe KaBapioTIKO GoUPVOU Qv XPEIOOTEI.

* To ecwWTEPIKO KOl TO EEWTEPIKO TOU TTP0idvTog Cozze TTpETTel va KabapifovTtal oOXOAAOTIKA
pETa TN Xprion.

» To ecwTEPIKG TOU POUPVOU Kal N TTETPA TTHTOOG TTPETTEl va KaBapifovTal HETA TN XPron Ke
o@ouyyapl, (eaTd vePO Kal Uypd TIATWY. BeBaiwbeite 0TI apaipéoaTte TNV TTEPiIcTEIR vEPOU
KOl ATTOPPUTTAVTIKOU PETA TOV KaBapIouo.

* O1 oxapeg PTTAPUTTEKIOU TTPETTEI VO KaBapidovTal e Tov idI0 TPOTTO pe (eaTO vePO Kal Uypo
mATWV 1 KABapIoTIKG oUpvou. (Mnv xpnGCIMOTIOIEITE CUPUATIVN BoUPTCa GTN OXAPA).

* Ta avo&eidwrta pépn Pmopouv va AiravBouv pe Caramba® multispray kai BauBokepd
TTavi.
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CUPTOR PIZZA PE GAZ

RO — MANUAL DE UTILIZARE

Felicitari pentru achizitionarea cuptorului Cozze PIZZA pe gaz.

Ati ales un produs de inalta calitate, conceput pentru a oferi functionalitate excelenta,
durabilitate si stil. Pentru a va asigura de multi ani de utilizare sigura si placuta, va rugam
sa cititi si s& urmati cu atentie acest manual de utilizare. Montajul corect, intretinerea si
utilizarea corespunzatoare vor mentine cuptorul dvs. Cozze PIZZA pe gaz in stare optima
timp de ani de zile.

Va multumim ca ati ales Cozze.

& AVERTISMENT! PENTRU SIGURANTA DVS. UTILIZATI NUMAI iN AER LIBER.

Cititi cu atentie aceste instructiuni si asigurati-va ca cuptorul este instalat, asamblat,
intretinut si utilizat conform acestora. Nerespectarea instructiunilor poate duce la raniri grave
si/sau daune materiale.

Daca aveti intrebari cu privire la asamblarea sau utilizarea acestui cuptor pentru pizza,
consultati distribuitorul, furnizorul de gaz, producatorul sau reprezentantul autorizat.

Note pentru utilizator:
UTILIZATI NUMAI IN AER LIBER.
CITITI INSTRUCTIUNILE INAINTE DE A UTILIZA APARATUL.

AVERTISMENT: PIESELE ACCESIBILE POT FI FOARTE FIERBINTI, TINETI COPIII
DEPARTE.

AVERTISMENT: NU ATINGETI SUPRAFETELE CUPTORULUI iN TIMPUL UTILIZARII, SE
INCALZESC FOARTE TARE.

NU DEPLASATI APARATUL IN TIMPUL FUNCTIONARIL.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE PENTRU REFERINTE VIITOARE.

INFORMATII TEHNICE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
o . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | Bucanel@OM | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
ey
3| IBG’ S ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HU, L\'/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 154



Note pentru utilizator:

Cititi cu atentie instructiunile urmatoare si asigurati-va ca cuptorul este corect instalat,
asamblat si intretinut. Nerespectarea instructiunilor poate duce la raniri grave si/sau daune
materiale.

Daca aveti intrebari despre asamblare sau utilizare, consultati distribuitorul sau compania
de GPL. Aparatul si butelia trebuie amplasate pe o suprafata plana si nu trebuie utilizate cat
timp flacara este aprinsa.

Schimbarea buteliei de gaz trebuie efectuata departe de orice sursa de aprindere.

Se recomanda folosirea manusilor de protectie atunci cdnd manipulati componente fierbinti.
Partile sigilate de producator sau reprezentant nu trebuie manipulate de utilizator.

Nota pentru consumatori: Pastrati pentru referinte viitoare.

UTILIZARE $I CARACTERISTICI

The pizza oven is safe and easy to use. The specified gases for use are butane at 28 to 30
mbar, propane at 37 mbar, butane/propane mixtures at 30 mbar, butane/propane mixtures
at 37 mbar and butane/propane mixtures at 50 mbar. Please ensure you only use your pizza
oven at the correct pressure the appliance is designed for.

Adequate ventilation is vital for combustion and efficiency performance of the pizza oven.
This will ensure the safety of the user and other people in the vicinity of the area where the
appliance is being used. Never use the appliance in any enclosed covered area.

Recommend to pre-heat the Pizza stone before cook pizza.

DO NOT use the stone over an open flame.

Avoid extreme temperature change to the stone. DO NOT place frozen foods on a hot stone.
The stone is fragile and can break if bumped or dropped.

The stone is very hot during use and stays hot for a long time after use.

DO NOT cool the stone with water when the stone is hot. After cleaning the stone with water,
please dry the stone before use.

Children should not be left alone or unattended in an area where the oven is being used. Do
not allow children to sit, stand or play around the oven at any time.

Never let clothing or other flammables come in contact with or too close to any burner or hot
surface until it has cooled. The fabric could ignite, causing serious personal injury.

For personal safety, wear proper apparel. Loose fittings garments or sleeves should never
be worn while using the oven. Some synthetic fabrics are highly flammable and should not
be worn while cooking.

Do not heat unopened food containers as a build-up of pressure may cause the containers
to burst. When lighting the burner, always pay close attention to what you are doing.

Do not use the oven to cook extremely fatty meats or other products which increase flare-up.

The temperature under the oven is high. Do not place the oven on a table with flammable
table clothes, plastic or any other inflammable materials.
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WARNING: When using the oven, do not touch the outer shell, stone baking board or
immediate surroundings as these areas become extremely hot and could cause burns.
When the wind speed is above 3m/s, don’t use pizza oven facing to the wind.

The appliance is designed for use outdoors only.
Do not modify the appliance.
Do not move the appliance while in use.

This appliance is not intended to be installed in or on a boat. This appliance is not intended
to be installed in or on a recreational vehicle.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Any modification to the product may be dangerous and may cause injury or property
damage.

Any unauthorised modification of the product will invalidate the guarantee on this product.

The product must not have any overhead obstruction. E.g. trees, shrubs, lean to roofs. This
appliance must be kept away from flammable materials during use.

There must have no flammable materials (Petroleum based products,thinners or any other
solid object that carries a flammable warning label.) within 1 meter around the appliance
during use.

The use of this product in enclosed areas can be dangerous and is PROHIBITED.

im

The pizza oven door is a mobile door for your Cozze pizza oven outdoors. Using this pizza
oven door during heating can shorten the heating time by 20- 30%.

The pizza oven door MUST be removed after preheat for 20 minutes.

The pizza oven door MUST be removed when the temperature reaches 650 °C. If the
temperature falls, you can install the pizza oven door again between baking pizzas, but the
oven temperature must never exceed 650 °C.

The pizza oven door must be placed on the pizza oven with level surface during cooking. Do
not place the pizza oven door on the top of pizza oven during cooking.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Respectati cu atentie aceste instructiuni pentru a evita deteriorarea grava a cuptorului
pentru pizza si pentru a preveni ranirea dumneavoastra sau a altor persoane si pagubele
materiale.

1.
2.
3.

N

[&)]

Asamblati cuptorul pentru pizza urmand cu atentie instructiunile de asamblare.
Conectati furtunul de gaz la cuptorul pentru pizza. Conectati regulatorul la furtun.

Conectati regulatorul la supapa buteliei, urméand instructiunile furnizate impreuna cu
regulatorul.

. Rotiti toate butoanele de control in pozitia ,OFF” inainte de a deschide alimentarea cu

gaz a aparatului.

. Actionati regulatorul conform instructiunilor furnizate impreuna cu acesta.

INTRODUCEREA $S1 INLOCUIREA BATERIEI

Pentru a introduce sau Tnlocui bateria cuptorului pentru pizza Cozze, rotiti butonul de
aprindere in sens antiorar pana cand acesta poate fi scos.

Introduceti sau inlocuiti bateria de 1,5 V tip AA si insurubati butonul de aprindere la loc.
Asigurati-va ca bornele bateriei sunt montate corect.
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LUMINA LED

PASUL 1: Introduceti 4 baterii AA in cutia de baterii, apoi fixati cutia ferm Tn pozitia corecta.

PASUL 2: Dupa instalarea bateriilor, asigurati-va ca butonul de control este in pozitia ,OFF”.
Apasati butonul de pornire pentru a aprinde lumina LED — aceasta va lumina alb. Rotiti
butonul de control in sens antiorar si lumina LED va deveni rosie. La final, apasati din nou
butonul de pornire pentru a stinge lumina LED.
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APRINDEREA CUPTORULUI PENTRU PIZZA

1. Conectati butelia de gaz la cuptorul pentru pizza urmand instructiunile furnizate impreuna
cu regulatorul.

2. Rotiti butonul de control in pozitia ,OFF”.

3. Deschideti alimentarea cu gaz la butelie sau la comutatorul regulatorului urméand
instructiunile de conectare si utilizare ale regulatorului. Verificati conexiunea dintre butelie
si regulator, precum si conexiunea dintre furtun si intrarea de gaz a cuptorului, folosind
apa cu sapun. Orice scurgere se va observa sub forma de bule in zona respectiva. Daca
se constata scurgeri, nu utilizati cuptorul pentru pizza. Consultati furnizorul de gaz sau de
cuptor pentru sfaturi.

4. Pentru a aprinde arzatorul, apasati butonul de control si mentineti-l apasat in timp ce il
rotiti Tn sens antiorar pana la pozitia ,Debit maxim”, apoi apasati butonul de aprindere.
Aceasta va aprinde arzatorul. Verificati daca arzatorul s-a aprins. Daca arzatorul nu s-a
aprins, repetati procesul.

5. Daca arzétorul nu s-a aprins dupa doua incercari, rotiti robinetul de gaz in pozitia ,OFF”
si asteptati 5 minute Tnainte de a incerca din nou secventa de aprindere.

6. Dupa ce arzatorul s-a aprins, debitul poate fi reglat apasand si rotind butonul in sens
antiorar, la orice pozitie intre debit maxim si debit redus.

7. Dupa ce cuptorul s-a incins pentru utilizare, temperatura trebuie redusa in timpul
coacerii. Cuptorul emite multa caldura si, prin urmare, temperatura trebuie reglata
corespunzator pentru coacerea optima.

8. Pentru a opri cuptorul pentru pizza, rotiti manerul robinetului buteliei sau comutatorul
regulatorului in pozitia ,OFF”, conform instructiunilor regulatorului. Dupa ce arzatoarele
s-au stins, rotiti toate butoanele de control in pozitia ,OFF”..

Avertisment: Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul de control in pozitia ,OFF” (in
sensul acelor de ceasornic) si, de asemenea, opriti robinetul buteliei. Asteptati cinci minute
fnainte de a incerca din nou secventa de aprindere. Sau schimbati bateriile AA.

Dupa utilizare, inchideti alimentarea cu gaz fie prin comutatorul regulatorului pe ,OFF”, fie
prin robinetul buteliei pe ,OFF”.

n cazul in care apare o intoarcere a flacarii in timp ce aparatul este in functiune, opriti
butonul de control, robinetul buteliei si comutatorul regulatorului in pozitia ,OFF”. Asteptati
5 minute Tnainte de a incerca sa reaprindeti aparatul. Daca problema persista dupa
reaprindere, consultati furnizorul de gaz, magazinul de unde ati achizitionat cuptorul pentru
pizza sau un tehnician autorizat pentru service sau reparatie. Nu incercati niciodata sa
remediati problema singur, deoarece acest lucru poate provoca accidentari grave si/sau
daune materiale.

Curatati aparatul de excesul de grasime inainte de depozitare, folosind o carpa umeda si o
solutie de detergent usor ca agent de curatare.

Depozitati aparatul intr-un mediu curat si uscat.

Nu depozitati butelia de gaz in interior. Depozitati-o intr-o zona bine ventilata, ferita de
lumina directa a soarelui.
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CONECTAREA BUTELIEI DE GAZ LA APARAT

Acest aparat este potrivit doar pentru utilizare cu gaz butan sau propan la presiune joasa si
trebuie echipat cu un regulator de presiune joasa adecvat, conectat printr-un furtun flexibil.
Furtunul trebuie fixat de regulator si de aparat cu coliere/piulite. Acest cuptor pentru pizza
este setat sa functioneze cu un regulator de 28-30 mbar pentru gazul butan, un regulator
de 37 mbar pentru gazul propan si un regulator pentru amestec butan/propan la 28-30
mbar. Utilizati un regulator corespunzator, certificat conform BSEN 16129:2013. V& rugam
sa consultati distribuitorul dvs. de GPL pentru informatii referitoare la un regulator adecvat
pentru butelia de gaz.

Efectuati un test de scurgere folosind apa cu sapun Tnainte de a utiliza cuptorul pentru pizza.

PENTRU A VERIFICA SCURGERILE

Pregatiti 60-90 ml de solutie de depistare a scurgerilor, amestecand o parte detergent de
vase cu trei parti apa.
Asigurati-va ca supapa de control este in pozitia ,OFF”.

Conectati regulatorul la butelie si supapa ON/OFF la arzator, asigurati-va ca toate
conexiunile sunt fixe, apoi deschideti gazul.

Aplicati solutia cu sapun pe furtun si pe toate imbinarile. Daca apar bule, exista o scurgere
care trebuie remediata Tnhainte de utilizare.

Testati din nou dup& remedierea defectului. inchideti gazul de la butelie dupé testare.

Daca scurgerea detectata nu poate fi remediata, nu incercati sa o reparati singur, ci
contactati distribuitorul dvs. de gaz.

Tn caz de scurgere de gaz, opriti alimentarea cu gaz.

REGULATOR S| FURTUN

Utilizati numai regulatoare si furtunuri aprobate pentru GPL la presiunile indicate (vezi
informatiile tehnice). Durata de viata estimata a regulatorului este de 10 ani. Se recomanda
schimbarea regulatorului in decurs de 10 ani de la data fabricatiei.

Folosirea unui regulator sau a unui furtun incorect este nesigura; verificati intotdeauna ca
aveti articolele corecte nainte de a utiliza aparatul.

Furtunul folosit trebuie sa fie conform standardului relevant pentru tara de utilizare.
Lungimea furtunului trebuie sa fie de maximum 1,5 metri. Furtunurile uzate sau deteriorate
trebuie Tnlocuite.

Asigurati-va ca furtunul nu este obstructionat, indoit sau in contact cu vreo parte a cuptorului
pentru pizza, altele decét la conexiune.

Furtunul trebuie sa fie conform standardului EN16436.
Furtunul nu trebuie sa fie rasucit sau indoit atunci cand este conectat la butelia de gaz.

Conductele flexibile din metal sau cauciuc, utilizate pentru conectarea aparatului la butelia
de GPL, trebuie schimbate in intervalele prescrise si in conformitate cu Normele Nationale
in vigoare.

Nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga vreo parte a aparatului.

Cuptorul pentru pizza poate fi utilizat cu un furtun de gaz cu filet de %4” sau un furtun de gaz
cu mamelon si colier de prindere.
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Asigurati-va ca filetul si/sau colierul sunt bine stranse si ca nu exista scurgeri la conexiuni!

La montarea unui furtun de gaz la conexiunea de gaz folosind un colier, se recomanda sa
introduceti furtunul Tn apa fierbinte si sa aplicati putin detergent lichid de vase pe interiorul
furtunului, ceea ce va facilita fixarea acestuia pe conexiune.

DEPOZITAREA APARATULUI

Depozitarea aparatului n interior este permisa numai daca butelia este deconectata si
indepartata de la aparat. Atunci cand aparatul nu este utilizat pentru o perioada de timp,
acesta trebuie depozitat in ambalajul original, intr-un mediu uscat si fara praf.

BUTELIA DE GAZ

Aparatul poate fi utilizat cu orice butelie de gaz cu greutatiintre 45kg —=

si 15 kg pentru butan sau intre 3,9 kg si 13 kg pentru propan. Butelia - JJLE—L’“
nu trebuie scapata sau manipulata necorespunzator! Daca aparatul nu

este utilizat, butelia trebuie deconectata. Puneti capacul de protectie
pe butelie dupa deconectarea acesteia de la aparat.

Buteliile trebuie depozitate in exterior, in pozitie verticala si la
fndemana copiilor. Butelia nu trebuie niciodata depozitata in locuri
unde temperatura poate depasi 50°C.

Nu depozitati butelia 1anga flacari, lumini pilot sau alte surse de
aprindere. NU FUMATI.  Max320.0mm

Max660 mm

CURATARE S| INTRETINERE

ATENTIE: Toate operatiunile de curatare si intretinere trebuie efectuate atunci cand cuptorul
pentru pizza este rece si cu alimentarea cu gaz oprita de la butelie.

Se recomanda curatarea si intretinerea aparatului cel putin o data pe luna..

CURATARE

L2Arderea” cuptorului pentru pizza dupa fiecare utilizare (aproximativ 15 minute) va mentine
la minimum reziduurile alimentare excesive.

SUPRAFATA EXTERIOARA

Folositi un detergent usor sau bicarbonat de sodiu si o solutie cu apa fierbinte. Pudra
abraziva non-abraziva poate fi utilizata pentru petele persistente, apoi clatiti cu apa.
SUPRAFETE DIN PLASTIC

Spalati cu o carpa moale si o solutie cu apa fierbinte si sapun. Clatiti cu apa. Nu folositi
detergenti abrazivi, degresanti sau un detergent concentrat pentru gratar pe partile din
plastic.

PIATRA PENTRU PIZZA

Folositi o solutie usoara cu apa si sapun. Pudra abraziva non-abraziva poate fi utilizata
pentru petele persistente, apoi clatiti cu apa.
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CELE MAI BUNE PIZZE SE COC iINTR-UN CUPTOR COZZE

Pentru cele mai bune rezultate, aveti nevoie de un aluat bun si un cuptor pentru pizza foarte
fierbinte, de preferinta la aproximativ 400 °C.

Pe scurt, cuptorul pentru pizza trebuie sa fie FOARTE fierbinte, deoarece temperatura ridicata
este cea care face pizza crocanta si aerata.

Aprindeti cuptorul pentru pizza din timp, Tnainte de a coace pizza.
Ce trebuie sa faceti:

Asigurati-va ca cuptorul pentru pizza si piatra pentru pizza sunt pozitionate corect. Conectati
o butelie de gaz la cuptorul pentru pizza si porniti cuptorul la cea mai inaltd temperatura.
Cuptorul dvs. Cozze are in total trei arzatoare, doua pe laterale si unul in partea din spate a
cuptorului.

Verificati ca toate cele trei arzatoare sa fie aprinse.
Termometrul indica temperatura din cuptor si este doar orientativ.

Piatra va dura intotdeauna mai mult sa se incalzeasca decét cuptorul in sine si va fi suficient
de fierbinte doar dupa minimum 20 de minute de incalzire.

Un termometru infrarosu Cozze poate fi folosit pentru a determina temperatura exacta a
pietrei.

Fiti constienti ca timpul de incalzire poate fi influentat de vant si de temperatura exterioara.

Lasati cuptorul pentru pizza sa se incalzeasca aproximativ 20 de minute. Dupa aceea, va fi
pregatit sa coaca cele mai delicioase pizze.

Cand pizza este gata pentru a fi coapta, impingeti-o usor in cuptor pe piatra pentru pizza
folosind o paleta pentru pizza. Reduceti caldura la nivel mediu, astfel incat partea superioara a
pizzei sa nu se arda.

Coaceti pana cand pizza este crocanta si branza s-a topit.
Scoateti usor pizza din cuptor si asezati-o pe un tocator.
Lasati pizza fierbinte sa se raceasca putin Tnainte de a o taia si de a o imparti cu cei dragi.

Ridicati din nou temperatura cuptorului la cel mai inalt nivel si I&sati-I cateva minute Thainte de
a coace urmatoarea pizza.

Bucurati-va de cuptorul pentru pizza si pofta bunal
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GARANTIE

Garantia Cozze include urmatoarele:

Garantie de 2 ani

Arzéatoare pe gaz.
» Dispozitive de protectie pentru flacara, protectie arzatoare.
« Gratare pentru barbecue.

Conditii pentru garantie:

Produsul Cozze este utilizat conform instructiunilor din manualul de utilizare.
Este asamblat corespunzator, conform instructiunilor.

Este intretinut si curatat frecvent.

Este depozitat acoperit cu o husa atunci cand cuptorul nu este folosit.

Depozitare iarna: toate partile din lemn si accesoriile produselor Cozze trebuie depozitate
n interior pe durata iernii.

Produsul Cozze trebuie conectat la tipul corect de gaz.
Trebuie plasat pe o suprafata plana si sigura.
Nu trebuie instalate piese non-originale Cozze pe produsul Cozze.

Produsul Cozze nu trebuie depozitat ca element permanent aproape de mare sau de
piscine ori spa-uri care contin clor.

Curatare:
Produsele Cozze au o durata lunga de viata, cu conditia sa fie curatate dupa utilizare.

Unitatea arzatorului din toate cuptoarele Cozze este din otel inoxidabil si poate fi curatata
cu solutie pentru cuptoare, daca este necesar.

Interiorul si exteriorul produsului Cozze trebuie curatate temeinic dupa utilizare.

Interiorul cuptorului si piatra pentru pizza trebuie curatate dupa utilizare cu un burete,

apa fierbinte si detergent de vase. Asigurati-va ca indepartati excesul de apa si detergent
dupa curatare.

Gratarele trebuie curatate in acelasi mod cu apa fierbinte si detergent de vase sau solutie
pentru cuptoare. (Nu folositi o perie de otel pe grétar.)

Partile din otel inoxidabil pot fi lubrifiate folosind Caramba® multispray si o carpa de
bumbac.
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PLINSKI PIZZA PECNICA

HR - UPUTE ZA UPORABU

Cestitamo na kupnji Cozze PLINSKE PIZZA PECNICE.

Odabrali ste visokokvalitetan proizvod dizajniran za izvrsnu funkcionalnost, trajnost i stil.
Kako biste osigurali mnogo godina sigurnog i ugodnog koristenja, pazljivo procitajte i
slijedite ovaj prirucnik. Ispravna montaza, odrzavanje i koristenje pomoci ¢e da vasa Cozze
PLINSKA P1ZZA PECNICA ostane u optimalnom stanju godinama.

Hvala $to ste odabrali Cozze.

& UPOZORENJE! ZA VASU SIGURNOST UPOTREBLJAVAJTE SAMO NA OTVORENOM.

Pazljivo procitajte ove upute i osigurajte da je pizza pecnica pravilno instalirana, sastavljena,
odrzavana i servisirana u skladu s ovim uputama. Nepostivanje ovih uputa moze rezultirati
ozbiljnim tjelesnim ozljedama i/ili materijalnom Stetom.

Ako imate pitanja o sastavljanju ili radu peénice, obratite se svom prodavacu, dobavljacu
plina, proizvodacu ili ovlastenom servisu.

Napomene za korisnika:
KORISTITI SAMO NA OTVORENOM.
PROCITAJTE UPUTE PRIJE UPOTREBE UREDAJA.

UPOZORENUJE: DOSTUPNI DIJELOVI MOGU BITI VRLO VRUCI — DRZITE DJECU
PODALJE.

UPOZORENJE: NE DODIRUJTE POVRSINE PECNICE DOK JE U UPORABI JER
POSTAJU VRLO VRUCE.

NE PREMJESTAJTE UREBAJ TIJEKOM UPORABE.
SACUVAJTE UPUTE ZA BUDUCU UPORABU.

TEHNICKE INFORMACIJE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
o . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | BucanelOON | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
oy
3| IBG’ S ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HLJ, L\'/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Napomene korisniku:

Pazljivo procitajte sljedeée upute i osigurajte da je pizza pecnica pravilno instalirana,
sastavljena i odrzavana. Nepostivanje uputa moze rezultirati ozbiljnim tjelesnim ozljedama i/
ili materijalnom Stetom.

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi sa sastavljanjem ili radom, obratite se svom prodavacu
ili tvrtki za ukapljeni naftni plin. Uredaj i boca moraju biti postavljeni na ravnu povrsinu i ne
smiju se koristiti dok gore.

Zamjena plinske boce mora se obavljati dalje od bilo kakvog izvora paljenja.
Preporucuje se koriStenje zastitnih rukavica pri rukovanju posebno vru¢im dijelovima.

Dijelovima koje je zapecatio proizvodac ili njegov ovlasteni predstavnik ne smije rukovati
korisnik.

Napomena potroSacu: sacuvati za budu¢u upotrebu

UPORABA | KARAKTERISTIKE

Peénica za pizzu je sigurna i jednostavna za koristenje. Propisani plinovi za upotrebu

su butan pri 28 do 30 mbar, propan pri 37 mbar, mjesavine butana/propan pri 30 mbar,
mjesavine butana/propan pri 37 mbar i mjeSavine butana/propan pri 50 mbar. Molimo da
osigurate koriStenje pecnice za pizzu iskljucivo pri to¢nom tlaku za koji je uredaj dizajniran.
Odgovarajuca ventilacija je klju¢na za izgaranje i u€inkovit rad peénice za pizzu. To
osigurava sigurnost korisnika i drugih osoba u blizini mjesta gdje se uredaj koristi. Nikada
nemojte koristiti uredaj u zatvorenim ili natkrivenim prostorima.

Preporucuje se prethodno zagrijavanje kamena za pizzu prije pecenja pizze.

NEMOJTE koristiti kamen izravno na otvorenom plamenu.

Izbjegavaijte nagle promjene temperature kamena. NEMOJTE stavljati smrznutu hranu na
vruéi kamen.

Kamen je lomljiv i moze se slomiti ako se udari ili ispusti.

Kamen je vrlo vru¢ tijekom upotrebe i ostaje vru¢ dugo nakon upotrebe.

NEMOJTE hladiti kamen vodom dok je vru¢. Nakon ¢iSéenja kamena vodom, obavezno ga
osusite prije upotrebe.

Djeca se ne smiju ostavljati sama ili bez nadzora u prostoru gdje se pecnica koristi. Nemojte
dopustati djeci da sjede, stoje ili se igraju oko pecnice u bilo kojem trenutku.

Nikada nemojte dopustiti da odjeca ili drugi zapaljivi materijali dodu u dodir ili preblizu
plameniku ili vru¢oj povrsini dok se ne ohladi. Tkanina bi se mogla zapaliti i izazvati ozbiljne
tjelesne ozljede.

Radi osobne sigurnosti, nosite odgovarajuéu odje¢u. Siroka odje¢a ili rukavi ne smiju se
nositi tijekom koriStenja pec¢nice. Neke sinteticke tkanine su vrlo zapaljive i ne smiju se nositi
tijekom kuhanja.

Nemoijte zagrijavati neotvorene posude s hranom jer se moze nakupiti tlak koji uzrokuje
pucanje posude. Kada palite plamenik, uvijek pazljivo obratite pozornost na ono sto radite.
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Nemoijte Koristiti pecnicu za pe€enje izrazito masnog mesa ili drugih proizvoda koji izazivaju
jake plamenove.

Temperatura ispod pecnice je visoka. Nemojte postavljati pe¢nicu na stol s zapaljivim
stolnjacima, plastikom ili bilo kojim drugim zapaljivim materijalima.
UPOZORENJE: Tijekom koristenja pe¢nice nemojte dirati vanjsku povrsinu, kamen za

pecenije ili neposrednu okolinu jer ti dijelovi postaju izuzetno vruéi i mogu izazvati opekline.
Kada je brzina vjetra iznad 3 m/s, nemojte koristiti peénicu za pizzu okrenutu prema vjetru.

Uredaj je namijenjen iskljucivo za vanjsku upotrebu.
Nemojte mijenjati uredaj.
Nemojte premjestati uredaj dok je u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen za ugradnju u ili na brod. Ovaj uredaj nije namijenjen za
ugradnju u ili na rekreacijsko vozilo.

Nakon upotrebe isklju€ite dovod plina na plinskoj boci.
Bilo kakva preinaka proizvoda moze biti opasna i uzrokovati ozljede ili materijalnu Stetu.
Bilo kakva neovlastena preinaka proizvoda ponistava jamstvo.

Proizvod ne smije imati nikakvu nadstresnicu iznad sebe, npr. drvece, grmlje, krovove.
Tijekom koriStenja uredaj mora biti udaljen od zapaljivih materijala.

Tijekom upotrebe ne smije biti zapaljivih materijala (proizvodi na bazi nafte, razrjedivadci ili
bilo koji drugi ¢vrsti predmeti s oznakom zapaljivosti) unutar 1 metra od uredaja.

KoriStenje ovog proizvoda u zatvorenim prostorima moze biti opasno i ZABRANJENO je.

/

im

Vrata pecnice za pizzu su mobilna vrata za vasu Cozze vanjsku pecénicu za pizzu. Koristenje
ovih vrata tijekom zagrijavanja moze skratiti vrijeme zagrijavanja za 20-30%.

Vrata pecnice za pizzu MORAJU se ukloniti nakon predgrijavanja od 20 minuta.

Vrata pecnice za pizzu MORAJU se ukloniti kada temperatura dosegne 650 °C. Ako
temperatura padne, mozete ponovno postaviti vrata izmedu pecenja pizza, ali temperatura
pecnice nikada ne smije prelaziti 650 °C.

Vrata pecnice za pizzu moraju se postaviti na peénicu na ravnu povrsinu tijekom kuhanja.
Nemojte stavljati vrata peénice na vrh pecnice tijekom kuhanja.
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UPUTE ZA UPORABU

Pazljivo slijedite ove upute kako biste izbjegli ozbiljno oStecenje pecnice za pizzu te sprijecili
ozljede sebe i oStecenje imovine.

1.
. Spojite plinsko crijevo na pecnicu za pizzu. Spojite regulator na crijevo.

. Spojite regulator na ventil boce prema uputama koje ste dobili uz regulator.

. Prije uklju€ivanja dovoda plina u uredaj, okrenite sve upravljacke gumbe u polozaj “OFF”

A WN

[&)]

Sastavite pecnicu za pizzu pazljivo slijedeci prilozene upute za montazu.

(iskljuceno).

. Koristite regulator u skladu s uputama koje ste dobili uz regulator.

UMETANJE | ZAMJENA BATERIJE

Za umetanije ili zamjenu baterije u vasoj Cozze pecnici za pizzu, okrenite gumb za paljenje
suprotno od kazaljke na satu dok se ne moze izvaditi.

Umetnite ili zamijenite bateriju od 1,5 V AAi ponovno zavrnite gumb za paljenje na svoje
mjesto.

Provjerite da su kontakti baterije pravilno postavljeni.
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LED-SVJETLO

KORAK 1: Umetnite 4 AA baterije u kutiju za baterije, a zatim ¢vrsto pri¢vrstite kutiju za
baterije na ispravno mjesto.

KORAK 2: Nakon umetanja baterija, provjerite da je upravljacki gumb u poloZaju “OFF”
(isklju¢eno). Pritisnite starter kako biste ukljucili LED svjetlo — zasvijetlit ¢e bijelo. Okrenite
upravljacki gumb suprotno od kazaljke na satu i LED svjetlo ¢e se promijeniti u crveno. Kada
zavrsite, ponovno pritisnite starter kako biste iskljucili LED svijetlo.
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PALJENJE VASE PECNICE ZA PIZZU

1. Spojite plinsku bocu na peénicu za pizzu prema uputama koje ste dobili uz regulator.

2. Okrenite upravljacki gumb u polozaj “OFF” (isklju¢eno).

3. Ukljucite dovod plina na boci ili prekidacu regulatora, slijedeci upute za spajanje i rad
regulatora. Provjerite spojeve boce i regulatora, te spojeve crijeva i ulaza na pecnici za
pizzu pomocu sapunaste vode. Svako curenje plina pokazat ¢e se u obliku mjehuri¢a na
mjestu curenja. Ako se pronade curenje, nemojte koristiti pe¢nicu za pizzu. Obratite se
dobavljacu plina ili pe¢nice za pizzu za savjet.

4. Za paljenje plamenika, pritisnite upravljacki gumb prema dolje i nastavite pritiskati dok ga
okrecete suprotno od kazaljke na satu u polozaj “Full rate” (puni protok), a zatim pritisnite
gumb za paljenje. Time ¢e se upaliti plamenik. Provjerite je li plamenik upaljen. Ako nije,
ponovite postupak.

5. Ako se plamenik ne upali nakon dva poku$aja, okrenite dovod plina na “OFF” (isklju¢eno)
i pricekajte 5 minuta prije ponovnog pokusaja paljenja.

6. Kada se plamenik upali, jacina plamena moze se podesSavati pritiskom na gumb i
okretanjem suprotno od kazaljke na satu u bilo koji polozaj izmedu punog i niskog
protoka.

7. Nakon $to se pecnica zagrije za upotrebu, tijekom pecenja potrebno je smanijiti
temperaturu. Pecnica isijava veliku koli€inu topline, stoga se temperatura mora podesiti
na odgovaraju¢u temperaturu pecenja.

8. Za gasenje pecnice za pizzu, okrenite ventil na boci ili prekidac regulatora u polozaj
“OFF” prema uputama regulatora. Kada se plamenici ugase, sve upravljacke gumbe
okrenite u polozaj “OFF”.

Upozorenje: Ako se plamenik ne upali, okrenite upravljacki gumb u polozaj “OFF” (u smjeru
kazaljke na satu) i takoder zatvorite ventil na boci. Pri¢ekajte pet minuta prije nego $to
ponovno pokuSate paljenje prema postupku. lli zamijenite AA baterije.

Nakon upotrebe zatvorite dovod plina okretanjem prekidac¢a na regulatoru u polozaj “OFF” ili
okretanjem ventila na boci u polozaj “OFF”.

Ako tijekom rada uredaja dode do povrata plamena, okrenite upravljacki gumb, ventil boce

i regulator u polozaj “OFF”. Pric¢ekajte 5 minuta prije ponovnog pokusaja paljenja uredaja.
Ako se problem nastavi nakon ponovnog paljenja, obratite se svom dobavljacu plina, trgovini
u kojoj ste kupili pe¢nicu za pizzu ili kvalificiranom plinoinstalateru za pomoc¢ ili popravak.
Nikada nemojte sami pokuSavati otkloniti kvar jer to moze dovesti do ozbiljnih ozljeda i/ili
materijalne Stete.

Ocistite uredaj od viSka masnoce prije spremanja, koristeci vlaznu krpu i blagu otopinu
deterdZenta kao sredstvo za Cisc¢enje.

Spremaijte uredaj u Cistom i suhom okruzenju.

Nemojte spremati plinsku bocu u zatvorenom prostoru. Cuvajte je na dobro prozragenom
mjestu, daleko od izravne sunceve svjetlosti.
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SPOJANJE PLINSKE BOCE NA UREDAJ

Ovaj uredaj je prikladan samo za uporabu s niskotlacnim butanskim ili propanskim plinom

i mora biti opremljen odgovaraju¢im niskotlacnim regulatorom preko fleksibilnog crijeva.
Crijevo treba biti pricvr§éeno na regulator i na uredaj pomocu stezaljki/matica. Ova peénica
za pizzu podeSena je za rad s regulatorom od 28-30 mbar s butanom, s regulatorom od 37
mbar s propanom te s regulatorom za mjeSavinu butana/propan od 28—-30 mbar. Koristite
odgovarajuci regulator certificiran prema normi BSEN 16129: 2013. Molimo konzultirajte
svog LPG dobavlja¢a za informacije o odgovaraju¢em regulatoru za plinsku bocu.

Prije uporabe pecnice za pizzu provedite test na curenje pomoc¢u sapunaste vode.

PROVJERA CURENJA

Pripremite 2—3 tekuce unce otopine za otkrivanje curenja mijeSanjem jednog dijela
deterdZenta za pranje posuda s tri dijela vode.

Provjerite da je upravljacki ventil u polozaju OFF.

Spojite regulator na bocu i ventil ON/OFF na plamenik, provjerite da su spojevi sigurni, a
zatim ukljucite plin (ON).

Nanesite sapunastu otopinu na crijevo i sve spojeve. Ako se pojave mjehurici, postoji
curenje koje se mora ukloniti prije uporabe.

Ponovno testirajte nakon uklanjanja kvara. Nakon testiranja zatvorite plin na boci (OFF).

Ako se utvrdeno curenje ne moze ukloniti, nemojte sami pokuSavati popraviti curenje, ve¢
se obratite svom dobavljacu plina.

U sluéaju curenja plina, zatvorite dovod plina.

REGULATOR | CRIJEVO

Koristite samo regulatore i crijeva odobrene za LPG pri gore navedenim tlakovima (vidi
tehnicke informacije). Ocekivani vijek trajanja regulatora procjenjuje se na 10 godina.
Preporucuje se da se regulator zamijeni unutar 10 godina od datuma proizvodnje.
KoriStenje pogreSnog regulatora ili crijeva nije sigurno; uvijek provjerite imate li ispravne
dijelove prije uporabe uredaja.

Crijevo koje se koristi mora biti u skladu s relevantnim standardom zemlje uporabe. Duljina
crijeva mora biti 1,5 metara (najvise). IstroSeno ili oSteceno crijevo mora se zamijeniti.

Provijerite da crijevo nije blokirano, savijeno ili u kontaktu s bilo kojim dijelom pecnice za
pizzu osim na mjestu prikljucka.

Crijevo mora biti u skladu sa standardom EN16436.
Crijevo ne smije biti uvijeno ili savijeno kada je spojeno na plinsku bocu.

Fleksibilna metalna ili gumena cijev koja se koristi za spajanje uredaja s LPG bocom mora
se mijenjati unutar propisanih intervala i u skladu s vaze¢im nacionalnim propisima.

Nijedan dio crijeva ne smije dodirivati bilo koji dio uredaja.

Pecnica za pizzu moze se Koristiti s plinskim crijevom s navojem od %4 ili s plinskim crijevom
s nastavkom i stezaljkom.

Provjerite da je navoj i/ili stezaljka ¢vrsto zategnuta i da nema curenja!
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Prilikom spajanja plinskog crijeva na priklju¢ak pomocu stezaljke preporucuje se uroniti
crijevo u toplu vodu i nanijeti malo deterdzenta za pranje posuda na unutrasnjost crijeva, $to
¢e olak3ati njegovo postavljanje na priklju¢ak.

SKLADISTENJE UREDAJA

SkladiStenje uredaja u zatvorenom prostoru dopusteno je samo ako je boca odspojena
i uklonjena s uredaja. Kada se uredaj nece koristiti dulje vrijeme, treba ga spremiti u
originalno pakiranje u suhom i bezpraSnom okruzenju.

PLINSKA BOCA

l

Uredaj se moze Koristiti s bilo kojom plinskom bocom mase izmedu JJ:E—F“
4,5 kg i 15 kg butana, odnosno izmedu 3,9 kg i 13 kg propana. Plinsku - -
bocu ne smije se ispustati ili grubo rukovati! Ako se uredaj ne koristi,
boca mora biti odspojena. Nakon odvajanja boce od uredaja, stavite
zastitni Cep na bocu.

Boce se moraju skladistiti na otvorenom, u uspravnom polozaju i
izvan dohvata djece. Boca se nikada ne smije Cuvati na mjestu gdje
temperatura moze prelaziti 50 °C. ;
Nemojte spremati bocu u blizini plamena, pilot plamenika ili drugih T vaxs20.0mm
izvora paljenja. NE PUSITE.

Max660 mm

CISCENJE | ODRZAVANJE

OPREZ: Sva ¢isc¢enja i odrzavanje moraju se obavljati kada je pec¢nica za pizzu hladna i
kada je dovod goriva na plinskoj boci zatvoren (OFF).

Preporucuje se CiS¢enje i odrzavanje uredaja najmanje jednom mjesecno.

CISCENJE

»1zgaranje“ pecnice za pizzu nakon svake upotrebe (otprilike 15 minuta) smanijit ¢e
nakupljanje ostataka hrane na minimum.

VANJSKA POVRSINA

Koristite blagi deterdzent ili sodu bikarbonu s otopinom vruée vode. Za tvrdokorne mrlje
moze se upotrijebiti neabrazivni pradak za ribanje, a zatim isprati vodom.

PLASTICNE POVRSINE

Perite mekanom krpom i otopinom vruée sapunice. Isperite vodom. Ne koristite abrazivna
sredstva za CiS¢enje, odmaséivace ili koncentrirana sredstva za CiS¢enje rostilja na
plasti¢nim dijelovima.

KAMEN ZA PIZzZU

Koristite blagu otopinu sapunice. Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti neabrazivni prasak za
ribanje, a zatim isprati vodom.
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NAJBOLJE PIZZE PEKU SE U COZZE PECNICI ZA PIZZU

Za najbolje rezultate potrebni su vam dobro tijesto i vrlo vruéa pecnica za pizzu, po
mogucnosti oko 400 °C.

Ukratko, pecnica za pizzu mora biti VRLO vruéa, jer upravo visoka temperatura €ini pizzu
hrskavom i prozranom.

Upalite peénicu za pizzu dovoljno rano prije pecenja.

Sto uginiti:

Provjerite da su pecnica za pizzu i kamen za pizzu pravilno postavljeni. Spojite plinsku bocu
na pecnicu za pizzu i pokrenite peénicu na najvisoj temperaturi. Vasa Cozze peénica za pizzu
ima ukupno tri plamenika, dva sa strane i jedan na straznjoj strani pe¢nice.

Provjerite jesu li sva tri upaljena.
Termometar pokazuje temperaturu u pecnici i sluzi samo kao smjernica.

Kamenu ¢e uvijek trebati vise vremena da se zagrije od same pec¢nice i bit ¢e dovoljno vru¢
tek nakon najmanje 20 minuta zagrijavanja.

Za odredivanje tocne temperature kamena moze se koristiti Cozze infracrveni termometar.
Imajte na umu da vrijeme zagrijavanja moze biti pod utjecajem vjetra i vanjske temperature.

Ostavite pecnicu da se zagrijava oko 20 minuta. Nakon toga bit ée spremna za pecenje
najukusnijih pizza.

Kada je va$a pizza spremna za pecenje, njezno je gurnite u pec¢nicu na kamen za pizzu
koristeci lopaticu za pizzu. Smanijite toplinu na srednju razinu kako se gornji dio pizze ne bi
zapalio.

Pecite dok pizza ne postane hrskava, a sir se otopi.
Njezno izvadite pizzu iz pecnice i stavite je na dasku za rezanje.
Ostavite svoju vrelu pizzu da se malo ohladi prije nego $to je narezete i podijelite s najdrazima.

Ponovno pojacajte peénicu na najviSu temperaturu i ostavite je nekoliko minuta prije peCenja
sliedece pizze.

UzZivajte u svojoj pecnici za pizzu i dobar tek!
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JAMSTVO

Jamstvo Cozze uklju€uje sljedece:

Jamstvo od 2 godine

 Plinski plamenici.

» Usmjerivaci plamena, zastita plamenika.
* Resetke za rostilj.

Gornje jamstvo podlijeze sljede¢im uvjetima:

* Proizvod Cozze koristi se u skladu s uputama iz korisni¢kog priru¢nika.
* Ispravno je sastavljen prema uputama.

» Odrzava se i redovito Cisti.

+ Cuva se prekriven pokrovom kada se peénica ne koristi.

+ Zimsko skladistenje Cozze: Svi drveni dijelovi i pribor za Cozze proizvode moraju se
skladistiti u zatvorenom prostoru tijekom zime.

* Proizvod Cozze mora biti spojen na odgovarajuéi tip plina.
* Mora biti postavljen na ravnu i sigurnu povrsinu.
* Na proizvod Cozze ne smiju se ugradivati neoriginalni Cozze dijelovi.

» Proizvod Cozze ne smije se skladistiti kao trajni element u blizini mora ili bazena i toplica
koje sadrze klor.

Ciséenje:

Cozze proizvodi imaju dug vijek trajanja pod uvjetom da se pecnica Cisti nakon upotrebe..

* Plamenik u svim Cozze peénicama izraden je od nehrdajuéeg Celika i po potrebi se moze
ocistiti sredstvom za ¢iS¢enje pecnica.

» Unutrasnjost i vanjstina Cozze proizvoda moraju se temeljito ocistiti nakon uporabe.

» Unutrasnjost pecnice i kamen za pizzu moraju se o istiti nakon uporabe spuzvom,
vru¢om vodom i deterdzentom za pranje posuda. Pazite da uklonite viSak vode i
deterdzenta nakon ¢iscenja.

» Resetke za rostilj moraju se ocistiti na isti na¢in vru¢om vodom i deterdZzentom za pranje
posuda ili sredstvom za CiS¢enje pecnica. (Nemojte koristiti ¢elicnu Cetku na reSetkama.)

* Dijelovi od nehrdajuceg ¢elika mogu se podmazati pomoéu Caramba® multispreja i
pamucne krpe.
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FA30BA MNMULIA ®YPHA

BG - PbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA

Mosgpaenexuns 3a Bawarta nokynka Ha Cozze FASOBA MULIA ®YPHA.

Bue nsbpaxTte BUCOKOKA4YECTBEH NPOAYKT, MPOEKTUPAH Aa OCUTYPU OTNNYHA
(PYHKLMOHAIHOCT, M3OPBXIMBOCT 1 CTUM. 3a Aa rapaHTupaTte gbnArv roguHyn 6esonacHa
1 NpuaTHa ynotpeba, Mons, NpoYeTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO U crieaBaiTe
WHCTpyKunnTe. MNpaBuNHOTO crnobsisaHe, nogapwxka u ynotpeba e nomorHat Baiwarta
Cozze TABOBA MNMNUA ®YPHA pa octaHe B ONTMMarHO CbCTOSHWE roavHW Hapes.

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxte Cozze.

& BHUMAHMUE! 3A BALLATA EE30MACHOCT — U3MON3BAUTE CAMO HA OTKPUTO.

MpoyeTeTe BHUMATENHO TE3M MHCTPYKLMK U Ce yBepeTe, Ye Bawata nuua dypHa e
npaBWITHO MHCTanupaHa, crnobexa, nogabpXaHa 1 obcnyXBaHa B CbOTBETCTBUE C TSX.
HecnassaHeTo Ha MHCTPYKLMWUTE MOXe Aa AoBefe [0 CEPUO3HN TeNeCHN HapaHsiBaHus u/
U MaTepuarnHu LweTu.

AKO MMaTe BbMPOCK OTHOCHO CrIoGsiIBAHETO UMK eKcrnoaTaumsiTa Ha Tasu nuua dypHa,
monsi, o6bpHeTe ce kbM Balumsa Tbproeew, 4OCTABYMK Ha ras, NPOU3BOAUTENS UMK
oTopu3upaH npeacTaBuTen.

Benexku 3a notpebutens:

M3MNON3BANTE CAMO HA OTKPUTO.

MPOYETETE MHCTPYKUWWUTE MNPEOV OA N3MNON3BATE YPE[LA.

BHUMAHWME: JOCTBMNHUTE YACTU MOXXE OA CA MHOIO MOPELLN, OPBXTE
OELIATA HADATNEYE.

BHMMAHME: HE JOKOCBAWTE NOBBLPXHOCTUTE HA MULIA ®YPHATA MO BPEME HA
YNOTPEBA, TE CTABAT MHOIO MOPELLIN.

HE NPEMECTBAWTE YPE[LA MO BPEME HA YIMOTPEBA.

CBbXPAHABAWTE 3A Eb[ELLA CIMPABKA.

TEXHUYECKA UH®OPMALINA

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C€| 25310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | Butanel@Ol | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
sz
SI'BG.IS.NO.HR. RO 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HU, L\l/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 174



Benexku 3a notpeburtens:

MpoyeTeTe BHAMATENHO CreaHUTE MHCTPYKLMK U ce yBepeTe, Ye Bawara nuua dypHa e
NpaBUIHO MHCTanupaxa, crnobeHa u nogabpxkaHa. HecnassaHeTo Ha Te3n MHCTPYKLUMK
MOXe [ia OBEAE [0 CEPUO3HY TENECHN HapaHsiBaHUS W/UNW MaTepuanHm LLETH.

AKO Mmare BbNpoCK OTHOCHO CriobsiBaHeTo unmn pabortarta, obbpHeTe ce kbm Bawuns
Tbprosew, unu LPG komnanus. YpeabT n 6yTunkarta Tpsabsa ga 6baat noctaBeHU Ha paBHa
NMOBBPXHOCT U He TpsibBa fa ce M3Non3BaT, 4okaTo ca 3ananeHu.

CmsiHaTa Ha rasoBaTa 6yTI/IﬂKa TpﬂﬁBa Oa ce n3BbpLIBa ganey otT USTOYHULUKM Ha 3ananBaHe.

MpenopbyBa ce U3MOM3BAHETO Ha 3aLLMTHU pPbKaBuLUWM Mpu paboTa ¢ ocobeHo ropeLum
KOMMOHEHTW.

YactuTe, 3aneyataHu OT NPOM3BOAUTENS UMW HErOBUSA NpeacTaBuTen, He TpsibBa Aa 6baaT
MaHunynupaHu ot notTpebuTens.

Benexka 3a notpebutens: CbxpaHsiBaniTe 3a ObaeLLa cnpaska.

YNOTPEBA U XAPAKTEPUCTUKH

dypHaTa 3a nuua e 6e3onacHa 1 necHa 3a ynorpeba. MNocoveHnTe rasose 3a ynorpeba
ca: byTtaH npu 28-30 mbar, nponan npu 37 mbar, cmecun 6ytan/nponan npu 30 mbar,
cmecu byTtan/nponaH npu 37 mbar n cmecu 6ytan/nponand npy 50 mbar. Monsi, ysepete
ce, Yye n3nonaeate ypHaTa 3a nvua camo nNpu NPaBUITHOTO HansiraHe, 3a KOETO ypeabT e
NpPOEKTMPaH.

AZekBaTHaTa BEHTUMNALNS € XU3HEHOBAaXHA 3a rOpeHeTo 1 ePEKTUBHOCTTA Ha doypHaTa
3a nuua. Toea LWwe ocurypu 6esonacHocTTa Ha noTpedbutens n gpyruTe xopa B 6rnnmsoct 4o
MSICTOTO, KbAETO Ce U3M0oN3Ba ypeabT. Hukora He n3nonseaiTte ypena B 3aTBOPEHM UMK
NMOKPUTK NMOMELLEHUS.

MpenopbyBa ce NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe Ha kKamMbKa 3a nvua npeau neyeHe.
HE n3nonasante kambka BbpXy OTKPUT NiambK.

M3bsreaite peskn TeMmnepaTypHu NpoOMeHn Ha kambka. HE noctaesaite 3ampaseHn xpaHu
BbPXY ropeLy, KaMbK.

KambKkbT € Kpexbk 1 MOXe Aa ce cyHynv npy yaap Uiv nanyckaHe.

KambkbT € MHOro ropeLy no BpemMe Ha ynotpeba n octaBa ropely AbAro crej Toea.

HE oxnaxpgainTe kambka € Boga, korato e ropell. Crnef noymMcTBaHe ¢ Boga, u3cylleTe
Kambka npean ynotpeba.

[euata He TpsbBa Aa ce ocTaBAT caMu unu 6e3 Hag3op B palioHa, KbAETO Ce M3Mona3sa
dypHaTa. He no3BonsBanTe Ha gela Aa ca4arT, Aa CTOAT UM Aa UrpasdTt oKorno dypHarta no
BCSKO Bpeme.

Hwkora He ,D,OI'IyCKaI?ITe Opexun nnu opyru 3ananmMmm matepuanu ga Brnm3at B KOHTaKT Uim
na 6bvaar TBbpae o6nuso oo ropernka unu ropella noBbpXHOCT, AO0KATO HE U3CTUHAT. TbkaHTa
MOXe [a ce 3ananuv n ga npudnHn Cepuo3Hn HapaHABaHUA.

3a nuyHa 6e3onacHOCT HoceTe noaxoasaLo obnekno. CBoboaHN Apexu Unu pbKaBu He
TpsibBa A4a ce HOCAT No BpeMe Ha ynotpeba Ha dypHaTa. HAKOU CUHTETUYHM ThKaHu ca
CWIMHO 3ananumMu n He TpsibBa [ia ce HOCAT Mpu roTBEHE.

He HarpsiBaniTe HEOTBOpPEHM CbAOBE C XpaHa, Tbi KaTO HAaTPYNBaHETO Ha HanNdraHe Moxe
[a r Hakapa fa ce npbcHat. Korato nanute ropenkara, BuHarn obpbluante ocobeHo
BHMMaHWe Ha TOBa, KOETO NpaBuTe.

He nanonssaiite dpypHaTa 3a roTBEHE HA MHOMO Ma3HU Meca Unu Apyru NpoayKTu, KOUTO
yBenuyaear nnambLuTe.
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Temnepatypata nog cdypHaTa e Bucoka. He noctassante pypHata BbpXy Maca CbC
3ananumMu NOKpUBKK, NacTMaca unm Apyrin necHosananMmm matepuanm.

BHVMAHWE: MNpu nsnonasaHe Ha ypHaTa He OKOCBaWTe BbHLIIHATa 06BMBKA, KaMeHHaTa
nrova 3a neyeHe UM HernocpeacTBeHaTa OKOMHOCT, Thbi KaTo Te3n YacTu cTaBat
W3KIIOYMTENHO ropeLum 1 MoraT Aa NpUYMHAT narapsiHus. Korato ckopocTTa Ha BATbpa e
Hag 3 m/s, He usnonseaviTe pypHaTa 3a nuua, obbpHaTta cpeLly BATbpa.

YpeasbT e npegHa3HayeH camo 3a ynotpeba Ha oTKpuUTo.
He mogundurumnpante ypeaa.
He npemecTBaiiTe ypeaa no Bpeme Ha ynotpeba.

Tosun ypen He e NpefHasHavyeH 3a MOHTaX B UM BbpXy fogka. To3n ypes He e
npegHasHa4eH 3a MOHTaX B U BbpXYy KapaBaHa.

M3kntoueTe nogasaHeTo Ha ras ot 6yTtunkara crneg ynotpeba.

Bcsika mogndumkaumst Ha npoayktTa Moxe aa 6bae onacHa 1 Aa NpUYnHU HapaHsiBaHUsS Unv
MarepuanHun WweTn.

Bcsika HeoTopuaupaHa Moaumrkaumust Ha NPoAyKTa e HanpaBu rapaHuusita HeeanuaHa.
MpoayKkTbT He TpsibBa Aa Ma HUKaKBKW Nperpagun Hag cebe cu, Hamp. AbpBeTa, XpacTy,
HaBecu. YpeabT TpsibBa fja ce AbpKu Aarney oT 3ananuMu Matepuani no Bpeme Ha
ynoTpeba.

He TpsabBa oa uma 3ananvmMmu matepuanu (NMPoAyKTM Ha NETPonHa OCHOBa, pa3peanTeni
Unu gpyrv TBbpAU NPeamMeTy CbC 3HaK 3a 3anannMocT) B paMKkuTe Ha 1 MeTbp OKono ypeaa
no Bpeme Ha ynotpeba.

M3non3saHeTo Ha TO31 NPOAYKT B 3aTBOPEHU NMOMELLEHNs Moxe Aa 6bae onacHo n e
3ABPAHEHO.

Bpartara 3a newyTa 3a nuua e nogsuxHa BpaTa 3a BaluaTta BbHwHa Cozze newy 3a nuua.
M3nonasaHeTo Ha Ta3u BpaTta Mo BpeMe Ha 3arpsiBaHe MOXe [a CbKpaTh BpeMeTo 3a
3arpsiBaHe ¢ 20-30%.

Bpartarta Ha newta 3a nuua TPABBA ga 6bae npemaxHata cneg 20 MUHYTU NpeaBapuTenHO
3arpsiBaHe.

Bparara Ha newTa 3a nuua TPABBA ga 6bae npemaxHara, koraTo Temneparyparta
pocturHe 650 °C. Ako TemnepaTtypaTta cnagHe, MoXeTe OTHOBO [ja MOHTUpaTe Bpartara
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MeXay NeYeHeTo Ha NuLM, HO TeMnepaTypaTa Ha neLiTa H1Kora He Tpsibea Aa HaaBuMLIaBa
650 °C.

BpataTa Ha neluTa 3a nuua TpsibBa Aa 6bAe nocTaBeHa BbpXy MeLUTa 3a nuua Ha paBHa
NMOBBPXHOCT MO BPEME Ha roTBeHe. He nocTaBsinTe BpaTaTa Ha neLyta BbpXy ropHata yact
Ha newlTa 3a nuua no BpeMe Ha roTBeHe.

MHCTPYKUWUU 3A YNOTPEBA

CrnepnBaiiTe BHUMATESHO TE3W UHCTPYKLMK, 3a Aa U3berHete CepMo3HO NoBpexaaHe Ha
BallaTa newy 3a nuua v 3a Aa NpeaoTBpaTUTe HapaHsaBaHe Ha cebe Cv UN LWEeTU BbpXy
MMYLLECTBOTO.

1. CrnoGeTe neLuTa 3a Nuua, KaTto BHYMATENHO CrieiBaTe MHCTPYKLMMTE 38 MOHTaX.
2. CebpxeTe rasosus Mapkyy KbM neLyta 3a nuua. CBbpKeTe perynaropa KbM Mapkyya.

3. CBbpxeTe perynartopa kbM BeHTUNa Ha ByTunkara, kato crieasarte UHCTPYKUumTe,
npegocTaBeHu ¢ perynartopa.

4. MNocTaBeTe BCUYKMU KOHTPOSHM KonyeTa B no3uumsa “OFF” npegun aa Bkntounte
nogaBaHeTo Ha ra3 kbM ypeaa.
5. PaboteTe c perynatopa B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE, NPEOCTABEHUN C HETO.

NOCTABAHE U CMAHA HA BATEPUATA

3a ga noctaBuTe Unn cMeHnTe baTepusaTa BbB BawaTa Cozze newy 3a nuua, 3aBbpTeTe
OyTOHa 3a 3ananBaHe 06paTHO Ha YaCOBHUMKOBATA CTPerka, JoKaTo Moxe Aa 6bae nssageH.

MocTtaBeTte nunu cmeHete 6atepus Tun 1,5 V AA n 3aBuiite ByToHa 3a 3anansaHe obpaTHO
Ha MSCTOTO My.

YBepeTe Cce, 4e noncuTe Ha GaTepMﬂTa Ca NnocCTaBeHn B NpaBuiiHaTa Nocoka.
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LED-CBETIIUHA

CTBIKA 1: MNocTtaBeTe 4 batepun T1n AA B KyTusita 3a 6atepuu, cnep KoeTo A 3akpeneTe
34paBo B NMpaBuIiHaTa nosvums.

_+_+ M
i
-5
®

CTbIKA 2: Cnep noctaBsHeTo Ha baTtepuuTte, yBepeTe ce, Ye KOHTPOIHUAT ByTOH e B
nosmuus “OFF”. HatucHeTe ctapTepa, 3a ga skniounte LED cBeTnnHata — T4 Wwe cBeTHe
B 05110. 3aBbpTETE KOHTPONHUSI BYTOH 0BpPaTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka n LED
CBETNNHATA e ce NPOMeHN B YepBeHo. Korato npuknovmTe, HaTUCHETE OTHOBO cTapTepa,
3a ga usknounte LED cBetnuHara.
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3AMNAJNBAHE HA BALUATA MNELL 3A NMALA

1. Connect CBbpxeTe razosara 6yTunka KbM MeLita 3a nuua, creasankm UHCTPYKLMUTE,
npefocTaBeHu ¢ perynaropa.

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHMSA ByTOH B nosuuus “OFF”.

3. Bknioyete (“ON”) nogaBaHeTo Ha ras ot byTunkara unm 4pes npesknioyBaTens Ha
perynartopa, KaTo criefsaTe MHCTPYKLMMTe 3a CBbp3BaHe 1 paboTa ¢ perynatopa.
MpoBepeTe Bpb3kaTa Mexay GyTunkara v peryrnatopa, KakTo 1 Bpb3kaTta Mexay Mapkyya
1 BXOAa Ha nelLuTa 3a nuua 3a Te4oBe, KaTo 13rnonaearte canyHeHa Boaa. Bceku Tey we
ce nokaxe KaTo MexypyeTa Ha MsCTOTO Ha Teya. AKO Ce OTKpUE TeY, He 13rnon3aBaiTe
newta 3a nuua. O6bpHETE Ce KbM BalUMa [OCTABYMK Ha ra3 Unm AOCTaBYMK Ha MeLy 3a
nvua 3a CbBET.

4. 3a pa 3ananuTe roperkarta, HaTUCHETE KOHTPONHWA ByTOH Hagomnmy 1 NpoabIKeTe Aa
HaTuckaTe, 4oKaTo 3aBbpTaTe 0bpaTHO Ha YacoBHMKOBATa cTpesnka B no3uums “Full rate”,
cnep KOeTo HaTUCHeTe ByToHa 3a 3ananBsaHe. ToBa Le 3ananuv ropenkarta. lNpoeepeTe
Janu roperkara e 3ananeHa. AKo He e, MOBTOpeTe npoLeca.

5. Ako ropernkara He ce e 3ananuna crnej gBa onvTa, 3aBbpTeTe ra3oBus KpaH B No3nums
“OFF” n nsyakante 5 MMHyTW, Npeamn ga onutate OTHOBO NpoleaypaTa no 3anarnsaHe.

6. Korato ropenkara ce 3ananu, cunarta Ha njiaMmbKa MOXe [a ce perynupa 4ypes3 HaTuckaHe
N 3aBbpTaHe Ha 6yTOHa O6paTHO Ha YaCOBHMKOBaTa CTperika BbB BCAKa NO3NULINA MeXOy
MakcumarsnHa u MMHMMasnHa MOLLHOCT.

7. Cnep kato doypHaTa ce 3arpee 3a ynorpeba, no Bpeme Ha rnedyeHe Temnepartypara
TpsibBa Aa 6bae HamaneHa. dypHaTa oTAens MHOro TOMMMHA M TemnepaTypata Tpsioea
Aa 6bae perynupaHa o npasunHaTta TeMneparypa 3a neyeHe.

8. 3a ga msknouute (“OFF”) newta 3a nuua, 3aBbpTETE pbykaTa Ha BEHTUNA Ha ByTunkaTa
NN NpeBKIOYBaTENS Ha perynatopa B no3uumsa “OFF”, cnegBankym MHCTPYKUUUTE Ha
perynartopa. Crnep kaTo ropenkviTe naracHart, 3aBbpTeTe BCUYKN KOHTPOIHM ByTOHM B
nosuumsa “OFF”.

BHumaHue: Ako ropernkarta He ce 3ananu, 3aBbpTeTe KOHTponHus 6yToH B no3uums OFF (no
YaCOBHMKOBATA CTPerika) 1 CbLLUO Taka 3aTBopeTe BeHTuna Ha bytunkara. Mavakante net
MWHYTW, NPEAU Aa onuTaTe OTHOBO Aa 3ananuTte criopep npoueaypara 3a 3anansaxe. Vinu
cmeHeTte AA GaTtepumTe.

Cnep ynotpeba 3aTBopeTe nojaBaHeTO Ha ras, kato 3aBbpTWTe MpeBKIIoYBaTENs Ha
perynatopa B no3uunst OFF nnu kato 3aBbpTuTe BeHTUNa Ha bytunkarta B nosuuus OFF.

B cnyvait Ha obpaTteH nnambk Mo BpemMe Ha paboTa Ha ypeaa, 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSE
OyTOH, BeHTUNa Ha ByTunkara v npeskroYBartenst Ha perynaropa B nosuumnsa OFF.
Mavakavite 5 MuHyTW, Npeam Aa onuTaTte OTHOBO Aa 3ananuTe ypeaa. AKo npobnembT
NPOABLIKM cref NOBTOPHO 3anansaHe, oObpHeTe ce KbM BalUMs JOCTaBYMK Ha ras,
MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynunu newyTa 3a nuua, unm ksanuduumpaH rasoB TEXHUK 3a
MOMOLL, UMM PEMOHT. Hukora He ce onuTBanTe camu Aa oTCTpaHsiBaTe npobnema, Tbii KaTo
TOBa MOXe [a [oBefe OO0 CEPUMO3HN HapaHsiBaHWS WUy matepuaniu LWeTw.

MouncTeTe ypeda OT U3NULLIHM Ma3HUHK NPEaM CbXpaHeHue ¢ BraXHa Kbpra, N3non3sanku
MeK pa3TBOp Ha npenapar KaTo Mo4YMCTBaLlo CPEeACTBO.

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa B 41cta U cyxa cpega.

He cbxpaHaBanTe razosarta byTunka Ha 3akputo. CbxpaHaBante s Ha Jobpe NpoBeTpMBO
MSCTO, Janey oT nNpska ClbHYeBa CBETNMNHA
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CBBbP3BAHE HA TA3OBATA BYTUJIKA KbM YPEOA

Tosu ypen e nogxoasiy camo 3a ynotpeba ¢ HUCKO HansraHe GyTaH unu npona un Tpsabea
na 6bae cHabaeH ¢ NoaxoasiLy HUCKOHansiraH perynaTtop 4pes rbBkae Mapkyd. MapkyybT
TpsibBa Aa Obae 3akpeneH KbM perynaropa u ypega cbc ckobu/ranku. Tasum new, 3a nuua e
HacTpoeHa aa pabotu c perynatop 28—-30 mbar 3a 6yTaH, ¢ perynatop 37 mbar 3a nponaH u
¢ perynarop 3a cmecu bytan/nponan npu 28—-30 mbar. Mi3anonsearite noaxogsLy perynarop,
ceptudmumpan no BSEN 16129:2013. Mons, koHcynTupanTe ce ¢ Bawusa LPG goctaBunk
3a MHpopmaums OTHOCHO NOAXOASL, perynaTop 3a byTunkara.

Mpeau ynotpeba Ha nelTa 3a nuua U3BbpLUETE TECT 3a Te4OBE CbC carnyHeHa Bofa.

NMPOBEPKA 3A TEYOBE

MpuroTeBeTe 2—3 TEYHM YHLUM pa3TBOP 3a OTKPUBAHe Ha TEYOBE, KaTo CMecuTe eaHa YacT
npenapat 3a MMeHe Ha CbaoBe C TpY YacTu Boaa.

YBepeTe ce, Ye ynpaBnsaBawmaT BeHTUN e B no3uumsa “OFF”.

CebpxeTe perynatopa kbm byTtunkarta n BeHtuna ON/OFF kbM ropenkarta, yBeperte ce, ye
BPb3KUTE Ca CUTYpHU, Cried KOeTo 3aBbpTeTe rasa B noauumsa “ON”.

HaHeceTe canyHeHus pa3TBoOp BbpXYy MapKy4a M BCUYKM CbeanHeHUs. AKO ce nosiBAT
MexypyeTa, MMa Ted, KoWTo TpsibBa Aa Obae oTCTpaHeH npean ynotpeba.

MpoTtecTBaiiTe OTHOBO Cref OTCTpaHsiBaHe Ha noBpefata. Crep Tecta U3kroyeTe rasa Ha
oytunkata (“OFF”).

Ako YCTaHOBEHUAT Te4 He MOXe aa Obae OTCTpaHeH, He ce onuTeanTe aa ro nonpasate
camuy, a ce KOHCyJ'ITVIpaVITe C Ballung ra3oB AOCTaB4YuK.

B cnyqaﬁ Ha U3TU4YaHe Ha ras, U3Krnr4veTe nogaBaHeTo Ha ras.

PEIFYNATOP U MAPKYY

M3nonsBariTe camo perynatopu n Mmapky4u, ogobpexu 3a LPG npu ropenocoyeHute
HansraHus (BUXKTe TexHu4Yecka nHpopmaums). O4akBaHUAT eKCnnoaTaLunMoHEeH CPOK Ha
perynatopa e 10 roguxu. MNMpenopbysa ce perynatopsT Aa 6bae cMmeHeH B pamkuTe Ha 10
rogvHU OT JataTta Ha NPOM3BOACTBO.

V3nonssaHeTo Ha HenpasuneH perynartop unn Mmapkyd e onacHo; BuHaru HpOBepﬂBaVlTe, ye
nMmarte npaBuUnHUTE eneMeHTn npean Aa nycHete ypeaa B ekcnnoarauunsa.

MapkyubT TpsibBa Aa OTroBapsi Ha CbOTBETHUS CTaHAAPT 3a cTpaHaTa Ha ynoTpeba.
[ObmkmMHaTa Ha Mapkyya TpsibBa aa e makcumym 1,5 metpa. I3HoceHn nnv noBpeaeHn
Mapky4u TpsibBa Aa ce NoaAMeHST.

YBepeTe Ce, 4Ye MapKy4YbT He € NperbHaT, YCyKaH Ui B KOHTaKT C HAKOA YacCT Ha neLwiTta 3a
nmua oCBeH Ha CbeANHEHUETO.

MapkyubT TpsbBa ga otroBapst Ha ctaHgapta EN16436.

MapkyybT He TpsibBa Aa Gbae ycykaH Unu NperbHaT, Korato e CBbp3aH KbM razoeara
6yTunka.

["bBKkaBa MeTanHa nnu rymeHa Tpbba, 13nona3saHa 3a cBbp3BaHe Ha ypena ¢ LPG
OyTunkata, TpsAbBa ga ce CMeHs B NpeanMcaHuTe UHTEPBanNM U CbIMacHo AecTBalmTe
HauvoHarnHu npaewuna.

HukakBa YacT oT Mapky4a He TpsibBa la JOKOCBA KakBaTo M [a e 4acT OT ypeaa.
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MewTa 3a N1La MoOXe a ce M3non3sa C ra3oB Mapkyy ¢ pesba 4" nnv razoB Mapky4 ¢
HakpaviHuK 1 ckoba. YBepeTe ce, ye pesbarta n/mnm ckobata ca 3apaBo 3aTerHatv u ye
BPBb3KUTE He nponyckar!

I'IpM MOHTUpPaHe Ha ra3oB MapKy4 KbM CbeUHEHNETO C NOMOLLTa Ha ckoba, ce npenopbyBa
Mapky4ybT Aa ce NnoTonu B Tonsa BoAa U ga ce HaHece Maliko npenapart 3a MUMeHe Ha
CbAOBE BbpXYy BbTPELLIHOCTTa MY, KOETO Le yrneCHU NOCTaBAHETO BbpXy CbeUHEHUNETO.

CBbXPAHEHME HA YPEOA

CbxpaHeHWeTo Ha ypeaa B 3aKpUTU NMOMeLLeHUst € JoMyCcTUMO camo ako ByTurkara e
M3KIK4YeHa 1 npemaxHarta oT ypeaa. KoraTto ypeobT HAMa fa ce 13non3ea 3a no-AbJibr
nepuos oT Bpeme, Tol TpsibBa Aa Gbhe CbxpaHsiBaH B OpUrMHanHaTta cv ornakoBKa B Cyxa U
GesnpaluHa cpeaa.

FA30OBA BYTUJIKA

YpeobT Moxe Aa ce U3NoN3Ba C BCAKaKBY ras3oBu ByTUIKK C TEMMO =
mexay 4,5 kr n 15 kr 6ytan nnu mexay 3,9 kr n 13 kr nponaH. Masosarta - —
OyTunka He TpsbBa fa ce u3nycka unu ga ce Tpetupa rpy6o! Ako
ypeabT He ce 13nonsea, bytTunkara Tpsioea Aa 6bae M3KMHYeHa.
MocTaBeTe NpegnasHaTta kanavka Ha GyTunkaTa cref U3KniYBaHEeTo 1
oT ypeaa.

Bytunkute Tpsbea oa ce cbxpaHsaBaT Ha OTKPUTO, B U3MPaBEHO
MonoXxeHve 1 ganey oT AocTbna Ha aeua. bytunkarta Hukora He
TpsibBa Aa ce CbXpaHsiBa Ha MecTa, KbAETO TeMnepartypara Moxe aa
Haasuwm 50 °C. [ Max320.0mm

He cbxpaHsiBaiiTe GyTunkaTa 6rm3o 4o nnambLm, NUIOTHU CBETINHA
UNn Apyrm n3TovHnumM Ha 3anansaHe. HE MYLWETE.

Max660 mm

NOYUCTBAHE U NOOAPBXKA

BHUMAHWE: Bcuykn nounctBanns n nogapwxka TpabBa Aa ce U3BbpLLBAT, KoraTo newyra
3a nuua e oxnageHa n nogaBaHeTo Ha ropuso e usknoveHo (OFF) Ha razosaTa ByTunka.

I'Ipenopqua Ce novyncTeaHe u noagpbXKa Ha ypeaa noHe BEAHBX MECEYHO.

NOYUCTBAHE

LM3rapaHeto* Ha newiTa 3a nuua cneq Besika ynotpeba (NpubnuantenHo 15 MuHyT) we
cBede [0 MVHUMYM NPEeKOMEepHUTE OCTaTbLUM OT XpaHa.

BBbHLUHA MOBBPXHOCT

M3nonaganTe Mek NoYMCTBaLL Npenapart unu coga GrkapboHaT ¢ ropella BogHa pa3TBop.
3a ynoput netHa Moxe Aa ce 13rnonaea HeabpasneeH npax 3a TbpkaHe, cre KoeTo
u3nnakHeTe C Boaa.

NNACTMACOBU MNOBBbPXHOCTU

M3amuinTe ¢ meka kbpna v ropelua canyHeHa soga. MannakHerte ¢ Boga. He nanonssante
abpasnBHM NoYMCTBaLLM NpenapaTtun, obeamacnuTeny Unn KOHUEHTpUpaHu npenapaTtu 3a
noyncTeaHe Ha 6ap6ekio BbpXy NiacTMacoBu YacTu.
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KAMBK 3A MULA

M3nonseaite Mek pasTBoOp Ha canyHeHa Boga. 3a yrnopuTy NeTHa MoXe Aa ce 1anosnssa
HeabpasnBeH npax 3a TbpkaHe, crief KOeTo 1annakHeTe ¢ Boga.

HAW-OOBPUTE NULM CE NEKAT B COZZE NELL 3A MUUA

3a Hali-0obpu pesynTaTi ca BU Heobxoammum Jo6po TECTO M MHOTO ropeLLa newy 3a nuua, 3a
npegnoyntaHe okono 400 °C.

Hakpatko, newita 3a nuua Tpsbea ga 6bae MHOIO ropelua, 3aLLoTo MMEHHO BUCOKaTa
TemnepaTypa npasu nuuaTta Xpynkasa 1 Bb3gyLuHa.

Bananete newyTa 3a nMua 4OCTaTbYHO paHO Npeau neveHe.
Kakso ga Hanpasute:

YBepeTe ce, Ye rneLta 3a nuua 1 KaMbKbT 3a NiLa ca NpaBuHo rnoctaseHn. CBbpxeTe
rasosa GyTuUNKa KbM MeLlTa 1 A BKIOYETe Ha Hall-B1cokaTa TeMnepatypa. Bawara Cozze
nety 3a nuua uva obLLIO TPU ropernkn — ABe OTCTPaHN 1 eaHa oT3az Ha neLuTa.

MposepeTe fanwv 1 TpUTe roperku ca sananeHu.
TepMOMeTbPLT MoKassa Temriepatypara B rneLTa v € camo 3a OPUEHTHP.

KaMbKbT BUHArM Liie ce Harpsisa no-6aBHO OT camara et U Lie Gbae AoCTaTbYHO ropell]
enga crned MUHUMYM 20 MUHYTU HarpsiBaHe.

Mosxe fa nsnonasate Cozze UH(paYepBeH TEPMOMETBP, 3a 1a ONpeaenuTe TouHaTa
TemnepaTypa Ha Kambka.

VmaliTe npeasua, Ye BPEMETO 3a HarpsiBaHe MoXe Aa Gbe NOBMMSHO OT BATbpa M BbHLIHATA
Temneparypa.

OcrtaBeTe newta 3a nuua ga ce Harpsiea okono 20 MuHyTK. Cneq ToBa Wwe 6bae rotosa Aa
nsneye Ham-BKyCHUTE NULN.

KoraTto nuuara e rotoBa 3a neveHe, BHUMATENHO st MOCTaBeTe B NeLyTa BbpXy KaMbka 3a
nvua, “3non3eariku rionatka 3a nuua. Hamanete TonnuHaTta 4o cpegHa, 3a aa He Usropu
ropHaTta 4acT Ha nuuara.

[MeveTe, gokaTo nNuuara ctaHe XpynkaBa 1 CUPEHETO Cce pa3Tonu.
BHumaTtenHo nssagete nuuarta ot newita n 9 noctasete BbpXYy AbCKa 3a pA3aHe.

OcraBerTe ropetiara nuua fa ce oxrnaawv Neko, Npeam a g HapexeTe 1 crogenute ¢ nmskute
cu.

YBenuuyeTte 0THOBO TemMnepartyparta Ha newita o Han-BMCOKaTa U 9 OCTaBEeTE 3a HAKOIKO
MWHYTU Npegn nevyeHeTo Ha cneapallara nmua.

Hacnagete ce Ha Baluarta neiwy 3a nuua 1 4o6bp anetur!
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FAPAHLUUA

FapaHu,MﬂTa Ha Cozze BKIOYBa CNegHOTO:

FapaHuusa ot 2 roguHu

[a3oBwn ropenku.
MnameracuTenu, 3awwyTa Ha ropenkure.
Ckapa 3a 6apbekto.

FopeonucaHaTa rapaHuuvsa e BanugHa npu cnegHuTe ycrnoBua:

MpoaykTbT Cozze ce M3nonsBa CbrfacHO MHCTPYKUMMTE B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

MpaBunHo e crnobeH B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLUMTE.
Mopabpxa ce U pefoBHO Ce NOYUCTBA.
CbxpaHsiBa ce NoKpWT ¢ Karbdg, KoraTo rnewyTa He ce U3non3ea.

3UMHO cbxpaHeHue Cozze: Beuuku AbpBEHM YacTu 1 akcecoapu 3a npogyktute Cozze
TpsiGBa Aja ce CbXpaHsiBaT Ha 3aKpUTO Npes auMara.

MpoaykTbT Cozze TpsibBa Aa 6bae CBbpP3aH KbM NPaBUIMHKA TUM ras.
Tpsbea oa 6bae NocTaBeH BbpXy paBHa M CTabuHa NoBbPXHOCT.
HeopurnHanHu yactn Cozze He TpsibBa Aa ce MOHTMpaT Ha npoaykTta Cozze.

MpoaykTbT Cozze He TpsiGBa [a ce CbXpaHsiBa KaTo MOCTOSIHEH eNleMeHT 6nn3o 4o Mope
U BacenHy 1 crna CbOPbXXEHUS, ChAbpPXaLLIM XMop.

MounctBaHe::

Mpoayktute Cozze maT ObNbr XKUBOT, ako NeLTa ce NoYncTea cneg yn0Tpe6a.

TOPUBHUAT MOAYN BbB BCu4kM newn Cozze e n3paboTeH OT Hepbxaaema cToMaHa u
MOXe [ia ce MoYMcTBa C npenapat 3a ypHY Npy HE0BXOAMMOCT.

BbTpeluHocTTa 1 BbHIWHATa YacT Ha npoaykTta Cozze TpsioBa fa 6baat ctapaTtenHo
nouYncTeHu cnen ynortpeba.

BbTpellHoCcTTa Ha neLlTa U KaMbKbT 3a nuua Tpsabea aa ce novncTsar cred ynotpeba
cbC rbba, ropella Boda v npenapar 3a MUeHe Ha CbAoBe. YBeperTe ce, Ye cTe
OTCTPaHUMK U3NWLLIHATa BoAa M NOYUCTBALLUA Npenapar creq u3aMmusaHe.

Ckaparta 3a bapbekto TpsibBa Aa ce NoYMCTBa MO ChLUMS HAYMH — C ropeLla Boda
1 npenapar 3a MMeHe Ha CbZOoBe UMW NMpenapar 3a nodvcTeaHe Ha ypHu. (He
n3nonaeavite CTOMaHeHa 4YeTka Bbpxy ckapara.)

YacTtute oT HepbXgaema cTomaHa MoraT Aa ce cma3sat ¢ Caramba® mynTtucnpen n
namy4yHa Kbpna.
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GAZES PI1ZZA KRASNS

LV — LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Congratulations on your purchase of the Cozze GAS PIZZA OVEN.

You have chosen a high-quality product designed to deliver excellent functionality, durability,
and style. To ensure many years of safe and enjoyable use, please read and follow this user
manual carefully. Proper assembly, maintenance, and use will help keep your Cozze GAS
P1ZZA OVEN in optimal condition for years to come.

Thank you for choosing Cozze.

& BRIDINAJUMS! JUSU DROSIBAI IZMANTOJIET TIKAI ARPUSE.

Rapigi izlasiet $Ts instrukcijas un parliecinieties, ka josu picas krasns ir pareizi uzstadrta,
samontéta, apkopta un apkalpota saskana ar Sim prasibam. Neievérojot STs instrukcijas, var
rasties nopietni miesas bojajumi un/vai mantas bojajumi.

Ja jums ir kadi jautajumi par picas krasns montazu vai darbibu, IGdzu, sazinieties ar savu
tirgotaju, gazes piegadataju, razotaju vai pilnvaroto parstavi.

Piezimes lietotajam:

IZMANTOJIET TIKAI ARPUSE.

IZLASIET INSTRUKCIJAS PIRMS IERICES LIETOSANAS.

BRIDINAJUMS: PIEEJAMAS DALAS VAR BUT LOTI KARSTAS, TURIET MAZUS BERNUS
TALAK.

BRIDINAJUMS: NEPIESKARIETIES PICAS KRASNS VIRSMAM LIETOSANAS LAIKA, JO
TAS KLUST LOTI KARSTAS.

NEDRIKSTAT PARVIETOT IERICI LIETOSANAS LAIKA.

SAGLABAJIET NAKOTNES ATSAUCEM.

TEHNISKA INFORMACIJA

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven ( E 2531DP-0142
Injector
N . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR.PT.ES.Cv.CZ, | 13+28-30/37) | Butanel®Ol | 2850737 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
LU, NL, DK, FI, SE, g/H)

Butane(G30)/
13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
their mixtures

CY.CZ, EE, LT, MT, SK,
SI, BG, IS, NO, HR, RO,
IT,HU, LV, GR

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Piezimes lietotajam:

Rap1gi izlasiet turpmakas instrukcijas un parliecinieties, ka jlsu picas krasns ir pareizi
uzstadita, samontéta un uzturéta. Neievérojot Sis instrukcijas, var rasties nopietni miesas
bojajumi un/vai mantas bojajumi.

Ja jums ir kadi jautajumi par montazu vai darbibu, sazinieties ar savu tirgotaju vai LPG
(saskidrinatas gazes) piegadataju. lerice un gazes balons janovieto uz ltdzenas virsmas un
to nedrikst lietot, kamér tas ir aizdedzinats.

Gazes balona nomaina javeic prom no jebkura aizdeg$anas avota.

leteicams lietot aizsargcimdus, kad tiek apstradatas Tpasi karstas detalas.

Razotaja vai vina pilnvarota parstavja noslégtas detalas lietotajam nav atlauts izjaukt vai
mainit.

Piezime patérétajam: Saglabat nakotnes atskaitei.

LIETOSANA UN RAKSTUROJUMS

Picas krasns ir droSa un viegli lietojama. LietoSanai paredzétas gazes ir butans ar spiedienu
28 I1dz 30 mbar, propans ar spiedienu 37 mbar, butana/propana maisijumi ar spiedienu
30 mbar, butana/propana maisijumi ar spiedienu 37 mbar un butana/propana maisijumi
ar spiedienu 50 mbar. Ludzu, parliecinieties, ka savu picas krasni izmantojat tikai ar to
spiedienu, kuram ierice ir paredzéta.

AtbilstoSa ventilacija ir bltiska degSanas procesam un picas krasns darbibas efektivitatei.
Tas nodrosSinas lietotaja un citu cilvéku drosibu vieta, kur ierice tiek lietota. Nekad
neizmantojiet ierici slégta vai parklata telpa.

leteicams pirms picas cepSanas iepriek$ uzkarsét picas akmeni.

NEIZMANTOJIET akmeni uz atklatas liesmas.

Izvairieties no krasam temperatiiras svarstibam akmenim. NEUZLIECIET saldétus
produktus uz karsta akmens.

Akmens ir trausls un var saplist, ja tiek sasists vai nomests.

Akmens lietoSanas laika ir loti karsts un paliek karsts ilgu laiku péc lietoSanas.

NEATDZESEJIET akmeni ar Gdeni, kamér tas ir karsts. Péc akmens tiriSanas ar ddeni tas ir
jaizzaveé pirms lietoSanas.

Bérni nedrikst tikt atstati vieni vai bez uzraudzibas vieta, kur tiek lietota krasns. Nekad
nelaujiet bérniem sédeét, stavét vai rotalaties ap krasni.

Nekad nelaujiet apgérbam vai citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem nonakt saskaré

ar degli vai karstam virsmam, kamér tas nav atdzisuSas. Audums var aizdegties un radit
nopietnus savainojumus.

Personigas drosibas labad valkajiet piemérotu apgérbu. Brivi piegulo$as drébes vai
piedurknes nekad nedrikst valkat, lietojot krasni. Dazi sintétiskie audumi ir |oti viegli
uzliesmojosi un tos nevajadzétu valkat gatavoSanas laika.

Neuzsildiet neatvértus partikas konteinerus, jo spiediena pieaugums var izraisit to
eksplodésanu. Aizdedzinot degli, vienmér pievérsiet Tpasu uzmanibu tam, ko darat.
Neizmantojiet krasni, lai ceptu |oti trekna galas gabalus vai citus produktus, kas palielina
uzliesmojuma risku.

Temperatira zem krasns ir augsta. Nenovietojiet krasni uz galda ar viegli uzliesmojosu
galdautu, plastmasu vai citiem uzliesmojosiem materialiem.
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BRIDINAJUMS: Izmantojot krasni, nepieskarieties argjam apvalkam, akmens cep$anas
virsmai vai talitéjai apkartnei, jo §Ts dalas k|ist |oti karstas un var izraisit apdegumus. Ja
vE&ja atrums parsniedz 3 m/s, neizmantojiet picas krasni pret v&ju.

lerice paredzéta lietoSanai tikai arpus telpam.
Nemodificgjiet ierici.
Neparvietojiet ierici lietoSanas laika.

ST ierice nav paredzéta uzstadisanai uz kuga. ST ierice nav paredzéta uzstadi$anai atpitas
transportlidzeklr.

Péc lietoSanas aizveriet gazes padevi pie gazes balona.

Jebkadas produkta izmainas var bat bistamas un izraisit savainojumus vai paSuma
bojajumus.

Jebkadas neatlautas izmainas produktam anulés $1 produkta garantiju.

Produktam nedrikst bat nekadi parsegumi virs ta, pieméram, koki, kriimi vai nojumes. lerice
lietoSanas laika jatur talak no viegli uzliesmojoSiem materialiem.

lerices lietoSanas laika vienu metru ap ierici nedrikst atrasties viegli uzliesmojoSi materiali
(naftas produkti, Skidinataji vai citi cieti priekSmeti ar uzliesmojamibas bridinajuma
mark€&jumu).

81 produkta lieto$ana slégtas telpas var bat bistama un IR AIZLIEGTA.

im

Picas krasns durvis ir mobilas durvis jisu Cozze ara picas krasnij. Izmantojot §Ts durvis
sildiSanas laika, uzkarsésanas laiku var saisinat par 20-30%.

Picas krasns durvis OBLIGATI janonem péc 20 minG3u iepriekséjas uzsildidanas.

Picas krasns durvis OBLIGATI janonem, kad temperatira sasniedz 650 °C. Ja temperatiira
kritas, durvis var uzstadit atkal starp picu cepSanu, bet krasns temperatirai nekad
nevajadzétu parsniegt 650 °C.

Picas krasns durvis janovieto uz picas krasns [tdzenas virsmas gatavoSanas laika.
Nenovietojiet picas krasns durvis uz krasns augSpuses gatavoSanas laika.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Rap1gi ieverojiet Sts instrukcijas, lai izvairitos no nopietniem bojajumiem jlsu picas krasnij,
ka arT savainojumiem sev un TpaSuma bojajumiem.

1.
2.
3.

[0 N

Samontgjiet picas krasni, ripigi sekojot montazas instrukcijam.
Pievienojiet gazes $|lteni pie picas krasns. Pievienojiet reduktoru $|atenei.

Pievienojiet reduktoru pie balona varsta, ieverojot reduktora lietoSanas instrukcija
noraditos noradijumus.

. Pagrieziet visus vadibas klokus pozicija “OFF” pirms ieslédzat gazes padevi iericei.
. Darbini reduktoru saskana ar reduktora lietoSanas instrukciju.

BATERIJAS IEVIETOSANA UN NOMAINA

Lai ievietotu vai nomainTttu bateriju sava Cozze picas krasni, pagrieziet aizdedzes pogu
pretéji pulkstenraditaja virzienam, Iidz to var izpemt.

levietojiet vai nomainiet 1,5 V AA bateriju un pieskravéjiet aizdedzes pogu atpakal vieta.
Parliecinieties, ka baterijas kontakti ir ievietoti pareizaja virziena.
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LED GAISMA

1. SOLIS: levietojiet 4 AA baterijas bateriju kastité, péc tam stingri nostipriniet bateriju kasttti
pareizaja pozicija.

2. SOLIS: Péc bateriju uzstadisanas parliecinieties, ka vadibas klokis ir pozicija “OFF”.
Nospiediet starta pogu, lai ieslégtu LED gaismu — ta iedegsies balta krasa. Pagrieziet
vadibas kloki pretéji pulkstenraditaja virzienam, un LED gaisma k|us sarkana. Péc
lietoSanas vélreiz nospiediet starta pogu, lai izslégtu LED gaismu.
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PIECAS KRASNS AIZDEDZINASANA

1. Pievienojiet gazes balonu picas krasnij, sekojot regulatora lietoSanas instrukcijam.
2. Pagrieziet vadibas kloki pozicija “OFF”.

3. leslédziet gazes padevi pie balona vai regulatora slédza, ieverojot regulatora
pievieno$anas un lietoSanas instrukcijas. Parbaudiet balona un regulatora savienojumu,
ka art s|utenes savienojumu ar picas krasns iepladi, izmantojot ziepjadeni. Nopltdes
gadijuma redzeésiet burbulus noplides vieta. Ja tiek konstatéta noplade, neizmantojiet
picas krasni. Konsultéjieties ar savu gazes vai picas krasns piegadataju.

4. Lai aizdedzinatu degli, nospiediet vadibas kloki un turpiniet spiest, pagriezot pretéji
pulkstenraditaja virzienam Iidz “Pilnas jaudas” pozicijai un nospiediet aizdedzes pogu.
Tas aizdedzinas degli. Parbaudiet, vai deglis ir aizdedzies. Ja deglis nav aizdedzies,
atkartojiet procesu.

5. Ja deglis nav aizdedzies péc diviem méginajumiem, pagrieziet gazes kranu uz “OFF” un
pagaidiet 5 mindtes pirms méginat aizdedzinat vélreiz.

6. Kad deglis ir aizdedzies, liesmas stiprumu var regulét, nospiezot un pagriezot kloki preté&ji
pulkstenraditaja virzienam jebkura pozicija starp pilnu un minimalo liesmas stiprumu.

7. Kad krasns ir uzkarséta lietoSanai, cepSanas laika temperatira ir jasamazina. Krasns
izdala daudz siltuma, tadé| temperatira japielago atbilstosSi cepSanas vajadzibam.

8. Lai izslégtu picas krasni, pagrieziet balona varsta rokturi vai regulatora slédzi pozicija
“OFF”, sekojot regulatora instrukcijam. Kad degli ir nodzisusi, pagrieziet visus vadibas
klokus pozicija “OFF”.

Bridinajums: Ja deglis neaizdegas, pagrieziet vadibas kloki uz “OFF” (pulkstenraditaja
virziena) un izslédziet arT balona varstu. Pagaidiet piecas mindtes pirms méginat aizdedzinat
Vélreiz saskana ar aizdedzinasanas secibu. Vai ari nomainiet AA baterijas.

Péc lietoSanas aizveriet gazes padevi, pagriezot regulatora slédzi vai balona varstu uz
“OFF”.

Ja ierices lietoSanas laika rodas pretéjas liesmas uzliesmojums, pagrieziet vadibas

kloki, balona varstu un regulatora slédzi uz “OFF”. Pagaidiet 5 minGtes pirms méginat
ierici aizdedzinat no jauna. Ja probléma saglabajas arT péc atkartotas aizdedzinasanas,
konsultgjieties ar savu gazes piegadataju, veikalu, kur iegadajaties picas krasni, vai
kvalificétu gazes specialistu palidzibai vai remontam. Nekad neméginiet problému novérst
pasi, jo tas var radit nopietnus savainojumus un/vai ipaSuma bojajumus.

Pirms uzglabasanas notiriet ierici no lieka tauku daudzuma ar mitru dranu, izmantojot vieglu

mazgasanas lidzek|a skidumu ka tiriSanas Iidzekli.

Uzglabajiet ierici tira, sausa vidé.

Nesaglabajiet gazes balonu telpas. Uzglabajiet to labi védinama vieta, prom no tieSiem
saules stariem.
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PIEVENOSANA GAZES BALONAM PIE IERICES

Siierice ir paredzéta tikai lieto$anai ar zema spiediena butana vai propana gazi un ir
aprikota ar atbilstoSu zema spiediena reduktoru, kas pievienots caur elastigu S|ateni.
S|itene japiestiprina pie reduktora un ierices ar §|itenes skavam vai uzgriezniem. ST picas
krasns ir iestatita darbam ar 28-30 mbar reduktoru butana gazei, ar 37 mbar reduktoru
propana gazei un ar 28-30 mbar reduktoru butana/propana maisijumam. Izmantojiet
piemérotu reduktoru, kas sertificéts saskana ar BSEN 16129:2013. Lidzu, sazinieties ar
savu LPG piegadataju, lai iegdtu informaciju par piemérotu reduktoru gazes balonam.

Pirms picas krasns lietoSanas parbaudiet, vai nav nopltdes, izmantojot ziepjadeni.

NODROSINASANA PRET NOPLUDEM

Pagatavojiet 2—3 Skidras unces nopludes atklaSanas Skiduma, sajaucot vienu daju trauku
mazgasanas lidzek|a ar tris dalam Gdens.

Parliecinieties, ka vadibas varsts ir pozicija “OFF”.

Pievienojiet reduktoru balonam un ON/OFF varstu degli, parliecinieties, ka savienojumi ir
cieSi, un ieslédziet gazi.

Uzklajiet ziepjudeni uz $|atenes un visiem savienojumiem. Ja paradas burbuli, ir noplade,
kas janoveérs pirms lietoSanas.

Atkartoti parbaudiet péc bojajuma novérsanas. Péc parbaudes izslédziet gazi pie balona.
Ja konstatéta nopltde netiek novérsta, neméginiet to labot pasi, bet konsultéjieties ar savu
gazes piegadataju.

Gazes nopludes gadijuma izslédziet gazes padevi.

REDUKTORS UN SLUTENE

Izmantojiet tikai reduktorus un $|ltenes, kas apstiprinatas LPG lietoSanai ieprieks
noraditajos spiedienos (skatit tehnisko informaciju). Reduktora paredzamais kalpoSanas
laiks ir 10 gadi. leteicams reduktoru nomainit 10 gadu laika no ta izgatavoSanas datuma.

Nepiemérota reduktora vai $|itenes lietoSana ir bistama; vienmér parbaudiet, vai jums ir
pareizie piederumi pirms ierices lietoSanas.

Izmantotajai §|atenei jaatbilst attiecigajam standartam valstl, kura ta tiek lietota. S|atenes
garums nedrikst parsniegt 1,5 metrus. Nolietota vai bojata s|atene ir jamaina.

Parliecinieties, ka S|Utene nav aizspiesta, parliekta vai nesaskaras ar kadu picas krasns
dalu, iznemot pie savienojuma.

Sldtenei jaatbilst standartam EN16436.
S|dtenei nedrikst bt verpumi vai mezgli, kad ta ir pievienota gazes balonam.

Elastigas metala vai gumijas caurules, kas savieno ierici ar LPG balonu, ir jamaina
noteiktajos intervalos saskana ar spéka esosajiem valsts noteikumiem.
Nevienai S|ltenes dalai nevajadzétu pieskarties kadai ierices dalai.

»

Picas krasni var lietot ar gazes $|ateni ar ¥4” vitni vai gazes $|ateni ar sprauslu un $|dtenes
skavu.

Parliecinieties, ka vitne un/vai skava ir drosi pievilkta un savienojumos nav noplides!
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Piesledzot gazes $|ateni pie savienojuma ar $|utenes skavu, ieteicams iemérkt |ateni karsta
Gdent un $|ltenes iekSpusé uzklat nedaudz trauku mazgasanas lidzek|a, kas atvieglos tas
uzstadisanu.

- -

IERICES UZGLABASANA

lerices uzglabasana telpas ir atlauta tikai tad, ja balons ir atvienots un nonemts no ierices.
Ja ierici ilgaku laiku neizmanto, to ieteicams uzglabat originalaja iepakojuma sausa, putek|u
briva vide.

GAZES BALONS

lerici var lietot ar gazes balonu, kura svars ir no 4,5 Iidz 15 kg butana Tﬁ

vai no 3,9 l1dz 13 kg propana. Gazes balonu nedrikst mest vai rupiji — B—
apieties ar to! Ja ierice netiek lietota, balons ir jaatvieno. Péc balona

atvienoSanas no ierices uzlieciet aizsargvacinu.

Baloni jauzglaba arpus telpam vertikala stavoklt un bérniem
nepieejama vieta. Balons nekad nedrikst tikt glabats vieta, kur
temperatdra var parsniegt 50 °C.

Nedrikst glabat balonu pie atklatas liesmas, degliem vai citiem
aizdeg$anas avotiem. NEDRIKST SMEKET.

Max660 mm

——Max320.0 mm

_—

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU: Visu tirisanu un apkopi javeic tad, kad picas krasns ir atdzisusi un degvielas
padeve pie gazes balona ir izslégta.

leteicams ierici tirit un kopt vismaz reizi ménesi.

TIRISANA

“Piededzinasana” picas krasnij péc katras lietoSanas reizes (aptuveni 15 minates) palidzés
samazinat lieko partikas atlieku daudzumu.

AREJA VIRSMA

Izmantojiet vieglu mazgasanas I1dzekli vai sodas un karsta Gdens $kidumu. Spitigu traipu

gadijuma var izmantot neabrazivu tiriSanas pulveri, péc tam noskalot ar Gdeni.

PLASTMASAS VIRSMAS
Mazgajiet ar mikstu dranu un karsta Gdens ar ziepém Skidumu. Noskalojiet ar tGdeni.

Nelietojiet abrazivus tirisanas lldzek|us, attaukojoSos lTdzek|us vai koncentrétu grila tiritaju
plastmasas detalam.

PICAS AKMENS

Izmantojiet vieglu ziepjidens Skidumu. Spitigu traipu gadijuma var izmantot neabrazivu
tiriSanas pulveri, péc tam noskalot ar Gdeni.
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VISGARSIGAKAS PIZAS TIEK CEPTAS COZZE PICAS KRASNI

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, nepiecieSams labs miklas pamats un |oti karsta picas krasns,
vélams apméram 400 °C.

Isak sakot, picas krasnij jabat LOTI karstai, jo tiesi augsta temperatdra padara picu krauk3kigu
un gaisigu.

lededziniet picas krasni savlaicigi pirms picas cepSanas.

Kas jadara:

Parliecinieties, ka picas krasns un picas akmens ir pareizi novietoti. Pievienojiet gazes balonu
picas krasnij un iedarbiniet krasni uz maksimalas temperatiras. Jisu Cozze picas krasnij ir tris
degli kopa — divi sanos un viens krasns aizmugureé.

Parbaudiet, vai visi tris ir aizdegusies.

Termometrs norada krasns temperatdru un ir paredzéts tikai ka paliglidzeklis.

Akmens vienmeér uzsilst ilgak neka pati krasns, un tas bls pietiekami karsts tikai péc vismaz
20 mindSu sildisanas.

Precizai akmens temperatiras noteik§anai var izmantot Cozze infrasarkano termometru.
Nemiet véra, ka uzsildiSanas laiku var ietekmét véj$ un ara temperatdra.

Laujiet picas krasnij uzsilt apméram 20 mindtes. Tad ta bds gatava gardako picu cepSanai.

Kad pica ir gatava cepSanai, viegli pabidiet to krasnt uz picas akmens, izmantojot picas
lapstinu. Samaziniet temperatdru lidz vidégjai, lai picas virspuse nepiedegtu.

Cepiet, [idz pica ir kraukSkiga un siers ir izkusis.
Saudzigi iznemiet picu no krasns un novietojiet to uz grieSanas déla.
Laujiet karstajai picai nedaudz atdzist pirms to sagriezat un dalaties ar saviem milajiem.

Pagrieziet picas krasni atkal uz maksimalo temperatru un pagaidiet dazas minates pirms
nakamas picas cepsanas.

Izbaudiet savu picas krasni un labu apetiti!
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GARANTIJA

Cozze garantija ietver:

2 gadu garantiju

» Gazes degliem.

» Liesmas aizsargiem, deg|u aizsardzibai.

 Grila restem.

lepriekSminéta garantija ir speka, ja tiek ievéroti $adi nosacijumi:

» Cozze produkts tiek lietots saskana ar lietoSanas pamacibu.

» Tas ir pareizi samontéts atbilstosi instrukcijam.

 Tas tiek regulari kopts un tirits.

» Tas tiek uzglabats, parklats ar parsegu, kad krasns netiek lietota.

» Cozze ziemas uzglabasana: visas koka dalas un Cozze produktu piederumi ziema
jauzglaba telpas.

» Cozze produkts jalieto ar pareiza tipa gazi.

» Tas janovieto uz lldzenas un drosas virsmas.

» Uz Cozze produkta nedrikst uzstadit neoriginalas Cozze detalas.

» Cozze produkts nedrikst tikt uzglabats ka pastaviga sastavdala jdras vai baseinu un spa,
kas satur hloru, tuvuma.

Tinsana:
Cozze produktiem ir ilgs kalpoSanas laiks, ja tie tiek iztiriti péc lietoSanas.

» Visu Cozze krasnu deglu bloki ir izgatavoti no neriiséjosa térauda un, ja nepiecieSams,
tos var tirit ar cepeskrasns firitaju.

» Cozze produkta iekSpuse un arpuse ir ripigi jatira péc lietoSanas.

» Krasns iek$puse un picas akmens jaiztira péc lietoSanas ar stkli, karstu Gdeni un trauku

mazgasanas l1dzekli. Péc tirisanas parliecinieties, ka nonemts liekais Gdens un tiriSanas
[Tdzekla paliekas.

 Grila restes jatira tapat — ar karstu Gdeni un trauku mazgasanas idzekli vai cepeSkrasns
tirtaju. (Nelietojiet térauda birsti restém.)

» Nerlséjosa térauda detalas var ieellot, izmantojot Caramba® multispray un kokvilnas
dranu.
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DUJINE PICY KROSNIS

LT — NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

Sveikiname jsigijus Cozze DUJINE PICY KROSN]. Jis pasirinkote auks$tos kokybés gaminj,
sukurtg uztikrinti puiky funkcionaluma, ilgaamziSkuma ir stiliy. Kad galétuméte daugelj mety
saugiai ir maloniai naudotis Siuo gaminiu, atidZiai perskaitykite ir laikykités Sioje naudojimo
instrukcijoje pateikty nurodymy. Tinkamas surinkimas, priezitra ir naudojimas padés iSlaikyti
jasy Cozze DUJINE PICY KROSN] optimalios biklés daugelj mety.

Acil, kad pasirinkote Cozze.

& ISPEJIMAS! JUSY SAUGUMUI NAUDOKITE TIK LAUKE.

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija ir jsitikinkite, kad jasy picy krosnis yra tinkamai

Siy nurodymy gali kilti rimty kino suzalojimy ir (arba) bati padaryta zalos turtui. Jei turite
klausimy dél Sios picy krosnies surinkimo ar naudojimo, kreipkités j savo pardaveéja, dujy
tiekéja, gamintojg ar atstova.

Pastabos vartotojui:
NAUDOKITE TIK LAUKE.
PERSKAITYKITE INSTRUKCIJAS PRIES NAUDODAMI PRIETAISA,.

JSPEJIMAS: PRIEINAMOS DALYS GALI BUTI LABAI KARSTOS, LAIKYKITE MAZUS
VAIKUS ATOKIAL.

jSPEJIMAS:vNELIESKITE PICY KROSNIES PAVIRSIY JAI VEIKIANT, NES JIE TAMPA
LABAI KARSTI.

NEJUDINKITE PRIETAISO VEIKIMO METU.
SAUGOKITE ATEICIAI

TECHNINE INFORMACIJA

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
o . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | BucanelOON | 95-30137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
oy
3| IBG’ S ‘NO’ HR’ ROI 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT‘, HLJ, L\'/, GR‘ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Pastabos vartotojui:
Atidziai perskaitykite tolesnes instrukcijas ir jsitikinkite, kad jasy picy krosnis yra tinkamai

(arba) bati padaryta zalos turtui.

Jei turite klausimy dél surinkimo ar naudojimo, kreipkités j savo pardaveéjg arba LPG jmone.
Prietaisas ir balionas turi bati pastatyti ant lygios vietos ir negali bati naudojami, kai jie dega.

Dujy baliong reikia keisti atokiau nuo bet kokiy uzdegimo Saltiniy.
Rekomenduojama naudoti apsaugines pirstines tvarkant ypac jkaitusias dalis.
Gamintojo ar jo atstovo uzplombuoty daliy naudotojas neturi ardyti ar kitaip keisti.
Pastaba vartotojui: Saugoti ateiciai.

NAUDOJIMAS IR CHARAKTERISTIKOS

Picos krosnis yra saugi ir paprasta naudoti. Naudoti skirtos dujos: butanas esant 28-30
mbar slégiui, propanas esant 37 mbar slégiui, butano/propano misiniai esant 30 mbar,
butano/propano misiniai esant 37 mbar ir butano/propano misiniai esant 50 mbar. Jsitikinkite,
kad savo picy krosnj naudojate tik su tuo slégiu, kuriam ji suprojektuota.

Pakankama ventiliacija yra batina degimo procesui ir picy krosnies efektyvumui uztikrinti. Tai
garantuos naudotojo ir aplinkiniy Zmoniy sauguma vietoje, kurioje naudojamas prietaisas.
Niekada nenaudokite prietaiso uzdaroje ar pridengtoje vietoje.

Rekomenduojama prie$ kepant picg i$ anksto jkaitinti picos akmen,;.
NEGALIMA naudoti akmens ant atviros liepsnos.

Venkite staigiy akmens temperattros pokyciy. NEDEKITE Saldyto maisto ant jkaitusio
akmens.

Akmenj lengva pazeisti — jis gali jskilti ar suduZti, jei bus stipriai sudauzytas ar numestas.
Naudojimo metu akmuo yra labai karstas ir ilgai iSlieka karStas pasibaigus kepimui.
NEAUSINKITE akmens vandeniu, kol jis karstas. I$plove akmenj vandeniu, prie$ naudojimg
ji kruopsciai i8dzZiovinkite.

Vaikai negali bati paliekami vieni ar be prieziGros vietoje, kurioje naudojama krosnis.
Niekada neleiskite vaikams sédéti, stovéti ar zaisti Salia krosnies.

Neleiskite, kad drabuziai ar kitos degios medziagos liestysi ar bty per arti degiklio ar karsty
pavirsiy, kol jie neatvéso. Audiniai gali uzsidegti ir sukelti rimty suzalojimy.

Dél asmeninio saugumo vilkékite tinkamus drabuzius. Laisvai krintanciy drabuziy ar
rankoviy negalima dévéti naudojant krosnj. Kai kurie sintetiniai audiniai yra labai degis,
todél jy nereikéty déveti gaminant maistg.

Nesildykite neuzdaryty maisto indy, nes dél slégio padidéjimo jie gali sprogti. Uzdegdami
degiklj visuomet atidzZiai stebékite savo veiksmus.

Nenaudokite krosnies labai riebiems mésos gaminiams ar kitiems produktams kepti, nes jie
gali sukelti liepsnos Suolius.

Temperatdra po krosnimi yra auksta. Nedékite krosnies ant stalo su degiu staltiese, plastiku
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ar kitomis degiomis medZiagomis.

JSPEJIMAS: Naudojant krosnj, nelieskite iSorinio korpuso, akmens kepimo plokstés ar
gretimy pavirSiy, nes jie tampa labai karsti ir gali nudeginti. Kai véjo greitis virsija 3 m/s,
nenaudokite picy krosnies paveéjinéje puséje.

Prietaisas skirtas naudoti tik lauke.

Nekeiskite prietaiso konstrukcijos.

Nenaudokite prietaiso perkeldami jj veikimo metu.

Sis prietaisas néra skirtas montuoti valtyje ar laive. Sis prietaisas néra skirtas montuoti
gyvenamuosiuose automobiliuose.

Baige naudoti, uzsukite dujy baliono dujy tiekima.

Bet kokie prietaiso pakeitimai gali bati pavojingi ir sukelti suzalojimy ar turto zalg.

Bet kokie neautorizuoti prietaiso pakeitimai panaikins gaminio garantijg.

Produktas negali bati naudojamas po jokiais virSutiniais uzdengimais, pvz., medziais,
kriimais ar stogeliais. Prietaisas turi bati laikomas atokiau nuo degiy medziagy naudojimo
metu.

Prietaiso naudojimo metu 1 metro spinduliu aplink jj neturi bati degiy medziagy (naftos
produkty, skiedikliy ar bet kokiy kity objekty su degumo Zenklu).

Sio gaminio naudojimas uzdarose patalpose yra pavojingas ir DRAUDZIAMAS.

im

Picos krosnies durys yra mobilios durys jasy Cozze lauko picy krosniai. Naudojant Sias duris
Sildymo metu, jkaitimo laikas gali sutrumpéti 20-30 %.

Picos krosnies durys PRIVALO bdti nuimtos po 20 minuciy jkaitinimo.

Picos krosnies durys PRIVALO biti nuimtos, kai temperatira pasiekia 650 °C. Jei
temperattra sumazéja, duris galima vél uzdéti tarp picy kepimy, bet krosnies temperattra
niekada neturi virsyti 650 °C.

Picos krosnies durys turi bati uzdétos ant krosnies lygiu pavirSiumi kepimo metu.
Nekabinkite picos krosnies dury ant krosnies virSaus kepant.
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

Atidziai laikykités Siy instrukcijy, kad iSvengtuméte rimty savo picy krosnies pazeidimy ir
traumy sau ar zalos turtui.

1.
2.
3.

[0 N

Surinkite picy krosnj tiksliai pagal surinkimo instrukcijas.
Prijunkite dujy Zzarng prie picy krosnies. Prijunkite reduktoriy prie Zarnos.

Prijunkite reduktoriy prie baliono voztuvo, vadovaudamiesi kartu su reduktoriumi
pateiktomis instrukcijomis.

. Prie§ jjungdami dujy tiekima prietaisui, visus valdymo rankenéles pasukite | padétj ,OF F*.
. Naudokite reduktoriy pagal kartu su juo pateiktas instrukcijas.

BATERIJOS |DEJIMAS IR PAKEITIMAS

Norédami jdéti arba pakeisti baterijg savo Cozze picy krosnyje, pasukite uzdegimo mygtukg

|dékite arba pakeiskite 1,5 V AA baterijg ir jsukite uzdegimo mygtukg atgal j vietg.
Isitikinkite, kad baterijos kontaktai yra jdéti teisinga kryptimi.
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LED LEMPA

1 ZINGSNIS: |dékite 4 AA baterijas | baterijy déZute, tada tvirtai jg pritvirtinkite teisingoje
padétyje.

_i_+
+—+-

©)

-

2 ZINGSNIS: |déjus baterijas, sitikinkite, kad valdymo rankenélé yra padétyje ,OFF*.
Paspauskite uzvedimo mygtuka, kad jjungtuméte LED Sviesg — ji uZsidegs balta spalva.
Pasukite valdymo rankenéle prie$ laikrodZio rodykle ir LED Sviesa taps raudona. Baige
naudoti dar kartg paspauskite uzvedimo mygtuka, kad iSjungtuméte LED Sviesa.
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PICY KROSNIES UZDEGIMAS

1. Prijunkite dujy baliong prie picy krosnies pagal reguliatoriaus naudojimo instrukcijas.

2. Pasukite valdymo rankenéle j padétj ,OFF*.

3. Jjunkite dujy tiekimg balione arba reguliatoriaus jungiklyje pagal reguliatoriaus prijungimo
ir naudojimo instrukcijas. Patikrinkite baliono ir reguliatoriaus jungtj bei Zarnos jungtj prie
picy krosnies jvado, ar néra nuotékio, naudodami muiluotg vanden;. Jei nuotékis yra,
matysite burbuliukus nuotékio vietoje. Jei aptikote nuotékj, nenaudokite picy krosnies.
Kreipkités j savo dujy ar picy krosnies tiekéja.

4. Norédami uzdegti degiklj, spauskite valdymo rankenéle ir laikydami jg pasukite prie$
laikrodzio rodykle iki padéties ,Pilna galia“, tada paspauskite uzdegimo mygtuka. Degiklis
uzsidegs. Patikrinkite, ar degiklis uzsidegé. Jei degiklis neuzsidegé, pakartokite §j
veiksma.

5. Jei degiklis neuzsidegé po dviejy bandymy, uzsukite dujas j padeétj ,OFF* ir palaukite 5
minutes prie§ bandydami uzdegti i$ naujo.

6. Kai degiklis uzsidega, liepsnos intensyvuma galima reguliuoti paspaudus ir pasukus
rankenéle pries laikrodZio rodykle j bet kurig padétj tarp pilnos ir minimalios liepsnos.

7. Kai krosnis jkaista naudoti, kepimo metu temperatlrg reikia sumazinti. Krosnis skleidzia
daug Silumos, todél temperatdra turi bati sureguliuota iki tinkamos kepimui.

8. Norédami iSjungti picy krosnj, pasukite baliono voztuvo rankenéle arba reguliatoriaus
jungiklj j padétj ,OFF*, vadovaudamiesi reguliatoriaus instrukcijomis. Kai degikliai uzges,
visas valdymo rankenéles pasukite j padétj ,OFF*.

|spéjimas: Jei degiklis neuzsidega, pasukite valdymo rankenéle j ,OFF* (pagal laikrodzio
rodykle) ir uzsukite baliono voztuva. Palaukite penkias minutes prie§ bandydami uzdegti i$
naujo pagal uzdegimo sekg. Arba pakeiskite AA baterijas.

Po naudojimo uzdarykite dujy tiekima, pasukdami reguliatoriaus jungiklj arba baliono
voztuvg j ,OFF*.

Jeigu prietaiso naudojimo metu atsiranda atbuliné liepsna, pasukite valdymo rankenéle,
baliono voztuvg ir reguliatoriaus jungiklj j ,OFF*. Palaukite 5 minutes prie§ bandydami

vél uzdegti prietaisg. Jei problema kartojasi, kreipkités j savo dujy tiekéja, parduotuve,
kurioje jsigijote picy krosnj, arba j kvalifikuotg dujy meistrg pagalbos ar remonto. Niekada
nebandykite problemos spresti patys, nes tai gali sukelti rimty suzalojimy ir (ar) zalos turtui.
Prie$ laikyma nuvalykite prietaisg nuo riebaly pertekliaus drégna Sluoste, naudodami Svelny
ploviklio tirpala.

Laikykite prietaisg Svarioje ir sausoje aplinkoje.

Nelaikykite dujy baliono patalpose. Laikykite jj gerai védinamoje vietoje, atokiau nuo
tiesioginiy saulés spinduliy.
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PRIJUNGIMAS DUJY BALIONO PRIE PRIETAISO

Sis prietaisas tinkamas naudoti tik su Zemo slégio butano arba propano dujomis ir turi biti
prijungtas su tinkamu Zemo slégio reduktoriumi per lanksgig zarng. Zarna turi bati pritvirtinta
prie reduktoriaus ir prietaiso naudojant Zarny spaustukus arba verzles. Si picy krosnis
nustatyta veikti su 28—-30 mbar reduktoriumi butano dujoms, su 37 mbar reduktoriumi
propano dujoms ir su 28—30 mbar reduktoriumi butano/propano misiniui. Naudokite tinkamag
reduktoriy, sertifikuotg pagal BSEN 16129:2013. Prasome pasitarti su savo LPG tiekéju dél
tinkamo reduktoriaus pasirinkimo jisy dujy balionui.

Prie$ naudodami picy krosnj atlikite nuotékio patikrg naudodami muiluotg vanden;.

NUOTEKIO PATIKRINIMAS

Paruoskite 2—3 skystas uncijas nuotékio aptikimo tirpalo, sumaiSydami vieng dalj indy
ploviklio su trimis dalimis vandens.

Jsitikinkite, kad valdymo voztuvas yra padétyje ,OF F*.

Prijunkite reduktoriy prie baliono ir ON/OFF voztuvg prie degiklio, jsitikinkite, kad visi
sujungimai yra tvirti, tada jjunkite dujas.

Tepkite muiluotg tirpalg ant Zzarnos ir visy sujungimy. Jei atsiranda burbuliuky, yra nuotékis,
kurj batina pasalinti pries naudojant.

Po gedimo pa$alinimo patikrinkite dar karta. Po patikrinimo iSjunkite dujas prie baliono.

Jei aptikto nuotékio pasalinti nepavyksta, nebandykite jo taisyti patys — kreipkités j savo dujy
tiekéja.

Dujy nuotékio atveju iSjunkite dujy tiekima.

REDUKTORIUS IR ZARNA

Naudokite tik reduktorius ir zarnas, patvirtintas LPG naudojimui nurodytais slégiais
(2r. technine informacijg). Reduktoriaus numatomas tarnavimo laikas — 10 mety.
Rekomenduojama reduktoriy pakeisti per 10 mety nuo pagaminimo datos.

Netinkamo reduktoriaus ar Zarnos naudojimas yra nesaugus; prieS naudodami prietaisg
visada patikrinkite, ar turite tinkamas dalis.

Naudojama Zarna turi atitikti atitinkamus $alies standartus. Zarnos ilgis negali viréyti 1,5
metro. Susidéveéjusi arba pazeista zarna turi bati pakeista.

|sitikinkite, kad Zarna néra uzspausta, sulenkta arba nesiliecia prie jokios picy krosnies
dalies, iSskyrus jungt;.

Zarna turi atitikti EN16436 standartg.

Zarna neturi bati susukta ar uZlankstyta, kai ji prijungta prie dujy baliono.

Lanksti metaliné arba guminé Zarna, jungianti prietaisg su LPG balionu, turi bati kei¢iama
nustatytais intervalais ir pagal galiojancias nacionalines taisykles.

Jokia zarnos dalis neturi liestis prie jokios prietaiso dalies.

Picy krosnis gali bati naudojama su dujy Zarna su %4 colio sriegiu arba su dujy zarna su
antgaliu ir zarnos spaustuku.

|sitikinkite, kad sriegis ir (arba) spaustukas yra tvirtai priverzti ir kad jungtys nepraleidzia
dujy!
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Prijungiant dujy Zarng prie jungties naudojant zarnos spaustuka, rekomenduojama zarng
pamerkti j karStg vanden; ir Siek tiek indy ploviklio uztepti zarnos viduje — tai palengvins jos
uzdéjima ant jungties.

PRIETAISO LAIKYMAS

Prietaisg galima laikyti patalpose tik tada, jei balionas yra atjungtas ir nuimtas nuo prietaiso.
Jei prietaisas ilgesnj laikg nenaudojamas, jj reikia laikyti originalioje pakuotéje, sausoje, be
dulkiy aplinkoje.

DUJU BALIONAS

Prietaisg galima naudoti su bet kuriuo dujy balionu, kurio svoris yra jres
nuo 4,5 iki 15 kg butano arba nuo 3,9 iki 13 kg propano. Dujy baliono — B—
negalima mesti ar grubiai elgtis! Jei prietaisas nenaudojamas, balionas
turi bati atjungtas. Po baliono atjungimo uzdékite apsauginj dangtelj.
Balionai turi bati laikomi lauke vertikalioje padétyje ir vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Baliono niekada negalima laikyti vietoje,
kurioje temperatara gali virSyti 50 °C.

Nelaikykite baliono Salia liepsny, degikliy ar kity uzdegimo Saltiniy.
NERUKYTI.

Max660 mm

——Max320.0 mm

VALYMAS IR PRIEZIURA

ATSARGIAI: Visus valymo ir priezilros darbus reikia atlikti tada, kai picy krosnis yra
atvésusi, o kuro tiekimas nuo dujy baliono yra iSjungtas.

Rekomenduojama prietaisg valyti ir prizidreti bent kartg per ménes;.

VALYMAS

,18deginti“ picy krosnj po kiekvieno naudojimo (apie 15 minuciy) padés sumazinti pertekliniy
maisto likuciy kiekj.
ISORINIS PAVIRSIUS

Naudokite Svelny ploviklj arba sodos ir karsto vandens tirpalg. UZsispyrusiems
neSvarumams galima naudoti neabrazyvinius valymo miltelius, po to nuplauti vandeniu.

PLASTIKINIAI PAVIRSIAI

Plaukite minksta Sluoste ir karsto muiluoto vandens tirpalu. Nuplaukite vandeniu.
Nenaudokite abrazyviniy valikliy, nuriebalintojy ar koncentruoto grilio valiklio plastikinéms
dalims.

PICOS AKMUO

Naudokite $velny muiluoto vandens tirpalg. UZsispyrusiems neSvarumams galima naudoti
neabrazyvinius valymo miltelius, po to nuplauti vandeniu.
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GERIAUSIOS PICOS ISKEPAMOS COZZE PICY KROSN]JE

Kad pasiektuméte geriausiy rezultaty, reikia geros teslos ir labai karstos picy krosnies,
geriausia apie 400 °C.

Trumpai tariant, picy krosnis turi bati LABAI karsta, nes bitent auk$ta temperatira suteikia
picai traSkuma ir puruma.

Jjunkite picy krosnj pakankamai laiko prie$ kepant pica.

Ka daryti:

|sitikinkite, kad picy krosnis ir picos akmuo yra tinkamai pastatyti. Prijunkite dujy baliong

prie picy krosnies ir nustatykite aukSc€iausig temperatlrg. Jisy Cozze picy krosnis turi tris
degiklius: du Sonuose ir vieng krosnies gale.

Patikrinkite, ar visi trys dega.

Termometras rodo krosnies temperatdrg ir yra tik orientacinis.

Akmens jkaitimas visada uztrunka ilgiau nei pacios krosnies, jis bus pakankamai jkaites tik po
maziausiai 20 minuc¢iy Sildymo.

Tiksliam akmens temperatiros nustatymui galima naudoti Cozze infraraudonujy spinduliy
termometra.

Atkreipkite démes;j, kad jkaitinimo laikg gali paveikti véjas ir lauko temperatara.

Leiskite picy krosniai kaisti apie 20 minuciy. Po to ji bus paruosta gardziausiy picy kepimui.
Kai jusy pica bus paruosta kepimui, atsargiai jstumkite jg j krosnj ant picos akmens,
naudodami picos mentele. Sumazinkite temperatdrg iki vidutinés, kad picos virSus nepridegty.

Kepkite, kol pica taps traski ir sdris istirps.
Atsargiai iSimkite picg i$ krosnies ir padékite jg ant pjaustymo lentos.
Leiskite karsStai picai Siek tiek atvesti prie$ pjaustydami ir dalindamiesi su artimaisiais.

Prie$ kepdami kitg picg, vél nustatykite krosnj j aukScCiausig temperatirg ir palikite kelioms
minutéms.

Mégaukités savo picy krosnimi ir skanaus!
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GARANTIJA

Cozze garantija apima:

2 mety garantija

Dujy degikliams.
Liepsnos slopintuvams, degikliy apsaugai.
Grilio groteléms.

Auksc¢iau nurodyta garantija galioja, jei laikomasi Siy salygy:

Cozze gaminys naudojamas pagal naudojimo instrukcija.

Jis yra tinkamai surinktas pagal instrukcijas.

Jis yra priziGrimas ir reguliariai valomas.

Kai krosnis nenaudojama, ji laikoma uzdengta apsauginiu uzdangalu.

Cozze ziemos laikymas: visos medinés dalys ir Cozze gaminiy priedai Ziemg turi bati
laikomi patalpose.

Cozze gaminys turi bati prijungtas prie tinkamo tipo dujy.
Jis turi bati pastatytas ant lygios, stabilios vietos.
Ant Cozze gaminio negali bati montuojamos neoriginalios Cozze dalys.

Cozze gaminys negali bati laikomas kaip nuolatinis elementas arti jiros arba baseiny ar
SPA, kuriuose yra chloro.

Valymas:

Cozze gaminiai tarnaus ilgai, jei krosnis bus valoma po kiekvieno naudojimo.

Visy Cozze krosniy degikliy blokai yra i$ nertdijanciojo plieno, prireikus juos galima valyti
orkaités valikliu.

Cozze gaminio vidus ir iSoré turi bati kruopsciai iSvalyti po naudojimo.

Krosnies vidus ir picos akmuo turi bdti iSvalyti po naudojimo naudojant kempine,

karstg vanden;j ir indy ploviklj. Po valymo jsitikinkite, kad pasalintas vandens ir ploviklio
perteklius.

Grilio groteles reikia valyti taip pat — kar$tu vandeniu ir indy plovikliu arba orkaités valikliu.
(Nenaudokite plieninio Sepecio groteliy valymui.)

Nerddijanciojo plieno dalis galima sutepti naudojant Caramba® multispray ir medvilnine
Sluoste.
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PLYNOVA PIZZA RURA

SK — NAVOD NA POUZITIE

BlahoZelame vam k zakupeniu Cozze PLYNOVEJ PIZZA RURY.

Vybrali ste si vysokokvalitny produkt, navrhnuty tak, aby poskytoval vynikajucu funkénost,
trvacnost a Styl. Aby ste si mohli uzivat bezpecné a prijemné pouzivanie po mnoho rokoyv,
pozorne si precitajte a dodrZiavajte tento navod na pouzitie. Spravna montaz, udrzba a
pouzivanie pomdzu udrzat vadu Cozze PLYNOVU PI1ZZA RURU v optimalnom stave po
dihé roky.

Dakujeme, Ze ste si vybrali znagku Cozze.

A UPOZORNENIE! PRE VASU BEZPECNOST POUZIVAJTE LEN VONKU.

Pozorne si precitajte tieto pokyny a uistite sa, Ze vasa pizza rira je spravne nainstalovana,
zmontovana, udrziavana a servisovana v sulade s tymito pokynmi. Nedodrzanie tychto
pokynov moze viest k vaznym zraneniam a/alebo poskodeniu majetku.

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa montaze alebo pouZivania tejto pizza rury, obratte sa
na svojho predajcu, dodavatela plynu, vyrobcu alebo zastupcu.

Poznamky pre pouzivatela:
POUZIVAJTE LEN VONKU.
PRED POUZITIM ZARIADENIA S| PRECITAJTE POKYNY.

UPOZORNENIE: DOSTUPNE CASTI MOZU BYT VELMI HORUCE, DRZTE MALE DETI
DALEJ.

UPOZORNENIE: NEDOTYKAJTE SA POVRCHOV P1ZZA RURY POCAS POUZIVANIA,
KEDZE SU VEI'MI HORUCE.

POCAS POUZIVANIA NEPREMIESTNUJTE ZARIADENIE.
USCHOVAJTE NA BUDUCE POUZITIE.

TECHNICKE INFORMACIE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
Country of Destination CategoriesT ype of Gas Pr(?nss:;)es Sliﬁfe(cmt:)nr)/ Heat Input (Hs)
Marking

BE, FR.IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) E‘rj;a’;ﬁﬁg% 28-30/37 1,252
LT,CH, SI, LV, TR P

13,0 kW (946
LD oy L
SI'BG. IS, NO. HR. RO, I3B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,26*2

IT HU, LV, GR their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 204



Poznamky pre pouzivatela:

Pozorne si precitajte nasledujuce pokyny a uistite sa, Ze vaSa pizza rara je spravne
nainstalovana, zmontovana a udrziavana. Nedodrzanie tychto pokynov moze viest k
vaznym zraneniam a/alebo poskodeniu majetku.

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa montaze alebo pouzivania, obratte sa na svojho
predajcu alebo LPG spolo¢nost. Zariadenie a plynova flaSa musia byt umiestnené na
rovhom povrchu a nesmu sa pouzivat, ked su zapalené.

Vymenu plynovej flaSe je potrebné vykonavat mimo dosahu akéhokolvek zdroja vznietenia.
Odporuca sa pouzit ochranné rukavice pri manipulacii so zvlast hordacimi castami.

Casti zapeg&atené vyrobcom alebo jeho zastupcom nesmie pouZivatel manipulovat ani
menit.

Poznamka pre spotrebitela: Uschovajte na budice pouzitie.

POUZITIE A CHARAKTERISTIKY

Pizza rdra je bezpecna a lahko sa pouziva. Ur¢ené plyny na pouzitie su: butan pri 28 az 30
mbar, propan pri 37 mbar, zmesi butanu/propanu pri 30 mbar, zmesi butanu/propanu pri 37
mbar a zmesi butanu/propanu pri 50 mbar. Uistite sa, Ze vasu pizza rdru pouzivate iba pri
spravnom tlaku, na ktory je pristroj navrhnuty.

Dostato¢né vetranie je nevyhnutné pre spalovanie a efektivny vykon pizza rary. To zaisti
bezpecénost pouzivatela a ostatnych oséb v blizkosti miesta, kde sa zariadenie pouziva.
Nikdy nepouzivajte zariadenie v uzavretych alebo prekrytych priestoroch.

Odporuca sa pred pecenim pizze predhriat pizza kameni.

NEPOUZIVAJTE kamerfi nad otvorenym plamefiom.

Vyhnite sa extrémnym zmenam teploty kameria. NEPOKLADAJTE mrazené potraviny na
horaci kameni.

Kameni je krehky a mdzZe sa zlomit, ak sa udrie alebo spadne.

Pocas pouzivania je kamen velmi horuci a zostava horuci eSte dlho po pouziti.
NECHLADTE kamen vodou, ked je hortci. Po vycisteni kamera vodou ho pred pouzitim
dobre vysuste.

Deti nesmu byt ponechané samé alebo bez dozoru v priestore, kde sa rura pouziva.
Nedovolte detom sediet, stat alebo hrat' sa okolo rury.

Nikdy nedovolte, aby sa obleCenie alebo iné horfavé materidly dostali do kontaktu alebo
prili§ blizko k horaku alebo hordcemu povrchu, kym nevychladne. Tkanina by sa mohla
vznietit a spdsobit vaZne zranenia.

Pre osobnu bezpecnost noste vhodny odev. Volné oblecenie alebo rukavy by sa nikdy
nemali nosit po¢as pouzivania rury. Niektoré syntetické tkaniny su vysoko horfavé a nemali
by sa nosit’ pri vareni.

Nezohrievajte neotvorené nadoby s potravinami, pretoze nahromadenie tlaku méze
spOsobit ich prasknutie. Pri zapalovani horaka vzdy venujte velku pozornost tomu, ¢o
robite.

Nepouzivajte raru na varenie velmi tuénych druhov masa alebo inych vyrobkov, ktoré
zvySuju plamenné vzplanutie.

Teplota pod rurou je vysoka. Nepokladajte ruru na stol s horfavym obrusom, plastom alebo
inym horfavym materialom.
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UPOZORNENIE: Pri pouzivani rary sa nedotykajte vonkajSieho plasta, kamerovej dosky
na pecenie ani bezprostredného okolia, pretozZe tieto ¢asti s velmi horice a moézu spdsobit
popaleniny. Ak je rychlost vetra vy$Sia ako 3 m/s, nepouzivajte pizza raru proti vetru.

Zariadenie je urCené iba na vonkajSie pouzitie.
Nemerite konsStrukciu zariadenia.
Nepremiestriujte zariadenie po¢as pouzivania.

Toto zariadenie nie je ur€ené na instalaciu do alebo na lod. Toto zariadenie nie je ur€ené na
inStalaciu do alebo na obytné vozidlo.

Po pouziti zatvorte privod plynu na plynove;j flasi.

Akékolvek upravy vyrobku mézu byt nebezpecné a mdzu spdsobit’ zranenie alebo
poskodenie majetku.

Akékolvek neopravnené Upravy vyrobku zruSia zaruku na tento vyrobok.

Vyrobok nesmie mat Ziadne prekrytie nad sebou, napr. stromy, kriky alebo pristreSky. Toto
zariadenie sa musi pocas pouzivania udrziavat mimo dosahu horfavych materialov.

Pocas pouzivania zariadenia nesmu byt v okruhu 1 metra Ziadne horfavé materialy (ropné
produkty, riedidla alebo akékolvek iné pevné predmety s oznacenim horlavosti).

Pouzivanie tohto vyrobku v uzavretych priestoroch moze byt nebezpeéné a je ZAKAZANE.

Dvierka na pizza raru su mobilné dvierka pre vasu vonkajsiu pizza raru Cozze. Pouzivanim
tychto dvierok pocas nahrievania sa méze ¢as nahrievania skratit o 20-30 %.

Dvierka na pizza raru MUSIA byt odstranené po 20 minutach predhrievania.

Dvierka na pizza raru MUSIA byt odstranené, ked teplota dosiahne 650 °C. Ak teplota
klesne, mozete dvierka znovu nasadit medzi pe¢enim pizz, ale teplota rdry nikdy nesmie
prekrocit 650 °C.

Dvierka na pizza raru musia byt pocas pecenia umiestnené na rire na rovnom povrchu.
Nedavajte dvierka na vrch pizza rury poc€as pecenia.
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NAVOD NA POUZITIE

Tieto pokyny si pozorne precitajte a dodrzujte ich, aby ste predisli vaznemu poskodeniu
vadej pizza rdry a zraneniam seba ¢i $kodam na majetku.

1. Zostavte pizza rdru podla montazneho navodu.
. Pripojte plynovu hadicu k pizza rure. Pripojte regulator k hadici.
. Pripojte regulator k ventilu plynovej flase podla pokynov, ktoré su dodané s regulatorom.

. Pred zapnutim privodu plynu do zariadenia otocte vSetky ovladacie gombiky do polohy
,OFF*.

. Pouzivajte regulator v sulade s pokynmi, ktoré su dodané s regulatorom.

VLOZENIE A VYMENA BATERIE

Na vlozenie alebo vymenu batérie vo vasej Cozze pizza rure otoCte zapalovacie tlacidlo
proti smeru hodinovych ruciciek, az kym ho nebude mozné vybrat.

Vlozte alebo vymerite 1,5 V AA batériu a zaskrutkujte zapalovacie tlacidlo spat na miesto.
Uistite sa, Ze poly batérie su vlozené spravnym smerom.

A WN

[&)]
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LED SVETLO

KROK 1: Vlozte 4 AA batérie do batériového boxu a potom ho pevne zaistite v spravnej
polohe.

KROK 2: Po vloZeni batérii sa uistite, Ze ovladaci gombik je v polohe ,OFF“. Stlate
Startovacie tlacidlo, aby sa zaplo LED svetlo — rozsvieti sa biela farba. Oto¢enim
ovladacieho gombika proti smeru hodinovych ruciciek sa LED svetlo zmeni na Cervené. Po
skonceni znova stlacte Startovacie tlacidlo, aby sa LED svetlo vyplo.
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ZAPALOVANIE VASEJ PIZZA RURY

1. Pripojte plynovu flasu k pizza rure podla pokynov dodanych s regulatorom.

2. Otocte ovladaci gombik do polohy ,OFF*.

3. Zapnite privod plynu na flasi alebo regulatore podla pokynov na pripojenie a pouzivanie
regulatora. Skontrolujte spojenie medzi flasou a regulatorom a spojenie medzi hadicou
a vstupom do pizza rury pomocou mydlovej vody. Kazdy unik sa prejavi bublinkami v
mieste Uniku. Ak zistite Unik, nepouzivajte pizza ruru. Obratte sa na svojho dodavatela
plynu alebo pizza rury.

4. Na zapalenie horaka stlacte ovladaci gombik a drzte ho pritlaeny, zatial ¢o ho otacate
proti smeru hodinovych ruciciek do polohy ,PIny vykon®, a stlacte zapalovacie tlacidlo.
Tym sa horak zapali. Skontrolujte, ¢i horak hori. Ak sa horak nezapalil, zopakujte postup.

5. Ak sa horak nezapdlil po dvoch pokusoch, otocte plynovy kohutik do polohy ,OFF* a
pockaijte 5 minut pred opatovnym pokusom o zapalenie.

6. Po zapaleni horaka je mozné regulovat jeho vykon stlacenim a oto¢enim gombika proti
smeru hodinovych ruciCiek do akejkolvek polohy medzi plnym a nizkym vykonom.

7. Ked je rura predhriata na pouzitie, po€as pecenia treba znizit teplotu. Rura vydava vela
tepla, preto je nutné teplotu prispésobit’ spravnej teplote pecenia.

8. Na vypnutie pizza rury otocte ventil plynovej flaSe alebo spinac¢ regulatora do polohy
,OFF“ podla pokynov regulatora. Po zhasnuti horakov otocte vSetky ovladacie gombiky
do polohy ,OFF*.

Upozornenie: Ak sa horak nezapali, otocte ovladaci gombik (v smere hodinovych rugiciek)
do polohy ,OFF* a tiez otocte ventil ffaSe do polohy ,OFF*. Pockajte pat minut pred
opatovnym pokusom o zapalenie podla postupnosti zapalovania. Alebo vymerite AA batérie.
Po pouziti zatvorte privod plynu bud oto€enim spinaca regulatora do polohy ,OFF*, alebo
oto¢enim ventilu flaSe do polohy ,OFF*.

V pripade spatného Sfahnutia plamefia po€as pouzivania zariadenia otocte ovladaci
gombik, ventil flase a spinac regulatora do polohy ,OFF*. PocCkajte 5 minut pred opatovnym
pokusom o zapalenie zariadenia. Ak problém pretrvava, kontaktujte svojho dodavatela
plynu, predajiu, kde ste pizza rdru zakupili, alebo kvalifikovaného plynového technika pre
pomoc alebo opravu. Nikdy sa nepokuSajte problém rieSit sami, pretoZe to méze viest k
vaznym zraneniam a/alebo poskodeniu majetku.

Pred uskladnenim utrite zariadenie od prebytoc¢ného tuku vihkou handri¢kou s pouzitim
jemného Cistiaceho prostriedku.

Skladujte zariadenie v Cistom a suchom prostredi.

Svoju plynovu flaSu neskladujte v interiéri. Uchovavaijte ju na dobre vetranom mieste mimo
dosahu priameho sIlne¢ného Ziarenia.
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PRIPOJENIE PLYNOVEJ FLASE K ZARIADENIU

Toto zariadenie je vhodné len na pouzivanie s nizkotlakovym butanom alebo propanom

a musi byt vybavené vhodnym nizkotlakovym regulatorom cez flexibilnd hadicu. Hadica
musi byt upevnena k regulatoru a zariadeniu pomocou svoriek alebo matic. Tato pizza rara
je nastavena na prevadzku s regulatorom 28-30 mbar pre butén, s regulatorom 37 mbar
pre propan a s regulatorom pre zmes butanu/propanu pri 28—-30 mbar. Pouzivajte vhodny
regulator certifikovany podla BSEN 16129:2013. Pre viac informacii o vhodnom regulatore
pre plynovu flasu sa obratte na svojho dodavatela LPG.

Pred pouzitim pizza rury vykonajte skusku tesnosti pomocou mydlovej vody.

KONTROLA UNIKOV

Pripravte 2—3 tekuté unce roztoku na zistovanie unikov zmieSanim jednej Casti saponatu na
riad s tromi ¢astami vody.

Uistite sa, Zze ovladaci ventil je v polohe ,OFF*.

Pripojte regulator k flasi a ON/OFF ventil k horaku, skontrolujte, €i sU spoje pevné, a zapnite
plyn.

Naneste mydlovy roztok na hadicu a vSetky spoje. Ak sa objavia bubliny, mate unik, ktory
musi byt pred pouzitim odstraneny.

Po odstraneni chyby skusku zopakujte. Po testovani zatvorte plyn na flasi.

Ak zisteny unik nie je mozné odstranit, nepokusajte sa ho rieSit sami, ale kontaktujte svojho
dodavatela plynu.

Pri Uniku plynu okamzite zatvorte privod plynu.

REGULATOR A HADICA

Pouzivajte len regulatory a hadice schvalené pre LPG pri vysSie uvedenych tlakoch (pozri
technické informacie). Predpokladana Zivotnost regulatora je 10 rokov. Odporuca sa
regulator vymenit do 10 rokov od datumu vyroby.

Pouzivanie nespravneho regulatora alebo hadice je nebezpecné; pred pouzivanim
zariadenia si vzdy overte, Ze mate spravne diely.

Pouzita hadica musi spifiat prislu§nd normu pre krajinu pouZivania. Dizka hadice nesmie
prekrocit 1,5 metra. Opotrebovanu alebo po$Skodenu hadicu je potrebné vymenit.

Uistite sa, Ze hadica nie je zovreta, zalomena ani v kontakte s akoukolvek ¢astou pizza rury
okrem pripojenia.

Hadica musi spifiat normu EN16436.
Hadica nesmie byt skratena ani zalomena pri pripojeni k plynovej ffasi.

Flexibilné kovové alebo gumové potrubie, ktoré spaja zariadenie s LPG flasSou, musi byt
menené v predpisanych intervaloch a v sulade s platnymi narodnymi predpismi.

Ziadna &ast hadice sa nesmie dotykat Ziadnej &asti zariadenia.

Pizza rara méze byt pouzita s plynovou hadicou so zavitom 4" alebo s plynovou hadicou s
natrubkom a hadicovou svorkou.

Uistite sa, Ze zavit a/alebo svorka su pevne dotiahnuté a Ze spoje netesnia!
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Pri montazi plynovej hadice na pripojenie pomocou hadicovej svorky sa odporuca vlozit
hadicu do hortcej vody a na vnutornu stranu hadice naniest trochu saponatu, ¢o ulahdi jej
pripojenie k spoju.

SKLADOVANIE ZARIADENIA

Skladovanie zariadenia v interiéri je mozné len vtedy, ak je flfaSa odpojena a odstranena
zo zariadenia. Ak sa zariadenie nebude dIhsi ¢as pouzivat, malo by byt skladované v
pbévodnom obale v suchom a bezprasnom prostredi.

PLYNOVA FLASA

Zariadenie je mozné pouzivat s plynovou flaSou s hmotnostou od 4,5 —_—

do 15 kg buténu a od 3,9 do 13 kg propanu. Plynovu ffaSu nesmiete JJ:E—L’“
hadzat ani s nou hrubo manipulovat! Ak sa zariadenie nepouziva,
ffaSa musi byt odpojena. Po odpojeni flaSe od zariadenia nasadte
ochranny kryt na ventil.

Flase musia byt skladované vonku vo zvislej polohe a mimo dosahu
deti. FlaSa nikdy nesmie byt skladovana na mieste, kde méze teplota
presiahnut’ 50 °C.

Neskladujte flaSu v blizkosti plameriov, horakov alebo inych zdrojov -
vznietenia. NEFAJCITE. —v—

Max660 mm

CISTENIE A UDRZBA

UPOZORNENIE: VSetky Cistiace a udrzbové prace musia byt vykonavané, ked je pizza rura
studend a privod paliva z plynovej flaSe je vypnuty.

Odporuc¢ame zariadenie Cistit a udrziavat aspon raz za mesiac.

CISTENIE

,Vypalovanie“ pizza rury po kazdom pouziti (priblizne 15 minat) poméze minimalizovat
nadmerné zvysky jedla.

VONKAJSi POVRCH

Pouzite jemny Cistiaci prostriedok alebo sédu bikarbonu s horicou vodou. Na odolné Skvrny
je mozné pouzit neabrazivny Cistiaci prasok, potom oplachnite vodou.

PLASTOVE POVRCHY

Umyvajte makkou handri¢kou a horticou mydlovou vodou. Oplachnite vodou. Nepouzivajte
abrazivne CistiCe, odmastovace ani koncentrované CistiCe na gril na plastové Casti.

PIZZA KAMEN

Pouzite jemny roztok mydlovej vody. Na odolné $kvrny je mozné pouzit neabrazivny Cistiaci
prasok, potom oplachnite vodou.
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NAJLEPSIE PIZZE SA PECU V PIZZA RURE COZZE

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov potrebujete dobré cesto a velmi hordcu pizza ruru,
najlepsie priblizne 400 °C.

Stru¢ne povedané, pizza rura musi byt VELMI horuca, pretoze prave vysoka teplota dodava
pizze chrumkavost a nadychanost.

Pizza raru zapalte v dostatocnom predstihu pred pecenim pizze.

Co robit:

Uistite sa, Ze pizza rura a pizza kamen su spravne umiestnené. Pripojte plynovu flasu k pizza
rure a nastavte rdru na najvyssiu teplotu. VVasa pizza rdra Cozze ma celkom tri horaky — dva
po bokoch a jeden vzadu.

Skontrolujte, ¢i horia vSetky tri.
Teplomer ukazuje teplotu v rure a sluzi iba ako orientacny ukazovatel.

Kamen sa vzdy zahrieva dlhSie nez samotna rura a bude dostato¢ne horuci az po minimaine
20 minuatach nahrievania.

Na urCenie presnej teploty kamena je mozné pouzit infraerveny teplomer Cozze.
Maijte na pamaéti, Ze ¢as nahrievania méze ovplyvnit' vietor a vonkajsia teplota.

Nechajte pizza rdru nahrievat asi 20 minut. Potom bude pripravena upiect tie najchutnejsie
pizze.

Ked je va$a pizza pripravena na pecenie, jemne ju posunte do rury na pizza kameni pomocou
lopatky na pizzu. Znizte teplotu na strednu, aby sa vrch pizze nepripalil.

Pecte, kym nebude pizza chrumkava a syr sa neroztopi.
Jemne vyberte pizzu z rary a poloZte ju na dosku na krajanie.

Nechajte horucu pizzu trochu vychladnut, nez ju nakrajate a podelite sa o fu so svojimi
blizkymi.

Pred peCenim dalSej pizze opat nastavte ruru na najvyssiu teplotu a nechajte ju niekolko
minut nahriat.

UZite si svoju pizza rdru a dobrd chut!
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ZARUKA

Zaruka Cozze zahfna:

2-ro¢nu zaruku

* Plynové horaky.

» Zachytavace plamena, ochranu horakov.
 Grilovacie rosty.

Uvedena zaruka plati za nasledujucich podmienok:

» Vyrobok Cozze sa pouziva v sulade s navodom na pouzitie.
» Je spravne zostaveny podla pokynov.

» Je pravidelne udrziavany a Cisteny.

» Je skladovany zakryty potahom, ked sa rdra nepouziva.

» Zimné skladovanie Cozze: vSetky drevené Casti a prisluSenstvo produktov Cozze musia
byt po€as zimy skladované v interiéri.

» Vyrobok Cozze musi byt pripojeny k spravnemu typu plynu.

* Musi byt umiestneny na rovhom a stabilnom povrchu.

» Na vyrobok Cozze nesmu byt montované neoriginalne diely.

» Vyrobok Cozze nesmie byt skladovany ako trvala sucast v blizkosti mora alebo bazénov
¢i kupefov obsahujucich chlor.

Cistenie:

Produkty Cozze maju dihu zivotnost, ak sa rdra po pouziti vycisti.

» Horakova jednotka vo vSetkych rurach Cozze je z nehrdzavejucej ocele a v pripade
potreby ju mozno vycistit' CistiCom na rary.

» Vnutro a vonkajSok produktu Cozze musia byt po pouziti dokladne vycCistené.

» Vnutro rdry a pizza kamen musia byt po pouziti vyCistené Spongiou, horicou vodou
a prostriedkom na umyvanie riadu. Po Cisteni odstrarite prebyto¢nu vodu a zvysky
Cistiaceho prostriedku.

* Grilovacie rosty musia byt Cistené rovnakym spésobom — horiicou vodou a saponatom
alebo Cisticom na rary. (Nepouzivajte ocelovu kefku na rosty.)

« Casti z nehrdzavejlicej ocele je mozné oSetrit pomocou Caramba® multispray a
bavinenej handricky.
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PLINSKA PI1ZZA PEC

SLO — NAVODILA ZA UPORABO

Cestitamo vam za nakup Cozze PLINSKE PIZZA PECI.

Izbrali ste visokokakovosten izdelek, zasnovan za odli¢no funkcionalnost, trajnost in

slog. Da bi zagotovili ve€ let varne in prijetne uporabe, prosimo, da natan¢no preberete

in upoStevate ta uporabniski priro¢nik. Pravilna sestava, vzdrZevanje in uporaba bodo
pripomogli k temu, da bo vaga Cozze PLINSKA PIZZA PEC ostala v optimalnem stanju $e
vrsto let.

Hvala, ker ste izbrali Cozze.

& OPOZORILO! ZA VASO VARNOST UPORABLJAJTE SAMO NA PROSTEM.

Natanéno preberite ta navodila in se prepriCajte, da je vasa pizza pec pravilno namescena,
sestavljena, vzdrZzevana in servisirana v skladu s temi navodili. NeupoStevanje teh navodil
lahko povzroci hude telesne poskodbe in/ali materialno $kodo.

Ce imate kakrsna koli vprasanja v zvezi s sestavo ali uporabo te pizza peéi, se obrnite na
svojega prodajalca, dobavitelja plina, proizvajalca ali zastopnika.

Opombe za uporabnika:
UPORABLJAJTE SAMO NA PROSTEM.
PRED UPORABO NAPRAVE PREBERITE NAVODILA.

OPOZORILO: DOSEGLJIVI DELI LAHKO POSTANEJO ZELO VROCI, HRANITE MAJHNE
OTROKE STRAN.

OPOZORILO: MED UPORABO SE NE DOTIKAJTE POVRSIN PIzZA PECI, SAJ
POSTANEJO ZELO VROCE.

MED UPORABO NAPRAVE JE NE PREMAKNEJTE.
SHRANITE ZA KASNEJSO UPORABO.

TEHNICNE INFORMACIJE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 2s310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PT,ES,CY,Cz, | I13+(28-30/37) | Butanel@Ol | 9530137 125%2
LT, CH, SI, LV, TR pane
13,0 kW (946
LU, NL, DK, FI, SE, g/H)
Butane(G30)/
CY.CZ EE LT MT.SK. | 3 p/p(28-30) | Propane(G31y 28-30 1,252

SI, BG, IS, NO, HR, RO,

IT. HU, LV, GR their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 214



Opombe za uporabnika:

Natan¢no preberite naslednja navodila in se prepricajte, da je vasa pizza pe€ pravilno
namescena, sestavljena in vzdrzevana. Neupostevanje teh navodil lahko povzroci hude
telesne poSkodbe in/ali materialno Skodo.

Ce imate kakrsna koli vpraganja v zvezi s sestavo ali uporabo, se obrnite na svojega
prodajalca ali podjetje LPG. Naprava in jeklenka morata biti postavljeni na ravno povrsino in
se ne smeta uporabljati, ko gorita.

Menjava plinske jeklenke mora biti izvedena stran od vseh virov vziga.

Priporo€amo uporabo zasc€itnih rokavic pri rokovanju zlasti z vro€imi deli.

Delovy, ki jih je zapecatil proizvajalec ali njegov zastopnik, uporabnik ne sme spreminjati.
Opomba za potro$nika: Shranite za kasnej$o uporabo.

UPORABA IN LASTNOSTI

Pizza pec je varna in enostavna za uporabo. Predpisani plini za uporabo so: butan pri 28
do 30 mbar, propan pri 37 mbar, meSanice butan/propana pri 30 mbar, mesanice butan/
propana pri 37 mbar in mesanice butan/propana pri 50 mbar. Prepric¢ajte se, da uporabljate
svojo pizza pe¢ samo pri tlaku, za katerega je naprava zasnovana.

Ustrezno prezraCevanije je bistveno za zgorevanije in ucinkovitost pizza peci. To bo
zagotovilo varnost uporabnika in drugih oseb v blizini obmocja, kjer se naprava uporablja.
Naprave nikoli ne uporabljajte v zaprtem ali pokritem prostoru.

Priporo€amo predgretje pizza kamna pred peko pice.
KAMNA NE UPORABLJAJTE nad odprtim ognjem.

Izogibaijte se ekstremnim temperaturnim spremembam kamna. NA VROC KAMEN NE
POLAGAJTE zamrznjene hrane.

Kamen je krhek in se lahko zlomi, e se udari ali pade.
Med uporabo je kamen zelo vro€ in ostane vro¢ Se dolgo po uporabi.

KAMNA NE OHLADITE z vodo, ko je vro¢. Po &i§€enju kamna z vodo ga pred uporabo
posusite.

Otrok ne smete pustiti samih ali brez nadzora na obmo¢ju, kjer se pe¢ uporablja. Otrokom
ne dovolite sedeti, stati ali se igrati okoli peci kadar koli.

Obleka ali drugi gorljivi materiali ne smejo priti v stik ali biti preblizu gorilniku ali vroci
povrsini, dokler se ne ohladijo. Tkanina se lahko vname in povzroCi resne poskodbe.

Zaradi osebne varnosti nosite ustrezna oblacila. Ohlapna oblacila ali rokavi se med uporabo
pedi nikoli ne smejo nositi. Nekatere sinteti¢ne tkanine so zelo vnetljive in se med kuhanjem
ne smejo nositi.

Ne segrevajte neodprtih posod s hrano, saj lahko nabiranje tlaka povzro¢i njihovo eksplozijo.
Pri priziganju gorilnika vedno pazljivo spremljajte, kaj po¢nete.

Peci ne uporabljajte za pripravo zelo mastnega mesa ali drugih izdelkov, ki povecujejo
moznost vziga.
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Temperatura pod pecjo je visoka. PeCi ne postavljajte na mizo z gorljivim prtom, plastiko ali
drugim gorljivim materialom.

OPOZORILO: Med uporabo peci se ne dotikajte zunanjega ohisja, kamnite ploS¢e za peko
ali neposredne okolice, saj ti deli postanejo izjemno vrodi in lahko povzrocijo opekline. Ko
hitrost vetra presega 3 m/s, pizza peci ne uporabljajte obrnjene proti vetru.

Naprava je zasnovana samo za uporabo na prostem.
Naprave ne spreminjajte.
Naprave ne premikajte med uporabo.

Ta naprava ni namenjena vgradnji v ¢oln ali na €oln. Ta naprava ni namenjena vgradnji v
avtodom.

Po uporabi izklopite dovod plina na plinski jeklenki.

Vsaka sprememba izdelka je lahko nevarna in lahko povzro€i poSkodbe ali Skodo na
premozenju.

Vsaka nepooblascena sprememba izdelka bo razveljavila garancijo za ta izdelek.

Izdelek ne sme imeti nobene ovire nad seboj, npr. drevesa, grmiCevje, nadstreske. Ta
naprava mora biti med uporabo oddaljena od gorljivih materialov.

Med uporabo naprave v radiju 1 metra ne sme biti gorljivih materialov (naftni izdelki, red¢ila
ali kateri koli drugi trdni predmeti z oznako vnetljivosti).

Uporaba tega izdelka v zaprtih prostorih je lahko nevarna in je PREPOVEDANA.

im

Vrata za pizza pe€ so premic¢na vrata za vaso zunanjo pizza pe¢ Cozze. Uporaba teh vrat
med segrevanjem lahko skraj$a ¢as segrevanja za 20-30 %.

Vrata za pizza pe¢ MORAJO biti odstranjena po 20 minutah predgretja.

Vrata za pizza pe¢ MORAJO biti odstranjena, ko temperatura doseze 650 °C. Ce
temperatura pade, lahko vrata znova namestite med peko pic, vendar temperatura peci
nikoli ne sme preseci 650 °C.

Vrata za pizza pe¢ morajo biti med peko names¢ena na pe¢ na ravni povrsini. Med peko
vrat ne polagajte na vrh pizza peci.
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NAVODILA ZA UPORABO

Ta navodila natan¢no upostevajte, da se izognete resni poSkodbi vase pizza peci ter
poskodbam sebe ali premozenja.

—_

. Pizza pec¢ sestavite natan¢no po prilozenih navodilih za sestavljanje.

. Prikljucite plinsko cev na pizza pe€. Prikljucite regulator na cev.

. Prikljuite regulator na ventil plinske jeklenke v skladu z navodili, priloZenimi regulatorju.
. Preden odprete dovod plina do naprave, obrnite vse gumbe v polozaj »OFF«.

. Regulator uporabljajte v skladu z navodili, priloZzenimi regulatorju.

a b~ WN

VSTAVLJANJE IN ZAMENJAVA BATERIJE

Za vstavljanje ali zamenjavo baterije v vasi Cozze pizza peci obrnite vzigalni gumb v
nasprotni smeri urinega kazalca, dokler ga ne morete odstraniti.

Vstavite ali zamenjajte baterijo 1,5 V AA in privijte vZigalni gumb nazaj na mesto.
PrepriCajte se, da so kontakti baterije vstavljeni v pravilni smeri.
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LED LUC

KORAK 1: Vstavite 4 AA baterije v baterijsko $katlo in jo nato trdno pritrdite v pravilen
polozaj.

KORAK 2: Po vstavitvi baterij se prepriCajte, da je gumb za upravljanje v polozaju » OFF«.
Pritisnite zagonski gumb, da vklopite LED lu¢ — zasvetila bo belo. Obrnite gumb za
upravljanje v nasprotni smeri urinega kazalca in LED Iu¢ se bo spremenila v rde¢o. Ko
koncate, ponovno pritisnite zagonski gumb, da LED Ilu¢ ugasnete.
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PRIZIGANJE VASE PIZZA PECI

1. Prikljucite plinsko jeklenko na pizza pec v skladu z navodili, priloZzenimi regulatorju.
2. Obrnite gumb za upravljanje v polozaj »OFF«.

3. Vklopite dovod plina na jeklenki ali regulatorju v skladu z navodili za prikljucitev in
uporabo regulatorja. Preverite spoj med jeklenko in regulatorjem ter spoj med cevjo in
priklju¢kom za pizza pe€ z uporabo milnice. Vsakrsno puscanje bo pokazalo mehurcke
na mestu uhajanja. Ce pride do pu$&anja, pizza peéi ne uporabljajte. Obrnite se na
dobavitelja plina ali na dobavitelja pizza peci za nasvet.

4. Za prizig gorilnika pritisnite gumb za upravljanje navzdol in ga drzite pritisnjenega,
medtem ko ga obracate v nasprotni smeri urinega kazalca v polozaj »Polna moc«, nato
pritisnite gumb za vZig. Gorilnik se bo prizgal. Preverite, ali gorilnik gori. Ce se gorilnik ni
prizgal, postopek ponovite.

5. Ce se gorilnik po dveh poskusih ne priZzge, obrnite plinski ventil v polozaj »OFF« in
pocakajte 5 minut, preden ponovno poskusite vzig.

6. Ko je gorilnik prizgan, lahko hitrost plamena prilagodite s pritiskom in obracanjem gumba
v nasprotni smeri urinega kazalca v katerikoli poloZaj med polno in nizko mocjo.

7. Ko je pec€ predgret za uporabo, je treba med peko temperaturo znizati. Pe¢ oddaja veliko
toplote, zato je treba temperaturo prilagoditi ustrezni temperaturi za peko.

8. Za izklop pizza peci obrnite ventil plinske jeklenke ali stikalo regulatorja v polozaj »OFF «
v skladu z navodili regulatorja. Ko gorilniki ugasnejo, obrnite vse gumbe za upravljanje v
polozaj »OFF«.

Opozorilo: Ce se gorilnik ne prizge, obrnite gumb za upravljanje (v smeri urinega kazalca)
v polozaj »OFF« in prav tako zaprite ventil jeklenke. Po€akajte pet minut, preden poskusite
ponovno prizgati z zaporedjem vziga. Ali pa zamenjajte AA baterije.

Po uporabi zaprite dovod plina z obratom stikala regulatorja v polozaj »OFF « ali z obratom
ventila jeklenke v polozZaj »OFF«.

V primeru povratnega plamena med uporabo naprave obrnite gumb za upravljanje, ventil
jeklenke in stikalo regulatorja v polozaj »OFF «. Po¢akajte 5 minut, preden poskusite
ponovno prizgati napravo. Ce teZava po ponovnem priZigu vztraja, se posvetuijte s svojim
dobaviteljem plina, trgovino, kjer ste kupili pizza pec, ali usposobljenim plinskim serviserjem
za pomoc¢ ali popravilo. Nikoli ne poskusajte tezave odpraviti sami, saj to lahko povzroci
resne poskodbe in/ali Skodo na premozenju.

Pred shranjevanjem ocistite napravo odvecne mascobe z vlazno krpo in blagim detergentom
kot Cistilnim sredstvom.

Napravo shranjujte v Cistem in suhem okolju.

Plinske jeklenke ne shranjujte v notranjih prostorih. Hranite jo v dobro prezraCevanem
prostoru, stran od neposredne sonéne svetlobe.
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PRIKLJUCITEV PLINSKE JEKLENKE NA NAPRAVO

Ta naprava je primerna samo za uporabo z nizkotlacnim butanom ali propanom in mora
biti opremljena z ustreznim nizkotlaénim regulatorjem prek fleksibilne cevi. Cev mora biti
pritrjena na regulator in napravo s cevno sponko ali matico. Ta pizza pec¢ je nastavljena
za delovanje z regulatorjem 28-30 mbar za butan, z regulatorjem 37 mbar za propan in z
regulatorjem za mesanico butan/propana pri 28—30 mbar. Uporabljajte ustrezen regulator,
certificiran po standardu BSEN 16129:2013. Za informacije o ustreznem regulatorju za
plinsko jeklenko se posvetujte s svojim dobaviteljem LPG.

Pred uporabo pizza peci opravite preizkus tesnosti z milnico.

PREVERJANJE TESNOSTI

Pripravite 2—-3 tekoCe unce raztopine za odkrivanje pus¢anja z meSanjem enega dela
detergenta za pomivanje posode in treh delov vode.

Prepri€ajte se, da je upravljalni ventil v polozaju »OFF «.

Prikljucite regulator na jeklenko in ON/OFF ventil na gorilnik, preverite, da so vsi spoji tesni,
nato odprite plin.

Nanesite milnico na cev in vse spoje. Ce se pojavijo mehurdki, imate pu$&anije, ki ga je treba
odpraviti pred uporabo.

Po odpravi napake ponovite test. Po testiranju zaprite plin na jeklenki.

Ce puséanja ni mogoc&e odpraviti, ga ne poskusajte popraviti sami, ampak se posvetuijte s
svojim dobaviteljem plina.

V primeru puscanja plina zaprite dovod plina.

REGULATOR IN CEV

Uporabljajte samo regulatorje in cevi, odobrene za LPG pri zgornjih tlakih (glejte tehni¢ne
informacije). Predvidena Zivljenjska doba regulatorja je 10 let. Priporocljivo je, da regulator
zamenjate v 10 letih od datuma izdelave.

Uporaba napaénega regulatorja ali cevi je nevarna; pred uporabo naprave vedno preverite,
da imate pravilne komponente.

Uporabljena cev mora ustrezati ustreznemu standardu za drzavo uporabe. Dolzina cevi ne
sme presegati 1,5 metra. Obrabljeno ali poSkodovano cev je treba zamenjati.

PrepriCajte se, da cev ni zamasSena, prepognjena ali v stiku s katerim koli delom pizza pedci,
razen na prikljucku.

Cev mora ustrezati standardu EN16436.
Cev ne sme biti zvita ali prepognjena, ko je priklju¢ena na plinsko jeklenko.

Fleksibilna kovinska ali gumijasta cev, ki povezuje napravo s plinsko jeklenko LPG, mora biti
zamenjana v predpisanih intervalih in v skladu z veljavnimi nacionalnimi predpisi.

Noben del cevi se ne sme dotikati nobenega dela naprave.

Pizza pe€ se lahko uporablja s plinsko cevjo s 74" navojem ali s plinsko cevjo z nastavkom in
cevno sponko.

PrepriCajte se, da sta navoj in/ali sponka trdno zategnjena in da spoji ne puscajo!
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Pri names¢€anju plinske cevi na priklju¢ek s cevno sponko priporoamo, da cev namocite v
vro€o vodo in na notranjo stran cevi nanesete malo detergenta, kar bo olajSalo namestitev
cevi na prikljucek.

SHRANJEVANJE NAPRAVE

Skladis¢enje naprave v zaprtih prostorih je dovoljeno le, Ce je jeklenka odklopljena in
odstranjena iz naprave. Ce se naprava dlje ¢asa ne uporablja, jo shranjujte v originalni
embalazi v suhem in brezpraSnem okolju.

PLINSKA JEKLENKA

Naprava se lahko uporablja s plinskimi jeklenkami z maso med 4,5
in 15 kg butana ter med 3,9 in 13 kg propana. Plinske jeklenke ne -
smete metati ali grobo z njo ravnati! Ce naprava ni v uporabi, je treba -
jeklenko odklopiti. Po odklopu jeklenke z naprave namestite zascitni
pokrov na ventil.

Jeklenke je treba hraniti na prostem v pokonénem polozaju in izven
dosega otrok. Jeklenke nikoli ne smete hraniti na mestih, kjer lahko
temperatura preseze 50 °C.

Jeklenke ne shranjujte v blizini ognja, gorilnikov ali drugih virov vZziga.
NE KADITI. T max200mm

Max660 mm

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR: Vsa ¢is€enja in vzdrzevalna dela je treba opraviti, ko je pizza pe€ ohlajena in je
dovod goriva na plinski jeklenki zaprt.

Priporo€amo, da napravo Cistite in vzdrzujete vsaj enkrat na mesec.

CISCENJE

»Zganje« pizza pedi po vsaki uporabi (priblizno 15 minut) bo pomagalo zmanj$ati presezne
ostanke hrane na minimum.

ZUNANJA POVRSINA

Uporabite blag detergent ali sodo bikarbono in vro€o vodo. Za trdovratne madeze se lahko
uporabi neabraziven Cistilni prasek, nato sperite z vodo.

PLASTICNE POVRSINE

Obrisite z mehko krpo in vro€o milnico. Sperite z vodo. Ne uporabljajte abrazivnih Eistil,
razmascevalcev ali koncentriranega Cistila za Zar na plasticnih delih.

PIZZA KAMEN

Uporabite blag milni raztopino. Za trdovratne madeze se lahko uporabi neabraziven distilni
prasek, nato sperite z vodo.
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NAJBOLJSE PICE SO PECENE V PECI COZZE

Za najboljSe rezultate potrebujete dobro testo in zelo vroco pizza pe¢, po moznosti priblizno
400 °C.

Skratka, pizza pe¢ mora biti ZARES vro€a, saj prav visoka temperatura naredi pico hrustljavo
in zra¢no.

Pizza pec prizgite pravoCasno, Se preden zacnete peci pico.
Kaj storiti:
Prepricajte se, da sta pizza pec in pizza kamen pravilno namescena. Prikljucite plinsko

skupaj tri gorilnike, dva ob straneh in enega zadaj v peci.
Preverite, da vsi trije gorijo.
Termometer prikazuje temperaturo v peci in je namenjen samo kot pripomocek.

Kamen se vedno segreva dlje kot sama pec in bo dovolj vro¢ Sele po najmanj 20 minutah
segrevanja.

Za natan¢no dolocitev temperature kamna se lahko uporabi Cozze infrardeci termometer.
Upostevajte, da lahko na ¢as segrevanja vplivata veter in zunanja temperatura.

Pustite, da se pizza pec segreva priblizno 20 minut. Nato bo pripravljena za peko
najokusnejsih pic.

Ko je vasa pica pripravljena za peko, jo s pomocjo lopatke nezno potisnite na kamen v peci.
ZmanjSajte toploto na srednjo, da se vrh pice ne zazge.

Pecite, dokler pica ni hrustljava in se sir ne stopi.

Pico previdno vzemite iz pedi in jo polozite na desko za rezanje.

Pustite, da se vro€a pica malo ohladi, preden jo narezete in delite s svojimi najdrazjimi.
Pred naslednjo pico pe€ ponovno nastavite na najvisjo temperaturo in pustite nekaj minut.
UzZivajte v svoji pizza pedi in dober tek!
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GARANCIJA

Cozze garancija vklju€uje naslednje:

2-letna garancija

Plinski gorilniki.
Zaviralci plamena, za&cita gorilnikov.
Resetke za zar.

Zgornja garancija velja pod naslednjimi pogoji:

Izdelek Cozze se uporablja v skladu z navodili v uporabniSkem priro¢niku.
Pravilno je sestavljen v skladu z navodili.

Je redno vzdrzevan in pogosto ¢iscen.

Je shranjen pod pokrivalom, kadar pe€ ni v uporabi.

Zimsko shranjevanje Cozze: Vsi leseni deli in dodatki za izdelke Cozze morajo biti pozimi
shranjeni v notranjih prostorih.

Izdelek Cozze mora biti prikljucen na ustrezno vrsto plina.
Mora biti postavljen na ravno in stabilno povrsino.
Na izdelek Cozze ne smejo biti namesc&eni neoriginalni deli Cozze.

Izdelek Cozze ne sme biti trajno shranjen v blizini morja ali bazenov oz. masaznih kadi, ki
vsebujejo klor.

Ciséenje:

Izdelki Cozze imajo dolgo zivljenjsko dobo, Ce se po uporabi odistijo.

Gorilna enota v vseh peceh Cozze je izdelana iz nerjavecega jekla in se po potrebi lahko
oCisti s Cistilom za pecice.

Notranjost in zunanjost izdelka Cozze je treba po uporabi temeljito odistiti.

Notranjost peci in pizza kamen je treba o istiti po uporabi z gobico, vro¢o vodo in

detergentom za pomivanje posode. Po €iS€enju odstranite odvecno vodo in detergent.

ReSetke za zar je treba ocistiti na enak nacin z vro€o vodo in detergentom za pomivanje
posode ali Cistilom za pecice. (ReSetke ne Cistite s kovinsko krtaco.)

Deli iz nerjavecega jekla se lahko premazejo z Caramba® multispray prsilom in
bombazno krpo.
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PLYNOVA PIZZA TROUBA

CZ - NAVOD K POUZITI

Gratulujeme k zakoupeni Cozze PLYNOVE PIZZA TROUBY.

Zvolili jste vysoce kvalitni vyrobek navrzeny tak, aby poskytoval vynikajici funkénost,
odolnost a styl. Pro zajisténi mnoha let bezpecného a pfijemného pouzivani si prosim
peclivé prectéte a dodrzujte tento uzivatelsky manual. Spravna montaz, udrzba a pouzivani
pomohou udrzet vasi Cozze PLYNOVOU PI1ZZA TROUBU v optimalnim stavu po mnoho let.

Dékujeme, Ze jste si vybrali Cozze.

& VAROVANI! PRO VASI BEZPECNOST POUZIVEJTE POUZE VENKU.

Pozorné si prectéte tato pokyny a ujistéte se, Ze je vase pizza trouba spravné
nainstalovana, smontovana, udrzovana a servisovana v souladu s témito pokyny.
Nedodrzeni téchto pokynd mize mit za nasledek vazné poranéni a/nebo $kody na majetku.

Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se montaze nebo provozu této pizza trouby, obratte se
na svého prodejce, dodavatele plynu, vyrobce nebo zastupce.

Poznamky pro uzivatele:
POUZIVEJTE POUZE VENKU.
PRED POUZITIM SPOTREBICE SI PRECTETE POKYNY.

VAROVANI: DOSTUPNE CASTI MOHOU BYT VELMI HORKE, DRZTE MALE DETI V
BEZPECNE VZDALENOSTI.

VAROVANI: NEDOTYKEJTE SE POVRCHU PIZZA TROUBY BEHEM POUZ{VANI,
PROTOZE JSOU VELMI HORKE.

BEHEM POUZiIVANI SE SPOTREBICEM NEHYBEJTE.
USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

TECHNICKE INFORMACE

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+(28-30/37) Eﬁéagﬁﬁg% 28-30/37 125%2
LT, CH, S, LV, TR P
13,0 kW (946
S s i
3| ’BG’ S ’NO’ HR’ RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! ITI, HU, L\}, GRI ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Poznamky pro uzivatele:

Peclivé si prectéte nasledujici pokyny a ujistéte se, ze je vase pizza trouba spravné
nainstalovana, smontovana a udrzovana. Nedodrzeni téchto pokyn( muze mit za nasledek
vazné poranéni a/nebo Skody na majetku.

Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se montaze nebo provozu, obratte se na svého prodejce
nebo spole¢nost LPG. Spotfebi¢ a plynova lahev musi byt umistény na rovny povrch a
nesmi se pouzivat béhem hofeni.

Vyména plynové lahve musi byt provedena mimo dosah zdrojl vzniceni.

PFi manipulaci se zvlasté horkymi soucastmi se doporucuje pouzivat ochranné rukavice.
Soucasti zapeceténé vyrobcem nebo jeho zastupcem nesmi uzivatel upravovat.
Poznamka pro spotfebitele: Uschovejte pro budouci pouZiti.

POUZITi A VLASTNOSTI

Pizza trouba je bezpecna a snadno pouzitelna. Uréené plyny pro pouZiti jsou: butan pfi 28
az 30 mbar, propan pfi 37 mbar, smési butan/propan pfi 30 mbar, smési butan/propan pfi 37
mbar a smési butan/propan pfi 50 mbar. Ujistéte se, Ze pouzivate svou pizza troubu pouze
pfi spravném tlaku, pro ktery je spotfebi¢ navrzen.

Dostate¢né vétrani je zasadni pro spalovani a u¢innost vykonu pizza trouby. To zajisti
bezpecnost uzivatele a dalSich osob v blizkosti mista, kde je spotfebi¢ pouzivan. Spotfebic
nikdy nepouzivejte v uzavienych krytych prostorech.

Doporucuje se predehrat pizza kamen pred pecenim pizzy.

NEPOUZIVEJTE kamen nad otevienym ohném.

Vyhnéte se extrémnim zménam teploty kamene. NEPOKLADEJTE zmrazené potraviny na
horky kamen.

Kamen je kiehky a mGze se zlomit, pokud dojde k narazu nebo padu.
Kamen je béhem pouzivani velmi horky a zlistava horky po dlouhou dobu i po pouziti.

NECHLADTE kamen vodou, kdyZ je horky. Po &i$téni kamene vodou jej pfed pouzitim
osuste.

Déti by nemély zGstavat samy nebo bez dozoru v prostoru, kde se trouba pouziva.
Nedovolte détem, aby sedély, staly nebo si hraly kolem trouby kdykoli.

Nikdy nedovolte, aby se odévy nebo jiné hoflaviny dostaly do kontaktu nebo pfili§ blizko k
horaku nebo horkému povrchu, dokud nevychladne. Latka by se mohla vznitit a zplsobit
vazné zranéni.

Pro osobni bezpecnost noste vhodny odév. Volné odévy nebo rukavy by se nikdy nemély
nosit pfi pouzivani trouby. Nékteré syntetické tkaniny jsou vysoce hoflavé a nemély by se
nosit pfi vareni.

Neohfivejte neoteviené nadoby s potravinami, protoze tlak uvnitf maze zpusobit jejich
prasknuti. Pfi zapalovani hofaku vzdy vénujte zvySenou pozornost.

Troubu nepouzivejte k vafeni extrémné tuéného masa nebo jinych produktl, které zvysuji
vzplanuti.

Teplota pod troubou je vysoka. Nepokladejte troubu na stdl s hoflavym ubrusem, plastem
nebo jinymi hoflavymi materialy.
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VAROVANI: Pfi pouzivani trouby se nedotykejte vn&j$iho plasté, kamene na peéeni nebo
bezprosttedniho okoli, protoZe tyto oblasti se stavaji extrémné horkymi a mohou zpUsobit
popaleniny. Pokud rychlost vétru pfesahne 3 m/s, nepouzivejte troubu ¢elem proti vétru.

SpotFebic je ur€en pouze pro venkovni pouziti.

Spotfebi¢ neupravuijte.

Nepohybujte se spotifebic¢em béhem pouzivani.

Tento spotfebi¢ neni uréen k instalaci na lod nebo do rekreacniho vozidla.
Po pouziti zavfete pfivod plynu na plynové lahvi.

Jakakoli Uprava vyrobku mize byt nebezpecna a mlize zplsobit zranéni nebo $kody na
majetku.

Jakakoli neopravnéna uprava vyrobku zneplatni zaruku na tento vyrobek.

Vyrobek nesmi mit Zadné horni prekazky, napf. stromy, kefe, pfistfeSky. Tento spotfebi¢
musi byt pfi pouzivani drzen dal od hoflavych material(.

Béhem pouzivani nesmi byt do vzdalenosti 1 metru od spotiebice Zadné hoflavé materialy
(produkty na bazi ropy, fedidla nebo jakykoli jiny pevny predmét, ktery nese varovny Stitek o
hoflavosti).

Pouzivani tohoto vyrobku v uzavfenych prostorech miiZze byt nebezpe&né a je ZAKAZANO.

im

Dvitka pizza trouby jsou pfenosna dvitka pro vasi venkovni Cozze pizza troubu. PouZiti
téchto dvifek béhem zahfivani maze zkratit dobu predehfevu o 20-30 %.

Dvitka pizza trouby MUSI byt odstrané&na po 20 minutach ptedehfivani.

Dvitka pizza trouby MUSI byt odstranéna, kdyz teplota dosahne 650 °C. Pokud teplota
klesne, mlzete dvirka trouby znovu nasadit mezi pe¢enim pizz, ale teplota trouby nikdy
nesmi pfesahnout 650 °C.

Dvitka pizza trouby musi byt béhem vareni poloZena na troubu na rovnou plochu. B&€hem
vareni nepokladejte dvitka pizza trouby na horni ¢ast trouby.
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NAVOD K POUZITI

Peclivé dodrzujte tato pokyny, abyste zabranili vaznému poskozeni vasi pizza trouby a
zranéni sebe i Skodam na majetku.

1. Pizza troubu smontujte podle pokynt k montazi.
. Pripojte plynovou hadici k pizza troubé. Pfipojte regulator k hadici.
. Pripojte regulator k ventilu plynové lahve podle pokynd dodanych s regulatorem.

. Pfed zapnutim privodu plynu do spotiebiCe otoCte vSechny ovladaci knofliky do polohy
,OFF*.

. Pouzivejte regulator v souladu s pokyny dodanymi s regulatorem.

A WN

[&)]

VLOZENi A VYMENA BATERIE

Pro vlozeni nebo vymeénu baterie ve vasi Cozze pizza troubé otoCte zapalovaci tlacitko proti
sméru hodinovych rucicek, dokud jej nebudete moci vyjmout.

Vlozte nebo vymeérite baterii 1,5 V AA a zapalovaci tlacitko zaSroubujte zpét na misto.
Ujistéte se, Ze jsou kontakty baterie spravné orientovany.
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LED SVETLO

KROK 1: VlozZte 4 baterie AA do bateriového boxu a poté jej pevné zajistéte ve spravné
poloze.

KROK 2: Po vlozeni baterii se ujistéte, Ze je ovladaci knoflik v poloze ,OFF*. Stisknéte
spinac, abyste zapnuli LED svétlo — rozsviti se bile. Otocte ovladaci knoflik proti sméru
hodinovych ruci¢ek a LED svétlo se zméni na Cervené. Po dokon€eni znovu stisknéte
spinac, abyste LED svétlo vypnuli.
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ZAPALENI VASI PIZZA TROUBY

1. Pripojte plynovou lahev k pizza troubé podle pokyn( dodanych s regulatorem.

2. Otocte ovladaci knoflik do polohy ,OFF*.

3. Zapnéte privod plynu na lahvi nebo na spinaci regulatoru podle pokynu pro pfipojeni
a pouzivani regulatoru. Zkontrolujte spojeni mezi lahvi a regulatorem a mezi hadici a
vstupem pizza trouby pomoci mydlové vody. Kazdy unik se projevi jako bubliny v misté
Uniku. Pokud zjistite Unik, troubu nepouzivejte. Obratte se na svého dodavatele plynu
nebo na dodavatele pizza trouby pro radu.

4. Pro zapaleni horaku stisknéte ovladaci knoflik smérem doll a drzte jej stisknuty, zatimco
jej otacite proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy ,Plny vykon®, a stisknéte zapalovaci
tlacitko. Timto se hofak zapali. Zkontrolujte, zda hofak hofi. Pokud se horak nezapalil,
zopakuijte tento postup.

5. Pokud se hofak nezapalil ani po dvou pokusech, otocte plynovy ventil do polohy ,OFF* a
pockejte 5 minut, nez znovu vyzkousite zapalovaci postup.

6. Jakmile je hofak zapalen, Ize vykon hofaku regulovat stisknutim a otocenim knofliku proti
sméru hodinovych rucic¢ek do libovolné polohy mezi plnym a nizkym vykonem.

7. Jakmile je trouba pfedehfata pro pouziti, méla by byt béhem peceni teplota snizena.
Trouba vydava hodné tepla, proto je nutné teplotu pfizplsobit spravné teploté peceni.

8. Pro vypnuti pizza trouby otocte rukojet ventilu plynové lahve nebo spinac regulatoru do

polohy ,OFF* podle pokyn regulatoru. Jakmile hoféky zhasnou, otocte vSechny ovladaci
knofliky do polohy ,OFF*.

Varovani: Pokud se hofak nezapali, oto¢te ovladaci knoflik (po sméru hodinovych rucicek)
do polohy ,OFF* a také uzaviete ventil lahve. Pockejte pét minut, nez se znovu pokusite
zapalit podle zapalovaciho postupu. Nebo vyménte baterie AA.

Po pouziti uzavrete pfivod plynu bud oto€enim spinace regulatoru do polohy ,OFF*, nebo
oto€enim ventilu lahve do polohy ,OFF*.

V pfipadé zpétného Slehnuti plamene béhem pouzivani spotfebice otocte ovladaci knoflik,
ventil lahve a spina¢ regulatoru do polohy ,OFF“. Pockejte 5 minut, nez se pokusite
spotrebi¢ znovu zap4lit. Pokud problém pretrvava i po opétovném zapaleni, obratte se

na svého dodavatele plynu, prodejnu, kde jste troubu zakoupili, nebo na kvalifikovaného
plynare pro pomoc ¢i opravu. Nikdy se nepokousejte problém vyfesit sami, protoze by to
mohlo vést k vaznému zranéni a/nebo Skodam na majetku.

SpotFebi€ oCistéte od prebytecného tuku pred uloZzenim vihkym hadfikem a jemnym Cisticim
prostfedkem.

Spotrebi¢ skladujte v Cistém a suchém prostredi.

Plynovou lahev neskladujte uvnitf. Skladujte ji ve vétraném prostoru mimo pfimé slunecni
svétlo.
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PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE K SPOTREBICI

Tento spotfebi€ je vhodny pouze pro pouziti s nizkotlakym butanem nebo propanem a je
vybaven odpovidajicim nizkotlakym regulatorem pfes ohebnou hadici. Hadice musi byt
upevnéna k regulatoru a ke spotfebi¢i pomoci spon/matic. Tato pizza trouba je nastavena
pro provoz s regulatorem 28-30 mbar pro butan, s regulatorem 37 mbar pro propan

a s regulatorem pro smés butan/propan pfi 28—-30 mbar. Pouzivejte vhodny regulator
certifikovany podle BSEN 16129:2013. Pro informace o vhodném regulatoru pro plynovou
lahev se obratte na svého dodavatele LPG.

Pfed pouzitim pizza trouby provedte test tésnosti pomoci mydlové vody.

KONTROLA UNIKU

Pripravte 2—3 tekuté unce roztoku pro detekci Uniki smichanim jednoho dilu prostfedku na
myti nadobi a tFi dild vody.

Ujistéte se, Ze je regulaéni ventil v poloze ,OFF*.

Pripojte regulator k lahvi a ventil ON/OFF k horaku, ujistéte se, Ze jsou spoje pevné utazené,
a poté zapnéte plyn.

Naneste mydlovy roztok na hadici a vSechny spoje. Pokud se objevi bubliny, mate unik,
ktery musi byt odstranén pfed pouzitim.

Po odstranéni zavady provedte test znovu. Po testu uzavrete plyn na lahvi.

Pokud nelze zjistény unik odstranit, nepokousSejte se jej opravit sami, ale kontaktujte svého
dodavatele plynu.

V pfipadé uniku plynu zavfete pfivod plynu.

REGULATOR A HADICE

Pouzivejte pouze regulatory a hadice schvalené pro LPG pfi vySe uvedenych tlacich (viz
technické informace). Zivotnost regulatoru se odhaduje na 10 let. Doporucuje se, aby byl
regulator vyménén do 10 let od data vyroby.

Pouziti nespravného regulatoru nebo hadice je nebezpecné; vzdy se ujistéte, ze mate
spravné komponenty pfed pouZzitim spotfebice.

Pouzita hadice musi odpovidat pfislusné normé pro danou zemi pouziti. Délka hadice musi
byt maximalné 1,5 metru. Opotfebenou nebo poskozenou hadici je nutné vyménit.

Ujistéte se, ze hadice neni ucpand, zalomena nebo v kontaktu s jakoukoli ¢asti pizza trouby
kromé jejiho pfipojeni.

Hadice musi splfiovat normu EN16436.

Hadice nesmi byt zkroucena nebo zalomena, kdyz je pfipojena k plynové lahvi.

Ohebna kovova nebo gumova trubka pouzivana k pfipojeni spotfebie k LPG lahvi musi byt
ménéna v predepsanych intervalech a podle platnych narodnich predpisu.

Zadna &ast hadice se nesmi dotykat zadné &asti spotfebide.

Pizza trouba mize byt pouzivana s plynovou hadici se zavitem 2" nebo s plynovou hadici s
natrubkem a hadicovou sponou.

Ujistéte se, Ze je zavit a/nebo spona pevné utazena a Ze spoje netésni!
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PFi nasazovani plynové hadice na pfipojku pomoci hadicové spony se doporucuje ponofit
hadici do horké vody a nanést trochu prostfedku na myti nadobi dovnitf hadice, coz usnadni
jeji nasazeni na pfipojku.

SKLADOVANI SPOTREBICE

Skladovani spotrebiCe v interiéru je pfipustné pouze tehdy, pokud je lahev odpojena a
odstranéna ze spotiebice. Pokud se spotfebi¢ del§i dobu nepouziva, mél by byt skladovan v
ptvodnim obalu v suchém a bezprasném prostiedi.

PLYNOVA LAHEV

Spotfebic€ Ize pouzivat s plynovymi lahvemi o hmotnosti mezi4,5a15 | =
kg butanu, 3,9 a 13 kg propanu. Plynovou lahev nesmite hazet ani s _—
ni hrubé& manipulovat! Pokud se spotfebi¢ nepouziva, musi byt lahev
odpojena. Po odpojeni lahve od spotfebice nasadte na ventil ochranny
kryt.

Lahve musi byt skladovany venku ve svislé poloze a mimo dosah déti.
Lahve nikdy nesmi byt skladovany tam, kde mlze teplota pfesahnout
50 °C.

Neskladujte lahev v blizkosti ohné, hofakl nebo jinych zdroju zapaleni.
NEKOURIT. —Maxs200mm

Max660 mm

CISTENi A UDRZBA

UPOZORNENI: Veskeré ¢isténi a udrzbu je treba provadét, kdyz je pizza trouba vychladla a
privod paliva na plynové lahvi je uzavien.
Doporucuje se spotfebi€ Cistit a udrzovat alespori jednou mésicné.

CISTENI

LVypaleni® pizza trouby po kazdém pouziti (po dobu cca 15 minut) udrzi zbytky jidla na
minimu.

VNEJSi POVRCH

Pouzijte jemny Cistici prostfedek nebo jedlou sodu a roztok horké vody. Na odolné skvrny
Ize pouzit neabrazivni Cistici prasek, poté oplachnéte vodou.

PLASTOVE POVRCHY

Omyjte mékkym hadfikem a roztokem horké mydlové vody. Oplachnéte vodou.
Nepouzivejte abrazivni Cisti¢e, odmastovace nebo koncentrovany cisti¢ grilll na plastové
casti.

PIZZA KAMEN

Pouzijte jemny mydlovy roztok. Na odolné skvrny Ize pouzit neabrazivni Cistici prasek, poté
oplachnéte vodou.
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NEJLEPSI PIZzY SE PECOU V PIZZA TROUBE COZZE

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl potfebujete dobré tésto a velmi horkou pizza troubu, nejlépe
kolem 400 °C.

Strucné feceno, pizza trouba musi byt VELMI horka, protoze pravé vysoka teplota déla pizzu
kfupavou a nadychanou.

Pizza troubu zapalte s dostate¢nym predstihem pfed pecenim pizzy.
Co délat:

Ujistéte se, Ze jsou pizza trouba a pizza kamen spravné umistény. Pfipojte plynovou lahev k
pizza troubé a nastavte troubu na nejvyssi teplotu. Vase Cozze pizza trouba ma celkem ftfi
horaky, dva po stranach a jeden vzadu v troubé.

Zkontrolujte, ze vSechny tfi hofaky hofi.
Teplomér ukazuje teplotu v troubé a slouzi pouze jako orientaéni udaj.

Kamen se vzdy zahfiva déle nez samotna trouba a bude dostatecné horky az po minimalné
20 minutach zahfivani.

Pro zjisténi pfesné teploty kamene Ize pouzit Cozze infraterveny teplomér.
Pamatujte, Ze dobu zahfFivani mize ovlivnit vitr a venkovni teplota.
Nechte troubu zahfivat asi 20 minut. Poté bude pfipravena na peceni téch nejchutnéjSich pizz.

Jakmile je vaSe pizza pfipravena k peceni, jemné ji pomoci lopatky vlozZte na kamen v troubé.
Snizte teplotu na stfedni, aby se povrch pizzy nespalil.

Pecte, dokud nebude pizza kifupava a syr se nerozpusti.

Jemné pizzu vyjméte z trouby a polozZte ji na prkénko na krajeni.

Nechte svou horkou pizzu mirné vychladnout, nez ji nakrajite a podélite se o ni se svymi
blizkymi.

PFed dal$im pe€enim pizzy troubu opét nastavte na nejvyssi teplotu a nechte ji nékolik minut.
UzZijte si svou pizza troubu a dobrou chut!
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ZARUKA

Cozze zaruka zahrnuje nasleduijici:

2leta zaruka

Plynové horaky.
Poijistky proti plameni, ochrana horaku.
Rosty na grilovani.

VySe uvedena zaruka plati za nasledujicich podminek:

Vyrobek Cozze je pouzivan podle pokynu v uzivatelském manualu.
Je spravné smontovan v souladu s pokyny.

Je pravidelné udrzovan a Casto Cistén.

Je skladovan zakryty ochrannym krytem, kdyZ neni trouba v provozu.

Zimni skladovani Cozze: vSechny dfevéné €asti a pfisluSenstvi vyrobk( Cozze musi byt
v zimé skladovany uvnitf.

Vyrobek Cozze musi byt pfipojen ke spravnému typu plynu.
Musi byt umistén na rovny a stabilni povrch.
Na vyrobek Cozze nesmi byt instalovany neoriginalni dily.

Vyrobek Cozze nesmi byt trvale skladovan v blizkosti more nebo bazénu ¢&i vifivek
obsahuijicich chlor.

Cisténi:

Vyrobky Cozze maji dlouhou Zivotnost, pokud jsou po pouziti vycistény.

Horakova jednotka ve vSech troubach Cozze je z nerezové oceli a v pfipadé potfeby ji
Ize vycistit prostfedkem na Cisténi trub.

Vnitfek i vnéjek vyrobku Cozze musi byt po pouziti dikladné vycistén.
Vnitfek trouby a pizza kamen musi byt po pouziti vycistény houbou, horkou vodou a
prostfedkem na myti nadobi. Po Cisténi odstrarite prfebytecnou vodu a Cistici prostredek.

Rosty na grilovani musi byt vycistény stejnym zpisobem horkou vodou a prostfedkem na
myti nadobi nebo &isticem trub. (Na rost nepouzivejte ocelovy kartac.)

Nerezové Casti Ize oSetfit pomoci Caramba® multispray a bavinéného hadfiku.
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GAZ PIzzA SUTO

HU — HASZNALATI UTMUTATO

Gratulalunk a Cozze GAZ P1ZZA SUTO megvasarlasahoz.

On egy kivalé mindségli terméket valasztott, amelyet Ugy terveztek, hogy nagyszerii
funkcionalitast, tartdssagot és stilust biztositson. Annak érdekében, hogy sok éven at
biztonsagosan és élvezetesen hasznalhassa, kérjuk, figyelmesen olvassa el és kdvesse
ezt a hasznalati Utmutatot. A megfeleld sszeszerelés, karbantartas és hasznalat segit
meg6rizni a Cozze GAZ P1ZZA SUTO optimalis allapotat hosszl éveken at.

Kdszonjuk, hogy a Cozze-t valasztotta.

& FIGYELMEZTETES! AZ ON BIZTONSAGA ERDEKEBEN CSAK KULTEREN HASZNALJA.

Olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatot, és gy6z6djon meg rola, hogy a pizza siitéje
megfeleléen van felszerelve, 6sszeszerelve, karbantartva és szervizelve az dtmutatéban
foglaltaknak megfelel6en. Az utasitasok be nem tartasa sulyos sérilést és/vagy anyagi kart
okozhat.

Ha barmilyen kérdése van a pizza sitd 0sszeszerelésével vagy miikodtetésével
kapcsolatban, forduljon keresked&jéhez, gazszolgaltatéjahoz, a gyartéhoz vagy a
forgalmazoéhoz.

Megjegyzések a felhasznaléhoz:

CSAK KULTEREN HASZNALJA.

AKESZULEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL AZ UTMUTATOT.

FIGYELMEZTETES: AZ ELERHETO RESZEK NAGYON FORROK LEHETNEK, TARTSA
TAVOL A KISGYERMEKEKET.

FIGYELMEZTETES: NE ERINTSE MEG A PIZZA SUTO FELULETEIT HASZNALAT
KOZBEN, MERT NAGYON FELFORRODNAK.

HASZNALAT KOZBEN NE MOZGASSA A KESZULEKET.

ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALATRA.

MUSZAKI INFORMACIOK

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven CE€| 25310P-0142
Injector
Country of Destination CategoriesT ype of Gas Pr(fss:;)es Sliife(cmt?r)/ Heat Input (Hs)
Marking
BoR T Es v Cr | ros-soran) | ButanelGION | 5 0 125%2

LT,CH,SI, LV, TR Propane(G31)

13,0 KW (946

LU, NL, DK, FI, SE, 9/H)

CY,CZ, EE, LT, MT, SK,

SI,BG, IS, NO, HR, RO,
IT, HU, LV, GR

Butane(G30)/
13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com 234



Megjegyzések a felhasznaléhoz:

Olvassa el figyelmesen a kovetkezé utmutatét, és gy6z8djon meg réla, hogy a pizza siutd
megfelel6en van felszerelve, 6sszeszerelve és karbantartva. Az utasitasok be nem tartasa
sulyos sérulést és/vagy anyagi kart okozhat.

Ha barmilyen kérdése van az 0sszeszereléssel vagy a mikddéssel kapcsolatban, forduljon
keresked6jéhez vagy LPG vallalathoz. A késziléket és a gazpalackot sik feliletre kell
helyezni, és nem szabad hasznalni, amig lang van rajta.

A gazpalack cseréjét minden gyujtéforrastol tavol kell elvégezni.

Javasoljuk védékesztyl hasznalatat kulondsen forré alkatrészek kezelésekor.
A gyarto vagy képvisel6je altal lezart részeket a felhasznalé nem moédosithatja.
Megjegyzés a fogyasztdnak: Orizze meg a késébbi hasznalatra.

HASZNALAT ES JELLEMZOK

A pizza sit6 biztonsagos és konnyen hasznalhaté. A hasznalathoz megadott gazok:
butan 28-30 mbar nyomason, propan 37 mbar nyomason, butan/propan keverék 30 mbar
nyomason, butan/propan keverék 37 mbar nyomason és butan/propan keverék 50 mbar
nyomason. Kérjuk, tigyeljen arra, hogy a pizza sutét mindig az el6irt nyomason hasznalja,
amelyre a készuléket tervezték.

A megfeleld szell6zés Iétfontossagu a pizza sutdé égése és hatékony miikddése
szempontjabdl. Ez biztositja a felhasznal6 és a kdrnyezetében 1évé emberek biztonsagat.
Soha ne hasznadlja a készlléket zart vagy fedett helyen.

Javasoljuk a pizza ké elémelegitését pizza sités el6tt.

NE hasznalja a kdvet kdzvetlen nyilt lang felett.

Kerllje a kd széls6séges h6mérsékletvaltozasat. NE helyezzen fagyasztott ételeket forrod
kére.

A k& torékeny, Utés vagy leejtés esetén eltorhet.

A k& hasznalat kozben nagyon felmelegszik, és hosszu ideig forré marad a hasznalat utan
is.

NE hitse le a kdvet vizzel, amig forrd. A tisztitast kdvetéen Ugyeljen arra, hogy a ké teljesen
szaraz legyen hasznalat el6tt.

Gyermekeket soha ne hagyjon fellgyelet nélkll a siité kozelében. Ne engedje, hogy
gyerekek a st kozelében Uljenek, alljanak vagy jatszanak.

Soha ne engedije, hogy ruhazat vagy mas éghet6é anyag barmelyik égével vagy forré
felulettel érintkezzen, amig az le nem hlt. Az anyag meggyulladhat, ami sulyos sérulést
okozhat.

A személyes biztonsag érdekében viseljen megfelel6 ruhazatot. Laza ruhadarabokat
vagy bé ujjakat soha ne viseljen sttés kdzben. Egyes szintetikus anyagok fokozottan
gyulékonyak, ezért sutés kdzben kerulni kell ezek viselését.

Ne melegitsen fel felnyitatlan ételtartokat, mert a nyomas felhalmozddasa miatt
szétrobbanhatnak. A gazégé meggyujtasakor mindig legyen kilondsen figyelmes.

Ne hasznalja a sut6t rendkivil zsiros husok vagy mas olyan termékek sutésére, amelyek
fokozottan feler@sitik a langot.

A sutd alatti h6meérséklet magas. Ne helyezze a suitét olyan asztalra, amelyen gyulékony
terit6, mGanyag vagy barmilyen mas éghet6 anyag van.
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FIGYELMEZTETES: A siit6 hasznalata kdzben ne érintse meg a kiils6 burkolatot, a k&
sutélapot vagy a kdzvetlen kdrnyezetet, mivel ezek a részek rendkiviil felforrésodhatnak és
égési sérilést okozhatnak. Ha a szél sebessége meghaladja a 3 m/s értéket, ne haszndlja a
sutét a széliranyba forditva.

A készilék kizarolag kiltéri hasznalatra készdilt.

Ne alakitsa at a készuléket.

Ne mozgassa a készlléket miikodés kdzben.

Ez a készulék nem hajora vagy lakdkocsira valé beépitésre késziilt.

Hasznalat utan zarja el a gazellatast a gazpalacknal.

A készllék barmilyen atalakitasa veszélyes lehet, sérilést vagy anyagi kart okozhat.
A készllék engedély nélklli atalakitasa érvényteleniti a garanciat.

A készulék felett nem lehet akadaly (példaul fak, bokrok, tetérészek). A siitét hasznalat
kdzben tavol kell tartani minden gyulékony anyagtol.

Nem lehet éghet6 anyag (példaul kdolaj alapu termékek, higitdk vagy barmilyen targy,
amelyen gyulékony jelzés talalhatd) 1 méteren belll a készllék korul.

A készllék zart térben torténd hasznalata veszélyes, és TILOS.

A pizza sUt6 ajtaja egy mobil ajté a kiiltéri Cozze pizza siitéhdz. Az ajtd hasznélata a
felfitési id6t 20-30%-kal lerdviditheti.

A pizza sut6 ajtajat 20 perc el6melegités utan el KELL tavolitani.

A pizza sut6 ajtajat el KELL tavolitani, ha a h6mérséklet eléri a 650 °C-ot. Ha a hémérséklet
lecsokken, az ajtd a pizzak sitése kdzben ismét visszahelyezhetd, de a siité hémérséklete
soha nem haladhatja meg a 650 °C-ot.

A pizza sUt6 ajtajat a stit6 sik fellletére kell helyezni siités kdzben. Ne helyezze az ajtét a
sutd tetejére sutés kdzben.
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HASZNALATI UTASITAS

Kovesse figyelmesen ezeket az utasitasokat, hogy elkerilje a pizza sité sulyos
karosodasat, valamint a személyi sérulést vagy anyagi kart.

1.
. Csatlakoztassa a gazcsovet a siitéhoz. Csatlakoztassa a reduktort a cs6hoz.

. Csatlakoztassa a reduktort a palackszelephez a reduktorhoz mellékelt utasitasok szerint.
. Miel6tt bekapcsolna a készlilék gazellatasat, gy6z6djon meg rola, hogy minden

A WN

[&)]

Szerelje 0ssze a pizza sutét a mellékelt 6sszeszerelési utmutatd szerint.

vezérlégomb ,OFF” allasban van.

. Areduktort a mellékelt utasitasoknak megfelel6en lzemeltesse.

AZ ELEM BEHELYEZESE ES CSEREJE

A Cozze pizza sutében az elem behelyezéséhez vagy cseréjéhez forditsa el az
inditdgombot az éramutatd jarasaval ellentétes irdnyba, amig le nem vehetd.

Helyezze be vagy cserélje ki az 1,5 V-os AA elemet, majd csavarja vissza az inditogombot a
helyére.

Gy6z8djon meg réla, hogy az elem poélusai helyesen vannak behelyezve.
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LED-LAMPA

1. LEPES: Helyezzen be 4 darab AA elemet az elemtarté dobozba, majd régzitse azt
szilardan a megfelel6 helyzetben.

2. LEPES: Az elemek behelyezése utan gyézddjén meg arrdl, hogy a vezérldgomb ,OFF”
(KI) allasban van. Nyomja meg az inditdgombot a LED-lampa bekapcsolasahoz — fehér
fénnyel fog vilagitani. Forditsa a vezérlégombot az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba,
és a LED-lampa pirosra valt. Hasznalat befejeztével nyomja meg Ujra az inditdgombot a
LED-lampa kikapcsolasahoz.

238



A PI1ZZA SUTO BEGYUJTASA

1. Csatlakoztassa a gazpalackot a pizza stit6éhéz a reduktorhoz mellékelt utasitasok szerint.
2. Allitsa a vezérldgombot ,OFF” (KI) allasba.

3. Kapcsolja ,ON” (BE) allasba a gazellatast a palacknal vagy a reduktor kapcsoléjan
a reduktor csatlakoztatasi és mikodtetési utmutatoja szerint. Ellenérizze a palack
és a reduktor, valamint a toml6 és a pizza sitd tomlScsatlakozasanak tomitettségét
szappanos vizzel. Szivargas esetén buborékok jelennek meg a szivargas helyén. Ha
szivargast észlel, ne hasznalja a sit6ét. Forduljon gazforgalmazéjahoz vagy a pizza suté
forgalmazojahoz tanacsért.

4. A gazégb begyujtasahoz nyomja le a vezérlégombot, és lenyomva tartva forditsa az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba a ,Teljes teljesitmény” allasba, majd nyomja meg
a gyujtogombot. Ekkor az ég6 meggyullad. Ellenérizze, hogy az €gé valdban ég-e. Ha az
€g6 nem gyulladt meg, ismételje meg a folyamatot.

5. Ha két probalkozas utan sem gyullad meg az égé, zarja el a gazcsapot (,OFF”), és varjon
5 percet, miel6tt Ujra megkisérelné a gyujtasi folyamatot.

6. Miutan az ég6é meggyulladt, a teljesitmény szabalyozhato gy, hogy lenyomva tartja
és az oramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatja a gombot a teljes és az alacsony
fokozat kozotti barmelyik allasba.

7. Miutan a sut6 felmelegedett, sités kdzben csokkenteni kell a h6mérsékletet. A siité nagy
mennyiségl hét bocsat ki, ezért a hdmérsékletet a megfelel6 sitési szintre kell allitani.

8. A pizza siit6 kikapcsolasahoz zarja el a gazpalack szelepét vagy a reduktor kapcsoldjat
a mellékelt utasitas szerint. Miutan az égoék kialudtak, allitson minden vezérlégombot
LOFF” (KI) allasba.

Figyelmeztetés: Ha az ég6 nem gyullad meg, forgassa a vezérldgombot ,OFF” (KI) allasba
(6ramutato jarasaval megegyezd iranyba), majd zarja el a gazpalack szelepét is. Varjon 6t
percet, miel6tt Ujra megprébalna a gyujtasi folyamatot, vagy cserélje ki az AA elemeket.
Hasznalat utan mindig zarja el a gazellatast a reduktor kapcsoléjanal vagy a gazpalack
szelepénél.

Ha visszaégés torténik a készllék hasznalata kézben, kapcsolja a vezérlégombot, a
gazpalack szelepét és a reduktor kapcsoldjat ,OFF” (KI) allasba. Varjon 5 percet, miel6tt
Ujra megprébalna a készilék begyujtasat. Ha a probléma ismételten fennall, forduljon
gazforgalmazoéjahoz, a boltba, ahol a sitét vasarolta, vagy képesitett gazszerel6hoz
segitség vagy javitas érdekében. Soha ne prébalja meg sajat maga kijavitani a hibat, mert
ez sulyos sérilést vagy anyagi kart okozhat.

Tisztitsa meg a készuléket a felesleges zsiradéktol tarolas elétt enyhén nedves ruhaval és
enyhe mososzeres oldattal.

Térolja a készuléket tiszta, szaraz kornyezetben.

Ne tarolja a gazpalackot zart térben. Tarolja jol szell6z8, kdzvetlen napfénytdl védett helyen.
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A GAZPALACK CSATLAKOZTATASA A KESZULEKHEZ

Ez a készulék kizardlag alacsony nyomasu butan- vagy propangazzal hasznalhato,
megfelel6 alacsony nyomasu reduktorral, amelyet rugalmas tomlén keresztul kell
csatlakoztatni. A tomlét bilinccsel/anyaval kell a reduktorhoz és a késziilékhez rogziteni.
Ez a pizza suté 28-30 mbar nyomasu reduktorral miikédik butdangazzal, 37 mbar nyomasu
reduktorral propangazzal, valamint 28—30 mbar nyomasu reduktorral butan/propan
keverékkel. Csak a BSEN 16129:2013 szabvanynak megfeleld reduktort hasznaljon. A
megfelel6 reduktor kivalasztasahoz forduljon LPG-forgalmazojahoz.

Hasznalat el6tt végezzen szivargasvizsgalatot szappanos vizzel.

SZIVARGASVIZSGALAT

Készitsen 2—3 folyékony uncia szivargasjelz6 oldatot ugy, hogy egy rész mosogatoszert
harom rész vizzel kever.

Gy6z8djon meg réla, hogy a vezérlészelep ,OFF” (KI) allasban van.

Csatlakoztassa a reduktort a palackhoz és a be-/kikapcsolé szelepet az ég6hoz, ellendrizze
a csatlakozasokat, majd nyissa meg a gazt.

Kenje be a toml6ét és az dsszes csatlakozast szappanos oldattal. Ha buborékok jelennek
meg, szivargas van, amelyet hasznalat el6tt meg kell sziintetni.

A hiba kijavitasa utan ismételje meg a tesztet. A vizsgalat utan zarja el a gazt a palacknal.

Ha a szivargast nem lehet megsziintetni, ne prébélja meg sajat maga orvosolni, hanem
forduljon gazforgalmazéjahoz.

Gazszivargas esetén azonnal zarja el a gazellatast.

REDUKTOR ES TOMLO

Csak a fent megadott nyomasokhoz jovahagyott LPG-reduktorokat és tdmléket hasznaljon
(lasd a miszaki adatokat). A reduktor varhato élettartama 10 év. Javasolt a reduktort a
gyartasi datumtol szamitott 10 éven belul kicserélni.

Helytelen reduktor vagy toml6é hasznalata veszélyes; a készilék izemeltetése el6tt mindig
ellendrizze, hogy a megfelelé elemek alinak-e rendelkezésre.

A tdmlének meg kell felelnie az adott orszag elbirasainak. A tomlé maximalis hossza 1,5
méter lehet. Sériilt vagy elhasznalodott tomliét cserélni kell.

Gy6z6djon meg réla, hogy a tdmlé nincs elzarva, megtorve, és nem érintkezik a pizza siit6é
mas részeivel, csak a csatlakozasnal.

A tdmlének meg kell felelnie az EN16436 szabvanynak.

A tdml6é nem lehet megcsavarodva vagy megtorve a gazpalackhoz torténd
csatlakoztataskor.

A készilékhez hasznalt fém vagy gumicsé az elirt id6kozonként, illetve a hatalyos nemzeti
eléirasoknak megfelel6en cserélendd.

A tdml6 egyetlen része sem érintkezhet a készlilék barmely részével.

A pizza sUt6é hasznalhato Y4"-0s menetes gazcsdvel, vagy csonkkal és bilincses rogzitési
gazcsovel.

Ugyeljen arra, hogy a menet és/vagy a bilincs szorosan meg legyen hlizva, és ne
szivarogjon a csatlakozas!
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Ha a gazcsovet bilincses rogzitéssel szereli a csatlakozéhoz, ajanlott a csovet forré vizbe
helyezni, és a belsejét kevés mosogatdszerrel bekenni, hogy kénnyebb legyen felhelyezni a
csatlakozora.

A KESZULEK TAROLASA

A készlléket csak akkor szabad beltérben tarolni, ha a gazpalackot lecsatlakoztattak
és eltavolitottak réla. Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznaljak, eredeti
csomagolasaban, szaraz, pormentes kérnyezetben kell tarolni.

GAZPALACK

A készllék 4,5-15 kg-os butan-, valamint 3,9-13 kg-os I
propanpalackkal hasznalhaté. A gazpalackot nem szabad leejteni _—
vagy durvan kezelni! Ha a készulék nincs hasznalatban, a palackot

le kell valasztani. A palack lecsatlakoztatédsa utan helyezze vissza a
védOsapkat.

A palackokat mindig kdiltéren, fliigg6leges helyzetben és gyermekektd|
elzarva kell térolni. A palackokat soha nem szabad olyan helyen
tarolni, ahol a hémérséklet meghaladhatja az 50 °C-ot.

Ne térolja a palackot lang, gyujtélang vagy barmilyen gyujtéforras
kézelében. TILOS A DOHANYZAS. T Mexs200mm

Max660 mm

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELMEZTETES: A tisztitast és a karbantartast mindig akkor kell elvégezni, amikor a
pizza sutd leh(lt, és az Uzemanyag-ellatas a gazpalacknal el van zarva.

Javasolt a készllék tisztitasa és karbantartasa legalabb havonta egyszer.

TISZTITAS

A pizza sité minden hasznalat utani ,kiégetése” (kb. 15 percig) minimalisra csokkenti a
felesleges ételmaradékot.

KULSO FELULET

Hasznaljon enyhe mosodszert vagy szédabikarbdnat és meleg vizes oldatot. Makacs foltok
esetén hasznalhat nem karcolé suroloport, majd 6blitse le vizzel.

MUANYAG FELULETEK

Puha ruhaval és meleg szappanos vizes oldattal tisztitsa. Oblitse le vizzel. Ne hasznaljon
surolészereket, zsiroldokat vagy koncentralt grillsiité tisztitdszereket a mianyag részeken.

PIzzA KO

Hasznaljon enyhe szappanos vizes oldatot. Makacs foltok esetén hasznalhat nem karcold
suroloport, majd oblitse le vizzel.
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A LEGFINOMABB PIZZAK COZZE PIZZA SUTOBEN KESZULNEK

A legjobb eredmény érdekében j6 tésztara és nagyon forré pizza sitére van sziiksége,
lehetdleg kb. 400 °C-ra.

Roviden: a pizza sutének NAGYON forrénak kell lennie, mert a magas hémérséklet az, ami
ropogossa és levegdssé teszi a pizzat.

Idében gyujtsa be a pizza sutét, miel6tt elkezdené a sltést.

Teendék:

Gy6z6djon meg rdla, hogy a pizza sutd és a pizzaké megfeleléen van elhelyezve.
Csatlakoztassa a gazpalackot a sut6hoz, és inditsa el a sltét a legmagasabb hémérsékleten.
A Cozze pizza siut6é harom égével rendelkezik: kettd az oldalakon és egy a sité hatuljaban.

Ellenérizze, hogy mindharom égé makodik.
A héméré a sutd hdmérsékletét jelzi, de csak tajékoztatd jelleggel.

A k& mindig tovabb tart, amig felmelegszik, mint maga a siit6, és csak legalabb 20 perc
felfGtés utan lesz elég forro.

A k& pontos hémérsékletének meghatarozasahoz hasznalhat Cozze infravorés hémérét.
Vegye figyelembe, hogy a felflitési id6t befolyasolhatja a szél és a kilsé hémérséklet.

Hagyja a pizza sutét kb. 20 percig melegedni. Ezutan készen all arra, hogy a legfinomabb
pizzakat megsusse.

Amikor pizzaja sutésre kész, dvatosan tolja be a sutébe a pizzakdre egy pizza lapat
segitségével. Vegye vissza a hét kdzepesre, hogy a pizza teteje ne égjen meg.

A siités addig tart, amig a pizza ropogds nem lesz, és a sajt meg nem olvad.
Ovatosan vegye ki a pizzat a siitébé|, és helyezze vagédeszkara.
Hagyja a forro pizzat kissé hilni, miel6tt felszeleteli és megosztja szeretteivel.

Ujabb pizza siitése elétt allitsa a siitét a legmagasabb hémérsékletre, és hagyja néhany
percig melegedni.

Elvezze pizza siitéjét, és j6 étvagyat!
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GARANCIA

A Cozze garancia a kovetkezo6kre terjed ki:

2 év garancia

» Gazégok.

» Langterel6k, égdk védelme.
* Grillezd racsok.

A fenti garancia az alabbi feltételek mellett érvényes:

» A Cozze terméket a hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznaljak.
» Az eldirasoknak megfeleléen van 6sszeszerelve.

» Rendszeresen karbantartjak és tisztan tartjak.

» Hasznalaton kivil védéhuzattal letakarva taroljak.

» Téli tarolas: a Cozze termékek minden fa alkatrészét és tartozékat télen beltérben kell
tarolni.

* A Cozze termék a megfelel6 tipusu gazhoz van csatlakoztatva.
« Stabil, biztonsagos, vizszintes fellleten van elhelyezve.
* Nem kertlnek nem eredeti Cozze alkatrészek a termékre.

» A Cozze terméket nem szabad tartésan a tenger, Uszomedence vagy klort tartalmazé
spa kozelében tarolni.

Tisztitas:
A Cozze termékek hosszu élettartamuak, ha minden hasznalat utan megtisztitjak éket.

* Az 6sszes Cozze sitd égbegysége rozsdamentes acélbdl késziilt, és sziikség esetén
sutétisztitoval tisztithato.

» A Cozze termék belsejét és kiilsejét minden hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani.

* Asit6 belsejét és a pizzakovet szivaccsal, forré vizzel és mosogatoszerrel kell tisztitani.
Ugyeljen arra, hogy eltavolitsa a felesleges vizet és tisztitdszert.

» Agrillezd racsokat ugyanigy kell tisztitani forré vizzel és mosogatoszerrel, illetve
sltétisztitoval. (A racson ne hasznaljon acél kefét.)

» Arozsdamentes acél részeket Caramba® multispray-jel és pamutruhaval lehet apolni
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Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
N . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR.PT,ES, CV,Cz, | 13+28-30/37) | Butanel@OM | 2g-50/37 125%2
LT, CH, SI, LV, TR P
13,0 kW (946
oy
3| ’BG' IS ’NO, HRI RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! IT; HU, L\l/, GR’ ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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GAZLI PiZZA FIRINI

TR — KULLANIM KILAVUZU

Tebrikler! Cozze GAZLI PiZZA FIRINI satin aldiginiz igin.

Mukemmel islevsellik, dayaniklilik ve siklik sunmak Uzere tasarlanmis yiksek kaliteli

bir Grlin segtiniz. Uzun yillar givenli ve keyifli kullanim saglamak igin lGtfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice okuyun ve uygulayin. Dogru montaj, bakim ve kullanim, Cozze GAZLI
PiZzzZA FIRININIZI uzun yillar en iyi durumda tutmaniza yardimci olacaktir.

Cozze'yi tercih ettiginiz igin tesekkur ederiz.

& UYARI! GUVENLIGINIZ iGIN SADECE AGIK HAVADA KULLANIN.

Bu talimati dikkatlice okuyun ve pizza firininizin bu talimatlara uygun sekilde dizgiin monte
edildiginden, kuruldugundan, bakimi yapildigindan ve servis edildiginden emin olun. Bu
talimatlara uyulmamasi ciddi bedensel yaralanmalara ve/veya maddi hasara yol acabilir.

Pizza firminin montaji veya kullanimi ile ilgili herhangi bir sorunuz olursa bayiniz, gaz
tedarikginiz, Uretici veya yetkili acentenize danisin.

Kullanici igin notlar:
SADECE ACIK HAVADA KULLANIN.
CIHAZI KULLANMADAN ONCE TALIMATLARI OKUYUN.

UYARI: ULASILABILIR PARGCALAR COK SICAK OLABILIR, KUCUK COCUKLARI UZAK
TUTUN.

UYARI: PiZZA FIRINININ YUZEYLERI KULLANIM SIRASINDA COK ISINIR,
DOKUNMAYIN.

CIHAZI KULLANIM SIRASINDA HAREKET ETTIRMEYIN.
GELECEKTE REFERANS ICIN SAKLAYIN..

TEKNIK BILGILER

Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
- . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Eﬁéagﬁﬁg% 28-30/37 125%2
LT, CH, S, LV, TR P
13,0 kW (946
M sz i
3| 'BG’ S ’NO’ HR’ RO’ 13 B/P(28-30) | Propane(G31)/ 28-30 1,25*2
! ITI, HU, L\}, GRI ! their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com

254



Kullanici icin notlar:

Asagidaki talimati dikkatlice okuyun ve pizza firininizin dogru sekilde monte edildiginden,
kuruldugundan ve bakiminin yapildigindan emin olun. Bu talimatlara uyulmamasi ciddi
bedensel yaralanmalara ve/veya maddi hasara yol agabilir.

Montaj veya kullanim hakkinda herhangi bir sorunuz varsa bayinize veya LPG sirketinize
danisgin.

Cihaz ve tlp duz bir ylzeye yerlestiriimeli ve yanarken kullaniimamaldir.

Gaz tlpunln degistiriimesi ates kaynaklarindan uzakta yapilmalidir.

Ozellikle sicak pargalari tagirken koruyucu eldiven kullaniimasi tavsiye edilir.

Uretici veya yetkili acente tarafindan miihiirlenmis parcalara kullanici miidahale etmemelidir.
Tuketici notu: Gelecekte basvurmak lizere saklayin.

KULLANIM VE OZELLIKLER

Pizza firini glivenli ve kullanimi kolaydir. Kullanim igin belirtilen gazlar sunlardir: 28-30
mbar’da biutan, 37 mbar’da propan, 30 mbar’da butan/propan karigimlari, 37 mbar’da butan/
propan karigimlari ve 50 mbar’da bitan/propan karigimlari. Lutfen pizza firininizi yalnizca
cihazin tasarlandigi dogru basingta kullanin.

Yanma ve pizza firininin verimli galismasi igin yeterli havalandirma ¢ok énemlidir. Bu,
kullanici ve cihazin kullanildigr alandaki diger kisilerin guivenligini saglayacaktir. Cihazi asla
kapali veya 0rtiili alanlarda kullanmayin.

Pizza pisirmeden dnce pizza tasini 6nceden 1sitmaniz tavsiye edilir.
Tas! acik alev Gzerinde KULLANMAYIN.

Tasa ani sicaklik degisimleri uygulamaktan kaginin. Donmus yiyecekleri sicak tasin tizerine
KOYMAYIN.

Tas kinlgandir ve garpilirsa veya dusurulurse kirilabilir.
Tas kullanim sirasinda ¢ok sicaktir ve kullanimdan sonra uzun stire sicak kalir.

Tas sicakken suyla sogutmayin. Tasi suyla temizledikten sonra tekrar kullanmadan énce
mutlaka kurutun.

Cocuklar, firin kullanilirken yalniz birakilmamali veya gézetimsiz birakilmamalidir.
Cocuklarin firinin etrafinda oturmasina, ayakta durmasina veya oynamasina izin vermeyin.

Giysilerin veya diger yanici maddelerin, herhangi bir brilor veya sicak ylizey sogumadan
bunlarla temas etmesine izin vermeyin. Kumas tutusabilir ve ciddi yaralanmalara neden
olabilir.

Kisisel guvenlik icin uygun kiyafetler giyin. Bol kiyafetler veya kollar, firin kullanilirken asla
giyilmemelidir. Bazi sentetik kumaslar oldukga yanicidir ve yemek pisirirken giyilmemelidir.

Kapali yiyecek kaplarini isitmayin; basing birikmesi nedeniyle kaplar patlayabilir.
Bruloru yakarken her zaman dikkatli olun.

Asiri yagli etleri veya alevlenmeyi artiracak urtnleri firinda pisirmeyin.

Firinin altindaki sicaklik ylksektir. Firini yanici masa ortileri, plastik veya diger yanici
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malzemeler bulunan masalarin Gzerine koymayin.

Uyari: Firini kullanirken dis govdeye, tas pisirme tablasina veya yakin ¢evresine
dokunmayin; bu bolgeler asiri 1sinir ve yaniklara neden olabilir. Riizgar hizi 3 m/s’nin
Uzerinde oldugunda firini rizgéara karsi kullanmayin.

Cihaz yalnizca dig mekanda kullanim igin tasarlanmigtir.

Cihazi degistirmeyin.

Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

Bu cihaz bir tekneye veya karavana monte edilmek igin tasarlanmamistir.
Kullanimdan sonra gaz kaynagini tiipten kapatin.

Uriinde yapilacak herhangi bir degisiklik tehlikeli olabilir ve yaralanmalara veya maddi
hasara yol agabilir.

Uriin (izerinde yetkisiz yapilan herhangi bir degisiklik, Griiniin garantisini gegersiz kilacaktir.

Uriiniin izerinde agaglar, galilar, sundurmalar gibi higbir engel bulunmamalidir. Cihaz
kullanim sirasinda yanici maddelerden uzak tutulmahdir.

Cihazin etrafinda 1 metre mesafe icinde yanici maddeler (petrol bazli Grlnler, tiner veya
yanici uyar etiketi tasiyan kati nesneler) bulunmamalidir.

Bu Uriiniin kapali alanlarda kullaniimasi tehlikelidir ve YASAKTIR.

Pizza firini kapagi, dis mekanda kullanilan Cozze pizza firininiz igin tasinabilir bir kapaktir.
Bu pizza firini kapagini i1sitma sirasinda kullanmak, 1sitma suresini %20-30 oraninda
kisaltabilir.

Pizza firini kapagi, 6n 1sitma 20 dakika sonra MUTLAKA ¢ikariimalidir.

Pizza firini kapagi, sicaklik 650 °C’ye ulastiginda MUTLAKA c¢ikariimalidir. Sicaklik
diserse, pizzalari pigirirken kapag tekrar takabilirsiniz, ancak firin sicakhgi asla 650 °C'’yi
gegcmemelidir.

Pizza firini kapagi, pisirme sirasinda pizza firininin diiz yiizeyine yerlestirilmelidir. Pigirme
sirasinda pizza firini kapagini firinin Ustiine koymayin.
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KULLANIM TALIMATLARI

Bu talimatlari dikkatlice uygulayin; aksi takdirde pizza firininiz ciddi sekilde hasar gorebilir ve
size veya miulke zarar verebilir.

1. Pizza firnini montaj talimatlarini dikkatlice izleyerek monte edin.

. Gaz hortumunu pizza firinina baglayin. Regulatori hortuma baglayin.

. Regllatord, regulatorle birlikte verilen talimatlari izleyerek tip vanasina baglayin.
. Gazi cihaza vermeden 6nce tum kontrol digmelerini “KAPALI” konumuna getirin.
. Reglilatord, regllatorle birlikte verilen talimatlara uygun olarak galistirin.

a A~ WN

PILIN TAKILMASI VE DEGISTIRILMESI

Cozze pizza firininizdaki pili takmak veya degistirmek icin atesleme digmesini saat yoniiniin
tersine gevirin ve gikarin.

1,5 V AA pili takin veya degistirin ve atesleme digmesini tekrar yerine vidalayin.
Pil uclarinin dogru sekilde takildigindan emin olun.
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LED ISIK

ADIM 1: 4 adet AA pili pil kutusuna yerlestirin, ardindan pil kutusunu dogru pozisyonda
sikica sabitleyin.

ADIM 2: Pilleri taktiktan sonra kontrol diigmesinin “KAPALI” konumunda oldugundan
emin olun. LED 15131 agmak igin baglatma diigmesine basin — beyaz yanacaktir. Kontrol
digmesini saat yoniiniin tersine gevirin ve LED 1sik kirmiziya dénecektir. Isiniz bittiginde,
LED 15131 kapatmak igin tekrar baslatma digmesine basin.
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PiZZA FIRININIZI YAKMA

1. Gaz tlpun, regulatorle birlikte verilen talimatlara uygun olarak pizza firinina baglayin.
2. Kontrol digmesini “KAPALI” konumuna getirin.

3. Gazi agmak icin tup veya regulator Uzerindeki anahtari ¢evirin; baglantilari kontrol edin.
Gaz kagagini kontrol etmek igin sabunlu suyla tlip-regilator baglantisini ve hortum-pizza
firini giris baglantisini kontrol edin. Herhangi bir kagak, kabarciklar halinde gorulecektir.
Kagak varsa, pizza firinini kullanmayin. Gaz veya pizza firini tedarikginize danisin.

4. Briléra yakmak igin kontrol digmesine basin ve basil tutarken saat yoninin tersine
gevirin, “tam alev” konumuna getirin ve atesleme digmesine basin. Brilor yanacaktir.
Yanmadiysa islemi tekrar edin.

5. Brulor iki denemeden sonra yanmazsa, gaz muslugunu “KAPALI” konuma getirin ve
yeniden denemeden 6nce 5 dakika bekleyin.

6. Brulor yandiginda, alev seviyesi kontrol digmesine basili tutularak ve saat yoninin
tersine gevrilerek “tam alev” ile “diisiik alev” arasindaki herhangi bir konuma ayarlanabilir.

7. Finin pisirme icin 1sindiktan sonra, pisirme sirasinda sicaklik dusurdlmelidir. Firin cok isi
yayar, bu nedenle sicaklik dogru pisirme seviyesine ayarlanmalidir.

8. Pizza firinini “KAPATMAK” igin, tlip vanasini veya regulator anahtarini, regulator
talimatlarini izleyerek “KAPALI” konumuna getirin. Brulorler tamamen sondikten sonra
tim kontrol diigmelerini “KAPALI” konumuna gevirin.

Uyari: Bruloér yanmazsa, kontrol digmesini saat yoninde gevirerek kapatin ve tlp vanasini
da kapatin. Yeniden ateslemeyi denemeden dnce bes dakika bekleyin. Gerekirse AA pilleri
degistirin.

Kullandiktan sonra gazi kapatin: regulatér anahtarini “KAPALI” konuma getirin veya tip
vanasini kapatin.

Cihaz kullanimdayken geri atesleme olursa, kontrol digmesini, tiip vanasini ve regulator
anahtarini “KAPALI” konuma getirin. Cihazi yeniden ateslemeyi denemeden 6nce 5 dakika
bekleyin. Sorun devam ederse, gaz tedarikginize, pizza firinini aldiginiz magazaya veya
yetkili bir gaz mihendisine danigin. Asla sorunu kendiniz ¢ézmeye ¢alismayin; bu ciddi
yaralanma ve/veya maddi hasara neden olabilir.

Cihazi depolamadan 6nce, fazla yadi nemli bir bez ve hafif deterjanli bir ¢ozeltiyle
temizleyin.

Cihazi temiz ve kuru bir ortamda saklayin.

Gaz tiipliniizii i¢ mekanda saklamayin. lyi havalandiriimis, dogrudan giines 1si§indan uzak
bir alanda saklayin.
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CiHAZA GAZ TUPUNU BAGLAMA

Bu cihaz yalnizca diislik basingli biitan veya propan gazi ile kullanim igin uygundur ve
uygun dusuk basingli regllator araciligiyla esnek bir hortumla donatiimigtir. Hortum,
regulatore ve cihaza hortum kelepgeleri/somunlari ile sabitlenmelidir. Bu pizza firini, biitan
gazi icin 28-30 mbar regulator, propan gazi i¢in 37 mbar regulator ve butan/propan karigimi
icin 28-30 mbar regllator ile galisacak sekilde ayarlanmigtir. BSEN 16129: 2013 sertifikali
uygun bir regulator kullanin. Uygun regulatér hakkinda bilgi icin LPG bayinize danigin.

Pizza firinini kullanmadan 6nce sabunlu su ile kagak testi yapin.

KAGAKLARI KONTROL ETMEK iCiN

Bir 6l¢u bulasik deterjanini Gg 6lgl su ile karistirarak 2-3 sivi ons kagak tespit sollisyonu
hazirlayin.

Kontrol valfinin “OFF” konumunda oldugundan emin olun.

Regulatora tipe ve ACIK/KAPALI vanayi brilore baglayin, baglantilarin gtivenli oldugundan
emin olun ve ardindan gazi ACIN.

Sabunlu soltisyonu hortuma ve tim baglantilara firgalayin. Kabarciklar olusursa, bir
kacaginiz vardir ve bu durum kullaniilmadan dnce duzeltiimelidir.

Arizayi giderdikten sonra tekrar test edin. Testten sonra silindirdeki gazi OFF konumuna
getirin.

Tespit edilen kagak giderilemiyorsa, kagagi kendiniz onarmaya ¢alismayin, gaz bayinize
danisin.

Gaz kagagi durumunda, gaz beslemesini kapatin.

REGULATOR VE HORTUM

Yalnizca yukaridaki basinglarda LPG i¢in onaylanmis regulatorler ve hortumlar
kullaniimalidir (Bkz. teknik bilgiler). Regulatoriin dmri yaklasik 10 yil olarak tahmin
edilmektedir. Regulatortin imalat tarihinden itibaren 10 yil iginde degistiriimesi 6nerilir.

Yanlis reguilator veya hortum kullanimi gtivenli degildir; cihazi galistirmadan 6nce her zaman
dogru ekipmanlara sahip oldugunuzu kontrol edin.

Kullanilan hortum, kullanim dlkesinin ilgili standardina uygun olmalidir. Hortum uzunlugu 1,5
metreyi (maksimum) gegmemelidir. Yipranmis veya hasarli hortum mutlaka degistiriimelidir.

Hortumun tikanmamis, kivrilmamis veya pizza firininin herhangi bir pargasiyla temas
etmemis oldugundan emin olun.

Hortum EN16436 standardina uygun olmalidir.
Hortum, gaz tipune baglandiginda bukilmemeli veya kivrilmamalidir.

Cihaz ile LPG tupunu baglamak igin kullanilan esnek metal veya kauguk boru, belirlenen
araliklarla ve yururltukteki ulusal kurallara gore degistirilmelidir.

Hortumun higbir kismi cihazin herhangi bir kismina temas etmemelidir.
Pizza firini, 4" digli gaz hortumu veya nipel ve hortum kelepgeli gaz hortumu ile kullanilabilir.

Disin ve/veya kelepgenin sikica sikildigindan ve baglantilarin kagak yapmadigindan emin
olun!
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Hortumu hortum baglantisina hortum kelepgesiyle takarken hortumu sicak suya koymak ve
hortumun igine biraz bulasik deterjani stirmek onerilir, bu hortumun baglantiya takiimasini
kolaylastirir.

CiHAZIN DEPOLANMASI

Cihazin i¢ meka&nda depolanmasina yalnizca silindirin cihazdan ayrilip ¢ikarilmasi halinde
izin verilir. Cihaz uzun sire kullanilmayacaksa, orijinal ambalajinda, kuru ve tozsuz bir
ortamda saklanmalidir.

GAZ TUPU
Cihaz, 4,5 KG ile 15 KG butan veya 3,9 KG ile 13 KG propan —_—
agirigindaki herhangi bir gaz tlipu ile kullanilabilir. Gaz tiipl /JJJE—L’“

disurilmemeli veya sert sekilde kullanilmamalhdir! Cihaz
kullaniimiyorsa, tip baglantisi kesilmelidir. Tlip cihazdan ayrildiktan
sonra koruyucu kapak tekrar takilmalidir.

Tapler, gocuklarin erisemeyecedi, dik konumda ve dig mekanda
saklanmalidir. Silindirler hicbir zaman 50°C’nin Uzerine ¢ikabilen
sicakliklarda saklanmamalidir.

Tupu alevlerin, pilot 1siklarinin veya diger ates kaynaklarinin yakinina -
koymayin. SIGARA iCMEYIN ——

Max660 mm

TEMIZLIK VE BAKIM

DIKKAT: Tiim temizlik ve bakim islemleri, pizza firini sogukken ve yakit beslemesi gaz
tipunden OFF konumuna getirilmisken yapiimalidir.

Cihazin ayda en az bir kez temizlenmesi ve bakimi onerilir.

TEMIZLIK

Pizza firinini her kullanimdan sonra (yaklasik 15 dakika boyunca) “yakma islemi” yapmak,
asiri yiyecek kalintilarini minimumda tutacaktir.

DIS YUZEY

Ik su cozeltisine karistiriimis hafif deterjan veya karbonat kullanin. Zor lekeler i¢in asindirici
olmayan temizlik tozu kullanilabilir, ardindan su ile durulayin.

PLASTIK YUZEYLER

Yumusak bir bez ve sicak sabunlu su ¢ozeltisi ile yikayin. Su ile durulayin. Plastik

pargalar lzerinde asindirici temizleyiciler, yag ¢ozuculer veya yogun barbeki temizleyicisi
kullanmayin.

PizzA TASI

Hafif sabunlu su ¢ozeltisi kullanin. Zor lekeler igin asindirici olmayan temizlik tozu
kullanilabilir, ardindan su ile durulayin.
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EN iYi PiZZALAR BIR COZZE PiZZA FIRININDA PiSIRILIR

En iyi sonug igin iyi bir hamura ve gok sicak bir pizza firinina ihtiyaciniz vardir, tercihen
yaklasik 400 °C.

Kisacasi, pizza firini COK sicak olmalidir ¢linkli pizzayi gevrek ve hafif yapan yiksek
sicakliktir.

Pizzanizi pisirmeden dnce firini zamaninda yakin.
Yapilacaklar:

Pizza firininin ve pizza tasinin dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Bir gaz tupunu pizza
firmina baglayin ve firini en yuksek sicaklikta ¢alistirin. Cozze pizza firininizda toplam t¢
brilor vardir, ikisi yanlarda ve biri firinin arkasinda.

Ugiiniin de yandigini kontrol edin.
Termometre firindaki sicakligi gosterir ve yalnizca rehberlik amachdir.

Tas her zaman firinin kendisinden daha uzun sirede isinir ve yalnizca en az 20 dakika
isitildiktan sonra yeterince sicak olur.

Tasin tam sicakligini belirlemek igin Cozze kiziltesi termometre kullanilabilir.
Isinma slresinin riizgar ve dis sicakliktan etkilenebilecegini unutmayin.

Pizza firninin yaklasik 20 dakika 1sinmasina izin verin. Bundan sonra en lezzetli pizzalar
pisirmeye hazir olacaktir.

Pizzaniz pismeye hazir oldugunda, bir pizza kuregi kullanarak pizzayi pizza taginin Gzerine
nazikge firina itin. Pizzanizin Ust kismi yanmamasi igin isiyi orta seviyeye dusurin.

Pizzaniz gevrek olana ve peynir eriyene kadar pigirin.
Pizzay! firndan dikkatlice ¢ikarin ve bir kesme tahtasina koyun.

Buhar tuten pizzanizi kesmeden ve sevdiklerinizle paylasmadan 6nce biraz sogumasini
bekleyin.

Bir sonraki pizzanizi pisirmeden 6nce firini en yiiksek sicakliga getirin ve birkag dakika
bekleyin.

Pizza firninizin tadini ¢ikarin ve afiyet olsun!
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GARANTI

Cozze’nin garantisi asagidakileri kapsar:

2 yil garanti

Gaz brulérleri.
Alev tutucular, brulér koruyuculari.
Barbeku i1zgaralari.

Yukaridaki garanti asagidaki kosullara tabidir:

Cozze Urlni kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olarak kullaniimahdir.
Talimatlara uygun sekilde dogru monte edilmelidir.

Duzenli olarak bakimi yapilmali ve temizlenmelidir.

Firin kullaniimadiginda bir 6rtii ile kapali olarak saklanmalidir.

Cozze kis depolamasi: Cozze Urlinlerine ait tim ahsap pargalar ve aksesuarlar kigin
kapali mekanlarda saklanmalidir.

Cozze Urlnl dogru gaz turine baglanmahdir.
Dz, glvenli bir yuzey tzerine yerlestiriimelidir.
Orijinal olmayan Cozze parcalari Cozze Uriinine monte edilmemelidir.

Cozze Uriinl deniz kenarinda, yiizme havuzlari veya klor igeren spa’larin yakininda kalici
olarak saklanmamalidir.

Temizlik:

Cozze urunleri, kullanimdan sonra temizlendiginde uzun é6murld olur.

Tdm Cozze firinlarinin brildr UGnitesi paslanmaz celiktir ve gerekirse firin temizleyici ile
temizlenebilir.

Cozze Urunundn igi ve disi kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

Firinin igi ve pizza tasl, slinger, sicak su ve bulasik deterjani ile kullanilmadan sonra
temizlenmelidir. Temizlikten sonra fazla su ve deterjanin ¢ikarildigindan emin olun.

Barbeku i1zgaralari da ayni sekilde sicak su ve bulasik deterjani veya firin temizleyici ile
temizlenmelidir. (Izgarada celik firga kullanmayin.)

Paslanmaz celik parcalar Caramba® multisprey ve pamuklu bez kullanilarak yaglanabilir.
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Model No. 90438 (CG-PZ04B-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
N . Pressures Size(mm)/
Country of Destination CategoriesT ype of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR.PT,ES,CY,Cz, | 13+28-30/37) | Butanel@3OV | 25037 1,25%2
LT, CH, S, LV, TR P
13,0 kW (946
3 ’BGI IS INOI HR‘ RO’ 13 B/P(28-30) Propane(G31)/ 28-30 1,256%2
! ITI, HU, L\}, GFIQ ' their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com

164



aladliu) Cilagles
Sl a3 5 s Auba) 8 sl | il ol s e Blal) ciiadl Al ladedl) 038 o
Ainy apeadll ilagda’ gLl | ) O 8 a8 )

psbAll bl alie duea iy 81 il 0 Sl ashjd dpasi 8 Y
alaiall pa 43yl alaiall Claglet) (G g 431 sland) slacay Taiall aliie Juagiy
el S jaas m8 8 «OFF» paas le pSadll i) 5 muan Japiay 88

bl pa 48 yal) Cilagdaill G 5 Jaraall aliia Juriiy o0

g ) J)asiaad 5 i)

A ) (S s Aeladl G lie GuSe JdY) ) st o8 ey (alall Cozze Vi) 08 (8 A otadl Jlasi) i Jlasy
Al 8 JlalY) ) i ael o5 AA @l Y, 0 &y ey Jagind ol Ja

enaal) otV e g e Ul il of g Sl

167



AR U leall & an Y

g S AS e sl e Sl anada e Jleall 1

AR ey Sl Dl sl xie L) ola) sl

Sl 1) o ol Alaal oy 385 1 alad (65 38 iiall o Jpoat g
il 138 s il il 43 7 o gty

A sall e Slead) eyl cany AL mhaw¥1 ol il el o Hai) Jie B se @ o Sleall 35 Sl s s YT sy
JPARECI{ AT g PSRl BA BT

(My\waﬂ)ﬁ;ﬁhxdﬁﬂq&.ﬂéi,ia@g}iu}ﬁa@)‘dmmumx,%mmQ}s:\,zigﬁ
i) el Sleall Jsa aals jia la jlad 3 gl aa
sbae sa g1 hd 06K 8 Al GSLY) 8 il 13 aladid

~__1Im

~

Al o Sy il L L) 138 alasind | s Al 213l Gacadall (6558 1 3l o a @ atie by s 13l 0 8 Gl
YT ¢ padl) iy e

Gansall (Al (e 3883 Yo e ) il 8 Gl A1) e

@S yisale) eli€ay ) all da 5o Cuzddll 1)) g da 10 sl jallda jn Jeag aie | yiall 5 8 Qb Al D) gy
Fggiadapa 10w 13 il B s Aa s Hsba VT Gany 815 3 38 o a0 8 e L

el 2L 0l 3 3l 08 iy i Y el £L () (e s e e )3l 8 by ey oy

166



dly aldl) | Fidl ¢y Jladi

Aol aliie ae 28 el cilagdaill ¢ Lk ) 3 ok S Al shal Jua g8 )

JOFF” s G aSaill (e ol Y

o gl (g (33 alaially Aualad) Jordill 5 Joun sil) Cilaglet) 8 g alaiall #lite of 400 Jau) (g S Slae) JRi Y
Gl et sty el plaiuly Gt F e SISl (58 o sk sd Jadas psh Al (s pdaial 5 431 shany)
Syse sl S oy i) ) il 0 8 w2333 Y oyt Glo il @313 el IS 8 cleli JS3 e s
Bl o Jgeandl ) 35 )

Full’ gas Y deld) G jlie (e oy 505 ol Jaall 3 el 5 oSl (e Slo Jand bkl cdisall Qi £
DS e gall Jatidy ol 13} Jatidia 28 gall J (e 383 38 gall Jlad) ) elld AT JeidY )y e laral s “rate
gleall o2a

i) Jualess A glas sale) U8 358 0 1l s “OFF” gaas ) Sl e ol eyl glae 2xy gl Jriiy ol 13 0

o Gn pase ol ) Aeldl jlie e (aall o5 JauY darally aglll 5 68 Jaa oSy i pall Jleiil e 1
oaddidl g Jalsl)

ey ALy dle 55l a Al Lk ) el 5 ) jall da s (it any calaaiud als muad ¢l s 2y LY
Ol cliall (s sl 5 jall da 2 Jasa

e alaiall Clade gLl “OF F” s ) plaial) #lide o 431 sla) slava (iadia ol ol Jiall 0 8 Josnd cllay A
SOFF” g5 ) pSall (alie aoan ol (28 sall olikal

alewa Und 3lef s (Aeladl oo i olaily) "OFF” el gy ) oSl (e Dol Jaiay) b sl J 1)) B
AA Sy sy 28 51 Qs Julas 385 JaiaY) sale) Al lae 0 (362 Gaed IS A shaud)

s ) A bl slaa s )l 5l “OFF” s ) alaiall #lide dysad (33 5b oo L) il jaas Blel calasiu) ey
“OFF”

L SOFF” s G alaiall lika 5 &l shaul) alaca s oSaill (atia 5ol ¢ Gleall doani ol Cigll g sa ) Sigan Alla b
S A il sl Gl g G se il (JLaiSY) sale) ey A o yaind 1) Sleadl Jlad) sale) A s J8 36 ©
Al (s 38 iy Al F3a) 131 Jglai ¥ Z3aY) o sacluall o Jseaall adine e uvige sf ol Jiall o) 8 4ie
(lSlaally ) ual i/ 55 e clla) L)

cadan JalaS Candd Calaia Jslaa g Allie ilad Zadad aladiinly o Al 3 8200 50 (g saall e Slead) calas

Aln s Al Ay A Slead) oA o8

Bl Guadll Axdl e 135 A 56l dn Ol 3 Ly 333 g Jalal 8 el Aala) Sl & gl a5 Y

169



LED sl

el g sall b alSaly il ) (3 stia i o5 el ) (3 s3ia 8 AA @l Uiy £ Jadi 1) 55kl

— LED ¢ s Jasnil Jiill 5 e Jaraal “OFF” guny 2 pSail (a0 (3o 28U ety jUad) Cas€ im0 5 5kl
celgi¥) vie jeal Gl ) LED # e Jgaians s deld) o jlie (oo oSl (e 53 o8 pian) 05l o i
LED s s Jiais a3y o aT5 e Jariil) ) e baaa)

168



el gas

g el e 5 Sleall alasiivd axe die | Sleadl e Lelial 5 A3 shaul1 A5 cas 13 da Jalal) 8 Slead) 0 335 e
D RS s By ALY e a5

e 45 ghand

R O sl el anS V05 a8 £,0 (o Lei 55 sl Jle Al shaud (ol n Slead) plasiad (e

P — CSs al 13) T s Lgma Jalxl) sl 5l A0 shansd Lali) aae camg  (las e paS VY5 aaS Y4

O Lelaad 2y Dl shaulll e 310 eladll pn Al shal) Jead Gangy caladin¥) a8 Sleall
el

O3V ey JEY) J sl e 1 i gm sa (3l 6 sgll (8 i shans) (s 585 (o
20 o S8 el As 5 L Jua of S ¢Sl 8 13 &30 s

i s Al pslias g sl g et @bl 5 caglll e ol Ll shaull) o A5 Y
ol g siae

Max660 mm

Max320.0 mm

dgliad) g anlatil)

) shad vie (OFF) e 358 511 daa) o5 135 15l 0 ¢S Ladie Ailguall 5 Cadatill lilee e o35 o cany £ e
Jal
i)

el G OBV e saal 55 e Jleall Ailpa s Caylatiy aiy

A

-

lalall Ly i (8 (3283 )& o i 5adl) plasial JS aa; (“Burning Off”) Gl ss¥l g le |55l 05 Jiads 20l
Y aall ) Ada el

A )

& call qill RES e Calai (3 gase pladiul (Key Gale sle Uslan g p s geall cilise S 5l Yosins Wilaia aainl
elally Calail

Al mhud)

}i ‘e}&ji [y RV ji adadl Cadaii o ga PREGH Yoeladl caladl Al G sbas cle Jslaa g dacls (ilad dalasy .
Ayl al)'.;‘\j\ o 3 e el 5 Calas

1Rl s
oLl Calat) 2 cimal) il il pe Calati § sase plaind (Say Jiine ¢y sia g slo Jslae p2300)

171



el Sl ) ghad Jaa gt

e aulia (mddie Tt aliiag 35 3e 5 charall aidie Glsdl ol Ul Sle me alaaiudl L caulia Sleal) 13
@M\AA \")'.'u.\j\ )ﬁ.L\.\.-.ae.! - ”Ju\}‘.a/dﬂ.uue\muh‘)t@.a.‘beu\sﬂ?}b‘)ﬂ\t_\.u.u«_n.l u‘)Ae}-}ﬁ‘)&
‘_;AV-Y/\Lm.\u\_\j)a/u\_n}u.k.ﬁ;rak.mjthéAvVLMub})aeL.\AJ‘Jhéav YALMU\_!)AJeL.IA
(LPG)JM\J_;)J\JL:&J_,A»JL@J@} yiyya: Y~\VBSEN4&4\}4ﬂm}\MmLmL«L\M?.\;u\ B
_JL’J‘M‘)LMY\—M&LXA“M‘JPK—I\A}XMQ&J}m}.udguala.“

Dl o alasiud 08 o siball 5 elal) aladily et LA o) jaly 8

.
o
o
'3
3
L3
.
B
£3

il poi 3529 (o (Gl

oLl e e sal ¥ ae ol Qi (e aal ¢ 5a a5 5l e el (RS Jslaa e Al bt ff YT a8
SOFF” goas e ool plaa o (g s

Ll ) o8 daSae Bl 1 o (e 2S5 08 sally G/l alana 5 430 sl alaiall Jpa i o

LAY 8 aadla) Cany oyl 2 g g Sy 1 el & jela 13 Dl sl maen s ash Al e ¢ sibiall U slae ool
OLERY) aa &l shaul) e Sl Blel Jlaad) # sl axy LaY) s

JM‘ZJ)A)M\JJ‘J“M%M‘JJBJ ‘m\uﬂ\c)ml)_\um

%
o
£
o
g
%
3
%

psh ALl g alaial)

(Al o slaal) i) oed 5 ) Sl T gaally (LPG) Jlasall Jssial 5l saainall kel jall 5 cilalaial) L araiinl
il gl (e s Ve A il Hasy agd g Vv o i alaiall ) Y eal)

) i 08 Al adadll @lial ) (e Lails (3ia5 §0pal e aulia e sk 3 ol alaie aladial

i) ciag i 1,0 sk 3l sk 5slaty W ing 28331 Al (8 40 panall Jlnal) e sk AN 38158 o
L5 e sl Al a g

el s i Uy |3 () 8 e e 5 Y uedle sl e Sl 35t g ashaal) o e B
ENYTETT el e o s jaldl (381 53 o g
) &l slanly alua i vie Uil f Usile o sl 58 of aae ¥

saaaall el il I3 Juall J5a Sle D shauly Sleadl daa il aasiivsal) ) yall alaall i aeall G Jlasind Cany
gl i g ol 50 G 5 5

.
o
.

Jteall G e a sl ashsAl e s oa sl oSl Y sy
?}Lﬁﬂaﬁm}wmd}fJb@)L)a}\uy% J\&?}L)&&n\).u.\j\u)s(a\éa.u\u&u
L) e Y B gl o alSals 3 yatia cluall i/ 5 Jasdll of (g S

il (n G ety il el (8 o s Al g gy oo s el o1ty ol 2 ALy (3 e sk A i e
bl Alay e 44 55 sl ok 2l Jas o)

170



Olaall

b L Cozze gl dady
Ot Baal (flania

Ol edes .

G2y B Q_JLA;.\ “__léJ“ QL_\B\} .
o)l ClSuE e

:;\,,dm\ Ja g puill olaucal) @3

ALY Qs 850 ) 5 Ciladarl] b 5 Cozze giie phadind ciny o

ladaill (8 g o (S5 drsand iy o

ABTL A ety alilua iy o

AR ad Gl G Y Ladie el Jake Al ATy e

ot J3a Jalall & Cozze ilaiiey dualald) ol ) susnkY 5 Gandall o) 301 gm0 385 Gany 1o 8N 3 o 5al) o
el

sall Wl e s Cozze @ik drasi iy o

s ?Lm C_Lu ‘_;s Axn g A .

il e Cozze (e dlal je qdai S 55 Hma Y o

Al o 4 siadll claatiall o) Aalaad) (al sl 5 ol g il ails (5SS Cozze gite ()33 jsm Y o

i)

: pl3 i) am Ol gt ke s Jysh sens COZZE Cilaiie et

e o Y Calate aladiuly Ldlats (Sey s fanall o glaall 3Y il (40 de sias Cozze o) 8 e & il san s o
RENEN!

AWV e s Cozze i ok ol ciulati Cany o

) e 8B BLEYI Jae Sl s aLs sla s Aniba) aladiuly 213 ey 13l jaamy ool Jaly cadaiicny o
ccadanl) aey cldaiall W5 25030 oLl

BLE 8 aaais V) )Y Caliia o BLLY) Jeee Jilars ALl el aladiuly 45 plall iy o) o2l CISWE Calati Cny o
(Al Gle 40V

Al (il dalid s @Caramba ¢l phainls facall o aall 3V Gl (e de siadll o) 2] auali oSay o

173



COZZE e 15l ¢y b 50 ) i) g1 il S

Aan e s 4 sa 0585 o Juady s & adl 308 ) i 0 )85 B Aae ) zliad (@l Juadl e J peaall
A e

Ada g Ada yaa )yl Jaad A Alladl 5 )l A jo Y i 63 b uad )yl o g o 'i\._\§.|5 Laidly
B) )8a ) R A ) R0 c il O O O 2 <) 3]
A3 5 J8 IS i )l ¢ 8 Jadl

:MAT}HLA

Boloa s el (e o) dads 0 dlly SN A shal Joon 53y o8 mal) i ) (3 135001 an s 1350 008 O 000 S8
LAl A e ERANEY Cailall e ol Ylaa) @3as 8 e Cozze il 8 s sisn

Alaifia lgmaen of (e a3

i g a8 aadig s Al Jala s ) el As o (Vs ) el (ebie

AEE Yo e JB Y Cpdia day V) RIS da oy Ul 5% o5 e (il Bl dil Jlal U5 Ly jaall (3 30
oaall A58 5l sl As 53 3asil Cozze G ol peall cand AL 3 a (il alasinl (Ko
Aan AN 8 al A a5 2Ll il 8 gl cd s (b dle e oS

5l g5l sl AT 1 3ala (S Laoay s L A8 Y+ el G ) 35ll g )

5 e oSl )yl o) 315 Gl Lok« 5015 54l o) i 555 Lo
) e 5 sian ¥ s o il 5 sl 81 el caid

Ol sy s Aie e gl s LS

kil 753 e Lgmciny il (e iy 1l 2

il aa LS it g Lgaalats 8 S 3y s Ll 1 5l & sl

AN ) i) 5 I8 (3983 il 4S5l 5 AT 8 e A pa Jef U G 551 a ad )

Mk dag s @by palall ) 3aall ) s widial

172



274



2pcs.| 5 1pc.
g 1pc. | 6 ﬁ 1pc.

RR

275

? (Not included)

B

+

==

(Not included)




276






6.5

278



OK

279




Millarco International A/S - Rokhgj 26, DK-8520 Lystrup

EN: CE Declaration of Conformity. Declares the following conformity pursuant to EU directives and standards for article:
DE: CE-Konformititserklirung. Erklirt die folgende Konformitit gemid EU-Richtlinien und Normen fiir den Artikel: FR :
Déclaration de conformité CE. Déclare la conformité suivante conformément aux directives et normes de I'UE pour l'article :
ES: Declaracion de conformidad CE. Declara que el articulo siguiente cumple las directivas y estandares de la UE: IT:
Dichiarazione di conformita CE. Dichiara la seguente conformita alle direttive e norme UE per l'articolo: DK : CE-
overensstemmelseserklaering. Erklerer folgende overensstemmelse i medfer af EU-direktiv samt standarder for artikel: NO:
EU-samsvarserklaering. Erklerer folgende samsvar i henhold til EU-direktiver og standarder for artikkelen: SV: CE-intyg
om overensstimmelse. Intygar om dverensstimmelse med EU-direktiv och standarder for foljande produkt: IS: CE-
samraemisyfirlysing. Lysir yfir eftirfarandi samreemi samkvemt tilskipunum og st6dlum fyrir véruna: PL: Deklaracja
zgodnosci WE. Os$wiadcza sig, ze wspomniane nizej urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i normami UE dla artykutu: NL:
CE-conformiteitsverklaring. Verklaart de volgende conformiteit in overeenstemming met EU-richtlijnen en normen voor

artikel: PT: Declaragio CE de Conformidade. Declara a seguinte conformidade, de acordo com as diretivas UE e normas
para o artigo: ET EU vastavusdeklaratsioon. Kinnitab toote vastavuse vastavalt ELi direktiividele ja standarditele: FI: CE-
vaatim vakuutus. Vakuuttaa, ettd seuraava tuote tayttdd EU:n direktiivien ja standardien vaatimukset: GR:
Afjhoon coppopemong CE. Ankdvel v akdrovdn coppdpeoon copeeve pe Tig 0dnyieg kot ta tpdtuma g EE yia to
npoidv: RO: Declaratia de conformitate CE. Declara urmatoarea conformitate in conformitate cu directivele si standardele
UE pentru articolul: HR: CE izjava o sukladnosti. U skladu s direktivama i standardima EU-a izdaje se sljedeca izjava o
sukladnosti za proizvod: BG: EO xekiiapauust 3a ¢cb0TBeTCTBHE. J[eKIapHpa CICAHOTO ChOTBETCTBHIE CHITIACHO
nupekTiBuTe U ctanaaptute Ha EC 3a m3nemmero: LV: EK atbilstibas deklaracija. Tiek deklaréta zemak aprakstita atbilstiba
ES direktivam un atbilsto$ajiem standartiem: LT: EB atitikties deklaracija. Deklaruoja toliau nurodyta gaminio atitiktj pagal
ES direktyvas ir standartus: SK: CE vyhlasenie o zhode. Vyhlasuje nasledujicu zhodu podl'a smernic EU a noriem pre
vyrobok: SL: Izjava o skladnosti CE. Izjavlja naslednjo skladnost v skladu z direktivami in standardi EU za izdelek: CZ: CE
prohlaseni o shodé. Prohlasuje shodu se smérnicemi EU a standardy pro nésledujici zbozi: HU: CE megfeleléségi
nyilatkozat. Kijelenti a kvetkez6 megfeleloséget a cikkre vonatkozé EU-iranyelvek és szabvanyok szerint: TR: CE
Uygunluk Beyani. AB direktifleri ve madde standartlar1 uyarinca asagidaki uygunlugu beyan eder:

TMARN? DIVRT MR 2@ DIPNM NPAIT ORNAA X2 MR 9y A LCE mnern nansn :HE

Balall gy 91 Y a5 g 58 G5 200 Aalaal ey CE A g s¥) clieal gal) Aiilas ¢e ) : AR

Item name.: Pizza Gas Oven Item Brand: Cozze

Item 90430+90432+90440+90442+90860+90865+90870+90875+90434+90858+90437+90937+90438
+90938

Model: CG-PZ04-XX, CG-PZ04A-XX, CG-PZ05-XX, CG-PZ05A-XX, CG-PZ04-3-XX,
CG-PZ04A-3-XX, CG-PZ04B-XX

Directive
Gas Appliance Regulation 2016/426 EU
LFGB EC No. 1935/2004 — (Pizza Stone)

Standards:
EN 498:2012

The authorized body below has done the following:

Notify Body Description Identification

DBI Certification A/S, Jernholmen 12, 2650 Modul B: EU Type 2531DP-0142

Hvidovre. Denmark. Examination

SGS CSTC Standards Technical Services Co., LFGB test report SDHL250701167901GA

Ltd. (Guangzhou Branch) 198 Kezhu Road,
Scientech Park Guangzhou Economic &
Technology Development District Guangzhou,
Guangdong Province, 510663 China

-

Lystrup, Denmar] 8-08-2(%‘ DK-8520 Lystrup
www. millarco.com
(Ch

= ———
Signeret'Lars Baere c €

CEO
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~ ONNECT WITH Us

SPICE UP YOUR FEED
WITH TRENDS AND IDEAS ON
INSTAGRAM.COM/COZZEBBQ
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